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Estas instrucciones son para su propia seguridad. Lea las instrucciones con atencion antes de continuar con la instalacién y uso
de este aparato. guarde el manual de instrucciones para poder consultarlo en el futuro.

ADVERTENCIA: Todo el trabajo de instalacion debe llevarse a cabo por una persona bien calificada que
siga estrictamente las normativas de construccion locales y estas instrucciones.

Para evitar los riesgos que estan siempre presentes al utilizar un aparato eléctrico, es importante que este horno se instale
correctamente y lea las instrucciones de seguridad cuidadosamente para evitar un mal uso y riesgos. Después de desembalar
el horno, compruebe que no estd dafiado. En caso de duda, no utilice el aparato y pdngase en contacto con el servicio de
atencién al cliente o

distribuidor.

Compruebe el paquete, asegurese de que tiene todas las piezas que incluye y decida el lugar apropiado para instalarlo. Si este
producto contiene cristal, tenga cuidado durante el montaje o la manipulacién para evitar lesiones personales o dafios en el
producto. La placa de especificaciones de este aparato muestra toda la informacién de identificacién necesaria para realizar pe-
didos de piezas de recambio. Si vende, regala o deja instalado el aparato al mudarse de casa, asegurese de pasar este manual,
de modo que el nuevo propietario pueda familiarizarse con el aparato y las advertencias de seguridad.

SEGURIDAD
Todo el trabajo de instalacidn debe llevarse a cabo por una persona bien calificada que siga estrictamen-
te las normativas de construccidn locales y estas instrucciones.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esté apagado al interruptor con fusible antes de reemplazar la lam-
para para evitar la posibilidad de descargas eléctricas.

- ADVERTENCIA: Las piezas accesibles pueden calentarse durante el uso. Mantenga a los nifios alejados.

- ADVERTENCIA: Si la puerta o las juntas estuvieran dafiadas, el horno podria dejar de funcionar hasta que se haya
reparado. Pngase en contacto con el servicio de atencidn al cliente para obtener ayuda.

- Durante la instalacion no permita que el cable de alimentacion entre en contacto con las piezas calientes del
aparato.

- Aseguirese de que el cable de alimentacion no esta atrapado debajo o dentro del aparato y evite que se dafie.

- No instale el aparato al aire libre, en un lugar himedo o en una superficie que pueda ser propensa a fugas de agua
como debajo o cerca de un fregadero. En el caso de que haya una fuga de agua deje que la maquina se seque de
forma natural. No la use y pdngase en contacto con el servicio de atencion al cliente para obtener ayuda.

- Deseche el material de embalaje cuidadosamente.

- No utilice pulverizadores inflamables cerca del aparato.

- ADVERTENCIA: Este aparato lo pueden usar nifios a partir de 8 afios y personas con capacidades fisicas, senso-
iales 0 mentales reducidas o sin experiencia ni conocimientos, si se les ha supervisado o instruido acerca del uso
del aparato de una forma segura y comprenden los riesgos a los que estan expuestos. Los nifios no deben jugar
con el aparato.

- Los nifios no pueden realizar la limpieza ni el mantenimiento del aparato sin estar supervisados. Mantenga el
aparato y su cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.

- Si el cable de alimentacion se dafia, debe sustituirlo el fabricante, su distribuidor local u otro personal cualificado
para evitar dafios o lesiones.



- El aparato no estd disefiado para funcionar a través de un temporizador ni de un sistema de control remoto externo.
- Este aparato es solo para uso doméstico y solo sirve para preparar comida. No utilice este aparato como una fuente

de calor.

- El fabricante se exime de toda responsabilidad por dafios personales o materiales que se puedan causar como

resultado del uso inadecuado o la instalacion incorrecta de este aparato.

- Peligro de quemaduras Cuando esta en uso, el aparato se calienta. Debe tenerse cuidado para no tocar los ele-

mentos de calor del interior del horno.

- No se apoye ni cologue ningtn objeto en la puerta del aparato. Puede dafiar las bisagras.
- El'horno se debe instalar de acuerdo con las instrucciones de instalacion y se deben seguir todas las dimensiones.
- Antes de conectar el aparato a la fuente de alimentacion, compruebe que el voltaje de alimentacidn y corriente

nominal corresponde con la fuente de alimentacion que se muestra en la etiqueta del aparato.

- No utilice nunca un aparato averiado. Si esta dafiado, desconecte el aparato de la toma de corriente eléctrica y

pdngase en contacto con su distribuidor.

- Peligro de descarga eléctrica. No intente reparar el aparato usted mismo. En caso de funcionamiento incorrecto,

las reparaciones se deben Ilevar a cabo inicamente por personal cualificado.

- Para evitar dafiar el cable, no lo apriete, doble ni raspe con bordes afilados. Manténgalo alejado de superficies

calientes y llamas.

- Disponga el cable de alimentacidn de tal forma que no se pueda extraer o tropezar con él.
- Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

- No utilice el aparato con las manos mojadas o si esta sobre suelo mojado.

- Apague el producto siempre antes de desconectarlo de la alimentacion eléctrica.

- Desconecte el horno de la fuente de alimentacidn cuando no lo utilice y antes de limpiarlo.

ADVERTENCIA: Este aparato se suministra con un cable de alimentacion de tres nicleos y debe conectarse direc-
tamente a la red mediante una toma omnipolar o bipolar con una separacion minima de 3 mm entre los contactos
de cada conector.

- El fusible deberia estar instalado en un lugar donde se pueda acceder facilmente para que se pueda desconectar

el aparato inmediatamente en caso de emergencia.

- El cableado fijo debe estar protegido contra superficies calientes.
- No cuelgue ningln objeto en el asa de la puerta del horno.

PRECAUCION: No cubra el fondo del horno con papel de aluminio u otros objetos. Existe riesgo de incendio y dafios
en el esmalte del horno.

- No ponga papel de aluminio, plastico, papel o tela en contacto con los elementos de calor.
- Nunca deje el aparato desatendido mientras lo estd usando, especialmente cuando cocine con sustancias infla-

mables (p. ej. aceite caliente, grasa, etc.).

- No guarde, ni utilice nunca productos quimicos abrasivos, aerosoles, inflamables o alimentos dentro o cerca del

horno. Este horno ha sido disefiado especificamente para calentar o cocinar alimentos. El uso de productos quimi-
cos corrosivos en el calentamiento o la limpieza pueden dafiar la unidad y causarle lesiones.

- Si se prende fuego en alguno de los alimentos del horno, mantenga la puerta cerrada. Apague el horno y desco-

néctelo de la alimentacion eléctrica. Acttie con precaucion al abrir la puerta.

- Pongase a un lado, y abra la puerta lentamente para ventilar el aire caliente o vapor. No ponga la cara al abrir la

puerta y asegtrese de que no hay nifios 0 mascotas cerca del horno.

- Utilice solamente utensilios adecuados para este tipo de horno.



- El horno se debe limpiar periddicamente y se deben eliminar los restos de alimentos.

- No utilice limpiadores abrasivos ni rascadores de metal para limpiar el cristal de la puerta. Pueden arafiar la su-
perficie y quebrar el cristal.

- No utilice un limpiador de vapor.

- ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se calientan durante el uso. Se debe tener cuidado para no tocar
los elementos de calor.

- No deje el producto al alcance de nifios menores de 8 afios, a no ser que estén supervisados continuamente.

- No instale el electrodoméstico tras una puerta decorativa, para evitar el sobrecalentamiento.

X X X

INSTALACION

Toda la instalacién deberd ser realizada por una persona competente o un electricista cualificado. Antes de conectar la corriente
eléctrica asegurese de que la tensién de la red se corresponde con la indicada en la placa de caracteristicas técnicas.

Conexion directa

El aparato debe conectarse directamente a la red eléctrica mediante un disyuntor omnipolar con una apertura minima de tres
mm entre los contactos.

El instalador debe garantizar una conexion eléctrica correcta y que cumpla con el esquema de cableado.

El cable no debe quedar doblado ni comprimido.

Compruebe regularmente el enchufe y el cable de alimentacion en busca de dafios. Si el cable de alimentacién se encuentra
dafiado, debe ser remplazado por el fabricante, su agente de servicio o una persona con similar cualificacion a fin de evitar
peligros.

ADVERTENCIA: Este es un dispositivo de Clase | y DEBE conectarse a tierra.

Este aparato se suministra con un cable de alimentacion de tres niicleos coloreados como sigue:

- Marrén = L o positivo
« Azul = N 0 negativo EUR M
h . TOMA CON FUSIBLE
- Verde y amarillo = E o tierra N BIPOLAR CONMUTADA
. . \:’\ L
El'fusible debe ser de 13 amperios. °
o m o
N (Azul) O
L (Marrén) EMPLEE FUSIBLES DE 13 A
@ (Verde/Amarillo)




Para evitar los riesgos que estan siempre presentes al utilizar un aparato eléctrico, es importante que este dispositivo se instale
correctamente y lea las instrucciones de seguridad cuidadosamente para evitar un mal uso y riesgos. Conserve este manual
para una futura referencia y paselo a cualquier futuro propietario. Después de desembalar el aparato, compruebe que no esta
dafiado. En caso de duda, no utilice el aparato y pdngase en contacto con el servicio de atencion al cliente.

El fabricante se exime de toda responsabilidad por dafios personales o materiales que se puedan causar como resultado de
la instalacion inadecuada o incorrecta del aparato. Las instalaciones eléctricas permanentes deben cumplir con las ltimas
normas de instalacién de su pais y para su propia seguridad, deberian realizarlas electricistas o contratistas cualificados.

Instalacion
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ANTES DE EMPEZAR

Encienda el aparato en la unidad de conexion conmutada con fusible. El aparato esta listo para su uso.

ADVERTENCIA: Lea las instrucciones antes de utilizar el aparato.

Compruebe el paquete y asegdrese de tener todas las piezas de la lista. Decida sobre la ubicacion adecuada para el producto.

Este producto contiene cristal; tenga cuidado durante el montaje o la manipulacién para evitar lesiones personales o dafios en

el producto.

Sivende, regala o deja instalado el aparato al mudarse de casa, aseglirese de pasar también este manual, de modo que el nuevo
propietario pueda familiarizarse con el aparato y las advertencias de seguridad.

Nota: Antes de usar el horno por primera vez, le recomendamos encenderlo y ajustarlo a su temperatura maxima. Mantenga
cerrada la puerta del horno y deje el aparato encendido durante 1,5 horas sin nada en su interior.

Asegure una ventilacién adecuada durante este proceso abriendo las puertas y ventanas de la habitacion. Si observa algun olor
durante esta operacion es debido a la evaporacion de las sustancias utilizadas para proteger el aparato durante el almacena-
miento antes de la instalacion.

FUNCIONAMIENTO Y AJUSTES

ICONO FUNCION DESCRIPCION

- | Automatica cuando se selecciona el modo de cocinado para todos los mo-
\L LUZ DEL HORNO delos. La luz del horno permanece encendida mientras se usa el horno.
(— MODO DE CONVECCION Prlopor'cmna cocinado tradicional con calor desde los elementos superior
— e inferior.

MODO DE ELEMENTO SUPERIOR nisd([)):ra el cocinado suave, dorar o conservar calientes los platos coci
| MODO DE ELEMENTO INFERIOR Se usa para el cocinado lento y para calentar comidas.

-—

MODO DE ELEMENTO CIRCULAR
CON REFUERZO DE VENTILADOR

Proporciona calentamiento uniforme con el ventilador y permite cocinar
diferentes platos al mismo tiempo en distintos niveles.

MODO DE ELEMENTO INFERIOR

Esto proporciona calentamiento por semiconveccion con el elemento

‘\J\ ] CON REFUERZO DE VENTILADOR inferior para platos delicados.
T MODO DE CONVECCION CON Esto proporciona calentamiento por conveccion con los elementos supe-
— REFUERZO0 DE VENTILADOR rior e inferior para un cocinado uniforme.
—
‘ MODO GRILL Para gratinar y dorar los alimentos.
[ 0] El mismo procedimiento que en la posicion anterior, pero el elemento del
MAXI-GRILL . S )
I grill le proporcionara una zona mas grande para asar.
e | MODD DE GRILL CON REFUERZO | o0t o o b fncin s et
& | DEVENTILADOR Juge. k0 cocely
a nivel energético.

t ) MODO DESCONGELACION El vent||§dor funciona sin calor para reducir el tiempo de descongelacidn

e de los alimentos congelados.




TABLA DE COCCION

Precalen-

Gratinado

durante 5 min

Alimento Programa y temperatura Tiempo Posicién . Accesorios
tamineto
) —_— . e
Terera 1,5 Kg & 190°C |, 210°C [ 50-60 min Q no
L aad — .
2 Cerdo 1,5 Kg LA 150°C , 180°C | 85-95min Q no
>
©
> Ko aad — . N
8 Cordero 1,5 Kg ey 200°C | oy 220°C | 40-50min Q no g[]g [HH]
c
8 — . -— o . 0/ 0l
Pavo 4 Kg \‘Y, 1700 C s 190° C | 115 -125 min no
T ave| 2 i
Pollo 1,25 Kg ey 210°C -— 230° C | 50-60min Q no UDU
Pimientos Rojos ) (— . 0 [HH]
12} { - o D
£ | Tnmdosteskg | ¥ r0nc| 2 20nC| 30-40min Q no ]
©
) Tomates Rellenos \ -— . 7
<] | -
> 4U. & 200°C | 220°C| 15-19min Q no
> Merluza/Bacalao Al () — . .

[%2] { - 0 0]
28 Horno 15 Kg &) 210°C [ __ 230°C [ 7-9min si {
Qe
[ i ) -—

3 E Langostino Al Horno | *wwe 2200 C 2400 C 4-5min s
8_ 1Kg Lo — g
Pizza &S, 2000C | ) 220°C | 18-22min si []:M]
8 Descongelacién -
5 Para Todo Tipo De t75°C Q no [HH]
; 4
= Alimentos —
0
Fermentacion Masa %) 40°C .
Pan/Bolleria ‘ | 25-30min no
— 50°C
8.4.1 Galletas De — . . Bandeja
<]
Mantequilla - 1750 22 min 8 s! profunda
— i . Bandeja
= - 185°C 23 min Q si profunda
§ 8.4.2 Magdalenas —
) . Bandeja pro-
E JY‘ *160°C 45 min S no funda/estandar
Qo
% IK% —
=8 180° C 25 min Q no Molde sobre
a0 = . -— parrilla
= § 8.5.1 Bizcocho Es-
S @ | ponjoso Sin Grasa — 2 moldes
'E = &) *180°C 40 min no sobre 1 parrilla y
I~ E N bandeja
< o
w =
o .
) 185°C | 40 -45min Q no Parrilla
i 8.5.2 Tarta De _
= Manzana . 2 moldes
o ») *180°C | 50 -55min g no sobre 1 parrilla y
7 bandeja
i Coccién 2-3
9.1 Superficie De x2500C | 2-3min a Precalentado | " i\ hre

parrilla
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Panel de control.
Orificios de fijacion (4x).
Lampara del horno.
Marcas de nivelacion.
Puerta.
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Asa de la puerta.

Cable de alimentacion.

Rieles laterales.

Asas laterales paratransportar el horno.



Encendido/apagado

Q Panel de Control con 2 Mandos

25
200
[*} 175 150 \

1 10

10. Mando de modo de coccidn.
1. Mando de temperatura.
12.  Indicador de temperatura.

1. Gire el mando de modo de coccidn (10) a un modo de coccidn deseado.
2. Gire el mando de temperatura (11) a la temperatura de coccion deseada.
3. Elhorno se enciende y se inicia la operacion. El indicador de alimentacién (13) y el indicador de temperatura (12) se encienden.
4, Después de la coccion:
- Sitde el mando de temperatura (11) en la posicién
- Sitde el mando de modo de coccién (10) en la posicion

@ Panel de Control con 3 Mandos
®
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10. Mando de modo de coccidn.
1. Mando de temperatura.

12.  Indicador de temperatura.
13.  Timer.

1. Gire el mando de modo de coccidn (10) a un modo de coccién deseado.

2. Gire el mando de temperatura (11) a la temperatura de coccién deseada.

3. Elhorno se enciende y se inicia la operacion. El indicador de alimentacién (13) y el indicador de temperatura (12) se encienden.

4. Después de situados los mandos de termostato en las posiciones deseadas, gire el mando en sentido horario hasta alcanzar la posicién
maxima, y luego gire en sentido inverso hasta fijar el tiempo deseado; al cabo del cual sonara el zumbador. Sélo avisa al final del tiempo
transcurrido, pero en ningtin caso interrumpe la funcion en curso.

5. Después de la coccion:

- Sitde el mando de temperatura (11) en la posicién @_

- Sittie el mando de modo de coccidn (10) en la posicion



G Panel con Display
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10. Mando de modo de coccidn.
1. Mando de temperatura.
12.  Indicador de temperatura.
13. Display
1. Gire el mando de modo de coccidn (10) a un modo de coccion deseado.

2. Gire el mando de temperatura (11) a la temperatura de coccién deseada.

3. Elhorno se enciende y se inicia la operacion. El indicador de alimentacién (13) y el indicador de temperatura (12) se encienden.

4, Empleo del temporizador electronico

Descripcion de las funciones del temporizador:
(&) Alarma de aviso

“ “ “ “ (7} Cocinado con funcién automatica (duracién)
L D_\ O L L %) Final del tiempo de cocinado (hora final)

Q) Configuracion del reloj. Reloj de display con indicacién
@ t/ : {__,) t’) de 24 horas.

Descripcion de los botones:
@ (® Reducir Minutos

@ Selector de funciones del temporizador

@ Incrementar Minutos

Alarma de Aviso &)

Avisador acUstico independiente que puede ser regulado por un periodo maximo de 23 horas 59 minutos. Para regular el tiempo, presionar
sobre el botén ® una vez. El indicador de alarma parpadeara 5 segundos, durante este tiempo podremos seleccionar el tiempo deseado
apretando las teclas® y ©

La cuenta atrds se iniciard inmediatamente. Al agotarse el tiempo el indicador parpadeard y se activard una sefal acUstica intermitente que
podra ser interrumpida presionando el botén. Si no es interrumpida, se parara automaticamente al cabo de 2 minutos. La alarma de aviso no
controla ninguna de las funciones del horno.

Coccion semi automatica

A. Programacion del tiempo de duracion de la coccion (.

Apretando dos veces el botén ®, fijar el tiempo de coccion elegido mediante los botones ®y (. Se iniciaré inmediatamente la coccion
apareciendo en el indicador de (. Transcurrido el tiempo programado se interrumpird la coccion y sonara la sefial actstica intermitente.
Eliminarla segun indicado anteriormente.

Atencion, una vez finalizado el proceso de coccién y parada la alarma, el horno continuara trabajando. Se debera parar manualmente.



B. Programacion de la hora de final de coccion )

Apretando tres veces el botén®), fijar la hora de final de coccién elegida mediante los botones (¥)y (5 Se iniciard inmediatamente la coccion
apareciendo en el indicador de (~: Llegada la hora fijada de fin de coccién, se interrumpira la misma y sonara la sefial acustica intermitente.
Eliminarla segtn lo indicado anteriormente.

En cualquier momento se puede visualizar el estado de la programacién pulsando el boton . En cualquier momento se podra también anular
la programacion pulsando y llevando el marcador a cero. Pulsando después se dispondra el horno pa(Fel funcionamiento manual.

Atencién, una vez finalizado el proceso de coccidn y parada la alarma, el horno continuara trabajando. Se debera parar manualmente.

Coccion automatica.(Z+ T2
(Inicio y fin de coccién)
1) Programar el tiempo de duracién de la coccién apretando 2 veces el botén (&) y seleccionando el tiempo deseado

mediante @y (.

2) Programar la hora de finalizacion de la coccién apretando 3 veces el botén B y seleccionando la hora deseada

mediante @y &

3) Seleccionar temperatura y funcion deseadas mediante los mandos del termostato y selector.

Tras estas operaciones, apareceran seleccionados los indicadores de (“ y ) de manera fija en el marcador, indicandonos que el horno ha
quedado programado.

Ejemplo préctico:
Queremos realizar una coccion de 45 minutos y que la misma finalice a los 14,00 h.
- Apretamos 2 veces el boton () y seleccionamos 0.45 mediante ®y @ .
- Apretamos 3 veces el boton (&) y seleccionamos 14,00 mediante@®y O .
- Después de estas operaciones reaparecera la hora actual en el marcador asi como el aparecerdan los
indicadores (<:y $)conforme nuestra programacion ha sido entendida y memorizada.
- Alas 1315 h. (14.00 h menos 45 minutos), el horno se pondrd en funcionamiento automaticamente.
- Alas 14.00 h. se parara automaticamente la coccién, sonando la sefial actstica intermitente.
- La silenciaremos pulsando cualquier tecla.
Atencién, una vez finalizado el proceso de coccidn y parada la alarma, el horno continuara trabajando. Se debera parar manualmente.

Configuracion del reloj ()
Inmediatamente después de la conexién (también después de un eventual corte de energia eléctrica) apareceran los nimeros 12.00 en el
panel y el indicador de () parpadearé hasta que entremos la hora correcta.

Para insertar la hora correcta es necesario pulsar (¥) o (S hasta alcanzar la hora correcta, Existe un retardo de aceptacién de 5 segundos
durante el que no debe tocarse ningtin botdn. La velocidad de cambio del marcador se incrementara notablemente unos segundos después
de iniciar la presion sobre los botones.

Para modificar la hora del reloj podemos pulsar 4 veces (F) hasta que parpadee el indicador (<) mediante®y S fijar la hora correcta.

{ATENCION! el corte de suministro de energia eléctrica provoca la cancelacion de las funciones programadas, reloj incluido. Una vez restable-
cido el suministro parpadeard el indicador de () y se podrd reprogramar.

6. Después de la coccion:

- Sittie el mando de temperatura (11) en la posicién @
- Sitde el mando de modo de coccién (10) en la posicion

Nota: El indicador de temperatura se ilumina de vez en cuando durante el uso. Esto indica que el horno esta manteniendo la tempe-
ratura establecida.

PRECAUCION: El aparato no se apagara automaticamente después de su uso. No deje nunca el aparato desatendido durante
su uso.



Desmontar Rejilla Lateral

El'horno puede ser provisto de guias laterales que van enganchadas a la pared del horno. Introducir en las guias laterales, las rejillas y la fuente en
dotacion. A continuacion se detalla el proceso de desmontaje de las guias:

Como desmontar las guias telescopicas: Como desmontar las guias laterales:

Limpieza

Antes de limpiar el horno o realizar mantenimiento en él, desenchtifelo de la alimentacion eléctrica. Para prolongar la vida til

del horno, debe limpiarlo con frecuencia, teniendo en cuenta lo siguiente:

- No utilice polvos abrasivos o sustancias corrosivas que podrian dafiar las superficies.

- Preferiblemente, el interior del horno debe limpiarse inmediatamente después de su uso, cuando an esta templado, con agua
caliente y jabon. Se debe enjuagar el Jabdn y secar completamente el interior. Evite el uso de detergentes abrasivos (como
por ejemplo polvos de limpieza, etc.) y estropajos abrasivas para platos o cidos (como productos antical, etc.) ya que pueden
dafiar el esmalte. Si las manchas de grasa y suciedad son particularmente dificiles de eliminar, utilice un producto especial
para la limpieza de hornos, siguiendo las instrucciones suministradas con el producto.

- Si el horno se usa durante un periodo de tiempo prolongado, se puede formar condensacidn. Una vez que el horno se haya
enfriado, retire la condensacion con un pafio seco.

- Hay una junta de goma alrededor de la abertura del horno que crea un sello de calor. Compruebe el estado de esta junta con
regularidad. Si es necesario, limpiela, evitando utilizar productos u objetos abrasivos para hacerlo. Si resulta dafiada, péngase
en contacto con el servicio de atencion telefonica al cliente. Le aconsejamos no utilizar el horno hasta que haya sido reparado.

- Nunca coloque papel de aluminio en la parte inferior del horno, ya que la acumulacién de calor puede comprometer la coccion
e incluso dafar el esmalte.

- Limpie la puerta de cristal (5) con productos o esponjas no abrasivos y séquela con un pafio suave.

1. Abra la puerta (5).

2. Limpie todos los accesorios del horno con agua tibia o liquido lavavajillas y séquelos con un pafio limpio.
3. Limpie el interior del horno con un pafio limpio y suave.

4, Limpie la parte frontal del aparato con un pafio hdmedo.

5. Deje que el horno y todos los accesorios se sequen bien.

ADVERTENCIA: Desconecte siempre la alimentacion eléctrica antes de llevar a cabo tareas de mante-
nimiento en la campana. En caso de averia, pdngase en contacto con el servicio de atencion al cliente.
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2 Verter 200 ml de agua con jabon en la parte inferior del horno

N

a 200°

3 Colocar el horno en funcién aQuesmart durante 15 minutos

Sustitucion de la bombilla del horno

Inserte una bombilla halégena G9 nueva en el portalamparas.

5 Mover la funcion AquaSmart a 0.
suave.

Sistema de limpieza de hornos equipados con SISTEMA AQUASMART
1 Sacar componentes internos, bandeja, rejilla, rejillas laterales.

4 Mover el regulador de temperatura de 200°C a 0°C. Dejar enfriar
el horno 20 minuntos.

|
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Retire todas las bandejas y parrillas del interior del horno para acceder facilmente a la cubierta de la lampara (3)

Desatornille la cubierta de vidrio y retire la bombilla fundida. Deshagase de ella de forma segura y ecolégica.

Nota: No manipular la [dmpara con piel desnuda para evitar la reduccidn de su vida (til. Utilice un pafio o trapo.
Vuelva a colocar la cubierta de la ldmpara.

SN

ADVERTENCIA: Asegtirese de que el aparato esté apagado y completamente frio antes de reemplazar la
ldmpara para evitar la posibilidad de descargas eléctricas o quemaduras.

25 W, 300 °C, Tipo G9



Desmontaje de la puerta del horno

Para simplificar la limpieza interior del horno, la puerta (5) se puede retirar.

Siga estos pasos para hacerlo:

- Abra la puerta (5) completamente a la posicion A"
- Levante los dos enganches mdviles de las bisagras a la posicion "B"
- Cierre la puerta (5) hasta la mitad.

- Levante la puerta (5) hacia arriba y extrdigala deslizando las bisagras hacia fuera. Al hacerlo, sujete la puerta (5) por ambos
lados y cerca de las bisagras.

- Tras la limpieza, vuelva a colocar la puerta (5) en el orden inverso.

Desmontaje del cristal trasero para limpieza

- Para simplificar la limpieza, el panel de cristal trasero se puede retirar.

- Tras aflojar los 2 tornillos de fijacion de los soportes laterales del cristal, retire los soportes y, a continuacion, el panel de cristal.
Manipdilelo con cuidado!

- Tras la limpieza, vuelva a colocar el panel de cristal en el orden inverso.
- Colocar el cristal interno de manera que sea visible el “OK"




SOLUCION DE PROBLEMAS

Preguntas frecuentes

Posible causa

¢ Qué debo hacer si el horno no
se calienta?

Compruebe si una de las acciones siguientes le soluciona
el problema:

Puede que el horno no esté encendido. Encienda el horno.
(— Encendido/apagado).

Compruebe si se han aplicado los ajustes necesarios.

Es posible que se haya fundido un fusible de su casa o que un
disyuntor se haya disparado.

Cambie los fusibles o reajuste el circuito. Si le ocurre varias
veces, llame al servicio técnico.

¢ Qué debo hacer si, incluso
funcionando y habiendo
establecido la temperatura, el
horno no se calienta?

Es posible que haya problemas con los componentes eléctricos
internos. Llame al servicio técnico.

¢Qué debo hacer si
no puedo cambiar la
temperatura establecida?

Asegurese de que ha utilizado el boton de temperatura
(— Elementos de control).

¢ Qué debo hacer si la luz del
horno no se enciende?

Puede que esté defectuosa. Sustituya la bombilla del horno
(— Sustituir la bombilla del horno).

¢ Qué hago si el grill no se
calienta correctamente?

Puede que esté demasiado bajo. Gire el control de temperatura
a una temperatura mas alta.




Diese anweisungen dienen ihrer Sicherheit. Bitte lesen Sie die folgenden anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie mit der Insta-
llation und Verwendung dieses geréts fortfahren.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung an einem sicheren Ort auf, damit Sie bei Bedarf immer darauf zuriickgreifen konnen.

Warnung: Alle Installationsarbeiten miissen von einer entsprechend qualifizierten Person, streng nach
den értlichen Geb&udevorschriften und gemaR diesen Anweisungen durchgefiihrt werden.

Um die Risiken zu vermeiden, die sich aus der Verwendung eines elektrischen Gerats zwangslaufig ergeben, muss der Backofen
unbedingt korrekt installiert werden. AuBerdem miissen die Sicherheitshinweise aufmerksam gelesen werden, um eine unsa-
chgemaBe Verwendung und die Entstehung von Gefahren zu verhindern, Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des Geréts, ob
es beschadigt ist. Verwenden Sie das Gerat im Zweifel nicht, sondern wenden Sie sich bitte an Ihren Handler.

Uberpriifen Sie die Verpackung und stellen Sie sicher, dass alle aufgefiihrten Teile vorhanden sind. Entscheiden Sie dann, welche
osition fir das Produkt geeignet ist. Wenn dieses Produkt Glas enthélt, gehen Sie beim Montieren und Handhaben bitte umsich-
tig vor, um Verletzungen oder eine Beschadigung des Produkts zu vermeiden. Auf dem Typenschild auf diesem Gerat befinden
ich alle fiir die Bestellung von Ersatzteilen erforderlichen Informationen. Wenn Sie das Geréat bei einem Umzug verkaufen, vers-
chenken oder zuriicklassen, achten Sie bitte darauf, dass Sie dieses Handbuch weitergeben, sodass sich der neue Besitzer mit
em Gerat und seinen Sicherheitshinweisen vertraut machen kann.

SICHERHEIT

Alle Installationsarbeiten miissen von einer entsprechend qualifizierten person, streng nach
den ortlichen gebaudevorschriften und gemal3 diesen anweisungen durchgefiihrt werden.

- Warnung: Stellen Sie sicher, dass das Gerat am Schutzschalter abgeschaltet wurde, bevor Sie
die Lampe austauschen. Andernfalls besteht die Gefahr eines Stromschlags.

- Warnung: Zugangliche Teile konnen wahrend des Einsatzes heiB werden. Kinder sollten fern-
gehalten werden.

- Warnung: Wenn die Tir oder die Tirdichtungen beschadigt sind, darf der Backofen so lange
nicht in Betrieb genommen werden, bis er repariert wurde. Wenden Sie sich an den Kunden-
dienst, wenn Sie Hilfe bendtigen.

- Achten Sie wahrend der Installation darauf, dass das Netzkabel nicht mit heiBen Teilen des
Gerats in Bertihrung kommt.

- Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht unter oder in dem Gerat eingeklemmt ist und ver-
meiden Sie, dass das Netzkabel beschadigt wird.

- Installieren Sie das Gerat nicht im Freien an einem feuchten Ort oder an einem Ort, an dem
Wasser eindringen kann, wie unter einem Spilbecken oder in der Nahe eines Spiilbeckens.
Lassen Sie das Gerat an der Luft trocknen, wenn Wasser austritt. Wenden Sie sich deshalb
nicht an den Kundendienst.

- Bitte entsorgen Sie das Verpackungsmaterial sorgfaltig.

- Verwenden Sie keine entflammbaren Sprays in der Nahe des Gerats.



- Warnung: Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten
korperlichen und sensorischen bzw. mentalen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
mangelnden Kenntnissen verwendet werden, wenn sie eine Einweisung erhalten haben oder
entsprechend der sicheren Anwendung des Gerats angewiesen wurden und sie die maglichen
Gefahren in diesem Zusammenhang verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

- Reinigungs- und vom Benutzer auszufiihrende Wartungsarbeiten dirfen nicht ohne Beaufsi-
chtigung von Kindern durchgeflihrt werden. Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel auler-
halb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

- Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es durch den Hersteller, einen seiner

- Kundendienstvertreter oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um das Entste-
hen einer Gefahrensituation bzw. von Verletzungen zu vermeiden.

- Das Gerat ist nicht fiir den gemeinsamen Betrieb mit einem externen Timer oder einer separa-
ten Fernbedienung konzipiert.

- Das Gerat ist ausschlieBlich fiir den hauslichen Gebrauch und zur Nahrungszubereitung konzi-
piert. Verwenden Sie dieses Gerat nicht als Heizung.

- Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fiir Personen- oder Sachschaden als Folge von unsa-
chgemaBer Verwendung oder einer falschen Installation dieses Gerats.

- Verbrennungsgefahr! Wahrend der Verwendung wird das Gerat heil3. Die Heizelemente inner-
halb des Ofens sollten nicht angefasst werden.

- Lehnen Sie sich nicht auf die Tir und legen Sie keine Gegenstande auf die Tir des Gerats. Dies
kann zu einer Beschadigung der Tiirscharniere flihren.

- Der Backofen muss gemaR den Installationsanweisungen installiert und alle MaBangaben
mussen befolgt werden.

- Priifen Sie vor dem AnschlieBen des Gerats an die Stromversorgung, ob Spannung und Strom-
starke den Angaben zur Stromversorgung auf dem Typenschild des Gerats entsprechen.

- Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat! Trennen Sie das Gerat von der Stromversor-
gung und wenden Sie sich an Ihren Fachhandler, wenn es beschadigt ist.

- Stromschlaggefahr! Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Im Fall einer Fehlfunk-
tion diirfen Reparaturen nur von qualifizierten Mitarbeitern durchgefiihrt werden.

- Um das Kabel nicht zu beschadigen, vermeiden Sie, dass es gequetscht oder durchgebogen
wird oder an einer scharfen Kante scheuert. Halten Sie es von heien Oberflachen und offenen
Flammen fern.

- Verlegen Sie das Netzkabel so, dass man nicht unbeabsichtigt daran ziehen oder dartiber stol-
pern kann. Halten Sie das Gerat und das Netzkabel aulerhalb der Reichweite von Kindern.

- Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn Sie nasse Hande haben, oder wenn der Boden,
auf dem Sie stehen, nass ist.

- Schalten Sie das Gerat stets aus, bevor Sie es von der Stromversorgung trennen.

- DTrennen Sie den Backofen von der Stromversorgung, wenn er nicht in Gebrauch ist und bevor



Sie ihn reinigen.

- Warnung: Das Gerat wird mit einem 3-adrigen Netzkabel ausgeliefert und muss iber einen
mehr- oder zweipoligen Schalter mit einem Mindestabstand von 3 mm zwischen den Kontak-
ten an jedem Stecker direkt an die Stromversorgung angeschlossen werden.

- Der Schutzschalter ist an einer einfach zuganglichen Stelle zu installieren, sodass das Gerat im
Notfall sofort vom Stromnetz getrennt werden kann.

- Die feste Verkabelung muss vor heiBen Oberflachen geschitzt werden.

- Hangen Sie keine Gegenstande an den Griff der Ofentir.

= Achtung: Verdecken Sie den Boden des Backofens nicht mit Aluminiumfolie oder anderen Ge-
genstanden. Es besteht die Gefahr eines Brands und von Schaden an der Emaille-Oberflache
des Ofens!Es darf zu keinem Kontakt von Aluminiumfolie, Kunststoff, Papier oder Stoff mit den
Heizelementen kommen. Lassen Sie das Gerat wahrend Sie es verwenden niemals unbeaufsi-
chtigt, insbesondere beim Kochen mit brennbaren Stoffen (z. B. heiBes 0I, Fett usw.).

- Lagern und verwenden Sie niemals aggressive Chemikalien, Sprays, brennbare Materialien
oder Non-Food-Produkte im Backofen oder in der Nahe des Backofens. Dieser Backofen ist
speziell zum Aufwarmen oder Zubereiten von Lebensmitteln konzipiert. Das Verwenden von
atzenden Chemikalien beim Aufwarmen oder Reinigen kann das Gerat beschadigen und zu
Verletzungen flihren.

- Sollten Nahrungsmittel innerhalb des Backofens Feuer fangen, halten Sie die Tir geschlossen.

- Schalten Sie den Backofen aus und trennen Sie ihn von der Stromversorgung. Gehen Sie beim
Offnen der Tiir stets vorsichtig vor.

- Stellen Sie sich auf die Seite und offnen Sie die Tir langsam, um heil3e Luft bzw. Dampf austre-
ten zu lassen. Drehen Sie Ihr Gesicht weg von der Offnung und vergewissern Sie sich, dass sich
keine Kinder oder Haustiere in der Nahe des Backofens aufhalten.

- Verwenden Sie nur Gegenstande, die sich fir den Einsatz in dieser Art Backofen eignen.

- Der Backofen muss regelmalig gereinigt und Ablagerungen von Nahrungsmitteln miissen en-
tfernt werden.

- Verwenden Sie keine aggressiven Scheuermittel oder scharfen Metallabstreifer, um das Glas
der Ofentiir zu reinigen. Sie konnen die Oberflache zerkratzen, was zum Zersplittern des Glases
fihren kann.

- Ein Dampfstrahlgerat darf nicht verwendet werden.

- Warnung: Das Gerat und dessen zugangliche Teile werden wahrend des Gebrauchs heiB. Die

Heizelemente sollten nicht angefasst werden.

- Kinder unter 8 Jahren miissen vom Gerat ferngehalten werden, es sei denn sie werden streng

beaufsichtigt.

- Dieses Gerat darf nicht hinter einer Schranktiir installiert werden, um Uberhitzung zu vermei-

den.



INSTALLATION

Die gesamte Installation muss von einer fachkundigen Person oder einem ausgebildeten Elektriker durchgefiihrt werden. Ste-
llen Sie vor dem AnschlieBen an die Stromversorgung sicher, dass die Netzspannung zur Spannungsangabe auf dem Typens-
child passt.

Direkter anschluss
Das Gerat muss mithilfe eines mehrpoligen Leistungsschalters mit einem Mindestabstand zwischen den Kontakten von 3 mm
direkt an das Netz angeschlossen werden. Der Installateur muss sicherstellen, dass der elektrische Anschluss korrekt vorge-
nommen und der Schaltplan berlicksichtigt wird.
Das Kabel darf weder verbogen noch eingedriickt sein.
Priifen Sie den Netzstecker und das Netzkabel regelmaRig auf Beschadigung. Ist das Netzkabel beschadigt, muss es durch ein
spezielles Kabel ersetzt werden, das beim Hersteller oder einem seiner Servicevertreter erhaltlich ist. Wird dies nicht beachtet,
konnen Elektroschocks und Brande die Folge sein.
WARNUNG: Dies ist ein Klasse I-gerét, es MUSS geerdet werden.
Dieses Gerat wird mit einem 3-adrigen Netzkabel mit der folgenden Farbcodierung ausgeliefert:
EUR UK
- Braun = L bzw. stromfiihrend =

N
- Blau = N bzw. neutral g_\: L
- Griin und Gelb = E bzw. gegen Erde ableitend °

DOUBLE POLE SWITCHED
FUSED SPUR OUTLET

ok].e
©)

USE A 13AMP FUSE

B . . N (Blue)
Die Sicherung muss auf13 a ausgelegt sein. L (Brown)
O (Green/Yellow)

Um die Risiken zu vermeiden, die sich aus der Verwendung eines elektrischen Gerats zwangslaufig ergeben, muss das Gerat
unbedingt korrekt installiert werden. AuBerdem miissen die Sicherheitshinweise aufmerksam gelesen werden, um eine miss-
brauchliche Verwendung und die Entstehung von Gefahren zu verhindern. Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zum
Nachschlagen auf und geben Sie sie an zukiinftige Besitzer weiter. Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des Gerats, ob es
beschadigt ist. Verwenden Sie das Gerat im Zweifel nicht, sondern wenden Sie sich an den Kundendienst.

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir Personen- oder Sachschaden aufgrund falscher oder unsachgemaRer Installation
des Geréts. Jede festverlegte elektrische Installation muss den neuesten Verkabelungsvorschriften entsprechen, die in Ihrem
Land gelten und zu Ihrer eigenen Sicherheit sollte ein qualifizierter Elektriker oder Vertragspartner die elektrische Installation
vornehmen.









22 min

H i
[]

210 mm

—  — — —  —

o0 @ gl 1

z — T — — — —;;

|
R BRSO A R PSRN /s R AL
R R R R R S

| :e
225 mm L







VOR DEM START

Schalten Sie das Gerat an der geschalteten und abgesicherten Anschlusseinheit ein. Das Gerat ist betriebsbereit.

WARNUNG: Lesen Sie die Anleitung, bevor Sie das Geré&t verwenden.

Uberpriifen Sie die Verpackung und stellen Sie sicher, dass alle aufgefiihrten Teile in der Packung vorhanden sind.

Wahlen Sie einen geeigneten Einsatzort fiir Ihr Produkt.

Dieses Produkt enthalt Glas. Gehen Sie beim Montieren und Handhaben umsichtig vor, um Verletzungen oder eine Beschadi-
gung des Produkts zu vermeiden.

Wenn Sie das Gerat bei einem Umzug verkaufen, verschenken oder zuriicklassen, stellen Sie bitte sicher, dass Sie dieses Han-
dbuch weitergeben, sodass sich der neue Besitzer mit dem Gerat und seinen Sicherheitshinweisen vertraut machen kann.

Hinweis! Wir empfehlen, dass Sie den Backofen vor der ersten Verwendung einschalten und auf die hochste Temperatur einste-
llen. Halten Sie die Backofentiir geschlossen, und lassen Sie das leere Gerat 1,5 Stunden lang eingeschaltet.

Sorgen Sie wahrenddessen fiir angemessene Beliiftung, indem Sie die Tiiren und Fenster im Raum 6ffnen. Etwaige Geriiche, die
bei diesem Vorgang freigesetzt werden, entstehen bei der Verdunstung von Substanzen, die zum Schutz des Gerats wahrend
der Lagerung vor der Installation dienen.

FUNKTION UND EINSTELLUNG

AUFTAUBETRIEB

SYMBOL | FUNKTION BESCHREIBUNG

e Automatisch bei allen Modellen bei Einstellung der Zubereitungsart. So-
‘ ] ‘ INNENRAUMBELEUCHTUNG lange der Backofen in Betrieb ist, bleibt die Innenraumbeleuchtung ein-
S geschaltet.
‘ ‘ KONVEKTIONSBETRIEB Ermdglicht herkémmliches Zubereiten bei Ober- und Unterhitze.

‘ OBERHITZE Eur eine §chonende Zubereitung, zum Bréunen und zum Warmhalten fer-
L tiger Speisen.
\ \ UNTERHITZE Fiir eine langsame Zubereitung und zum Warmhalten fertiger Speisen.
~ i Ermdglicht ein gleichméRiges Aufheizen mit Ventilatorbetrieb und dient zur

)
Lﬁ VENTILATORGESTUTZTE MITTELHITZE gleichzeitigen Zubereitung mehrerer Gerichte auf verschiedenen Ebenen.
T i Diese Betriebsart dient zur Zubereitung von besonders delikaten Gerich-
Lé} VENTILATORGESTUTZTE UNTERHITZE ten bei Halbkonvektion und Unterhitze.

Y - Diese Betriebsart ermdglicht eine gleichmaRige Zubereitung mit Konvek-
(— -
‘ EX ¥F;“JSIIEI\E'I+%?E§STUTZTER KONVEK tionsbetrieb bei Ober- und Unterhitze. Fiir konventionelles Garen ist dies
— die energieeffizienteste Funktion.
Ko

’ GRILL-BETRIEB Zum Gratinieren und Bréunen.

MAXI-GRILL-BETRIEB Fl.J.nk'[IonSWGISE wie oben, hier aber mit einer wesentlich gréReren Grill-
— flache.
[’ﬁ‘ VENTILATORGESTUTZTER GRILL-BE- Ermdglicht ein rasches Braunen bei voller Wahrung des natiirlichen Saft-
A J TRIEB gehalt. Fiir Garen mit Umluft ist dies die energieeffizienteste Funktion
+

Der Ventilator arbeitet ohne Hitze zur Reduzierung der Auftauzeit.




Nahrungsmittel Programm und Temperatur Zeit Position Vorheizen Zubehor
Kalb 1,5 K & 1000c | = 2100¢ | 50-60mi {
alb 1,5 Kg & - 21 50 - 60 min no ‘
©
2 . - (— . A
2 Schwein 1,5 Kg “ws00C | 180°C [ 85-95min Q no ]
G}
© r —-—
= Lamm 1,5 Kg M 200°C | — 220°C | 40-50min Q no ) [HH]
< S )
[%]
2 ]
T Truthahn 4 Kg & 0o | T 1900C | 115-125 min Q no
; Lol -_ - n
Hahnchen 1,25 Kg X 210°C ! 230°C | 50-60 min Q no
Gebratene rote <) — . 0 [HH]
{ ) - 0] 0
2 Paprika 1,25 Kg \‘[" 190° C — 210°C | 30 -40 min Q no UDU
3
€ Gefii . )
> efiillte Tomaten < o — 5 } . u
8 # Einherton &) 200°C | — 220°C | 15-19 min no
£ | Seehecht / Kabeljau \ — . U
< { ) - 0 0]
©° 5| im Backofen 1,5 Kg Y 210°C -— 230°C 7-9min yes
ER7
55 Riesengarnelen o - U
33 Y o o - i
i£ 2| im Backofen 1Kg A 220°C [ 240°C [ 4-5min yes
Pizza N 2000 C 220°C | 18-22min yes [UH]
173 -— -—
Q
C .
() Abtauen Alle Arten * )
© o
-2 | von Nahrungsmitteln | 4 7€ Q no [UH]
[%]
n
L Fermentatli)on I;I'eig < 40°C_: ( i 400 C 25 - 30 min D o
Brot/ Feinbackerei o L
50°C 50°C
-_——
8.4.1 Butterkekse - 175°C 22 min yes Tiefes Blech
—-—— . X
= - 185°C 23 min yes Tiefes Blech
] 8.4.2 Madeleines -
= N . Tiefes Blech/
E S &) *160°C 45 min g no standard
<
52 —-——
§ % 180° C 25 min Q no Form auf Rost
S Q3 8.5.1 Biskuit
& = (ohne Fett) — 2 Formen auf
S S %) *180°C 40 min no 1 Rosten und
S N >
== Tiefes
Z&
(=)
E 185°C | 40 -45min Q no Rost
wl
(=)
© 8.5.2 Apfelkuchen 2 Formen auf
@ 50 - 55 min no 1Rosten und
= Tiefes
9.1 Gratinierflache O 2500 C 2 -3 min a Preéhr:ia: for iu:: goIZt
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Bedienfeld. Tiirgriff.

Befestigungsbohrungen (4x). Stromkabel.

Ofenleuchte.
Markierungen der Einlageebenen.
Tiir.

© o N

Seitliche Schienen.
Seitliche Griffe zum Tragen des Backofens.



Switching on / off

Q Ein- und Ausschalten

®
o

250
100

|
12 s

TN

1

10. Heizartendrehknopf.
1. Temperaturdrehknopf.
12, Temperaturanzeige.

1.5tellen Sie mit dem Heizartendrehknopf (10) die gewiinschte Heizart ein.

2.Stellen Sie mit dem Temperaturdrehknopf (11) die gewiinschte Temperatur ein.

3.Der Backofen wird eingeschaltet und der Betrieb beginnt. Die Betriebsanzeige (13) und die Temperaturanzeige (12) leuchten auf.

4.Nach dem Kochvorgang:
- Stellen Sie den Temperaturdrehknopf (11) in die position.
- Stellen Sie den Heizartendrehknopf (10) in die position.

@ Bedienfeld mit drei reglern

&, EY
5
250 . .
100
12 w »
125

e \u Bk .\13

10. Heizartendrehknopf.
1. Temperaturdrehknopf.
12, Temperaturanzeige.
13. Temporisation

1. Stellen Sie mit dem Heizartendrehknopf (10) die gewiinschte Heizart ein.

2. Stellen Sie mit dem Temperaturdrehknopf (11) die gew(inschte Temperatur ein.

3. Der Backofen wird eingeschaltet und der Betrieb beginnt. Die Betriebsanzeige (13) und die Temperaturanzeige (12) leuchten auf.

4. Nach Vornahme der gewtinschten Thermostateinstellungen muss der Schalter zunchst in Uhrzeigerrichtung bis zu seiner
maximalen Stellung gedreht und dann auf die gewiinschte Zeitspanne zuriickgenommen werden. Sobald die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertont ein Summer. Dieses akustische Hinweissignal weist lediglich auf den Ablauf der eingestellten Zeit hin und

hat keinerlei Einfluss auf die laufende Ofenfunktion.
5. Nach dem Kochvorgang:
- Stellen Sie den Temperaturdrehknopf (1) in die Position.

- Stellen Sie den Heizartendrehknopf (10) in die Position.
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10. Temperaturdrehknopf.
1. Temperaturanzeige.
12. Betriebsanzeige.

13. Temporisation.

1. Stellen Sie mit dem Heizartendrehknopf (10) die gewtinschte Heizart ein.
2. Stellen Sie mit dem Temperaturdrehknopf (11) die gewiinschte Temperatur ein.
3. Der Backofen wird eingeschaltet und der Betrieb beginnt. Die Betriebsanzeige (13) und die Temperaturanzeige (12) leuchten auf.

4, Verwendung des elektronischen Timer

Beschreibung der Timer-Funktionen:
@ Kurzzeitwecker

ng 0% @ E& (7 Automatischer Garvorgang (Dauer)
L Lu L L %Y) Ende des Garvorgangs (Endzeit)

) () Einstellung der Uhr, 24-Stunden-LCD-Zeitanzeige.
© Beschreibung der Tasten:

@ @ @ @ Minuten verringern

® Auswahl der Timer-Funktionen
@ Minuten erhdhen

Kurzzeitwecker &)

Unabhangiger Kurzzeitwecker mit einem Einstellungsbereich bis maximal 23 Stunden und 59 Minuten. Stellen Sie die Zeit ein,
indem Sie die Taste ® einmal driicken. Die Alarmanzeige blinkt 5 Sekunden, so dass wir in dieser Zeit die gewiinschte Zeit
mit den Tasten © und @ einstellen kénnen. AnschlieBend wird der Timer sofort eingeschaltet. Nach Ablauf der Zeit blinkt die
Anzeige und in regelmaBigen Zeitabstanden ertént ein Signalton, der durch Driicken der Taste unterbrochen werden kann. Wird
der Signalton nicht unterbrochen, so wird er nach 2 Minuten automatisch abgeschaltet. Der Kurzzeitwecker kontrolliert keine
Funktionen des Backofens.

Halbautomatisches Garen

A. Programmierung der Garzeit (/:

Driicken Sie zweimal die Taste ® und stellen Sie die gewiinschte Garzeit mit den Tasten ® und ein. Der Garvorgang wird
automatisch gestartet und erscheint in der Anzeige .

Nach Ablauf der programmierten Zeit wird der Garvorgang unterbrochen und in regelmaBigen Abstanden ertont ein Signalton.
Schalten Sie das Signal wie oben beschrieben ab.

Achtung! Bei Beendigung des Garvorgangs und Unterbrechung des Signaltons wird der Betrieb des Backofens nicht unterbro-
chen. Die Abschaltung muss manuell erfolgen.



B. Programmierung der Endzeit des Garvorgangs ™)

Driicken Sie zweimal die Taste ® und stellen Sie die Endzeit des Garvorgangs mit den Tasten ® und © ein, Der Garvorgang
wird automatisch gestartet und erscheint in der Anzeige .

Bei Erreichen der eingestellten Endzeit wird der Garvorgang unterbrochen und in regelméBigen Absténden ertont ein Signalton.
Schalten Sie das Signal wie oben beschrieben ab.

Der Status der Programmierung kann jederzeit durch Driicken der Taste ® angezeigt werden. Die Programmierung kann zudem
jederzeit annulliert und der Zahler auf null gesetzt werden. Nach dem Driicken von ist der Ofen fiir den Handbetrieb bereit.
Achtung! Bei Beendigung des Garvorgangs und Unterbrechung des Signaltons wird der Betrieb des Backofens nicht unterbro-
chen. Die Abschaltung muss manuell erfolgen.

Automatisches Garen.(Z:+ %)

(Start und Ende des Garvorgangs)
1) Stellen Sie die Garzeit ein, indem Sie die Taste ® 2-mal driicken und die gewiinschte Zeit mit ® und O einstellen.
2) Programmieren Sie die Endzeit des Garvorgangs, indem Sie die Taste ® 3-mal driicken und die gewiinschte Uhrzeit
mit ® und O einstellen.
3) Stellen Sie mit dem Thermostatregler und Schalter die gewiinschte Temperatur und Funktion ein.
Nach diesen Einstellungen leuchten die Anzeigen (; und %) fest auf und zeigen an, dass die Programmierung des Bac-
kofens nun abgeschlossen ist.

Praktisches Beispiel:

Wir benétigen eine Garzeit von 45 Minuten, die um 14.00 Uhr beendet werden soll.

- Driicken Sie 2-mal die Taste ® und stellen Sie mit ® und @ 0.45 ein,

- AnschlieBend muss 3-mal die Taste ® gedriickt und mit ® und @ 14.00 eingestellt werden,

- Nachdem diese Einstellungen vorgenommen wurden, werden erneut die aktuelle Uhrzeit und zudem die Anzeigen < und =)
entsprechend unserer Programmierung angezeigt, die somit ibernommen und abgespeichert wurde.

- Um13.15 Uhr (14.00 Uhr minus 45 Minuten) startet der Backofen den automatischen Betrieb.

- Um 14,00 Uhr schaltet sich der Backofen automatisch aus und es ertént in regelméBigen Abstdnden ein Signalton.

- Der Signalton kann mit jeder beliebigen Taste abgeschaltet werden.

Achtung! Bei Beendigung des Garvorgangs und Unterbrechung des Signaltons wird der Betrieb des Backofens nicht unterbro-
chen. Die Abschaltung muss manuell erfolgen.

Einstellung der Uhr )

Unmittelbar nach dem Anschluss des Gerates an das Stromnetz (sowie nach einem Stromausfall) erscheinen auf dem Display
die Zahlen 12,00 und die Anzeige von () blinkt so lange, bis die richtige Uhrzeit eingegeben wurde.

Die Eingabe der aktuellen Uhrzeit erfolgt, indem & mit & oder die richtige Zeit eingestellt wird. Fiir eine Dauer von 5 Sekun-
den darf keine Taste gedriickt werden, damit die Eingabe (ibernommen werden kann. Werden die Tasten einige Sekunden lang
betatigt, wird der Wechsel der angezeigten Zahlen erheblich beschleunigt.

Um die Uhrzeit zu &ndern, muss  ® 4-mal gedriickt werden, bis die Anzeige () blinkt, und anschlieBend mit & und @ die
richtige Uhrzeit eingegeben werden.

ACHTUNG! Bei Unterbrechung der Stromversorgung werden die programmierten Funktionen, eins-
chlieBlich der Uhrzeit, vollstandig geldscht. Nach der Wiederherstellung der Stromversorgung blinkt
die Anzeige von (O und die Programmierung kann erneut vorgenommen werden.

5. Nach dem Kochvorgang:
- Stellen Sie den Temperaturdrehknopf (11) in die position.

- Stellen Sie den Heizartendrehknopf (10) in die position.

Hinweis: Die Temperaturanzeige leuchtet beim Betrieb hin und wieder auf. Damit wird angezeigt, dass der Backofen die einges-
tellte Temperatur beibehalt.

ACHTUNG! Das Gerét schaltet sich nach der Verwendung nicht automatisch ab. Lassen Sie das Gerét
beim Betrieb niemals unbeaufsichtigt.



Mit dem Ofen geliefertes Zubehor

Der Backraum kann innen mit seitlich an der Ofenwand angebrachten Laufschienen ausgestattet sein. In diese Laufschienen werden der Backrost
und das Backblech eingeschoben.

Wie man die Seitenfiihrungen abmontiert: Wie man die Teleskopfiihrungen abmontiert:

Reinigen
Trennen Sie den Backofen von der Stromversorgung, bevor sie ihn reinigen oder warten.

Um die Lebensdauer des Backofens zu verlangern, muss er haufig gereinigt werden, wobei auf
Folgendes zu achten ist:

- Verwenden Sie keine Scheuerpulver oder korrosiven Mittel, die die Oberflachen beschédigen konnten.

- Das Innere des Backofens sollte vorzugsweise sofort nach der Verwendung, wenn er noch warm ist, mit heiBem Wasser und
Seife gereinigt werden. Die Seife sollte abgespiilt und das Innere griindlich abgetrocknet werden. Vermeiden Sie Scheuermit-
tel (beispielsweise Scheuerpulver usw.) und Scheuerschwamme fiir Ofengeschirr oder Sauren (wie etwa Kesselsteinentferner
usw.), da sie das Emaille beschadigen kénnten. Falls Fettflecken und Schmutz besonders schwer zu entfernen sind, konnen Sie
einen speziellen Ofenreiniger verwenden; dabei sollten Sie die Produktanweisungen befolgen.

- Wenn der Backofen (iber einen ldngeren Zeitraum verwendet wird, kann sich Kondenswasser bilden. Nachdem der Backofen
abgekiihlt ist, entfernen Sie das Kondenswasser mit einem trockenen Tuch.

- Die Backofentiir ist von einer Gummidichtung umgeben, die als Hitzedichtung fungiert. Priifen Sie den Zustand dieser Dichtung
regelmaBig. Reinigen Sie sie bei Bedarf, und vermeiden Sie dabei Scheuermittel oder scheuernde Gegenstande. Wenn Sie bes-
chédigt ist, wenden Sie sich an die Kundendienst-Hotline. Wir empfehlen, den Backofen erst wieder nach erfolgter Reparatur
zu verwenden.

- Legen Sie niemals Aluminiumfolie auf den Boden des Backofens, da sich der Warmestau nachteilig auf den Kochvorgang
auswirken und sogar die Emaille beschadigen konnte.

- Reinigen Sie die Glastir (5) mit einem nicht scheuernden Produkt oder Schwamm, und trocknen Sie sie mit einem weichen
Tuch.

1. Gffnen Sie die Tiir (5).

2. Reinigen Sie alle Zubehdrteile mit warmem Wasser, das sie ggf. mit Spiilmittel versetzen, und trocknen Sie alle Teile mit einem
weichen und sauberen Tuch.

3. Reinigen Sie den Innenraum des Ofens mit einem weichen und sauberen Tuch.

4, Wischen Sie die Front des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

5. Lassen Sie den Ofen und alle Zubehdrteile gut trocknen.

WARNUNG: Schalten Sie vor der Durchfiihrung jeglicher Wartungsarbeiten an der Haube die Stromvers-
orgung aus. Wenden Sie sich bei einer Stdrung an den Kundendienst.



Reinigung von backéfen mit AQUASMART-SYSTEM

1 Alle inliegenden Teile wie Backblech, Rost, Seitenroste, entne- 4 Temperaturregler von 200 °C auf 0 °C stellen. Backofen 20 Minu-
hmen. ten lang abkiihlen lassen.

¢

«u@@@
° )

2200 ml Seifenwasser in den unteren Bereich des Backofens ge- 9 AquaSmart-Funktion auf 0 stellen. Mit einem weichen Lappen
ben. oder Tuch reinigen.

3 Backofen 15 Minuten lang auf die Funktion oQuosmart [3] bei 200°
einstellen.

Die Lampe der Backofenbeleuchtung austauschen

Entfernen Sie alle Ofenbleche und Grillroste aus dem Innern des Backofens, um den Zugang zur

Beleuchtungsabdeckung zu erleichtern (3).

- Schrauben Sie die glaserne Abdeckung ab, und entfernen Sie die alte Lampe. Entsorgen Sie sie sicher und umweltbewusst.

- Setzen Sie eine neue G9 Halogenlampe in den Lampenhalter ein. Hinweis: Beriihren Sie die Lampe nicht mit der bloBen Haut,
um eine Verringerung der Lebensdauer zu vermeiden. Halten Sie sie stattdessen mit einem Tuch oder Papiertaschentuch fest.

- Bringen Sie die Lampenabdeckung wieder an’’

- Replace the lamp cover.

@.8 e 25 W, 300 °C, Tipo G9

SN
7

WARNUNG! Stellen Sie sicher, dass das Gerét ausgeschaltet und véllig abgekiihlt ist, bevor Sie die Lampe
austauschen. Andernfalls besteht die Gefahr eines Stromschlags oder einer Verbrennung.



Die Backofentiir entfernen

Um das Reinigen des Inneren des Backofens zu vereinfachen, kann die Tiir (5) entfernt werden. Fiihren Sie dazu die folgenden
Schritte aus:

- Offnen Sie die Tiir (5) vollstandig bis in Position , A",

- Heben Sie die beiden beweglichen Bindeglieder der Scharniere in Position ,B" an.

- SchlieBen Sie die Tiir (5) zur Halfte.

- Heben Sie die Tiir (5) nach oben, und entfernen Sie sie, indem Sie die Scharniere nach aulSen schieben. Halten Sie die Tiir (5)
dabei an den Seiten in der Nahe der Scharniere.

- Nach der Reinigung setzen Sie die Tiir (5) in umgekehrter Reihenfolge wieder ein.

Innenscheibe zum Reinigen entfernen

-Um das Reinigen zu vereinfachen, kann die Innenscheibe entfernt werden.
- Losen Sie die zwei Schrauben, mit denen die seitlichen Scheibenhalterungen befestigt sind, entfernen Sie die Halterungen
und dann die Scheibe.
Vorsichtig handhaben!
- Nach der Reinigung setzen Sie die Scheibe in umgekehrter Reihenfolge wieder ein.




HAUFIG GESTELLTE FRAGEN

Haufig gestellte Fragen

Magliche ursache

Was soll ich tun, wenn sich der
Backofen nicht erwarmt?

Uberpriifen Sie, ob mit einer der folgenden MaBnahmen das Problem
behoben werden kann:

Der Backofen kann nicht eingeschaltet werden. Schalten Sie den
Backofen ein. (- Ein-/Ausschalten).

Uberpriifen Sie, ob die erforderlichen Einstellungen angewendet
wurden.

Méglicherweise ist eine Sicherung durchgebrannt oder ein
Leistungsschalter wurde ausgeldst.

Ersetzen Sie die Sicherungen oder setzen Sie den Leistungsschalter
zurtick. Wenn dies wiederholt auftritt, rufen Sie den Kundendienst an.

Was soll ich tun, wenn

der Backofen nicht warm wird, obwo-
hl Backofenfunktion und Temperatur
eingestellt wurden?

Moglicherweise gibt es Probleme mit internen elektrischen Kompo-
nenten.
Rufen Sie im Kundendienstzentrum an.

Was muss ich tun, wenn ich
die eingestellte Temperatur nicht
andern kann?

Stellen Sie sicher, dass Sie den Temperaturregler verwendet haben (-
Bedienelemente).

Was soll ich tun, wenn das
Backofenlicht nicht funktioniert?

Das Backofenlicht ist defekt. Ersetzen Sie die Backofen-Glihlampe (-
Auswechseln der Backofen-Gliihlampe).

Der Grill heizt nicht richtig auf.

Die Grilltemperatur ist zu niedrig eingestellt. Drehen Sie den
Temperaturregler auf eine hohere Temperatur.




Ces instructions sont données pour votre sécurité. Lire attentivement les instructions suivantes avant de procéder a l'installation
et d'utiliser cet appareil. Conserver les manuels d'instructions pour référence ultérieure.

AVERTISSEMENT : toutes les installations doivent étre effectuées par une personne diiment qualifiée,
en suivant rigoureusement les instructions du fabricant.

Afin de prévenir les risques, toujours présents lors de I'utilisation d'un appareil électrique, il est important que ce four soit co-
rrectement installé et de lire les instructions de sécurité soigneusement en vue d'empécher tout danger ou mauvaise utilisation.
Aprés avoir retiré 'emballage du four, vérifier qu'il n'est pas endommagé. En cas de doute, ne pas utiliser l'appareil, contacter le
service client au

distributeur.

Contrdler l'emballage et s'assurer que vous disposez de toutes les pieces répertoriées, puis décider du bon emplacement de
votre produit. Si ce produit comporte du verre, rester prudent lors du montage ou de la manipulation pour éviter toute bles-
sure ou dommage du produit. Cette plaque signalétique, placée sur l'appareil, affiche toutes les informations d'identification
nécessaires pour commander des pieces de rechange. Si vous vendez I'appareil, si vous le donnez ou si vous le laissez lors de
votre déménagement, s'assurer de transmettre ce manuel de fagon a ce que le nouveau propriétaire puisse se familiariser avec
I'appareil et les avertissements de sécurité.

SECURITE
Toutes les installations doivent étre effectuées par une personne diiment qualifiée, en suivant
rigoureusement les instructions du fabricant.

« AVERTISSEMENT : S'assurer que l'appareil est éteint sur le boitier de dérivation avec fusibles avant de remplacer
la lampe, pour éviter les risques de chocs électriques ou de brilures.

« AVERTISSEMENT : Des parties accessibles peuvent devenir chaudes lors de ['utilisation. Il convient d*éloigner les
jeunes enfants.

« AVERTISSEMENT : il convient de ne pas mettre en marche le four si la porte ou des joints de porte sont endom-
magés, jusqu'a leur réparation. Contacter le service client pour obtenir des conseils.

- Lors de l'installation, le cable d'alimentation ne doit pas toucher les parties chaudes de l'appareil.

- S'assurer que le cordon d'alimentation n'est pas coincé sous I'appareil ou dans celui-ci et éviter dendommager le
cordon d'alimentation.

- Ne pas installer I'appareil a l'extérieur, dans un endroit humide ou dans une zone pouvant présenter des fuites
d'eau, par exemple, sous ou pres d'un évier. En cas de fuite d'eau, laisser Iappareil sécher naturellement. Ne pas
utiliser 'appareil et contacter le service client pour obtenir des conseils.

- Jeter l'emballage avec soin.

- Ne pas utiliser d'aérosols a proximité de I'appareil.

« AVERTISSEMENT : cet appareil peut étre utilisé par un enfant de 8 ans ou plus et par des personnes a capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou avec un manque d'expérience ou de connaissances, s'ils sont
sous surveillance ou si des instructions concernant ['utilisation en toute sécurité leur ont été données et qu'ils ont
compris les risques encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

- Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance. Garder Iappareil et son
cable dalimentation hors de la portée des enfants de moins de 8 ans.

- Si le cordon dalimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son prestataire de service ou une



personne qualifiée, afin d'éviter tout danger ou blessure.

- Cet appareil n'est pas prévu pour étre mis en marche au moyen d'une minuterie externe ou d'un systeme de con-

trole a distance autonome.

- Lappareil est congu pour cuire des aliments et il est destiné a une utilisation domestique uniquement. Ne pas

utiliser cet appareil comme source de chaleur.

- Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages personnels ou matériels en cas de mauvaise utili-

sation ou de mauvaise installation de cet appareil.

- risque de brllures ! Au cours de l'utilisation, I'appareil devient chaud. Veiller a éviter tout contact avec les éléments

de chauffage a l'intérieur du four.

- Ne pas sappuyer sur la porte ni placer d'objets sur la porte de 'appareil. Ceci pourrait endommager les charniéres

de la porte.

- Le four doit &tre installé conformément aux instructions d'installation et toutes les dimensions doivent étre res-

pectées.

- Avant de connecter I'appareil a l'alimentation électrique, vérifier que la tension d'alimentation électrique et que l'intensité

nominale correspondent aux détails d'alimentation électrique présentés sur I€tiquette signalétique de I'appareil.

- Ne jamais utiliser d'appareil endommagé ! Débrancher I'appareil de la prise électrique et contacter le revendeur

s'il est endommagé.

- risque de choc électrique ! Ne pas tenter de réparer I'appareil soi-méme. En cas de dysfonctionnement, les répara-

tions doivent étre effectuées par un personnel qualifié uniquement.

- Afin de ne pas endommager le cordon, ne pas le coincer, plier ou frotter sur des bords coupants.
- Léloigner des surfaces chaudes ou des flammes nues.
- Placer le cordon de maniére a ce qu'il soit impossible de le tirer involontairement ou afin qu'il ne puisse pas provo-

quer de trébuchement. Garder I'appareil et son cordon hors de la portée des enfants.

- Ne pas mettre en marche I'appareil avec des mains mouillées ou en se tenant sur un sol mouillé.
- Toujours éteindre 'appareil avant de le débrancher.
- Débrancher I'alimentation du four lorsqu'il n'est pas utilisé ou avant de le nettoyer.

AVERTISSEMENT : cet appareil est livré avec un cordon d'alimentation a trois conducteurs, il doit étre relié direc-
tement a l'alimentation électrique via un interrupteur omnipolaire ou bipolaire présentant un écart minimal de 3
mm entre chaque raccord.

- Il convient d'installer le boitier de dérivation avec fusibles dans un endroit facilement accessible si l'appareil doit

immédiatement étre débranché de la source d'alimentation, en cas d'urgence.

- Le cablage fixe doit étre protégé des surfaces chaudes.
- Ne pas accrocher d'objets sur la poignée de la porte du four.

ATTENTION : ne pas couvrir le bas du four du papier aluminium ou d'autres objets. Cela pourrait provoquer un
risque d'incendie et endommager I¢mail du four !

- Les éléments chauffants ne doivent pas entrer en contact avec du papier aluminium, du plastique, du papier ou du

tissu. Ne jamais laisser 'appareil sans surveillance pendant utilisation, spécialement lors d'une cuisson avec des
substances inflammables (par exemple, de I'huile chaude, de la graisse, etc.).

- Ne jamais conserver ou utiliser de produits chimiques agressifs, d'aérosol, de produits inflammables ou de pro-

duits non alimentaires dans ou prés du four. Le four est spécialement congu pour chauffer ou cuire des aliments.
Lutilisation de produits chimiques corrosifs lors du chauffage ou du nettoyage peut endommager l'appareil et
causer des dommages.



+ Si des aliments prennent feu dans le four, maintenir la porte fermée. Eteindre le four et le débrancher de Ialimen-
tation électrique. Toujours faire attention lors de l'ouverture de la porte.

« Se déplacer sur le coté et ouvrir doucement la porte afin que I'air chaud/la vapeur puisse séchapper. S'assurer
déloigner votre visage lors de l'ouverture et quaucun enfant ou animaux domestiques n'est pres du four.

- N'utiliser que des ustensiles pouvant étre utilisés pour ce type de four.

- Il convient que le four soit nettoyé régulierement et que tout résidu alimentaire soit éliminé.

- Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs métalliques pour nettoyer la vitre de la porte du four. Il peu-
vent rayer la surface, et par conséquent briser la vitre.

- Un nettoyeur vapeur ne doit pas étre utilisé.

« AVERTISSEMENT : 'appareil et ses parties accessibles peuvent devenir chauds pendant ['utilisation. Veiller a évi-
ter tout contact avec les éléments de chauffe.

- Garder les enfants de moins de 8 ans a I'écart de I'appareil a moins qu'ils ne soient surveillés en permanence.

- Lappareil ne doit pas étre installé derriere une porte décorative afin d'éviter toute surchauffe.

X X X

INSTALLATION
Toute l'installation doit étre effectuée par une personne compétente ou un électricien qualifié. Avant de raccorder le cable d'ali-
mentation, s'assurer que la tension de secteur correspond a la tension indiquée sur la plaque signalétique.
Raccordement direct
L'appareil doit étre raccordé directement au secteur a I'aide d'un disjoncteur omnipolaire avec une ouverture minimale de 3 mm
entre les contacts.
Linstallateur doit s'assurer que le bon raccordement électrique a été effectué et qu'il respecte le schéma de cablage.
Le cable ne doit pas étre tordu ou comprimé.
Vérifier régulierement la présence de dommages sur le cordon d'alimentation et la prise électrique. Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit &tre remplacé par le fabricant, son prestataire de service ou des personnes tout autant qualifiées pour
éviter tout danger.

AVERTISSEMENT : il s'agit d’un appareil de Classe 1. il DoiT étre raccord€ a la terre.

- Cet appareil est livré avec un cable secteur a 3 conducteurs, présentant les couleurs suivantes : Marron = L ou Phase

- Bleu = N ou neutre EUR UK

- Vertet jaune = E ou Terr BOITIER DE DERIVATION AVEC FUSIBLES
AVEC INTERRUPTEUR BIPOLAIRE

Le fusible doit étre de 13 a.

o o
(Bleu) ©

N
L (Marron) UTILISER UN FUSIBLE DE 13 A
@ (Vert/Jaune)




Afin de prévenir les risques, toujours présents lors de l'utilisation d'un appareil électrique, il est important que cet appareil soit
correctement installé et de lire les instructions de sécurité soigneusement en vue dempécher tout danger ou mauvaise utili-
sation. Veiller a conserver ce manuel d'instructions pour référence ultérieure et a le transmettre a tout futur propriétaire. Aprés
avoir retiré I'emballage de 'appareil, vérifier qu'il n'est pas endommagé. En cas de doute, ne pas utiliser I'appareil, contacter le
service client par téléphone.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages personnels ou matériels causés par une mauvaise utilisation
ou installation de cet appareil. Toute installation permanente doit étre conforme aux derniéres réglementations de cablage
applicables dans votre pays et, pour votre propre sécurité, il convient qu'un électricien qualifié ou un entrepreneur effectue
Iinstallation électrique.

Installation
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AVANT DE COMMENCER

Mettre I'appareil en marche sur I'unité de raccordement avec fusible. Lappareil est prét a l'emploi.
AVERTISSEMENT : lire les instructions avant d’utiliser I'appareil.

Afin de prévenir les risques, toujours présents lors de I'utilisation d'un appareil électrique, il est important que cet appareil
soit correctement installé et de lire les instructions de sécurité soigneusement en vue dempécher tout danger ou mauvaise
utilisation.

Veiller a conserver ce manuel d'instructions pour référence ultérieure et a le transmettre a tout futur propriétaire. Aprés avoir
déballé 'appareil, vérifier qu'il n'est pas endommagé. En cas de doute, ne pas utiliser 'appareil, contacter le service client par
téléphone.

Vérifier l'emballage et s'assurer qu'il contient toutes les pieces énumérées.

Décider de I'emplacement approprié pour votre produit.

Ce produit comporte du verre, rester prudent lors du montage ou de la manipulation pour éviter toute blessure ou dommage
du produit.

Si vous vendez I'appareil, si vous le donnez, ou si vous le laissez lors de votre déménagement, assurez-vous de transmettre ce
manuel de facon a ce que le nouveau propriétaire puisse se familiariser avec 'appareil et les avertissements de sécurité.
Remarque ! Avant d'utiliser le four pour la premiére fois, nous recommandons d'allumer le four et de le régler sur sa plus haute
température. Garder la porte du four fermée et faire fonctionner 'appareil

a vide pendant 90 min.

Assurer une bonne ventilation au cours de ce processus en ouvrant les portes et les fenétres de la piéce. Les odeurs créées lors
de cette opération sont dues a I'évaporation des substances utilisées pour protéger I'appareil lors du stockage, avant installation.

FONCTIONNEMENT ET REGLAGES

ICONE FONCTION DESCRIPTION
) . Automatique pour tous les modeles quand le mode de cuisson est choi-
N ? ) LUMIERE DU FOUR si. La lumiére du four reste allumée pendant que le four est utilisé.
MODE DE CONVECTION Pt’er_met une cuisson traditionnelle avec de la chaleur des éléments su
— périeur et inférieur.
MODE D'ELEMENT SUPERIEUR Err::lr“lje; cuisson douce, pour dorer ou pour conserver les plats cuisinés
MODE D'ELEMENT INFERIEUR Utilisé pour la cuisson lente et pour chauffer les repas.

MODE D’ELEMENT CIRCULAIRE AVEC | Permet de chauffer uniformément avec le ventilateur et de cuisiner di-

&) RENFORT DE VENTILATEUR fférents plats en méme temps sur différents niveaux.
z‘ MODE D'ELEMENT INFERIEUR AVEC | Permet de chauffer par semi-convection avec I'élément inférieur pour
— RENFORT DE VENTILATEUR des plats délicats.
T MODE DE CONVECTION AVEC Permet de chauffer par convection avec les éléments supérieur et infé-
\— RENFORT DE VENTILATEUR rieur pour une cuisson uniforme.
P
‘ MODE GRIL Pour gratiner et dorer les aliments.
~n MAXI-GRIL Le méme procédé qu au point précédent mais I'élément du gril permet
[ de griller une zone plus importante.
e MODE DE GRIL AVEC RENFORT DE Permet de d_orer r\amdefnent pourgue les allmen_ts conservent Ieu_rjus.
En mode cuisson a ventilation forcée, cette fonction est la plus efficace
&N VENTILATEUR S
N au niveau energétique.
) MODE DECONGELATION Lg ve'ntllateur fpnctlonne sans chaleur pour réduire le temps de décon-
xy gélation des aliments congelés.




TABLEAU DE CUISSON

Programme et

Aliment ) Temps Position Préchauffage | Accessoires
température
(o) — . 0 )
Veau 1,5 Kg & 190°C |, 210°C [ 50-60 min Q non
-» — . o

" Porc 1,5 Kg L& 150°C , 180°C | 85-95min Q non

@

] Ko aad — . N

S Agneau 1,5 Kg L& 200°C | o, 220°C [ 40-50min Q non g[]g [HH]

(<5

é, . N — . Y

s Dinde 4 Kg \‘Y 170° C s 190° C | 115 - 125 min non

>

... — i 0
Poulet 1,25 Kg ey 210° C -— 230° C | 50-60min Q non
Poivrons < — . 0 [HH]

[%] { 0 o - 0] 0

OE) rouges grillés 1,25 Kg \? 190°C | g 210°C [ 30-40 min Q non UDU

3

> tomates farcies Y — ) )

N au. Y 200° C ' 220°C | 15-19 min Q non
=5 | Merlu/Morue | & — . Q . .
© O & 210°C 230°C 7 -9 min oui
2 & au four 1,5 Kg o — “D“
20 e—

S £ | Grosses crevettes | f— ) . U
85 2200 C 2400 C 4 -5min oui
=E au four 1Kg A — _J “D“

Pizza = 200°C | wmm 2200C | 18-22min oui [UH]

(2] - < .

° décongélation =

2 pour tout type 4 T75°C non [HH]

d‘aliments
. PO 40°C | 40°C
Fermentation péte a k .
ain / viennoiseries N - 25-30min non
P 50°C 500 C
8.4.1 Biscuits - . B . Plaque
- 175° 22
au beurre sc min oul profonde
- — "
. . aque
- 185°C 23 min oui profonde
8.4.2 Madeleines —
)| % ° : Plaque profon-
% - 4 %1600 C 45 min [ ] non de/standard
w o
$ = - Moule sur
= . [ ]
'5 E 851 - 180°C 25 min non grille
= O a
& o Gateau_r:r]oelleux <) 2 moules sur
S 4| sans matiére grasse ) x180oc | 40min non grilles et
% S plaque
w =
m —-——
- 185°C | 40-45min H non Grille
8.5.2 Tarte aux
pommes 2 moules sur
50 - 55 min non 1grilles et
plaque
91 Surface . Préchauffage Cuisson 2-3
*250°C 2 -3 min ) p :
graﬁnée 5 min. min. sur grille
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Panneau de commande
Orifices de fixation (4 orifices)
Lampe du four

Repéres de niveau de la grille
Porte
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Poignée de porte

Cable d'alimentation

Rails latéraux

Poignées latérales destinées au transport
du four



Marche/Arrét

Q Panneau de commande avec 2 bouton

25
200
[*} 175 150 \

1 10

10.  Bouton de mode de cuisson.
11 Bouton de température.
12.  Témoin de température.

1. Tourner le bouton de mode de cuisson (10) sur le mode de cuisson souhaité.
2. Tourner le bouton de température (1) sur la température de cuisson souhaitée.
3. Le four s'allume et commence l'opération. Le témoin de puissance (13) et le témoin de température (12) s'allument.
4. Aprés la cuisson
- Régler le bouton de température (11) sur la position
- Régler le bouton de mode de cuisson (10) sur la position

@ Panneau de commande avec 3 bouton
®

o

®
Q
€]

Q™ s w \ u. % \ © ©

1 13 10
10.  Bouton de mode de cuisson.

1. Bouton de température.

12.  Témoin de température.

13.  Témoin de puissance.

1. Tourner le bouton de mode de cuisson (10) sur le mode de cuisson souhaité.

2. Tourner le bouton de température (11) sur la température de cuisson souhaitée.

3. Le four s'allume et commence l'opération. Le témoin de puissance (13) et le témoin de température (12) s'allument.

4.Apres avoir situé les commandes de thermostat dans les positions désirées, tourner la commande dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a la position maximale, puis tourner en sens inverse jusqu'au temps désiré ;une fois ce dernier écoulé, le buzzer retentira. Il avertit juste
ala fin du temps écoulé sans en aucun cas interrompre la fonction en cours.

5. Apres la cuisson :

- Régler le bouton de température (11) sur la position m

- Régler le bouton de mode de cuisson (10) sur la posmon ﬂ
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10.  Bouton de mode de cuisson.
1. Bouton de température.
12.  Témoin de température.
13.  Minutiere
1. Tourner le bouton de mode de cuisson (10) sur le mode de cuisson souhaité.
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2. Tourner le bouton de température (11) sur la température de cuisson souhaitée.

3. Le four s'allume et commence l'opération. Le témoin de puissance (13) et le témoin de température (12) s'allument.

4, Fonctions du programmateur

Description des fonctions du minuteur:
(@) Alarme d'avertissement

“ “ D Z; “ (7} Cuisson avec fonction automatique (durée)
L B_\ o L} [ L %Z) Fin dutemps de cuisson (heure de fin de cuisson)

) Configuration de I'horloge. Horloge de I'afficheur au for-

U t/ _ mat 24 heures
Description des touches:
(® Diminution des minutes

@ Sélecteur de fonctions du minuteur

@ Augmentation des minutes

Alarme d'avertissement (&)

Avertisseur sonore indépendant qui peut étre réglé pour une période maximale de 23 heures et 59 minutes. Pour régler la durée, appuyer une
fois sur la touche ®. L'indicateur d‘alarme se met alors a clignoter pendant 5 secondes, laps de temps pendant lequel il est possible de régler
la durée souhaitée en appuyant sur les touches ® et (3. Le compte & rebours démarre aussitot. Une fois la durée écoulée, Iindicateur se
met a clignoter et un signal sonore discontinu retentit (celui-ci peut étre arrété en appuyant sur la touche). Si ce signal n'est pas interrompu
manuellement, il s'arréte automatiquement au bout de 2 minutes. Lalarme d'avertissement ne controle aucune fonction du four.

Cuisson semi-automatique

A. Programmation de la durée de cuisson (:

Aprés avoir appuyé deux fois sur la touche &), régler le temps de cuisson souhaité 3 Iaide des touches ® et . La cuisson démarre aussitot
et lindicateur (Z: apparait sur l'afficheur. Aprés écoulement de la durée programmée, la cuisson s'arréte et un signal sonore discontinu
retentit. Couper ce dernier comme indiqué précédemment.

Garder a l'esprit que le four continue de fonctionner y compris lorsque le processus de cuisson est terminé et que I'alarme s'est arrétée de
sonner. Le four doit étre arrété manuellement.



B. Programmation de I'heure de fin de cuisson )

Aprés avoir appuyé trois fois sur la touche (), régler I'eure de fin de cuisson souhaitée 4 Iaide des touches ® et O .

La cuisson démarre aussitot et l'indicateur (<: apparait sur l'afficheur. Une fois I'neure de fin de cuisson atteinte, la cuisson s‘arréte et un
signal sonore discontinu retentit. Couper ce dernier comme indiqué précédemment.

L'état de la programmation peut étre affiché a tout moment en appuyant sur la touche &) est également possible d'annuler la programmation
a tout moment en appuyant et en ramenant l'afficheur a zéro. Une autre pression de la touche permet ensuite de remettre le four en fonction-
nement manuel.

Garder a l'esprit que le four continue de fonctionner y compris lorsque le processus de cuisson est terminé et que I'alarme s'est arrétée de
sonner. Le four doit étre arrété manuellement.

Cuisson automatique. (. + )

(début et fin de cuisson)

1) Programmer la durée de cuisson en appuyant deux fois sur la touche () et en réglant la durée souhaitée a Iaide des touches (® et(® .
2) Programmer I'heure de fin de cuisson en appuyant trois fois sur la touche ® et en sélectionnant I'heure souhaitée 2 laide des

touches @et @ .

3) Sélectionner la température et la fonction souhaitées a I'aide des commandes du thermostat et du sélecteur.

Une fois ces opérations réalisées, les indicateurs (7 et 30 s'allument de maniére permanente sur l'afficheur pour signaler que le four est
programmeé.

Exemple pratique :

0On souhaite réaliser une cuisson de 45 minutes qui doit se terminer a 14 h.

- Appuyer deux fois sur la touche @ et sélectionner « 0.45 » a l'aide des touches @ et .

- Appuyer trois fois sur la touche ® et sélectionner « 14.00 » a Iaide des touches (¥ et O.

- Une fois ces opérations terminées, I'heure actuelle réapparait sur l'afficheur et les indicateurs (Z: et %) s'allument pour confirmer que la
programmation a été comprise et mémorisée.

- A13h15 (14 h moins 45 minutes), le four se met en marche automatiquement.

- La cuisson s'arréte automatiquement a 14 h et le signal sonore discontinu retentit.

- Couper ce dernier en appuyant sur n'importe quelle touche.

Garder a l'esprit que le four continue de fonctionner y compris lorsque le processus de cuisson est terminé et que I'alarme s'est arrétée de
sonner. Le four doit &tre arrété manuellement.

Configuration de I'horloge ()

Aussitot aprés avoir branché le four (mais également aprés toute coupure de courant éventuelle), la valeur «12.00 » apparait sur l'afficheur
et (<) l'indicateur se met a clignoter jusqu’a ce que I'heure exacte soit programmée.

Pour régler I'heure, il suffit d'appuyer sur la touche (® ou (O jusqu‘a ce que la valeur exacte soit atteinte. Un retard d'acceptation de 5 secon-
des est établi et aucune touche ne doit étre enfoncée pendant ce laps de temps. La vitesse de défilement de I'afficheur augmente de maniére
significative quelques secondes apres avoir commencé a appuyer sur les touches.

Pour modifier 'heure de I'horloge, appuyer quatre fois sur () jusqu'a ce que I'indicateur (Z) se mette  clignoter, Régler ensuite 'heure exacte
3 laide des touches et O.

MISE EN GARDE ! Les coupures de courant provoquent I'annulation des fonctions programmées et des réglages de I'horloge. Aprés retour du
courant, l'indicateur () se met a clignoter et le four peut étre reprogrammeé.

5. Apres la cuisson :

- Régler le bouton de température (11) sur la position @
- Régler le bouton de mode de cuisson (10) sur la position .

Remarque : le témoin de température s‘allume de temps en temps pendant I'utilisation. Cela indique que le four maintient la tempé-
rature programmée.

ATTENTION ! Lappareil ne s'éteint pas automatiquement apreés utilisation.
Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance pendant I'utilisation.



Accessoires fournis avec le four:

Le four est fourni avec des guides latéraux accrochés sur le mur du four. Pour mettre les grilles et le plateau dans le four il faut
les faire glisser sur les guides latéraux. Voici le mode de démontage des guides:

Comme démonter les glissieres télescopiques: Comme démonter les guides latéraux:

Nettoyage
Avant de nettoyer ou d'effectuer des opérations de maintenance, débrancher I'alimentation du four. Pour prolonger la durée de
vie du four, celui-ci doit étre nettoyé fréquemment, en gardant a l'esprit qu'il convient :

- De ne pas utiliser d'abrasifs ou de corrosifs qui pourraient abimer les surfaces ;

- Que l'intérieur du four soit, de préférence, nettoyé immédiatement apres utilisation, lorsqu'il est encore chaud, avec de I'eau
chaude et du savon. Le savon doit étre rincé et I'intérieur du four doit &tre completement sec. Ne pas utiliser de détergents
abrasifs (par exemple, des poudres a récurer, etc.) et déponges abrasives pour les plats, ou encore d'acides (tel que du détar-
trant, etc.), car cela pourrait endommager Iémail. Si les taches de graisse et la saleté sont particulierement difficiles a enlever,
utiliser un produit spécial pour le nettoyage du four, en suivant les instructions fournies avec le produit.

- Si le four est utilisé pendant une période de temps prolongée, de la condensation peut se former. Une fois que le four a refroidi,
éliminer la condensation a l'aide d'un chiffon sec.

- Unjoint en caoutchouc entourant 'ouverture du four forme un joint thermique. Vérifier régulierement I'état de ce joint. Si néce-
ssaire, le nettoyer en évitant d'utiliser des produits ou des objets abrasifs. S'il est endommagé, contacter le service client par
téléphone. Nous vous recommandons d‘éviter d'utiliser le four jusqu'a ce qu'il soit réparé.

- Ne jamais mettre de papier aluminium dans le bas du four car 'accumulation de chaleur pourrait compromettre la cuisson et
endommager I'émail.

- Nettoyer la porte en verre (5) en utilisant des produits ou des éponges non abrasifs et la sécher avec un chiffon doux.
1. Ouvrir la porte (5).
2. Nettoyer tous les accessoires du four avec de I'eau chaude ou du liquide vaisselle et les polir a 'aide d'un chiffon propre.
3. Nettoyer l'intérieur du four avec un chiffon doux et propre.
4, Essuyer la face avant de I'appareil avec un chiffon humide.
5. Bien laisser sécher le four et tous les accessoires.

AVERTISSEMENT : toujours couper l'alimentation électrique avant d’effectuer des travaux d'entretien sur
la hotte. En cas de probléme, contacter le service client,
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du four.
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2 Verser 200 ml d’eau savonneuse au niveau de la partie inférieure

a200°C.

3 Placer le four en fonction aQuasmart pendant 15 minutes

Remplacement de I'ampoule du four

1 Retirer les composants internes, le plateau, la grille et les grilles

Systeme de nettoyage des fours equipes du SYSTEME AQUASMART

4 Placer le régulateur de température de 200 a 0 °C. Laisser le
four refroidir pendant 20 minutes.

5 Régler la fonction AquaSmart sur 0. Nettoyer avec un chiffon
doux.

|
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- Retirer toutes les casseroles et les grilles se trouvant a l'intérieur du four pour accéder facilement au cache de la lampe (3)

- Dévisser le cache en verre et retirer 'ampoule usagée. La mettre au rebut en toute sécurité et de maniére écologique.
- Insérer une nouvelle lampe halogéne G9 dans la douille.

- Replacer le cache de la lampe.

Remarque : ne pas manipuler la lampe a mains nues afin d'éviter de réduire sa durée de vie. Utiliser un chiffon ou un tissu.

pour éviter les risques de chocs électriques ou de brilures.

0y

R

AVERTISSEMENT ! S‘assurer que I'appareil est éteint et totalement froid avant de remplacer la lampe,

25 W, 300 °C, Tipo G9



Démontage de la porte du four
Pour simplifier le nettoyage intérieur du four, la porte (5) peut &tre démontée.
Suivre les étapes ci-dessous pour effectuer le démontage :

- Quvrir completement la porte (5) sur la position « A ».

- Soulever les deux éléments mobiles des charnieres sur la position « B ».

- Fermer la porte a moitié (5).

- Soulever la porte (5) et la retirer en faisant glisser les charnieres vers I'extérieur. Lors du démontage, maintenir la porte (5) par
les cotés, pres des charnieres.

- Apres nettoyage, remonter la porte (5) dans l'ordre inverse.

Démontage de la vitre arriére en vue du nettoyage

- Pour simplifier le nettoyage, le panneau en verre arriere peut étre démonté.

- Aprés avoir desserré les 2 vis de fixation des supports latéraux de la vitre, retirer les supports puis
le panneau en verre.

Le manipuler avec précaution !

- Aprés nettoyage, remonter le panneau en verre dans l'ordre inverse.




RESOLUTIONS DES PANNES

FaQ

Cause possible

Que dois-je faire si le four ne chauffe
pas ?

Vérifier si I'une des actions suivantes résout le probleme : le four n'est
peut étre pas allumé. Allumer le four. (->Marche/Arrét).

Vérifier si les parametres nécessaires ont été appliqués.

Un fusible a peut étre grillé ou le disjoncteur s'est déclenché. Rem-
placer les fusibles ou réactiver le disjoncteur. Si cela arrive souvent,
appeler le centre de service.

Que dois-je faire si, alors que le four
fonctionne et que la température a
été réglée, le four ne chauffe toujours
pas?

Il'y a peut étre un probleme au niveau des composants électriques
nternes. Appeler le centre de service.

Que dois-je faire si je ne peux pas
changer la température réglée ?

S'assurer d’avoir utilisé le bouton de température (> Eléments de
commande)

Que dois-je faire si 'ampoule du four
ne sallume pas ?

L'ampoule est défectueuse. Remplacer I'ampoule du four (> Remplace-
ment de I'ampoule du four).

Le grill ne chauffe pas correctement ?

Le réglage de la puissance du grill est trop bas. Tourner la commande
de température pour augmenter la température.
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These instructions are for your safety. Please read the following instructions carefully before proceeding with the installation
and use of this appliance. Keep the instruction manuals for future reference.

Warning: All installation work must be carried out by a suitably qualified person, strictly following local
building regulations and these instructions.

To avoid the risks that are always present when you use an electrical appliance it is important that this oven is installed correctly
and that you read the safety instructions carefully to avoid misuse and hazards. After unpacking the oven please check that it is
not damaged. If in doubt, do not use the appliance but contact Customer Services or

Check the package and make sure you have all of the parts listed and decide upon the appropriate location for your product.
If this product contains glass please take care with fitting or handing to prevent personal injury or damage to the product. The
specification plate shown on this appliance displays all the necessary identification information for ordering replacement parts.
If you sell the appliance, give it away, or leave it behind when you move house, please ensure that you pass on this manual so
that the new owner can become familiar with the appliance and its safety warnings.

SAFETY

All installation work must be carried out by a suitably qualified person, strictly following local
building regulations and these instructions.

- Warning: Ensure that the appliance is switched off at the fused spur before replacing the lamp
to avoid the possibility of electric shock.

- Warning: Accessible parts may become hot during use. Children should be kept away.

= Warning: If the door or door seals are damaged, the oven must not be operated until it has
been repaired. Contact Customer Services for advice.

- During installation do not allow the supply cord to touch the hot parts of the appliance.

- Make sure that the supply cord is not caught under or in the appliance and avoid damage to
the supply cord.

- Do not install the appliance outdoors in a damp place or in an area which may be prone to
water leaks such as under or near a sink unit. In the event of a water leak allow the machine to
dry naturally. Do not use and contact Customer Services for advice.

- Please dispose of the packing material carefully.

- Do not use flammable sprays in close vicinity to the appliance Warning: This appliance can be
used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards invol-
ved. Children shall not play with the appliance.

- Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision. Keep the
appliance and its supply cord out of the reach of children less than 8 years old.

- If the supply cord becomes damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service



agent or similarly qualified persons in order to avoid a danger or injury.

- The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separated re-
mote control system.

- The appliance is for domestic use only and only for cooking food. Do not use this appliance as
a source of heat.

- The manufacturer declines all liability for personal or material damage as a result of misuse or
incorrect installation of this appliance.

- Danger of burns! During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid tou-
ching heating elements inside the oven.

- Do not lean on the door or place any objects on the door of the appliance. This can damage
the door hinges.

- The oven must be installed in accordance with installation instructions and all dimensions
must be followed.

- Before connecting the appliance to the power supply, check that the power supply voltage and
current rating corresponds with the power supply details shown on the appliance rating label.

- Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and con-
tact your retailer if it is damaged.

- Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of malfunc-
tion, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

- To avoid damaging the cord, do not squeeze, bend or chafe it on sharp edges. Keep it away
from hot surfaces and open flames.

- Lay out the cord in such a way that no unintentional pulling or tripping over it is possible. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.Do not operate the appliance with wet hands
or while standing on a wet floor.Always turn the appliance off before disconnecting it from the
power supply.

- Disconnect the oven from the power supply when not in use and before cleaning.

- Warning: This appliance is supplied with a three core supply cord and must be connected
direct to the mains electricity supply via a omni-polar or double pole switch having a 3mm
minimum contact gap on each connector.

- The fused spur should be installed in an easily reachable place so that in case of emergency
the appliance can be disconnected from power immediately.

- The fixed wiring must be protected against heat surfaces.

- Do not hang any objects on the handle of the oven door.

= Caution: Do not cover the bottom of the oven with aluminium foil or other objects. There is a
risk of fire and damage to the enamel in the oven!

- Do not allow aluminium foil, plastic, paper or fabric contact with heating elements. Never leave
the appliance unattended during use, especially when cooking with flammable substances
(e.g. hot oil, fat, etc.).

- Do not store or never use harsh chemicals, sprays, flammable or non-food in or near the oven.



- This oven is designed specifically for heating or cooking food. The use of corrosive chemicals
in heating or cleaning will damage the unit and may cause injury.

- Should any food inside the oven catch fire, keep the door closed. Switch the oven off and dis-
connect the power supply. Always exercise caution when opening the door.

- Move to the side, and open the door slowly to vent the hot air and/or steam. Make sure your
face is away from the opening and make sure there are no children or pets near the oven.

- 5 0nly use utensils that are suitable for use in this type of oven.

- 5 The oven should be cleaned regularly and any food deposits removed.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass. They
can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

- A steam cleaner is not to be used.

- Warning: The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken
to avoid touching heating elements.

- Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously supervised.

- The appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid overheating.

X X

INSTALLATION

All installation must be carried out by a competent person or qualified electrician. Before connecting the mains supply ensure
that the mains voltage corresponds to the voltage on the rating plate.

Direct Connection
This appliance must be connected directly to the mains using an omnipolar circuit breaker with a minimum opening of 3 mm
between contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it complies with the wiring diagram.

The cable must not be bent or compressed.



Regularly check the power cord for damage. If the supply cord becomes damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Warning: This is a Class i appliance and MuST be earthed.

This appliance is supplied with a 3 core mains cable coloured as follows:

. EUR UK
» Brown =Lor Live N DOUBLE POLE SWITCHED
- Blue = N or Neutral N E FUSED SPUR OUTLET
- Green and Yellow = E or Earth Q L E|RE
o N
ok].]e
N (Blue) ©
L (Brown) USE A 13AMP FUSE
The fuse must be rated at 13 amps. © (Green/vellow)

To avoid the risks that are always present when you use an electrical appliance it is important that this appliance is installed
correctly and that you read the safety instructions carefully to avoid misuse and hazards. Please keep this instruction booklet
for future reference and pass it on to any future owners. After unpacking the appliance please check that it is not damaged. If in
doubt, do not use the appliance but contact Customer Services.

The manufacturer declines all liability for damage caused to persons and objects due to incorrect

or improper installation of the appliance. Any permanent electrical installation must comply with the latest wiring regulations
applicable to your country and for your own safety a qualified electrician or contractor should undertake the electrical insta-

Ilation.
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BEFORE YOU START

Switch on the appliance at the switched fused connection unit. The appliance is ready for use.

WARNING: Read the instructions before using the appliance.
Check the package and make sure you have all of the parts listed. Decide on the appropriate location for your product.
This product contains glass, please take care when fitting or handling to prevent personal injury or

damage to the product.

If you sell the appliance, give it away, or leave it behind when you move house, make sure you also pass on this manual so that
the new owner can become familiar with the appliance and its safety warnings.

Note! Before using the oven for the first time we recommend that the oven is switched on and set
to its highest temperature. Keep the oven door closed and leave the appliance on for 1.5 hours with nothing in it.

Ensure adequate ventilation during this process by opening doors and windows in the room. Any odours created during this
operation are due to the evaporation of substances used to protect the appliance during storage prior to installation.

FUNCTION & SETTINGS
ICON FUNCTION DESCRIPTION

S i i i i

'Y OVEN LIGHT Autorpatlc when selgctlng the cooking mode for all models. The oven light
= remains on when using the oven.
-
s CONVECTION MODE Provides traditional cooking with heat from the upper and lower elements.
-

UPPER ELEMENT MODE For gentle cooking, browning or keeping cooked dishes warm.
| LOWER ELEMENT MODE For slow cooking and heating food.
‘Y‘ FAN-ASSISTED CIRCULAR ELEMENT | Provides uniform heating with the fan and allows different dishes to be
o) MODE cooked at the same time on different levels.
I‘ FAN-ASSISTED LOWER ELEMENT | This provides heating by semi-convection with the lower element for de-
— MODE licate dishes.
T FAN-ASSISTED CONVECTION MODE This provnlies convection heating of the upper and lower elements for uni-
— form cooking.
p—
"‘ GRILL For gratinating and browning food.
MAXI-GRILL As above, but the grill element provides a larger area for roasting.

-o» This provides fast browning so that food remains juicy. For convection ba-
ey FAN-ASSISTED GRILL king, this is the most energy-efficient function.
| J‘r THAWING MODE The fan works without heat to reduce the thawing time for frozen food.




Programme and

Food Time Position Preheat Accessories
temperature
Beef 1,5 Kg &) 190°C | __ 210°C | 50-60min Q no
- — .
z Pork 15 Kg ™ 150°C | — 180°C [ 85-95min Q no
> ) g 3
o
o @ —-—
E Lamb 1,5 Kg T 2000C | — 220°C | 40-50 min Q no ) [HH]
T
Q oY .
£ Turkey 4 Kg &) 10oc | T2 1900C [ 115125 min Q no
™ - 0/ 0]
Chicken1,25Kg [ v 2100 | = 230°C | 50- 60 min Q no
@ | Roasted red peppers < -— . =P [HH]
% 1,25 Kg &) 190°C | _ 210°C | 30-40min no i J
©
= Stuffed tomatoes 4 -— . o7
(] ( ) o o -
g servings & 200°c | T2 2200¢ | 15-19 min Q no
o
S Baked Hake/Cod \ — . U
o | ) -
7—8"3 15 Kg & 210°C - 230°C 7 -9 min Q yes
e — —
% Roasted lobster 1 Kg \’&', 220°C : 240°C 4 -5min 5 yes
. ( 3 -— .
Pizza N 2000 C 220°C | 18-22min yes [UH]
-— -—
> | Defrosting, all types ER - [UH]
T of food 4 7€ no
2
Fermenting dough < aec. o 40 ¢ 25 - 30 min D no
for bread/cakes 087 N ) _ )
50°C 50°C
-_——
8.4.1 Butter cookies - 175°C 22 min yes Deep Tray
—-——
- 185°C 23 min yes Deep Tray
8.4.2 Fairy Cakes -
o N . Deep Tray/
»5 4 ‘/* 1600 C 45 min g no standard
= o
[Ty —-——
S8 - 180°C 25 min Q no Mould on grill
§ = 8.51 Fat-free h
s S sponge cake ) . 2 moulds on 1
é E \‘Y‘ *180°C 40 min E no grils and deep
B E p—
Ll
o= 185°C | 40 -45 min no Grill
= 8.5.2 Apple tart
S 3 . 2 moulds on 1
§ \‘Y‘ *180°C | 50 - 55 min S no grills and deep
o
9.1 Surface browning ‘* 250°C 2-3min a Pre;ff]?; for Cooﬁnzg::”run.
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Control panel. 6. Door handle.

Fixing openings (4x). 7. Power cable.

Oven lamp. 8.  Side rails.

Shelf level markings. 9.  Side handles for carrying the oven.

Door.



Switching on / off

A

Control panel with 2 knobs

10.  Cooking mode knob.
1. Temperature knob.
12.  Temperature indicator.
1. Rotate the cooking mode knob (10) to a desired cooking mode.
2. Rotate the temperature knob (11) to a desired cooking temperature.
3. The oven now switches on and starts operation. The power indicator (13) and temperature indicator (12) light up.
4. After cooking:
- Set the temperature knob (11) to position.

- Set the cooking mode knob (10) to position.

9 Control panel with 3 knobs

T * L y . <10 @ @

EUED S ) S G
/

1

10.  Cooking mode knob.

1. Temperature knob.
12. Temperature indicator.
13.  Timer

1. Rotate the cooking mode knob (10) to a desired cooking mode.

2. Rotate the temperature knob (11) to a desired cooking temperature.

3. The oven now switches on and starts operation. The power indicator (13) and temperature indicator (12) light up.

4. Once the thermostat controls are in the desired position, turn the knob clockwise to the maximum position and then turn it

anti-clockwise to the desired time; at the end of this set time the buzzer will sound. The timer only indicates the end of the set
time, but it does not stop the function being used.

- Set the temperature knob (11) to position.

- Set the cooking mode knob (10) to position.

5. After cooking:



G Control panel with display

® .
° ® ee ©
; : @ @ ©
o © vV Y
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10.  Cooking mode knob.
1. Temperature knob.
12.  Temperature indicator.
13.  Display
1. Rotate the cooking mode knob (10) to a desired cooking mode.

2. Rotate the temperature knob (11) to a desired cooking temperature.
3. The oven now switches on and starts operation. The power indicator (13) and temperature indicator (12) light up.

4, Use of the electronic timer

Description of the timer functions:

(@) Warning alarm

q% % q (73 Cooking in automatic mode (duration)
L o L %Z) End of cooking time (time at end)

) () Setting the clock. Clock with 24-hour display.
© : Description of the buttons:

@ @ @ @ Reduce Minutes

@ Timer function selector
@ Increase Minutes

Warning alarm (@)

An independent audible signal that can be set to a maximum time of 23 hours and 59 minutes. To set the time, press ® once.
The alarm indicator will flash for 5 seconds, during which time we can select the required time by pressing ® and © . The
countdown will start immediately. At the end of the time, the indicator will flash and an intermittent sound signal will be trigge-
red, which can be interrupted by pressing the button. If it is not stopped, it will do so automatically after 2 minutes. The warning
alarm does not control any of the oven functions.

Semi-automatic cooking

A. Cooking time setting (Z:

By pressing ® twice, set the cooking time using ® and . The cooking will start immediately and appear on the (“indicator.
At the end of the set time, the cooking will be interrupted and the intermittent sound signal will be heard. Cancel it as indicated
above.

Note that the oven will continue to work after the end of the cooking process and when the alarm has been stopped. It must be
turned off manually.



B. Setting the cooking end time T

By pressing ® three times, set the chosen cooking end time using @ and @ . The cooking will start immediately and appear
on the #indicator. When the cooking time ends, the cooking will stop and the intermittent sound signal will be heard. Cancel
it as indicated above.

The programming status can be seen at any time by pressing ®. The programming can also be cancelled at any time by pres-
sing and resetting the display. Pressing after this will prepare the oven for manual operation.

Note that the oven will continue to work after the end of the cooking process and when the alarm has been stopped. It must be
turned off manually.

Automatic cooking.l} +30
(Start and end of cooking)
1) Programme the cooking time by pressing ® twice and selecting the required time with@® and®.
2) Set the end of the cooking time by pressing ® 3 times and selecting the required time with®and ©.
3) Select the required temperature and function using the thermostat controls and selector.
After these operations, the # and % indicators will continue to be shown on the display, showing that the oven has
been programmed.

Practical example:

We want to cook for 45 minutes and for the cooking to end at 2 p.m.

-We press ® twice and select 0.45 by using @ and © .

- We press ® three times and select 14.00 with ®and & .

- After these operations, the current time will reappear on the display and the &} and % indicators will show that our pro-
gramming has been understood and memorised.

« At 115 p.m. (2 p.m. less 45 minutes), the oven will start automatically.

« At 2 p.m. the cooking will stop automatically and the intermittent sound signal will be heard.

- We can switch it off by pressing any button.

Note that the oven will continue to work after the end of the cooking process and when the alarm has been stopped. It must be
turned off manually.

Setting the clock ()

When turning on the oven (and also after any possible power cut) the numbers 12.00 will appear in the panel and the (& indi-
cator will flash until we enter the right time.

To set the right time, press or®to@adjust. There is a 5-second lapse for acceptance during which no button must be touched.
The rate of change will increase considerably a few seconds after the buttons have been depressed.

To change the clock time, we can press ® 4 times until the &) indicator flashes and set the correct time with®and ©.

WARNING! any power cut cancels the programmed functions, including the clock. When the power supply
returns, the (&) indicator will flash and can be reprogrammed

5. After cooking:
- Set the temperature knob (11) to position.

- Set the cooking mode knob (10) to position.

Note: The temperature indicator lights up from time to time during use. This indicates the oven is maintaining the set tempera-
ture.

CAUTION! The appliance will not switch off automatically after use. Never leave the appliance unattended
during use.



Oven accessories

The oven can be provided with lateral guides fitted to the oven wall. Insert the grid and oven sheet provided on the lateral guides. To remove the
guides proceed as follows for the two types:

To remove the lateral telescopic guides: To remove the lateral guides:

Cleaning

Before cleaning or performing maintenance, disconnect the oven from the power supply. To extend the life of your oven, it must
be cleaned frequently, keeping in mind that:

- Do not use abrasive powders or corrosive substances which could ruin the surfaces.

- The inside of the oven should preferably be cleaned immediately after use, when it is still warm, with hot water and soap. The
soap should be rinsed away and the interior dried thoroughly. Avoid using abrasive detergents (for example cleaning powders,
etc.) and abrasive sponges for dishes

or acids (such as lime scale remover, etc.) as these could damage the enamel. If the grease spots and dirt are particularly tough
to remove, use a special product for oven cleaning, following the instructions provided with the product.

- If the oven is in use for an extended period of time, condensation may form. Once the oven has cooled, remove the condensa-
tion using a dry cloth.

- There is a rubber seal surrounding the oven opening which creates a heat seal. Check the condition of this seal on a regular
basis. If necessary, clean it and avoid using abrasive products or objects to do so. Should it become damaged, please contact

the customer services helpline. We recommend you avoid using the oven until it has been repaired.

- Never put aluminium foil at the bottom of the oven, as the build up of heat could compromise cooking and even damage the
enamel.

- Clean the glass door (5) using non-abrasive products or sponges and dry it with a soft cloth.

1. Open the door (5).

2. Clean all oven accessories with warm water or washing up liquid and polish dry with a soft clean cloth.
3. Clean the oven interior with a soft clean cloth.

4. Wipe the front of the appliance with a damp cloth.

5. Let the oven and all accessories dry well.

WARNING: Always switch off the electricity supply before carrying out maintenance work on the hood. In
the event of a fault, contact customer services.



Oven cleaning system equipped with the AQUASMART SYSTEM

1 Take out the internal components: tray, screen, side screens. 4 Move the temperature control from 200°C to 0°C. Let the oven
cool down for 20 minutes.

%\ .
”j O, -0:

5 Move the AquaSmart function to 0. Wipe clean with a rag

of the oven. or soft cloth.

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

O

Replacing the oven light bulb

- Remove all pans and grills from inside the oven to easily access the lamp cover (3).

- Unscrew the glass cover and remove the old lamp. Dispose of it safely and ecologically.

- Insert a new G9 halogen lamp into the lamp holder. Note: Please do not handle the lamp with bare skin to avoid reducing its
life. Use a cloth or tissue.

- Replace the lamp cover.

.c"> 8 O 25 W, 300 °C, Tipo G9

NN
7

WARNING! Ensure that the appliance is switched off and completely cool before replacing the lamp to
avoid the possibility of electric shock or burns.



Removing the Door From the Oven

To simplify cleaning interior of the oven, the door (5) can be removed. Follow below steps to do so:
- Open the door (5) fully to position A"

- Lift the two mobile links of the hinges to position “B".

- Close the door (5) to the half-way position.

- Lift the door (5) upwards and remove it by sliding the hinges outwards. Hold the door (5) by the sides close to the hinges when
doing this.

- After cleaning, replace the door (5) in the reverse order.

Removing the Rear Glass for Cleaning

- To simplify cleaning, the rear glass panel can be removed.

- After loosening 2 screws fixing the side supports of the glass, remove the supports and then the glass panel.
Handle with care!

- After cleaning, replace the glass panel in the reverse order.

- Inner glass must be placed so that the “ok” is visible.




TROUBLE SHOOTING

FAQS

Solution

What should | do if the oven does
not heat up?

Check to see if one of the following actions resolves the issue:
The oven may not be switched on. Switch on the oven.

(— Switching On/Off).

Check to see if the required settings have been applied.

A household fuse may have blown or a circuit breaker may

have tripped.

Replace the fuses or reset the circuit. If this happens repeatedly,
call the Service Centre.

What should | do if, even
though the oven function and
temperature have been set, the
oven does not heat up?

There may be problems with the internal electrical components.
Call the Service Centre.

What should | do if | cannot
change the set temperature?

Make sure to have used the temperature knob
(— Control elements).

What should | do if the oven light
does not illuminate?

The oven light is faulty. Replace the oven light bulb
(— Replacing the oven light bulb).

The grill does not heat
up properly?

The grill power is set too low. Turn the temperature control to a
higher temperature.




Estas instrugdes sao para sua seguranca. Leia as seguintes instruges cuidadosamente antes de avangar com a instalagao e a
utilizagdo deste aparelho. guarde 0 manual de instrugdes para referéncia futura.

AVISO: Todo o trabalho de instalacdo deve ser efetuado por uma pessoa devidamente qualificada, se-
guindo rigorosamente os regulamentos locais de construcao e estas instrugdes.

Para evitar os riscos que estdo sempre presentes quando utiliza um aparelho elétrico, é importante que este forno esteja
instalado corretamente e que leia as instrucdes de seguranca cuidadosamente para evitar usos indevidos e perigos. Depois de
desembalar o forno, verifique se ndo esta danificado. Em caso de ddvida, ndo use o aparelho e entre em contacto com o servigo
de atendimento ao cliente.

Verificar a embalagem, confirme se tem todas as pegas listadas e decida qual a localizagdo adequada para o seu produto. Se
este produto tiver vidro, tenha cuidado durante a instalagdo ou utilizagao para evitar ferimentos pessoais ou danos no produ-
to. Esta placa de especificacdes, exibida neste aparelho, apresenta todas as informagées de identificagdo necessérias para
encomendar pecas de substituicdo. Se vender o aparelho, oferecé-lo ou deix4-lo ao préximo morador quando mudar de casa.
Certifique-se de que entrega este manual, para que o novo proprietrio possa familiarizar-se com o aparelho e os respetivos
avisos de seguranca.

PROTECAO

Todo o trabalho de instalagéo deve ser efetuado por uma pessoa devidamente qualificada, seguindo rigorosamente os regula-
mentos locais de construgéo e estas instrugoes.

« AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado da tomada derivada com fusivel antes de substituir a lam-
pada, de forma a evitar possiveis choques elétricos.

« AVISO: As pecas acessiveis podem ficar muito quentes durante a utilizagdo. Devem ficar longe do alcance das
criancas.

« AVISO: Se a porta ou 0 vedante da porta estiverem danificados, 0 forno ndo pode ser utilizado até ter sido reparado.
Entre em contato com o servi¢o de atendimento ao cliente para receber aconselhamento.

- Durante a instalacdo, ndo permita que o cabo de alimentacdo entre em contacto com as partes quentes do apa-
relho.

- Certifique-se de que o cabo de alimentacdo ndo fica preso debaixo ou no aparelho e evite danificar o cabo de
alimentacdo.

- Ndo instale o equipamento no exterior, numa zona himida ou numa drea propicia a fugas de agua, tal como por
baixo ou perto de uma unidade de lava-loica. Na eventualidade de ocorrer uma fuga de dgua, deixe a unidade secar
naturalmente. Nao utilize o aparelho e entre em contacto com o servico de atendimento ao cliente para receber
aconselhamento.

- Descarte o material da embalagem cuidadosamente.

- Ndo utilize sprays inflamaveis nas proximidades do aparelho.

AVISO: Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos e pessoas com capacidades fisicas, senso-

fiais e mentais reduzidas ou que ndo tenham experiéncia e conhecimentos, caso tenham superviséo ou recebido

instrugdes sobre a utilizacdo do aparelho em seguranga e compreendam 0s riscos envolvidos. As criangas ndo
devem brincar com o aparelho.

- A limpeza e manutencdo ndo devem ser efetuadas por criangas sem supervisao. Mantenha o aparelho e o fio de
alimentacdo fora do alcance de criancas com menos de 8 anos de idade.



- Se 0 cabo de alimentacdo se danificar, este tem de ser substituido pelo fabricante, o seu fornecedor de servigos ou
por uma pessoa qualificada de modo a evitar perigos ou lesdes.

- 0 aparelho ndo se destina a ser operado por meio de um temporizador externo ou sistema de controlo remoto em
separado.

- 0 aparelho destina-se apenas para uso doméstico e apenas para confecéo de alimentos. Nao utilize este aparelho
como fonte de calor.

- () fabricante esta isento de qualquer responsabilidade por danos pessoais ou materiais resultantes da utilizagao
indevida ou instalagdo incorreta deste aparelho.

- Perigo de queimaduras! Durante a utilizacdo o aparelho aquece. Tenha cuidado para ndo tocar nos elementos
quentes no interior do forno.

- Ndo se encoste a porta ou coloque objetos na porta do aparelho. Isso pode danificar as dobradicas da porta.

- 0forno deve ser instalado de acordo com as instrugdes de instalacao e todas as dimensdes devem ser respeitadas.
- Antes de ligar o aparelho a fonte de alimentacéo, verifique se a voltagem da fonte de alimentacéo e de corrente
nominal correspondem aos valores de alimentacédo detalhados no rétulo de classificacao do aparelho.

- Nunca utilize um aparelho danificado! Desligue o aparelho da tomada elétrica e entre em contacto com o seu
revendedor se este estiver danificado.

- Perigo de choque elétrico! Nao tente reparar o aparelho sozinho. Em caso de avaria, as reparacdes devem ser
efetuadas apenas por pessoal qualificado.

- Para evitar danificar o cabo, ndo o aperte, dobre ou coloque sob friccao com extremidades afiadas. Mantenha-o
afastado de superficies quentes e chamas.

- Coloque o cabo de forma a que seja impossivel puxa-lo de forma ndo intencional ou tropecar no mesmo. Mantenha
0 aparelho e o respetivo cabo fora do alcance das criancas.

- Nao opere o aparelho com as maos molhadas ou enquanto estiver sobre um piso molhado.

- Desligue sempre 0 aparelho antes de o retirar da fonte de alimentacéo.

- Desligue o forno da fonte de alimentagdo quando néo estiver a ser utilizado e antes da limpeza.

- AVISO: 0 aparelho é fornecido com um cabo de alimentagdo de trés nicleos e tem de ser ligado diretamente a
alimentacdo elétrica através de um interruptor omnipolar ou de dois polos que tenha um intervalo minimo de 3
mm entre cada conector.

- Atomada derivada com fusivel deve ser instalada num local acessivel, para que em caso de emergéncia o aparelho
possa ser desligado da alimentacéo de forma imediata.

- A cablagem fixa tem de ser protegida contra superficies de calor.

- Nao pendure quaisquer objetos na pega da porta do forno.

- CUIDADO: Néo cubra a parte inferior do forno com papel de aluminio ou outros objetos. Existe um risco de incéndio
e danos no esmalte no forno!

- Ndo permita que papel de aluminio, plastico, papel ou tecido entrem em contacto com os elementos de aque-
cimento. Nunca deixe o aparelho sem vigilancia durante a sua utilizacdo, especialmente quando cozinhar com
substancias inflamaveis (por exemplo dleo quente, gordura, etc.).

- Ndo guarde ou utilize produtos quimicos agressivos, sprays, inflamaveis ou ndo alimentares dentro ou perto do
forno. Este forno foi concebido especificamente para aquecer ou cozinhar alimentos. A utilizacdo de produtos
quimicos corrosivos durante o aquecimento ou limpeza danifica a unidade e pode causar ferimentos.

- Caso a comida dentro do forno se incendeie, mantenha a porta fechada. Desligue o forno e desligue-o da fonte de
alimentacdo. Tenha sempre cuidado ao abrir a porta.



- Utilize apenas utensilios que sejam adequados para utilizagdo neste tipo de forno.

- 0 forno deve ser limpo regularmente e os residuos alimentares eliminados.

- Ndo utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspadores de metal afiados para limpar o vidro da porta do forno.
Estes podem arranhar a superficie, 0 que pode resultar em fragmentos de vidro.

- Ndo utilize um dispositivo de limpeza a vapor.

- AVISO: 0 aparelho e as respetivas pecas acessiveis ficam quentes durante a utilizagdo. Tenha cuidado para ndo
tocar nos elementos quentes.

- As criancas com idade inferior a 8 anos devem manter-se afastadas, exceto se receberem supervisdo continua.

- Para evitar sobreaquecimento, 0 aparelho ndo deve ser instalado atrds de uma porta decorativa.

X X

INSTALACAO

Ainstalagéo tem de ser efetuada por uma pessoa competente ou por um eletricista qualificado. Antes de ligar a rede elétrica,
certifique-se de que a tensdo da rede corresponde a tenséo na placa de classificagéo.

Ligac4o direta

0 aparelho tem de ser ligado diretamente a rede elétrica através de um disjuntor omnipolar com uma abertura minima de 3 mm
entre os contactos.

0 responsavel pela instalagdo tem de garantir que foi realizada a ligagdo elétrica correta e que esta estd em conformidade com
o diagrama da cablagem.

0 cabo ndo pode ser dobrado nem comprimido.

Verifique regularmente se existem danos na tomada e no cabo elétrico. Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, pelo seu fornecedor de servigos ou outra pessoa qualificada de modo a evitar perigos.

AVISO: Este é um aparelho de Classe | e TEM DE estar ligado a terra.

Este aparelho é fornecido com um cabo de 3 niicleos colorido da seguinte forma:

- Castanho =L ou ativo
- Azul = N ou neutro EUR M ;
TOMADA DERIVADA COM FUSIVEL
- Verde e amarelo = E ou terra N E INTERRUPTOR DE DOIS POLOS
%’\\ L
Fusivel tem de estar classificado o o m o
como I3 A. R
N (Azul) O
L (Castanho) USAR UM FUSIVEL DE 13 A
© (Verde/Amarelo)




Para evitar os riscos que estdo sempre presentes quando utiliza um aparelho elétrico, é

importante que este aparelho esteja instalado corretamente e que leia as instrugbes de seguranca cuidadosamente para evitar
usos indevidos e perigos. Guarde este manual de instrugdes para consulta futura e entregue-o a futuros proprietérios. Depois
de desembalar o aparelho, verifique se ndo estd danificado. Em caso de duvida, ndo use o aparelho e entre em contacto com o
servico de atendimento ao cliente.

0 fabricante esté isento de qualquer responsabilidade por danos pessoais ou materiais resultantes de uma instalagao incorreta
ou inadequada do aparelho. Qualquer instalagdo elétrica permanente deve estar em conformidade com a mais recente regula-
mentagdo aplicavel a cablagem para o seu pais e, para a sua prépria seguranca, a instalagdo elétrica deve ser efetuada por um
eletricista qualificado ou um empreiteiro.

Instalacdo
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ANTES DE COMENCAR

Ligue o aparelho na unidade de ligagdo com fusivel e interruptor. 0 aparelho esté pronto para ser utilizado
AVISO: Leia as instrugdes antes de utilizar o aparelho

Para evitar os riscos que estdo sempre presentes quando utiliza um aparelho elétrico, é importante que este aparelho esteja
instalado corretamente e que leia as instrugdes de seguranga cuidadosamente para evitar usos indevidos e perigos. Guarde
este manual de instrugGes para consulta futura e entregue-o a futuros proprietarios. Depois de desembalar o aparelho, verifique
se ndo estd danificado. Em caso de ddvida, ndo use o aparelho e entre em contacto com o servigo de atendimento ao cliente.

Verifique a embalagem e certifique-se de que dispde de todas as pegas indicadas. Escolha o local adequado para o produto.
Este produto contém vidro. Tenha cuidado durante a instalagdo ou utilizagao para evitar ferimentos
pessoais ou danos no produto.

Se vender o aparelho, ofereca-a ou deixe-a ao proximo morador quando mudar de casa. Certifique- se de que entrega este
manual, para que o novo proprietério possa familiarizar-se com o aparelho e os respetivos avisos de seguranga.

Nota! Antes de utilizar o forno pela primeira vez, recomendamos que este seja ligado e colocado na sua temperatura mais alta.
Mantenha a porta do forno fechada e deixe o aparelho ligado durante 1,5 horas sem nada no interior. Assegure uma ventilagao
adequada durante este processo abrindo as portas e janelas da divisdo. Os odores criados durante esta opera¢ao devem-se
a evaporagao das substancias utilizadas para proteger o aparelho durante o tempo de armazenamento anterior a instalagao.

FUNGAO E CONFIGURAGOES

fCONE FUNCAO DESCRICAO
(o Automética quando se selecciona 0 modo de cozinhagéo para todos os mo-
\ b LUZ DO HORNO delos. A luz do forno permanece acesa enquanto se usa o forno.
MODO DE CONVECGAQ Pr'oporlcmna cozinhagdo tradicional com calor desde os elementos superior
— e inferior.
MODO DE ELEMENTO SUPERIOR Ea[;aor: a cozinhagdo suave, dourar ou conservar quentes os pratos cozin
| MODO DE ELEMENTO INFERIOR Usa-se para a cozinhagdo lenta e para aquecer comidas.
-—

MODO DE ELEMENTO CIRCULAR
COM REFORCO DE VENTILADOR

Proporciona aquecimento uniforme com o ventilador e permite cozinhar
diferentes pratos a0 mesmo tempo em diferentes niveis.

MODO DE ELEMENTO INFERIOR

Isto proporciona aquecimento por semiconvecgdo com o elemento inferior para

é] COM REFORCO DE VENTILADOR pratos delicados.

T MODO DE CONVECGAO COM RE- | Isto proporciona aquecimento por convecgdo com os elementos superior e inferior
-— FORCO DE VENTILADOR para uma cozinhagao uniforme.

J—

“‘ MODO GRILL Para gratinar e dourar os alimentos.

- MAXI-GRILL 0 mesmo procedlmento que na posico anterior, mas o elemento do grill
_— proporcionar-lhe-a uma zona mais grande para assar.

o MODO DE GRILL COM REFORGO DE Propolrzcmna u(rjn dourado ra'ﬁdq p?ra q(;]e ostalllmefntos~consgrv?m. 0 tseu
ey VENTILADOR suco. Em cozedura com ventilagao forgada, esta € a funcao mais eficiente a
nivel energético.
2y MODO DESCONGELAGAO 0 ventilador funciona sem calor para reduzir o tempo de descongelacdo

dos alimentos congelados.




TABELA DE COZEDURA

Pré-aque-

Alimento Programa e temperatura Tempo Posicédo ciment Accesorios
Vitela15kg | 4 190°C [ — 210°C | 50 - 60 min Q 1| néo
- (— . =
2 Porco 1,5 Kg % 1500 C | — 180°C | 85- 95 min Q 2| nao
>
(1]
U —
% Borrego 1,5 Kg "?200O C | wmm 220°C | 40 - 50 min Q 2 néo EDE [HH]
c
g -— 115 - 125 ] —
o Peru 4 Kg Y 170° C s 190° C min Q 1 nao
K aad — . . TEm
Frango 1,25 Kg ‘& 210°C | o 230°C [ 50 - 60 min Q 1 nédo
» Pimentos Vermelhos o — o . Q . ' [HH]
© | Assados 125 Kg \‘ 190° C | e 210°C | 30 - 40 min 2 néo UDU
°
) Tomates Recheados s f— . o
g o &200°C | — 220°C | 15-19 min Q 2| nao
@ pescada assada /
N — . . 0/ 0]
?5 bacalhau no forno (€9) 210°C — 230°C| 7-9min Q 2 sim
Q= 1,5 Kg
X E
9] - — -
aQ camarao no forno m — . TR
ko M 2200C | — 240°C | 4-5min 6 4| sim
Pizza 2.2000C | — 220°C | 18- 22 min Q 1| sim [
descongelagédo N
8 para todo o tipo ‘ J;  75°C Q 2 néo [mﬂ
G | dealimentos o
>
Fermentag&o massa . 40°C| . 40°C
s & -l - | 25 - 30 min D o| ndo
P 500C | 50°C
8.4.1 Bolachas de f— . . Tabuleiro
manteiga - 175°C 22 min 8 3 sim profundo
— . . Tabuleiro
- oan - 185°C 23 min Q 2 sim profundo
= 4.
S Tabuleiro
© Madalenas — . 3
é o &% 160°C 45 min 1 ndo profundo/
S 3 o standard
=3
W — 1800 C 25 mi Q ~ Molde so-
S min 1 nao
2 2| 851P3o-de-6 — bre grelha
o .
E % €sponjoso sem . 3 2 moldes sobre
< 2| gordura &% 180° C 40 min g 1 ndo 1grelhas e
2 o Tabuleiro
2
=
(=T -— . ~
= 185° C | 40 -45 min Q 2 ndo Grelha
a -—
e 8.5.2 Tarte de maca . 2 moldes sobre
& &)*180° C | 50 - 55 min S ? nao 1grelhas e
Tabuleiro
Pré-aque-
- . Cozedura 2-3
1 f haad .
9 Syper fcie de + 250°C | 2-3min 4 cimento min. sobre
gratinado h durante 5

min grelha
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Painel de controlo.

Aberturas de fixacao (4x).
Lampada do forno.

Marcas de nivel da prateleira.
Porta.

© o N

o) —1

Puxador da porta.

Cabo de alimentacao.

Calhas laterais.

Pegas laterais para transportar o forno.



Ligar/desligar

A

Painel de Controle com 2 botao

25
200
[*} 175 150 \

1 10

10.  Botdo do modo de utilizagdo.
1. Botdo da temperatura.
12.  Indicador da temperatura.
1. Rode 0 botdo do modo de utilizagdo (10) para o modo pretendido.

2. Rode o botdo da temperatura (11) para a temperatura pretendida.

3. 0forno é ligado e comeca a funcionar. 0 indicador de alimentagao (13) e o indicador da temperatura (12) acendem-se.

- Coloque o botdo do modo de utilizagdo (10) na posigao

4, Depois de cozinhar:

- Coloque o botdo da temperatura (11) na posi¢do

Painel de Controle com 3 botao

B

o

®
Q
€]

Q™ s wo \" T \ ® o

13 10
10.  Botdo do modo de utilizagao.
1. Botdo da temperatura.
12.  Indicador da temperatura.
13.  Temporizador.

1. Rode 0 botdo do modo de utilizagdo (10) para o modo pretendido.

2. Rode o botdo da temperatura (11) para a temperatura pretendida.

3. 0forno é ligado e comega a funcionar. 0 indicador de alimentagao (13) e o indicador da temperatura (12) acendem-se.

4. Depois de situados os comandos de termdstato nas posigdes desejadas, gire 0 comando em sentido horario até alcancar a posi¢do méxima,
e depois gire em sentido inverso até fixar o tempo desejado; ao fim do qual soara o sinal sonoro. Sé avisa no final do tempo transcorrido, mas
em nenhum caso interrompe a fungdo em curso.

5. Depois de cozinhar:

- Coloque o botdo da temperatura (11) na posigédo

- Cologue o botao do modo de utilizagdo (10) na posi¢do



G Painel con Display
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10.  Botdo do modo de utilizagao.
1.  Botdo da temperatura.

12.  Indicador da temperatura.
13.  Temporizador.

1. Rode o botdo do modo de utilizagdo (10) para o modo pretendido.
2. Rode o botdo da temperatura (11) para a temperatura pretendida.
3. 0forno é ligado e comega a funcionar. 0 indicador de alimentagao (13) e o indicador da temperatura (12) acendem-se.

4, Fungdes do programador:

Descrigdo das fungdes do temporizador:
(&) Alarme de aviso
% % q q (7} Cozedura com funcdo automatica (duragéo)
L D_\ o L L XZ) Fim do tempo de cozedura (hora final)
9 Configuragdo do reldgio. Reldgio digital com indicacéo
de 24 horas.

AT v
@ k U U Descri¢do dos botdes:

@ @ Reduzir minutos

® Selector de fungdes do temporizador
(® Aumentar minutos

Alarme de aviso &)

Aviso acustico independente que pode ser regulado até um periodo maximo de 23 horas 59 minutos. Para regular o tempo, premir uma vez o
botdo ® .0 indicador do alarme pisca durante 5 segundos e, durante este tempo, é possivel seleccionar o tempo desejado, premindo as
teclas ® e (O .Acontagem regressiva inicia-se de imediato. Ao terminar o tempo, o indicador pisca e é emitido um sinal actstico
intermitente que pode ser interrompido premindo o botdo. Se o sinal actstico nao for interrompido, desligar-se-4 automaticamente ao fim de
2 minutos. 0 alarme de aviso ndo controla nenhuma das fungdes do forno.

Cozedura semi-automatica (:

A. Programagédo do tempo de duragdo da cozedura

Premir duas vezes o botdio ® , definir o tempo de cozedura desejado através dos botoes ® e O .Acozedura é iniciada de imediato,
surgindo o indicador de  (Z; . Decorrido o tempo programado, a cozedura sera interrompida e soard o sinal actstico intermitente. Desligar
o sinal acustico conforme indicado anteriormente.

Atengdo: apés a conclusao do processo de cozedura e a paragem do alarme, o forno continuard a trabalhar. Deve ser desligado manualmente.



B. Programacao da hora de fim da cozedura )

Premir trés vezes o botdo (® , definir a hora de fim da cozedura através dos botdes (® e (3. A cozedura é iniciada de imediato, surgindo
o indicador de (“: . Uma vez atingida a hora definida para o fim da cozedura, esta sera interrompida e soard o sinal acustico intermitente.
Desligar o sinal actstico conforme indicado anteriormente.

E possivel visualizar o estado da programago a qualquer momento, premindo o botdo ® . Também é possivel anular a programacéo se-
leccionada a qualquer momento, premindo e colocando o programador na posigao zero. De seguida, basta premi-lo para colocar o forno no
funcionamento manual.

Atencao: apds a concluséo do processo de cozedura e a paragem do alarme, o forno continuard a trabalhar. Deve ser desligado manualmente.

Cozedura automatica. (i +%0)

(Inicio e fim da cozedura)

1) Programar o tempo de duragao ® da cozedura, premindo 2 vezes o botéo e seleccionando o tempo desejado através dos botdes @ e .
2) Programar a hora de fim da cozedura, premindo 3 vezes o botdo () e seleccionando a hora desejada através dos botoes & e O.

3) Seleccionar a temperatura e a funcdo desejadas através dos controlos do termostato e do selector.

Apds a realizagdo destas operagdes, surgem seleccionados os indicadores de (“: e %) de forma fixa no programador, indicando que o forno
ficou programado.

Exemplo prético:

Queremos realizar uma cozedura de 45 minutos e que a mesma termine as 14 horas.

- Premimos 2 vezes o botdo (F) e seleccionamos 0.45 através dos botdes He O .

- Premimos 3 vezes o botdo (F) e seleccionamos 14.00 através dos botes (He (S .

- Apds a realizagéo destas operagdes, surge novamente a hora actual no programador, bem como os indicadores (Z: e %) de acordo com
a nossa programacao definida e memorizada.

- As13:15 h (14:00 h menos 45 minutos), o forno inicia automaticamente o seu funcionamento.

- As 14:00 h, o forno interrompe automaticamente a cozedura, soando o sinal acistico intermitente.

- Para desligar o sinal acUstico, basta premir qualquer tecla.

Atencéo: apés a concluséo do processo de cozedura e a paragem do alarme, o forno continuara a trabalhar. Deve ser desligado manualmente.

Configuragdo do reldgio

Imediatamente apds a activagao (ou apds um eventual corte de energia eléctrica), surgem os niimeros 12.00 no painel e o indicador de ()
pisca até que a hora correcta seja introduzida.

Para acertar o reldgio, € necessério premir (¥) ou (S até atingir a hora correcta. Existe um atraso de aceitagdo de 5 segundos, durante o
qual nenhum botdo deveré ser premido. A velocidade de ajuste do programador aumentaré consideravelmente alguns segundos apds os
botdes serem premidos(~)

Para acertar a hora do reldgio, basta premir 4 vezes ® até que o indicador (%) comece a piscar e através dos botdes @ e ® definira
hora correcta.

ATENCAO! 0 corte do fornecimento de energia eléctrica provoca o cancelamento das fungdes programadas, incluindo o relgio. Uma vez
restabelecido o fornecimento de energia, o indicador de () comega a piscar e poderd ser reprogramado.

6. Depois de cozinhar:

- Coloque o botdo da temperatura (11) na posicao
- Cologue o botao do modo de utilizagdo (10) na posi¢do

Nota: 0 indicador da temperatura acende-se de vez em quando enquanto o forno estd a funcionar. Este acendimento indica que o
forno mantém a temperatura definida.

=

CUIDADO! 0 aparelho nao se desliga automaticamente apds a utilizacao. Nunca deixe o aparelho sem vigilancia enquanto
estd a funcionar.



Acessarios forneceidos com o forno

0 forno pode ser fornecido com guias laterais que sdo agarradas para a parede do forno. Introduzir nas guias laterais, as grelhas y a fonte
fornecida. A sequir, é detalhada o processo de desmontagem das guias:

Como desmontar as guias telescopicas: Como desmontar as guias laterais:

Limpieza

Antes de limpar ou realizar a manutencdo, desligue o forno da fonte de alimentagao.

Para prolongar a vida dtil do forno, este tem de ser limpo com frequéncia, tendo em atengao
0 seguinte:

- Nao utilize pds abrasivos ou substancias corrosivas que possam danificar as superficies.

- 0 interior do forno deve ser preferencialmente limpo logo apds a utilizagdo, quando ainda estiver morno, com dgua quente e
detergente. 0 detergente deve ser retirado com égua e o interior completamente seco. Evite 0 uso de detergentes abrasivos (por
exemplo, pds de limpeza, etc.)

e esponjas abrasivas para pratos ou acidos (como produtos de remogao de calcério, etc.), pois podem danificar o esmalte. Se
os pontos de gordura e sujidade forem particularmente dificeis de remover, utilize um produto especial para limpeza de fornos,
seguindo as instrugdes fornecidas com o produto.

- Se o forno for utilizado por um periodo de tempo prolongado, podera formar-se condensagao. Assim que o forno tiver arrefeci-
do, limpe a condensagdo com um pano seco.

- A tampa do forno esta rodeada por um vedante de borracha que cria um vedante térmico. Verifique regularmente o estado
do vedante. Se necessario, limpe-o e evite utilizar produtos ou objetos abrasivos para o fazer. Caso fique danificado, entre em
contacto com o servigo de atendimento ao cliente. Recomendamos que evite utilizar o forno até que este tenha sido reparado.

- Nunca coloque pelicula de aluminio na parte inferior do forno, pois a acumulagéo de calor poderia comprometer a cozedura e
até mesmo danificar o esmalte.

- Limpe a porta de vidro (5) com produtos ou esponjas ndo abrasivos e seque-a com um pano macio.

1. Abra a porta (5).

2. Limpe todos os acessérios do forno com dgua ou liquido de lavagem mornos e seque com um pano limpo macio.
3. Limpe o interior do forno com um pano limpo macio.

4, Limpe a frente do aparelho com um pano hdmido.

5. Deixe que o forno e todos os acessdrios sequem bem.

AVISO: Desligue sempre a alimentagao elétrica antes de realizar a manutengdo do forno. Em caso de
problemas, entre em contacto com o servigo de atendimento ao cliente.



Sistema de limpeza de fornos equipados com SISTEMA AQUASMART

1 Retirar os componentes internos, a bandeja, a grelha e as grelhas 4 Mover o regulador de temperatura entre 200 °C e 0 °C. Deixar
laterais.

arrefecer o forno durante 20 minutos.

5 Colocar a fungdo AquaSmart na posicdo 0. Limpar com um
2 Verter 200 ml de 4gua com sab@o na parte inferior do forno. trapo ou pano suave.

3 Colocar o forno na fungao de aQuesmart %] durante 15 minutos
a 200°.

Sustitucion de la bombilla del horno

- Retire todos os recipientes e grelhas do interior do forno para ter um acesso mais facil a tampa da lampada (3).
- Desenrosque a tampa de vidro e retire a lampada antiga. Elimine a lampada de forma segura e ecoldgica.

- Coloque uma nova lampada de halogéneo G9 no suporte da lampada. Nota: Ndo mexa na lampada com as maos desprotegidas
para evitar diminuir a respetiva vida dtil. Use um pano ou tecido.

- Volte a colocar a tampa da lampada.

AVISO! Certifique-se de que o aparelho estd desligado e de que arrefeceu por completo antes de substi-
tuir a ldmpada, de forma a evitar possiveis choques elétricos ou queimaduras.

Qo 8 O 25 W, 300 °C, Tipo G9

9
i
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Retirar a porta do forno

Para simplificar a limpeza do interior do forno, a porta (5) pode ser retirada.
Siga os passos indicados abaixo para fazé-lo:

- Abra a porta (5) completamente para a posigéo “A’
- Levante as duas ligagdes méveis das dobradicas para a posigéo "B
- Feche a porta (5) até a posicdo intermédia.

- Levante a porta (5) e retire-a deslizando as dobradicas para fora. Para o fazer, segure na porta (5) pelos lados, perto das
dobradicas.

- Apds a limpeza, volte a colocar a porta (5) pela ordem inversa.

RETIRAR 0 VIDRO TRASEIRO PARA LIMPAR

- Para simplificar a limpeza, o painel de vidro traseiro pode ser retirado.

- Depois de desapertar os 2 parafusos de fixagdo dos suportes laterais do vidro, retire os suportes e,
em seguida, o painel de vidro.
Manuseie com cuidado!

- Apds a limpeza, volte a colocar o painel de vidro pela ordem inversa.




Resolucao de problemas

Perguntas mais frequentes

Causa possivel

0 que devo fazer se o forno ndo
aquecer?

Verifique se alguma das seguintes agoes resolve o problema: 0 forno
pode ndo estar ligado. Ligue o forno. (- Ligar/desligar).

Confirme se as configuragdes necessarias foram aplicadas. Pode ter
queimado um fusivel doméstico ou disparado um disjuntor.
Substitua os fusiveis ou reponha o circuito. Se isto ocorrer repetida-
mente, contacte o centro de assisténcia técnica.

0 que devo fazer se, mesmo apesar
de a funcao de forno e temperatura
terem sido configuradas, o forno nao
aquecer?

0s componentes elétricos interiores podem ter problemas. Ligue para
o centro de assisténcia técnica.

0 que devo fazer se ndo conseguir
alterar a temperatura definida?

Certifique-se de que utilizou o botdo de temperatura
(- Elementos de controlo).

0 que devo fazer se a luz do forno
nao acender?

Aluz do forno estd avariada. Substitua a lampada da luz de forno
(- Substituicdo da lampada da luz de forno).

0 grelhador ndo aquece devidamen-
te?

A poténcia definida do grelhador é demasiado baixa. Rode o controlo
da temperatura para uma temperatura mais elevada.




EAL

[aHHble MHCTPYKLMKN NPUBOAATCS B Liensix obecneyveHns Bawwen 6esonacHocTw. Mepen ycTaHoBKOM
M HayanoMm akcnnyataumu npubopa BHUMATENbHO O3HAKOMLTECH C A@HHBIMW WHCTPYKLMAMMU.
CoxpaHunTe faHHOe pyKOBOACTBO Ans AanbHENLLErO UCMONb30BaHNS.

MPEOYMNPEXOEHWE. YctaHoBKka OOMKHA BbIMOMHATHCS CMEUManMCcTOM C COOTBETCTBYHOLLEN
KBanudvkaumen co cTpormm cobriogeHneM MeCTHOro 3akoHopaTenbCTBa Mo Bonpocam
CTPOUTENBLCTBA U HACTOSALLIMX UHCTPYKLMA.

Yb6egutecb, 4TO OyXOBOW LIKag YCTAHOBMEH MPaBUIIBHO, W BHMMATENbHO O3HAKOMBTECH C
WHCTPYKUMAMU MO TexHrKe 6e30nacHOCTH BO n3bexaHue puckoB, CBSA3AHHbIX C MCMOMNb30BaHNEM
aneKkTponpubopoB., a Takke YTOObI UCKMYNTL BO3SMOXHOCTb HEHAAMEXALLErO NCMONb30BaHNS.
Mocne pacnakoBkM AyxXOBOro Lkada ybeamntechb, YTO OH He noBpexaeH. Ecnv y Bac BO3HMKIM
Kakue- nMbo COMHeHWs, He ncnonb3ynTe Npmbop 1 obpatutecs B LieHTp o6cnyxunBaHns KNMEHTOB
unun B marasuH, rae Bel npnobpenu garHbin ToBap O6patuTtech k CBOEMY NpoaaBLy.

lMpoBepbTe KOMMNMEKT MOCTaBkM WM ybeauMTecb B HanmMuMu BCEX MNEepPeYMCreHHbIX AeTanen.
Beibepute nogxopsiiee MecTo Ans ycraHoBku npubopa. Ecnn npmbop cogepXxuT anemMeHTbl 13
cTekna, cobnogante Heobxoanmble Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTU MPU YCTAHOBKE M SKCNyatauuu,
4yTOObI M36exaTb TpaBM U MOBpeXAeHus camoro npubopa. B Tabnuuke c TexHWyeckummn
XapakTepucTMkamu, pacrnonoXeHHOW Ha npubope, coaepxnTcsa BCA nHgopmaums, Heobxoammas
AOns 3aKasa 3anacHbix getanen. Ecrnv Bbl cobnpaeTteck npogate Npnbop, oTaaTh ero unm octTaBuTb
HOBBIM XWrbLaM

npu nepeesfe, nepeganite faHHOE PyKOBOACTBO HOBOMY Brniagenbly npubopa, 4tobbl OH mor
03HaKOMMTBCS C HUM, @ Takke COOTBETCTBYIOLLMMM NpaBunamn TeEXHUKM 6e3onacHocTy.

Be3onacHocTb

YcTaHoBKa AOMKHA BbINOMHATLCS CNELManUCTOM C COOTBETCTBYHOLLE KBanudukaLlmen co CTporuM cobniogeHnem
MECTHbIX 3aKOHOAATENbHbIX MOCTAHOBMEHWIA N0 BOMPOCAM CTPOUTENBCTBA U HACTOSILLMX UHCTPYKLIWA.

- MPEOYMNPEXOEHWE. Mepen 3ameHoi namnouku ybeautech, YTO anekTponuTaHue npubopa Ha poseTke ¢
NpesoXpaHUTENEM OTKITKOYEHO, YTODbI U36exaTb OMacHOCTU NOPAXKEHUS ANEKTPUYECKUM TOKOM.

- MPEQYNPEXOEHWE. [ocTynHble Ans nNpUKOCHOBEHWS AeTanu MOryT CWUIbHO HarpeBaTbCs BO Bpems
akcnnyataumn. He octaensite geteit 63 nprcMotpa psiaomM ¢ npubopom.

- NPEAYNPEXOEHWE. B cnyyae noBpexaeHus ABEPLbl MW YNNOTHUTENS HA Hel He criefyeT nonb30BaThCs
[YXOBbIM LLIKachoM [0 YCTpaHeHus HeucnpaBHocT. OBpatnTech 3a NOMOLLbLO B LIEHTp 0BCnyXMBaHMS KIIMEHTOB.
- Bo Bpems ycTaHoBKM HEOBXOAMMO MPONOXMTHL LUHYP NUTaHUS TakuM 0b6pasom, YTobbl OH He conpukacancs ¢
HarpesarnLMMUCs aetansmu npubopa.

-Y6eanTech, 4To LWHYP NUTaHWS He 3axat noA npubopom nnu AsepLieit npubopa Bo n3bexaHne ero noBpexaeHus.
- He yctanaBnuBariite npnbop BHe NMOMELLEHNS B YCIIOBUSIX BbICOKOW BNAXHOCTU WU B MECTaXx, NOABEPXKEHHbIX
npoTeyKam BoAbl, HaNpUMep Nog PakoBMHOW AW PSAOM C Helr. Eciv nponsoLuna npoteyka, OTKioYMTe nuTaHue u
[aviTe npubopy NPOCOXHYTb ECTECTBEHHLIM NyTeM. He nonbayiteck npubopom. Obpatuntecs 3a nomoLsto B LieHTp
06CnyXnBaHUs KNUEHTOB.

- YNaKoBOYHbIA MaTepuan cnegyet yTunmsupoBaTth ¢ COBMoAeHNEM COOTBETCTBYHOLLMX Mep 6e30macHOCTU.

- He nonb3yiTech nerkoBocnnameHsoLLmmMmncs asposonsamq 86amnaun npudopa.

-MPEOYNPEXOEHWE. [aHHbI nprbop MOXET CNoNb30BaTbCS AETbMM CTapLUe 8 NeT v NMLaMm ¢ OrpaHUYeHHbIMU
r3n4ecKMMU, CEHCOPHBIMW UM YMCTBEHHBIMU CIOCOBHOCTAMM, @ TakKe C HEAOCTATOMHBIM OMbITOM UAW 3HAHUSMU
TOMbKO B TOM CryYae, €ClM OHW HaxoAsaTCs MOA MPUCMOTPOM NuLA, OTBEYALLEero 3a ux 6e3onacHocTb, Unu
MOMyYMnM COOTBETCTBYIOLLME UHCTPYKLMK, NO3BONSIOLLME MM Be3onacHo akcnnyaTuposaTb npubop 1 gawome uM
npeacTasnexye 06 0NacHOCTH, COMPSKEHHOI C ero akcnnyaTaumeit. He paspeluaiiTte fetam urpatb ¢ npubopoM.

- [leTn MoryT oCyLLEeCcTBAATL O4MCTKY M 0BecnyxmBaHWe npubopa TorNbKO NoA NPUCMOTPOM B3pochbIX. Mpnbop 1 ero
CETEeBOW LLUHYP AOMKHBI pacrnonaraTbcs B MecTe, He[OCTyNHOM Ans AeTen mnaguwe 8 ner.

- B cnyyae nospexaeHus LUHypa nuTaHus cnegyeTt obpatuTbes K M3roTOBUTENHO, COTPYAHUKY CEPBUCHOMN CryXObl



Unn Apyromy KeamuuuupoBaHHOMY CreunanucTy Ans ero 3ameHbl BO u3bexaHne BO3HWUKHOBEHUSI OMacHbIX
CUTYyauui v NonyYeHUst TpasM.

-[ina nanHoro npubopa He NpeaycMOTPEHO ynpaBneHWe C MOMOLLbH0 BHELLHETO TanMepa Uik OTAENbHON CUCTEMbI
AVCTaHLMOHHOTO YNpaBneHusl.

- laHHbIN Npnbop NpeaHasHayYeH TONbKO Ans 6bITOBOrO MCMOMNb30BAHUSA U TOMBKO AN NPUroToBReHnUs nuwm. He
“cnonbayiTe AaHHOe YCTPOWNCTBO B Ka4eCcTBE HarpeBatensHoro npubopa.

- MarotoBuTenb cHUMaeT ¢ cebs BCSAKYO OTBETCTBEHHOCTb 3a TPaBMbl UMW MOPYY WMMYLLECTBA, BbI3BAHHbIE
HENpaBUIbHbIM UCNOMNb30BAHUEM VI HEMPABWUILHON YCTAHOBKO AaHHOro npubopa.

- OnacHocTb nonyyenns oxoros! Bo Bpems akcnnyataumm npubop HarpesaeTcsi. bydbre ocTopoxHee, 4TOObI
n3bexarb KacaHWi SNIEMEHTOB BO BHYTPEHHEM NPOCTPAHCTBE [yXOBOro Lwkada.

- He onwupainTtecb Ha aBepuy npubopa, a Takke He Knagute W He BellanTe Ha Hee kakue-nubo npegmeTbl. JTO
MOXET NPUBECTM K MOBPEXAEHWIO NETENb ABEPLbI.

- [lyxoBoMn Lkad AomxeH BbITb YCTAHOBMEH B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMSMU MO YCTAHOBKE C cobriofeHnem Bcex
MOHTaXHbIX Pa3MepoB.

-MNepen noakntoyeHnem npubopa k ceTy anekTponuTaHus yoeamTech, YTO HOMUHANBHOE HaNPSHXKEHNE U TOK B HeWl
COOTBETCTBYHOT JaHHbIM 00 MCTOYHMKE NMUTaHKS, YKa3aHHbIM Ha nacrnopTHoW Tabnuyke npudopa.

- Vicnonb3oBaHne noepexaeHHoro npubopa 3anpelyeHo! Ecnu npubop noBpexaeH, OTKMYWTE ero oT Ccetu
3NEKTPONMTaHNS 1 0BpaTUTECh B TOPrOBYH) OpraHn3aLmio.

- Puck nopaxeHus anektpuyeckum Tokom! He mbiTaiTecb peMOHTMpoBaThb npubop camocTosTensHo. B cnydvae
HEUCNPaBHOCTW BCE PEMOHTHbIE PaboTbl AOMKHbI BbINOIMHATLCS TONLKO KBAaNUMULMPOBAHHBIM NEPCOHANOM.

- Bo usbexaHnvie noBpexaeHns WHypa NuTaHus, He NnepexvmMariTe ero, He crubarite n cneguTe 3a Tem, 4Tobbl LUHYP
HEe comnpuKacancsi ¢ OCTpbIMK KpasiMu NpegMeToB. Pacnonoxute ero Ha JOCTAaTOMHOM PacCTOSIHUM OT ropsiuMX
MOBEPXHOCTEN W UCTOYHWKOB OTKPLITOTO OTHSI.

- lUHyp HeobxoguMO MPONOXMTb Takum 06pa3om, 4TOObl NPenoTBPaTUTL BO3MOXHOCTb €ro  CryyvyalHoro
BblAEpruBaHus Unu cnoTbikaHua o Hero. MNprnbop 1 ero ceTeBow LUHYP AOMKHbI HAXOAUTLCS B HEAOCTYNHOM ANS
feTen mecre.

-He npukacaritecs k pabotatoLemy npubopy, ecnv y Bac MOKpbIE PyKU U1K Bbl CTOUTE HA MOKPOM MOITY.

- Bcerga BbikntovaiiTe npubop nepeq OTKMOYEHUEM OT CETU ANEKTPONUTaHUS.

- OTKNtOYalTE AYXOBOW LKA OT CETU ANEKTPONUTaHUs, KOrAa OH He UCMOIb3YETCs, a Takxe nepes O4NCTKON.

- MPEQYNPEXOEHWE. MpuGop nocTaBnsieTcs C TPEXKWMbHBIM LUHYPOM MWUTaHUs, KOTOPbI HEOOX0AMMO
MoAKMYaTh K CETU NEKTPONUTaHNS Yepe3 aBTOMaTUYeCKUIn NN ABYXMOSIOCHBIV NepekroyaTens ¢ PaccTosHUeM
MEXAY Pa3oMKHYTBIMW KOHTaKTaMU KaXaoro pasbema He MeHee

3 Mm.

- PoseTky ¢ npepoxpaHuTenem cnegyet pasmMecTuTb B NIErKOAOCTYNHOM MecTe, 4Tobbl B Cryyae 4pesBbiyaiHom
cuTyauum npubop MOXHO BbIN0 He3aMeaIMTENbHO OTKIIOYNTL OT CETU NEeKTPONUTaHuS.

- CTaumoHapHas npoBoaKa A0MKHa ObiTh 3aLLMLLEHa OT COMPUKOCHOBEHUS C HAarpeBatoLLYMIUCS MOBEPXHOCTAMM.

- He BewwanTe kakne-nnbo npeameTsl Ha pyyKy ABEpLbl AyXOBOro Lukada.

- BHUMAHWE! He nokpbiBaiiTe HO AyXOBOro Likada antoMUHUEBO hONbrov unu apyruMu matepuanamu. 1o
MOXET NPMUBECTMN K BO3rOpaHWio Un NOBPEXAEHNIO BHYTPEHHE 3ManupoBaHHO NOBEPXHOCTW AYXOBOrO Lukada!
- He ponyckaiite CONpUKOCHOBEHUS arntOMMHWUEBON (hOnbru, nrnactuka, Oymarn unu TKaHu ¢ HarpeBaTenbHbIMU
anemeHTaMmu. He octaBnsnTe BKMOYEHHbIN npubop 6e3 npucMoTpa, 0COBEHHO BO BPEMS MPUTOTOBIIEHUS MULLW C
CMOMb30BaHWeM NErkoBOCMIaMEHSIOLLMXCS NPOAYKTOB (HAaNpUMep, ropsvero Macna, kupa v T. 4i.).

-He XpaHuTe 1 He ncnonb3yiTe CMbHOAENCTBYIOLLINE XMMUKATI, a9PO30MK, NerkoBocnnaMeHsoLLmMecs Matepuansbl
UMW HeNWLLEBbIE NPOAYKTHI B AYXOBOM LUKade Unu psiaoM ¢ HUM. QTOT AyXOBOW LKad NpeaHasHa4YeH UCKMYUTENBHO
ANS pasorpeBaHns Uau NpUroToBREHUS NULLK. Mcnonb3oBaHe XMMUYEeCKUX BELLECTB, Bbi3bIBAKOLLMX KOPPO3NIO,
NPV HarpeBe Uy 04UCTKE Npubopa MOXET NPUBECTU K €0 MOBPEXAEHUIO WU MOMYYEHUIO TPaBMbI.

- B cnyyae Bo3ropaHvs NpodyKTOB NUTaHWS BHYTPY AyXOBOrO LUkada He OTKpbIBalTe ABepLly.

BbikntounTe AyxoBoM LKad 1 OTKIIOYMTE ero OT ceTu anekTponutanusa. Cobniogaiite

OCTOPOXHOCTb NPU OTKPbIBaHWM ABEPLbI Npubopa.

- OTonauTe B CTOPOHY W MEONEHHO OTKPOWTE ABEepLy, YTODbl BbIMYCTUTL ropsuuii Bo3gyx u/unu nap. Cnegute 3a
TeM, 4Tobbl Balle NULO Haxoaunock Ha AOCTaTOMHOM PacCTOSHUU OT OTKPLITON ABEPLbI, U ybeauTech, YTo PSAOM
€ NpMBOPOM HeT AeTEN 1 [OMALLHNX XUBOTHbIX.

- Micnonb3ayiTe TonbKo Ty NocyAy, KoTopas NOAXOAWT ANS AaHHOTO TUMa AyXOBOro Lkada.

- [lyxoBoM WwKadg cnepyer perynsipHo YNCTUTb, @ TakKe YAANATb U3 HEro OCTaTKV NPOAYKTOB.

- He ucnonbayinte arpeccvBHble abpa3nBHble YUCTALIME CPEACTBA MK MeTannuyeckne CKpebku Ans OuMCTKU



CTEeKNAHHON ABepLbl AyxoBoro Lkada. OHW MoryT nouapanarb NOBEPXHOCTb, B pesynbrare Yero CTekno MOXeT
TPECHYTb WK NOMHYTb.

- He ncnonb3yiite napooumcTuTens.

- MPEQYNPEXOEHWE. Mpubop 1 OoCTynHbIE ANS NPUKOCHOBEHUS YaCTW MOTYT CUITbHO HarpeBaTbCsl BO BPEMS
akcnnyataumn. Cobniopante 0CTOPOXHOCTb, YTOBbI HE NpUKacaTbCs K HarpeBaTeNbHbIM ANEMEHTaM.

- 3anpeLueHo nognyckaTb K BApOYHOW NaHenu aeten mnagwe 8 net, ecrnv OHW He HaXOASTCS MOA MOCTOSIHHLIM
MPUCMOTPOM.

- Bo nsbexaHnue neperpesa 3anpeLyaetcs ycraHaBnueatb npubop 3a AeKopaTUBHON ABEPLEN.

X X X

YcTaHOBKa

“ 7B
x Q) ©

YcTaHOBKa A0MKHA BbINOMHATLCA KOMNETEHTHBLIM NTMLIOM UK KBanMuUMpOBaHHbLIM 3rEKTPUKOM.
Mepen nogkntoveHvem npubopa K CeTu yooCTOBEPLTECh, YTO HanpshKeHWe CETU COOTBETCTBYET
HanpshKeHWo, yka3aHHOMY B MacnopTHoW Tabnuyke npubopa.

Mpsimoe nopkntoyeHne

Mpnbop formkeH ObITb MOAKMYEH HANPAMYHO K CETW 3MeKTPONUTaHns Yyepes aBTOMaTUYeCcKun
BbIKMOYaTerNb C pacCTOSTHNEM MeXay Pa3OMKHYTbIMW KOHTakTamn He MeHee 3 MM.

Creumanuct no MOHTaxy AOIMKeH obecnevnTb NPaBUIIbHOCTb ANEKTPUYECKOrO MOAKIHOYEHNS U
€ro COOTBETCTBUE 3NEKTPOMOHTaXHON CXeMe.

Kabenb He gomkeH OblTb COrHYT NN cAaBreH.

PerynspHo nposepsviTe pasbemM 3NeKTPONUTaHUSA U LIHYP Ha NpegMeT noBpexaeHun. B criyyae
NoBpeXAeHUs LUHypa NUTaHnsa BO n3bexaHne onacHOCTU ero A0MMKEH 3aMeHNTb NPON3BOAUTEND,
€ro CepBUCHBIN areHT UM NULO C aHaNorM4yHou Keanudukaumen.

NMPEAYNPEXOEHUE. OaHHbIn npubop knacca | TPEBYET 3asemneHus.
Mpnbop nocTaBnseTcs ¢ TPEXKUINbHBIM Kabenem NUTaHns, NOMEYEeHHbIM CrneayoLwnm obpasom:

KopuuHeBbivi = ®a3za (L) EUR UK
CuHuii = Honb (N) ABYXMOMOCHAR KOMMYTALMOHHAR
M o ) L N KOPOBKA C NPEQOXPAHMTENEM
y . — g (. L %:
3ereHbli M XenTbii = 3aseMreHne i b
TpebyeTcsa npegoxpaHuTens C N {Cuswi)
HOMUHasbHbIM TOKOM 13 A. L (Kopasneasia) MCNONBAYRTE NPEAOXPAHUTE b

L (JeneswiiHenTeii} HA 13 AMNEP




Y6epauTech, 4TO NPMBOP YCTAHOBMEH NPABUIIbHO, Y BHUMATENbHO 03HAKOMBLTECH C MHCTPYKLMAMU

no TexHuKe 6e30MacHOCTM BO U3bexaHne pUCKOB, CBSI3aHHBIX C CMOMb30BaHNEM 3NeKTPonpnbopos,
a TawKke 4TOObl WCKMIOYUTL BO3MOXHOCTb HEHaAmnexallero ucrnonb3oBaHus. CoxpaHuTe AaHHoe
PYKOBOACTBO ANSA AanbHEWLero MCnonb3oBaHus W nepegjavte ero nwobbiM HOBbIM Bragenbuam
npubopa. lNMocne pacnakoBku npubopa y6eautech, 4TO OH He NoBpexaeH. Ecnv y Bac BO3HWKNY Kakue-
nmbo COMHeHusi, He ucnonb3ynte npubop n obpaTtutech B LieHTp obcnyxvBaHna KNMUMEHTOB vnu B
marasuH, rae Bel npuobpenv gaHHbIN ToBap.

M3rotoBuTenb CHUMaET C cebs BCAKYID OTBETCTBEHHOCTb 3a Moboin yuiepb, HaHeCEeHHbIN Nubomy
nmuy v MMYLEeCTBY B pesynbTaTte HenmpaBuMbHOW WU HeHagnexaluen ycTaHoBku npubopa. B
uensx obecnevyeHnss NMUYHON ©GE30MacHOCTM MOCTOSIHHOE MOAKMoYeHMe npubopa K 3MneKTpoceTu
[AOIMKHO BbIMOMHATLCA B COOTBETCTBUM C MOCMEAHEN BEpCUel MpaBuil MOHTaxXa 3MeKTPONpPOBOAKM,
[AEeVCTBYIOLLMX B BalLen CTpaHe, KBannduLMpOBaHHbLIM 311EKTPUKOM N NOAPSAAYNKOM.
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I'Iepep, Ha4valsioM akcnnyartauumn
YUT0oObI BKMIOYMTE NpUBOP, HaXXMUTE Ha KHOMKY BbikMtoyaTtens. MNprubop rotos k pabote.

NPEOYNPEXOEHUE. MNMepea ncnonb3oBaHnem npubopa 03HaKOMbLTECH C MHCTPYKLMEN.

lMpoBepbTE KOMMIEKT MOCTABKM M yOeaMTeCcb B HanmMuMm BCEX yKa3aHHbIX AeTanewn. Beibepute
noaxodsiliee MecTo Anst yCTaHoBKM npubopa.

Mpnbop cogepXuT arnemMeHTbl U3 CTekna, No3ToOMy BO n3bexaHue TpaBm U NMOBPEXAEHNS CamMoro
npubopa cobrntogante HeobxoanMbIe Mepbl NPESOCTOPOXHOCTM NMPU YCTAHOBKE U AKCNyaTaumu.

Ecnu Bbl cobupaeTeck npogaTe Npmbop, oTAaTh €ro U 0CTaBUTb HOBBLIM XWibLiaM Npuv nepeesgae,
nepeganTe faHHOE PYKOBOACTBO HOBOMY BriagernbLy npubopa, 4Tobbl OH MOI O3HAKOMUTBLCS C
Heobxoaumon nHdopMaumen 1 npasunamu 6e30NacHoOCTy.

Mpumeyvanne. MNepen nepBbIM UCMONb30OBaHMEM PEKOMEHOYETCH BKIIOYUTL OyXOBOW LWKad u
BblIbpaTh MakcumarnbHylo TemnepaTypy. YoeamTechb, YTO BHYTPY HUYErO HET, 3aKponTe ABepuy 1
ocTaBbTe AyxoBon wkad Ha 1,5 yaca.

OTkpoviTe OKHa M [OBepu B MOMELLEHMM Ha 3TO BpeMs, 4YTobbl obecneunTb Hagnexailyo
BeHTUNAUMIO. MNosiBneHne kaknx-nnbo 3anaxoB BO BpeMs NpOKanvBaHUS BbI3BAHO VMCMapeHnem
BELLECTB, MCMOMb30BaHHbIX ANA obecneyeHnsa 3awmTtbl npubopa BO BpeMS XpaHeHus [0
YyCTaHOBKM.

ICONE FUNCAO DESCRICAO

( ) OHa aBTOMaTMyecKan Npu BbIbope pexunma roToBkM Ans Bcex

R 3 OCBELLEHUE .IYXOBKU mopenei). OcBelleHVie ByXOBKY BCerfa BKIOUYEHO Npu NoJib30o-
— BaHWU elo.
—

KOHBEKLIOHHBbII ObecneunBaeT TPaJULIMOHHYIO FOTOBKY C MOCTYMIEHNEM Tensa
— OT BEPXHETO U HUXHEro 3/1eMeHTOB.
—
PEXKVM BEPXHETO 3/IEMEHTA [1nA roToBKM Ha MeAneHHOM OrHe, AN NoAXapuBaHUA Unn
J XpaHEeHNA roToBbIX 67110 TENNbIMU.
| PEXXWUM HUXKHETO JIEMEHTA [lnA roToBKM Ha MeAsIeHHOM OTHe 1 ANA NOoJorPeBaHNA n

" PEXXUM KPYFOBOFO SJIEMEHTA Ob6ecneunBaeT 0 fHO06Pa3HOE HarpeBaHVe C MPUMEHEHEM BEH-
‘.I,‘ CnoaayBom TUAATOPA U JaeT BO3MOXXHOCTb NPUroTaBivMBaTb O4HOBPEMEHHO
7 : pasnunuHble 61110Aa Ha Pa3HbIX YPOBHAX.
Z‘ PEXXUM HUXKHEIO 3JIEMEHTA C | O6ecneunBaeT HarpeBaHue C NONYKOHBEKLMEN N HUXKHUM 3fie-
—— nogayBom. MEHTOM AJ/1A U3bICKaHHbIX 6704,
'/ N \ KOHBEKLIMOHHbIN PEXXUM C ObecneunBaeT KOHBEKLIMOHHOE HarpeBaHne BEPXHUM N HVXKHIM
—-— noaaysom aneMeHTaMu AJ1f paBHOMEPHOW TenoBo 06paboTKu.
L/
| ‘ PELLETKA [InA pexxvima “rpunb’ v NogKapuBaHKA NALLN.

Aaaad MAKCU-FPUN Kak v BbilLe, HO rpuneBblii anemMeHT obecneunBaeT 6onbluyio
[ nnowanb ANnA XKapeHus.
e ObecreunBaeT ObICTPOE NOAKaPUBAHUE C TeM, YTOObI NULLA OCTa-

v Baslacb CO4HON. Mpu 3aneKaHnm C MPUHYAVTENbHBIM 06yBOM 3Ta

"L PELLETKA COBlyBOM n Y, 60y
s YHKUWA Hanbornee 3dpdeKTVBHA C TOUKY 3pEHIS SHEPronoTpebneHns.

* ) PEXXUM OTTAVBAHUS BeHTunATop pabotaet 6e3 Tenna A1 yMeHbLUEHUA BPEMEHN OTTa-
4 MBaHNA 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB.




Tabnuua npuroroBneHus

Muweson Mporpamma n Bpems MonoxeHve MpepBaputens- | [ononHutenbHble
npoayKT Temnepatypa HOe HarpesaHue | npucnocobneHns
TenatuHa 1,5 kr ‘Y‘ 190° C : 210°C S?A-MSO Q 1 Her EDE
© CBUHMHA 1,5 K& T 150°C : 180°C 8?1”-435 Q 2 HeT EDE
j \ J 4
=
= SO — -
; 6apaHuHa 1,5 kr ':':. 200° C | o 220°C 4?“30 Q 2 HeT EDE [HH]
Q
8 -_— 115 - -
= nHaenka 4 kr & 170°C | ., 190°C 125 MuH Q 1 HeT
() — - o
nHaeika 1,25 kr & 210°C | e 230°C 5?”30 Q 1 HeT
TYWEHBIR kpacHblil | o 5 - o 30-40 Q 0D [HH]
3- nepeut 1.25 kr () 190°C [ 210°C MWH 2 Het UDU
<} y
o hapLUMpOBaHHbIE y - 15-19 Q 0D
o (A 0 0
TOMATL! 4 LT % 200° C | 220°C MUH 2 HeT
I | xapeHbiit MepraH / L —-— 7.9 —
< E 3aneuéHHasn Tpecka &) 210°C | e 230°C MUH Q 2 na
8 g 1,5 kr
I C . § _ TN
S| SerewSrnne e or00c | == 2400c| 4°° a 4 na
2 KpeBeTku 1 Kr Los) — MUH
(g ) : 18-22
i 700 | = 2o il
. nnuua & 200°C | 2 2200C | 0 1 na
T PasmopaxwsaHne R o
< s 75°C 2 HeT
B noBbiX NPoAYyKTOB 2
(v}
@© BpoxeHne/nogbem
o 0 0
TecTa AJ1si Bbineyku TYT 40 (E ) 40 (E 25-30 0 et
xne6a unv apyrux | & 500C - 500 C MWH
nagenui
— 0 .
5 | 841 Caotwos = o] z2mm | [ 8| m | TSown
©
1]
o ) o
g, = 185°C| 23 wun Q 2 na fryGowi
5 — NpOTMBEHb
% § 8.4.2 Kekcbl o 3 TnyGokuii
g w &7 160°C | 45 muH g 1 HeT npoTUBEHD /
O S CraHaapTHbIM
s u
8 o -—
L% o - 180°C | 25 muH Q 1 HeT MaH Ha rpune
S E 8.5.1 GesXnpeHHbIi
e ®| 6uckeut \
6 g 4 180°C | 40 mun E 3 Her 2 KacTpioni va
g © o 1 CTOViKe ¥ NOTOK
@ o
=S} ) -
g a = 185°C 40-45 Q 2 HeT rpune
.@ § 8.5.2 ABMOYHbIN - MVH
© B nupor N - 2
=R
3 ’
9.1T] - X
pnib w.r 250° C 2-3 a 4 NoforpeBaetcs Baputb 2-3 MuHyT
NOBEPXHOCTH L MUH BTeveHue S5muH | Ha rpune
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MaHenb ynpaBneHus.
KpenexHble otBepcTus (4).
Namna gyxoBoro wkada.
MapkupoBKa ypoBHeMu.
OBepua.

©oNo

o) —1

Pyuka aBepubl.

Kabenb nutaHums.

BokoBble HanpaBnsiowme.
BokoBble py4yku ans
TpPaHCNOPTUPOBKU AYyXOBOro LWkada



Bkno4veHue/BbIKNOYeHUe

Q MaHenb ynpaBneHus ¢ 2 aneMeHTamMu ynpaBreHUs

25
200
[*} 175 150 \

1 10

10. YnpaBreHve pexnmMomM NpurotToBlneHUs.
11. KoHTponb Temneparypsbl.
12. ngukatop Temneparypsbl.
1. NMoBepHuTe pyyky BbibOpa pexrma npurotoneHus (10) 4o HEOO6xoAMMOro pexumva.

2. MNoBepHUTE py4Ky perynmpoBku Temnepatypbl (11) 4o Heobxoaumon TemnepaTypbl.

3. [yxoBon LWKad BKMOYUTCA M HaYHET MPOLECC NPUroTOBMeHus. 3aropsTcs UHAMKATOPbl MUTaHUS ©
Temnepatypbl (12).

4. Mocne npuUroToBneHus:

* YcTaHOBUTE pyuKy perynmpoBku Temnepatypsl (11) B nonoxeHve
* YcTaHoBUTE pyyKy Bblibopa pexuma npurotoenenus (10) B nonoxeHune

@ MaHenb ynpaBneHus ¢ 3 anemeHTaMmu ynpasrieHUA
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10. YnpaBneHue pexxmumMom NpuroToBrieHus.
11. KoHTponb Temnepatypsbl.

12. NHpukaTop TemnepaTypsbl.

13. Tanimep.

1. MoBepHuTe py4yky Bbibopa pexuma npurotoBneHus (10) 4o Heo6xoanMoro pexunmva.
2. [NoBepHWTE py4Ky perynmpoBku Temnepatypbl (11) 4o Heobxoaumon TemnepaTypbl.

3. [lyxoBo wWKad BKMYUTCA U HAYHET MPOLECC MPUrOTOBMEHUS. 3aropsaTcs MHAMKaTopbl NuTaHus (13) n
Temnepatypbl (12).

4. Tocne YCTaHOBKM TepMocCTaTa B HYXHOE€ [MonoXeHue, noBepHUTe pPy4dKy no YacoBoWn CTpernke Ao
MaKCMMaribHOro nonoXxeHud, a 3atemMm noBepHUTe ee NpoTmne YacoBoWn CTPEeSikKn Ha HY>XHOe BpeMd; B KOHLe
3TOro HaCTPOEHHOro BpeMeHu 3a3By4nUT 3ymMmep. Taﬁmep TONbKO NoKa3blBaeT OKOHYaHWe yCTaHOBIEHHOIo
BpeMeHW, HO He OCTaHaB/IMBaET UCMONb3yeMyro d)yHKLI,VI}O

5. Mocne NpuroToBnexHus:

* YCTaHOBMWTE PYyYKy perynupoBku Temnepatypbl (11) B nonoxeHune

* YcTaHOBUTe pyuKy BbiGopa pexvma npurotosneHus (10) B nonoxexue
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10. YnpaBneHune pexvMoM NpUroToBreHWS.
11. KoHTponb Temnepatypsbi.

12. NHpukaTop TemnepaTtypsl.

13. Taimep.

1. MoBepHWTe pyyKy Bbibopa pexuma npurotoeneHus (10) 4o HeobxoanMoro pexvma.
2. [MoBepHUTE pyuKy perynupoBku Temnepatypbl (11) 4o HeobxoanMon TemnepaTypel.

3. OyxoBoW WwKad BKIMOYMTCA U HAYHET NPOLLECC NPUrOTOBNEHMUS. 3aropaTca MHAMKaTopbl nuTaHus (13) n TemnepaTtypsbl
(12).

4. Funcdes do programador:

OnucaHune GpyHKUNI Talimepa:

S 7 D 7 S 7 z 7 ‘0’ MpepynpenuTenbHbIi curHan
:O ?} Q/ MpuroToBneHve c aBToMaTUYeCKo GyHKLUMEN
[L B— o IL IQ— ** (NPOAOMKUTENBHOCTb)

t’) OKOHYaHWe BPeMEHU MPUrOTOBIEHMA (YaC OKOHYaHUS)

© ¢

4
U < HacTpoiika yacos. Yacbl fricnines B popmarte 24 4acos.
@ @ @ OnuncaHne KHONOK:

@ YMeHbLIeHne Konnyectsa MUHYT

® Mepeknioyatensb GyHKLMI Talimepa

@ YBenuueHme KonmuecTsa MIHyT
MpepynpeguTtenbHbliii curkan (&)

He3aB1CVMbIN 3ByKOBOI CUrHanM3aTop, KOTOPbI MOXXHO HAaCTPOWTD Ha NepUoA A0 23 YacoB 59 MIUHYT. YTo6bI yCTaHOBUTL Bpems,
OAHOKPATHO HaxMuTe KHoMKy (B). CUrHanbHbIl HAMKaTOp ByAeT MUraTh B TEUEHIe 5 CEKyHA, B TeUeHMe 3TOr0 BPEeMeHU MOXHO
BbIGPATH HYXXHOE Bpems nyTem HaxaTua kHomok (O n (#). Cpasy e HauHeTca 06paTHbIN oTcueT. Mo OKOHUYaHMK 3TOro BpeMeHH
6yfeT MuraTb MHAMKATOP, U CpaboTaeT NPEpPbIBUCTbIN 3BYKOBOW CUIHa, KOTOPbIN MOXHO OTK/IOUNTb, HaXaB Ha KHomKy. Ecnn
€ro He npepBaTb, OH aBTOMATVYECKU OTKIIOUUTCA Yepe3 2 MUHYTbI. [TpeaynpeanTenbHbIi CUrHan He KOHTPONUPYET HY OfiHY 13
dyHKLMIA gyxoBoro wkada.

MonyasTomaTnyeckoe NnpuroToBneHue

A. Hactporiika npogomkutenbHocTu npurotosneHus (7

Mpn fABOHOM HaxaTim Ha KHonky () MOXHO 3aduKCMpOBaTb BPeMs MPUTOTOBAEHMA, BbiGpaHHOe Mpu
nomoum kHonok (O wn (¥. Cpasy e HauHeTcs NPUrOTOBNEHMe, MPW 3TOM Ha wWHAMKaTope mnossutca (7L

IMo ncTeueHMM 3aAaHHOTO BPEMEHY MPUTOTOBINEHME NPEKPALLAETCA, U 3BYUNT NPEPbIBUCTbIV 3BYKOBOW curHas. OTKnouuTe ero,
KaK yKa3aHo BbiLue.

O6paTunTe BHUMAHWE, YTO MO OKOHUYAHMU MPOLIECcca MPUrOTOBIEHUS 1 OTKITIOUEHIS CUTHaMa ByXOBOii WKad byneT npofomkaTb
pa6oTaThb. Ero Hy»HO OTKOUMTb BPYUHYIO.

B. HacTpoiika 4aca OKOHYaHUsA NpuroToBneHns 1)

Mpy TPOHOM HaxaTum Ha KHOmKy (B) MOXHO 3adMKCMpOBaTb YaC OKOHYAHWA MPUFOTOBAEHUS, BbIGPaHHbIA Npu



nomoun kHonok O n (. Cpasy xe HauHeTCA NPUroToB/eHMe, NPU 3TOM Ha WHAMKaTope nossuTca X2). NMpu gocTuxeH
YCTaHOBJIEHHOIO Yaca MPUrOTOBJIEHME MPEKPaLaeTCs, 1 3BYUMT MPEpPbIBUCTLIA 3BYKOBOW curHan. OTKMlounTe ero, Kak
yKa3aHo Bbille.

B n1060i1 MOMEHT MOKHO MOCMOTPETbL COCTOAHME HACTPOIKY, HaxaBs Ha KHorKy (B). MoXHO Takxe B 111060/ MOMEHT OTMEHUTb
HaCTPOIKyY, /1A STOro HEOHXOAVMO NepPeBECTM 3HaUeHNe MHANKATOPHON NaHenu Ha Hynb. Mocneaytolee HaxaTre NnepeBoanT
LyXOBOW WKad B PyYHOI pexkum paboTbl.

O6paTnTe BHUMaHWeE, 4TO MO OKOHYAHKM NpoLiecca NPUroToBNEHVA 1 OTKIIOYEHWA CUrHana AyxoBoi Wwkad byaeT npoponkaTb
paboTaTb. Ero Hy»HO OTKNOUNTb BPYYHY!O.

AeTomaTnueckoe npurorosnenne. (i + 32

(Hauano v okoHYaHvie NpUroToBneHNA)
1) HacTpoiite npogomKknTeNbHOCTb MPUTOTOBNEHWA MyTeM HaxaTuA 2 pa3a Ha KHOMKY ® v BbI6GOPa HYXHOFO BPEMeHU Npu
nomowm A u

2) HacTpoiiTe Yac OKOHYaHWA NPUrOTOB/IEHUA MyTeM HaxaTusA 3 pasa Ha kHornky (B) 1 BbI6Opa HYXHOro Yaca npy NOMoLLM
n

3) BbibepuTe HyHyto TemnepaTypy 1 GyHKLMIO NPY MOMOLLY OPraHOB YNpaBfieHWa TepMocTaTa 1 NepeKkoyaTens.

Mocne 3Tnx onepauwnin Ha MHAKATOPHON NaHeNy 3aropATCA MOCTOAHHBIM cBeToM uHAMKaTopsl (ZF 1 XY, ykasbisas Ha To, UTO
[lyXOBOWA WWKad HaCcTPOeH.

MpakTnyeckunin npumep:
Mbl XOTVM 3afiaTb NPUrOTOBJIEHNE B TEUEHWE 45 MUHYT, KOTOPOE JOMKHO 3aKoHUUTbCA B 14:00.

« Haxumaem 2 pasa Ha kHonky () 1 Bbi6upaem 0,45 npu nomoum O u (3.

« Haxrmaem 3 pasa Ha KHonKy® v BbIGMPaem 14:00 npu nomowm A u

«Tocne 3Toro Ha MHAUKATOPHO MaHeu CHOBa MOSIBUTCHA TEKYLMN Yac, a Takke nossatca mHamkatopsl (ZF u X); 310
03HayYaeT, YTo Halla HaCTPOliKa bbina ycTaHOBMEHa.

+ B 13:15 (14:00 MyHYC 45 MUHYT) AYXOBOI LWKad aBTOMATNYECKN 3arycKaeTca B paboTy.

+ B 14:00 npuroTtoBneHve aBTomaTMyeCK/ NpeKpaLlaeTcs, U pa3faaeTca NPepbiBUCTbINA 3BYKOBOWN CUrHan.

+ Ero MOXHO OTKIIOUNTb NMyTEM HaxaTuaA o601 KHOMKM.

O6paTuTe BHUMaHVIE, YTO MO OKOHYaHWM NpoLiecca NPUroTOBAEHNA 1 OTKIIOYEHWA CUrHana AyxoBoii WKad 6yaeT npoaonxatb
pab6oTaThb. Ero Hy»KHO OTKI0UNTb BPYUHYIO.

Hactpoiika uyacos ()

Cpasy nocne NofKoUYeHNA (@ TakxKe Mocse BO3MOXKHOTO OTKJIIOYEHWA SNEKTPONWUTaHNA) Ha NaHenu nossnsetca 12:00, u,
NOKa Mbl He BBeZleM NPaBusibHblil yac, 6yaet muratb nankatop (2).

YT06bI BBECTU MPaBUbHBIN Yac, Heobxoarmo HaxumaTb O unn (B, noka He GyeT AOCTUTHYT NPaBUAbHBIN Yac. UmeeTca
5-ceKyHAHasA 3afep)KKa NPUHATUA, B TEUEHME KOTOPOW He HYXKHO HaXMMaTb HWUKAKMX KHOMOK. CKOPOCTb CMEHbl Ha
VNHAWKATOPHON NaHenn 3HaunTeNbHO BO3pacTaeT yepes HeCKOJIbKO CEKYHA NMOcC/e Havyana HaxkaTa Ha KHOMKW.

YT06bI M3MEHNTb YaC Ha yacax, MOXHO HaxaTb 4 pasa (B), noka He HauHeT muratb uHaMKatop (£), 1 npu nomoum A u @
YCTaHOBUTb MPaBUbHbIN Yac.

NPUMEYAHUE
BHUMAHWE! MpekpalieHre nopaun 3neKTpo3Heprum NpuUBOANT K aHHYIMPOBAHMIO HAaCTPOEHHBIX GYHKLWIA, B TOM yncne

uacos. Mocne BOCCTAHOBMEHNA 3MeKTponuUTaHus, 6yaet muratb uHamnkatop (J); B Takom ciyyae HEOBXOAVMO BbIMOSHUTL
MOBTOPHYIO HACTPOIAKY.

6. Mocne npurotoBneHmA:

- YCcTaHOBUTE PYYKY perynnupoBku Temnepatypsbl (11) B nonoxexHve

* YcTaHoBUTE pyyKy Bblibopa pexuma npurotoenenus (10) B nonoxeHune

lpumeyaHue. Bo epemsi pabombi npubopa epemsi om epeMeHU 3azopaemcsi UHOUKamop
memnepamypbl. 3Mo yKa3bieaem Ha mo, 4mo 8 dyxoeom wkaghy noddepxueaemcsi 3a0aHHasi
memnepamypa.

BHUMAHME! [Mpubop He ebikso4aemcss asmomamu4ecku mfocse ucrnosib3oeaHusi. He
ocmaerisilime 8K/IO4YEHHbIU npubop 6e3 npucmompa.



MpuHagnexHocTu, BXxoaswme B KOMMIEKT ABepUbI

Hopwmbl  rpagoctpouTenscTBa  (onybrnvMkoBaHbl — AenapTaMeHTOM — OKpyxarowein cpedbl) 3aKoHbl
rpagocTpomTenbCTBa (0ny6nMKoBaHbl LWOTNAHACKUM UCMONMHUTENbHLIM AENapTaMeHTOM pasBuTUs)
OnekTpoTexHuyeckne npasuna VNHCTUTYTa MHXEHEPOB MO 3MIEKTPUKE U SNEKTPOHMKe B koMnnekT neum
MOTyT BXOAUTL GOKOBbIE HanpaBnsioLMe, KOTOpbIe MPUKPENEHbI K CTEHKe nedun. B aTom cryyae Hago
BCTaBWUTb B 3TV HanpaBsnsioLne COOTBETCTBYIOLLUME PELUeTKU, a Takke NMOAAOH, BXOASALMIA B KOMMIEKT

neun. Huwke npmuBOoaANTCA onncaHne pa360pKM Hanpasngdwwmne ana AByx CyLWecTBYOLNUX BUOOB!

D,J'I;l TOrO, YTObbI yoanutb 6okoBble HanpaenAoLLne NecKonu4ecknx: YTo0bI yoanutb 6okoBble HanpasnawLwue:

Ouuctka
Mepen o4MCTKOM UM NPOBEAEHMEM TEXHWYECKOro OBCNyXMBaHUS OTKMYanTe npubop OT MCTOYHMKA
nuTaHus.

Y706kl NPOANUTL CPOK CNYXBbl AyXOBOTO LKada, perynsipHo BbINOMHANTE O4YUCTKY, y4MTbIBas CrieqyoLlee:
* He wucnonb3yinTe abpasuBHbIA MOPOLLOK UM KOPPO3MOHHO-aKTMBHblE BELLECTBA, KOTOpble MOryT
noBpeanTb MOBEPXHOCTU Npubopa.

+ PekomeHayeTcs ouvliaTb BHYTPEHHUE MOBEPXHOCTM [OyXOBOro LiKkada HEenoCpeaCTBEHHO mnocne
MCMOMb30BaHMS A0 TOro, Kak OHW YCNelT OCTbITb, WUCMOSMb3Yys ropsyyto Bogy M Mblro. CMonTe MbIno
BOZOW U Hacyxo BbITPUTE BHYTPEHHME NoBepxHOCTU. He ncnonb3yiite abpasuBHble MolLMe CpeacTsa
(Hanpumep, YMCTAWMIA MOPOLUOK U T. A.), abpasuBHble ry6kn Ans Nocydbl MW KUCIIOTHbIE PacTBOpPbI
(Hanpumep, cpeacTBa ANs yaaneHus Hakunu U T. A.), Tak Kak 3T0 MOXeT

NPUBECTU K MOBPEXAEHWI0 3ManvMpoBaHHON MOBEPXHOCTU. [N yCTPaHEeHWS CUIbHbIX 3arpsisHeHuin
ncnonb3ynTe cneunanbHble YUCTAWME CpeacTBa Ans AyXOBbiX LKadoB, credys npunaraembliM K HAM
WNHCTPYKLMAM.

+ Ecnn pgyxoBonm wwkad paboTaeT B TeyeHWe MNPOAOIMKUTENBHOTO BpEMEHW, MOXET obpasoBaTbCsi
KoHAeHcaT. [Joxautech, Koraa QyX0BOW LKad OCTLIHET, U BbITPUTE 06pa3oBaBLUMNCS KOHAEHCAT CyXon
TKaHbHO.

* [lyxoBow LIKad MMeeT Pe3nHOBbLIN YNNOTHUTENb, KOTOPLIA 0becneunBaeT Tennounsonsaumo. PerynspHo
NpoBepsIiTE COCTOSIHWE 3TOro ynnoTHWUTens. OuuwanTe ynnoTHWTENb NO Mepe HeobXxoaumocTu
6e3 ncnonb3oBaHna abpasuBHbIX BeLLECTB MW npeameToB. B criyvyae noBpexaeHus ynnoTHUTenNs
obpatutecb B LleHTp obcnyxmBaHus KNMEHTOB. He pekomeHayeTcs MCnonb3oBaTb OyX0BOW LiKad A0
BOCCTaHOBIIEHUS YNIOTHUTENS.

* Hukorga He knaguTe anommnHueByto onbry Ha AHO AyXOBOro Wwkada, Tak kak Hakannmeaemoe Tenno
MOXET HeraTvBHO MOBMAMSTL Ha MPOLECC MPUrOTOBMEHUS MULLM W AaXKe MOBPEeAuTb 3ManvpoBaHHYIO
NMOBEPXHOCTb.

* Ounwante cTeknsHHyo asepuy (5) ¢ nomoLlbio cpencts unu rybok, He cogepxawmx abpasvBHble
BeLLeCTBa, M Hacyxo NpoTUpamnTe MArkon TKaHbHo.

1. Otkponte asepuy (5).

2. OunctnTe BCe AeTanu AyxXOBOro Lwkada ¢ Cnonb3oBaHWEM TENSON BOA4bI UM MOKOLLEN XUAKOCTU
N Hacyxo NpoTpuTE MArKON YUCTON TKaHbIO.

3. Ounctute BHyTPEHHUE NOBEPXHOCTU AYXOBOTO LKada C MOMOLLbI MATKON YNCTON TKaHW.

4. TpoTpuTe NMUEBYH NOBEPXHOCTb NPMOOPa BNAXHOW TKaHbHO.

5. OcTaBbTe Ayx0BOK LWKad A0 NOMHOMO BbICbIXaHNS BCEX MOBEPXHOCTEN.

NPEQYTPEXOEHUE. Bcez2da omkstodalime 3fiekmpornumaHue npu npoeedeHuu pabom mno
mexHuYyeckomy obcnyxueaHuto dyxoeoeo wkadgha. lpu o6HapyxeHuu Heronadok o6pamumecs
8 Ljenmp o6cnyxueaHusi KIueHmoas.



OUYMCTKA OYXOBbIX LUKA®OB, OBOPYAOBAHHbIX CACTEMOW AQUASMART

10ocTatb  MpUHaANeXHocTn  ©3
NOAAOH, peLleTKy, 6OKOBbIE peLleTKu.

[yxoBOro  Lukada:

B | — /
/

|
\
\
\
|

) |
/}ym\ l A
//

\;\\%’

2 Hanutb 200 Mn BoAbI C MOOLLMM CPEeACTBOM Ha AHO AyXO-
BOroO Wwkada.
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3 BkntounTb aQuasmart 7] TeyeHne 15 MUHYT npu Temnepa-
Type 200°

~.0.
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\
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3ameHa namnbl AyxoBoro wkKada

4 Mepesenute perynatop Temnepartypbl ¢ 200°C Ha 0°C.
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* BblHbTE M3 BHYTpEHHEero npocTpaHcTBa AYXOBOro Likada BCe NPOTUMBHM U peLUeTKW, YTobbI
nory4Y1Tb CBOBOAHbLIV [OCTYM K 3aLLMTHON KpbILLKe namnbl (3).
* OTKpyTUTE 3alUMTHYIO CTEKNSHHYIO KPbILLKY W W3BMEKWTe cTapyto namny. YTunusmpywte ee

COOTBETCTBYHOLLUMM 0Opa3om.

» BcTaBbTe B NaTpoH HOBYIO ranoreHoByto namny G9. MNMpumedaHune. He npukacantecs k namne
ronsiMy pykamu, 4Tobbl NpegoTBpaTMTb COKpalleHne cpoka ee cryxbbl. cnonb3ynte TkaHb nnu

candetku.
* YCTaHOBUWTE KPbILLKY flaMnbl.

NPEAYNPEXAOEHUE! Y6edumecb, 4ymo npubop MOJHOCMbLIO OCMbUI, U
omksiloyume €20 om cemu, npexoe YyeM MpucmMynumb K 3aMeHe Namiibl,
4mobhbl uzbexame pPUCKa MOPaXeHUs1 AJIEKMPUYECKUM MOKOM UJ1U MOJTyYeHUs1

0)Ko208.
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25 W, 300 °C, Tipo G9




CHATUue ABepLbl AYXOBOro wkada

[Ina ynpoLeHns 04nCTKM BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEN AyXOBOrO Wwkada MOXHO cHATL ABepuy (5). Ansa atoro
BbIMNOMHWTE CrieayoLne AencTBums.

* [onHocTbio oTkpoKTe ABepuy (5), NpuBeas ee B nonoxexue “A”.

* [ogHuMKTE ABa NOABMKHBLIX COEAUHUTENBHBIX 3NIEMEHTA, PacnoNIOKEHHbIX B NETNSAX, B nonoxexue “B”.

* 3akpouiTe aBepuy (5) 4O NONOBUHbI.

* MogHMuTe 1 BbIABUHLTE ABepLy (5) n3 netenb. Bo Bpems aToro Aenctemsa npuaepxusante Asepuy (5) no
bokam psaoM C NeTnsamu.

* [locre BbINOMHEHUSI OYUCTKN YCTaHOBWTE ABepuly (5) Ha MecTo, npodenas OnvcaHHble Bbllle OENCTBUS B
obpaTHom nopsiake.

CHsaATHe 3agHero cTtekrna Aarnsa o4YUCTkKkum
* 1N ynpoLeHNs O4NCTKN MOXHO CHATb 3aHIOK CTEKIAHHYI0 NaHenb.
» OcnabbTe ABa BUHTA, (OMKCHpyoLLMe HOKOBbIE ONOpPbl CTEKINSAHHOW MaHeNu, N3BMEKNTE OMOpbl U CTEKIAHHYIO

naHenb.
ObpaLyantecb C OCTOPOXHOCTbO!

+ 3aBepLUMB OYUCTKY, YCTAHOBUTE CTEKIISIHHYIO NaHenb Ha MecTo, Npodenas OnucaHHble Bbille
Aencteumsa B obpaTtHOM nopsigke.




YcTpaHeHue HeucnpaBHoOCTEN

YacTo 3agaBaemMble
BONpOChHI

BoamoxxHaa npuinHa

YTto genatb, ecrnv OyxOBOW
wkad He ocywecTBnser
HarpeB?

MonpobynTe BOCNONb30BaTbLCA OAHUM U3 CNeayHLLnX
cnocoboB Ang pelleHnst AaHHON NpobneMei:
BoamoxHo, gyxoBon Lwkad He BKMOYeH. Bknwounte
ayxoBon  wkad. BknioueHune/BbIkrnto4eHme)
[MpoBepbTe  ycTaHOBKY  TpebyembiXx  HACTPOEK.
BoamoxxHO, neperopen nnaekunii npegoxpaHuTenb Unu
cpaboTan aBToMaTU4eCK1I BbIKMOYaTeNb.

3ameHnTe nnaBkMe NpesoXpaHuUTeNnn UMW BKIOUYUTE
aBapuiiHbIN  BblkMYaTens. B cnydyae noBTOpHOro
BO3HUKHOBEHUSA npobnembl obpatutecb B LleHTp
obcnyXmMBaHMs KIMEHTOB.

(—

YTo menatb, ecnn Tpebyemas
bYHKLMS OyXOBOTO

Wwkada UM  TemnepaTtypa
yCTaHOBMEHbI, HO NpUBOop He
OCYLLECTBSIET Harpes?

B03M0OXHO, BHYTPEHHUE 3MEKTPUYECKME KOMMOHEHTHI
npubopa HeucnpaeHbl. O6patutecb B  LleHTp
o6CnyXnBaHUS KIIMEHTOB.

YTto genatb, ecnu He ygaeTcs

Y6eauTech, YTO Bbl UCMOMb3yeTe PY4Ky peryrmpoBKu

OCYLLIECTBNSIETCS  AOIMKHbIM
obpasom?

M3MEHUTb  YCTaHOBIEHHYIO [ TeMnepaTtypbl (— 3nNemMeHTbl ynpaBneHuns).
TemnepaTypy?

YTo genatb, ecnu noaceeTka | MNeperopena namna OCBELLUEHUS OyXOBOro Lukada.
AYXOBOro wkadpa He | 3ameHWTe Namny OCBELLEHMsI [yXOBOro Lwkada
pabotaeT? (— B3ameHa namnbl 4yxoBOro Lwkada).

Harpes rpuns He | ns rpuns yCTaHOBMEHO CIMLLKOM HU3KOe 3HayYeHue

MolLHocTM.  [loBopoTom
Temneparypbl yCTaHOBUTE
Gornee BbICOKYIO TEMMEpaTypy.

PYYKM  PErynmpoBKM
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