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MANUAL DE INSTRUCCIONES



Horno de gas

Gracias por elegir nuestro producto.

Le aconsejamos que lea este manual detenidamente, ya que contiene todas las instrucciones necesarias para

mantener sin alteraciones el aspecto y las cualidades funcionales del aparato.
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Precauciones de uso

1. PRECAUSIONES DE USO

ESTE MANUAL FORMA PARTE INTEGRAL DEL APARATO. CUIDELO BIEN Y TENGALOA MANO DURANTE TODA
LA VIDA UTIL DEL HORNO.

LE INSISTIMOS EN QUE LEA ESTE MANUAL Y TODA LA INFORMACION QUE CONTIENE DETENIDAMENTE
ANTES DE USAR EL APARATO. ADEMAS, CONSERVE EL JUEGO DE BOQUILLAS QUE SE ENTREGA EN UN
LUGARSEGURO. LA INSTALACION DEBE REALIZARLA PERSONAL CUALIFICADO EN CUMPLIMIENTO CON
LAS NORMAS CORRESPONDIENTES. ESTE APARATO SE HA DISENADO PARA SU USO DOMESTICO Y
CUMPLE CON LAS DIRECTIVAS DE LA CEE EN VIGOR ACTUALMENTE. EL APARATO SE HA CONSTRUIDO
PARA OFRECER LAS SIGUIENTES FUNCIONES: COCINAR Y CALENTAR ALIMENTOS. CUALQUIER OTRO USO
SE CONSIDERA INADECUADO.

EL FABRICANTE RECHAZA CUALQUIER RESPONSABILIDAD POR USOS DISTINTOS A LOS INDICADOS
ANTERIORMENTE.

NO USE NUNCA EL APARATO PARA CALENTAR HABITACIONES.
NUNCA DEJE RESTOS DEL EMBALAJE SIN ATENDER EN SU CASA. SEPARE LOS DISTINTOS MATERIALES DE
EMBALAJE POR TIPO Y LLEVELOS AL CENTRO DE ELIMINACION DE RESIDUOS MAS CERCANO.

Significado de un contenedor tachado:

No tire los aparatos eléctricos como residuos domésticos sin clasificar: use los mecanismos de recogida separada.
Pdéngase en contacto con su ayuntamiento para obtener informacion sobre los sistemas de recogida disponibles.

Si los aparatos eléctricos se tiran a un vertedero, hay sustancias biopeligrosas que se pueden filtrar en las aguas
subterraneas y entrar en la cadena alimentaria, lo que puede dafiar su salud y bienestar.

Al cambiar sus aparatos viejos por unos nuevos, el vendedor esta obligado por ley a llevarse su aparato antiguo para

su eliminacion, como minimo de forma gratuita.



NUNCA OBSTRUYA LAS ABERTURAS Y LAS RANURAS INCLUIDAS PARA VENTILACION Y DISPERSION
DEL CALOR.

LA PLACA IDENTIFICATIVA NO DEBE QUITARSE NUNCA.

NUNCA USE ESTROPAJOS METALICOS O RASCADORES AFILADOS, YA QUE DANARIAN LAS SUPERFICIES.
USE PRODUCTOS ORDINARIOS NO ABRASIVOS CON LA AYUDA DE UTENSILIOS DE MADERA O PLASTICO S|
ES NECESARIO. ACLARE MUY BIEN Y SEQUE CON UN PANO SUAVE O UNA GAMUZA.

NO PERMITA QUE ALIMENTOS DERRAMADOS CON ALTO CONTENIDO DE AZUCAR (POR EJEMPLO,
MERMELADA) SE SEQUEN DENTRO DEL HORNO. SI SE SECAN DEMASIADO TIEMPO, PODRIAN DANAR EL
REVESTIMIENTO ESMALTADO DEL INTERIOR DEL HORNO.

El fabricante rechaza toda responsabilidad por lesiones o danos causados por el incumplimiento de las
normas anteriores o por la manipulacién no autorizada incluso de una sola parte del aparato, asi como por el

uso de piezas de repuesto que no sean originales.

El medio ambiente: instrucciones de eliminacion

2. INSTRUCCIONES PARA ELIMINACION:
NUESTRA POLITICA MEDIOAMBIENTAL

Nuestros productos se embalan usando Unicamente materiales reciclables, no contaminantes y ecolégicos. Le
insistimos en que coopere y elimine el embalaje de forma adecuada. Péngase en contacto con su distribuidor local
0 con organizaciones competentes de su zona para obtener las direcciones de lugares de recogida, reciclaje y
eliminacion de residuos.

Nunca deje parte o la totalidad del embalaje en el suelo. Las partes del embalaje, especialmente las bolsas de plastico,
pueden suponer un riesgo de asfixia para los nifios.

Su aparato antiguo también debe eliminarse de forma correcta.

Importante: entregue el aparato a la organizacion local autorizada para recoger aparatos desechados.

Una adecuada eliminacion permite la recuperacion inteligente de materiales de gran valor.

Antes de desechar el aparato, es importante quitar las puertas y dejar los estantes en su sitio, como para su uso, con
el fin de asegurarse de que los nifios no quedan atrapados dentro del horno mientras juegan. Ademas, corte el cable

de alimentacion y retire tanto este como el enchufe.

Precauciones de seguridad

3. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

CONSULTE LAS INSTRUCCIONES DE INSTALACION PARA CONOCER LAS NORMAS DE SEGURIDAD
REFERENTES A APARATOS ELECTRICOS O DE GAS Y LAS FUNCIONES DE VENTILACION.



POR SU INTERES Y PARA GARANTIZAR SU SEGURIDAD, LA LEY INDICA QUE LOS APARATOS ELECTRICOS
SOLO PUEDEN INSTALARLOS Y REPARARLOS PERSONAS CUALIFICADAS, DE ACUERDO CON LAS NORMAS
CORRESPONDIENTES.

NUESTROS TECNICOS DE INSTALACION AUTORIZADOS LE GARANTIZARAN UN TRABAJO BIEN HECHO.
LOS APARATOS DE GAS O ELECTRICOS SIEMPRE DEBEN DESCONECTARLOS PERSONAS CON LA DEBIDA
CUALIFICACION.

EL ENCHUFE DEBE CONECTARSE AL CABLE DE ALIMENTACION Y LA TOMA DE CORRIENTE
CORRESPONDIENTE DEBE SER DEL MISMO TIPO Y CUMPLIR CON LAS NORMAS ADECUADAS.

LA TOMA DE ALIMENTACION DEBE SER ACCESIBLE INCLUSO CUANDO EL APARATO ESTE ENCASTRADO.
NUNCA TIRE DEL CABLE DE ALIMENTACION PARA DESCONECTAR EL ENCHUFE.

EL APARATO DEBE CONECTARSE A TIERRA EN CUMPLIMIENTO CON LAS NORMAS DE SEGURIDAD DEL
SISTEMA ELECTRICO.

INMEDIATAMENTE TRAS LA INSTALACION, LLEVE A CABO UNA RAPIDA PRUEBA EN EL APARATO Y SIGA
LAS INSTRUCCIONES QUE SE PROPORCIONAN MAS ADELANTE EN ESTE MISMO MANUAL. S| EL APARATO
NO FUNCIONA, DESCONECTELO DE LA RED ELECTRICA'Y PONGASE EN CONTACTO CON EL CENTRO DE
SERVICIO TECNICO MAS CERCANO.

NUNCA INTENTE REPARAR EL APARATO USTED MISMO.

NUNCA COLOQUE OBJETOS INFLAMABLES EN EL HORNO: SI ESTE SE ENCENDIERA ACCIDENTALMENTE,
PODRIA PROVOCAR UN INCENDIO.

DURANTE SU USO, EL APARATO SE CALIENTA MUCHO. TENGA CUIDADO Y NO TOQUE NUNCA LOS
ELEMENTOS CALEFACTORES DEL INTERIOR DEL HORNO.

EL APARATO ESTA DISENADO PARA QUE LO USEN PERSONAS ADULTAS. MANTENGA A LOS NINOS A UNA
DISTANCIA SEGURA Y NUNCA PERMITA QUE JUEGUEN CON EL.

CUANDO EL GRILL ESTE EN FUNCIONAMIENTO, LOS ELEMENTOS ACCESIBLES PUEDEN LLEGAR A ESTAR
MUY CALIENTES: MANTENGA A LOS NINOS A UNA DISTANCIA SEGURA.

ANTES DE PONER EL APARATO EN FUNCIONAMIENTO, HAY QUE RETIRAR TODAS LAS ETIQUETAS Y LAS
PELICULAS PROTECTORAS DEL INTERIOR O EL EXTERIOR.

TRAS CADA USO, COMPRUEBE SIEMPRE QUE LOS MANDOS DE CONTROL SE GIRAN A 0 (APAGADO).

El fabricante rechaza toda responsabilidad por lesiones o dafios causados por el incumplimiento de las
normas anteriores o por la manipulacién no autorizada incluso de una sola parte del aparato, asi como por el

uso de piezas de repuesto que no sean originales.



Instrucciones para el instalador

4. INSTALACION DEL APARATO

La instalacion debe realizarla un técnico cualificado en cumplimiento con las normas correspondientes.

4.1 Conexion eléctrica

La placa identificativa no se debe retirar en ningin momento.

El aparato debe conectarse a tierra en cumplimiento con las normas de seguridad del sistema eléctrico.

Si se utiliza una conexion permanente, la linea de alimentacion del aparato debe dotarse de un dispositivo disyuntor
omnipolar con una separacion entre contactos de al menos 3 mm, ubicado en un lugar facilmente accesible cerca del
propio aparato.

Si se usa una conexion de toma de corriente y enchufe, compruebe que son del mismo tipo. No utilice reductores,
adaptadores ni empalmes, ya que pueden provocar sobrecalentamiento o quemaduras.

Funcionamiento a 220-240 V~: use un cable de tres hilos de tipo HO5RR-F

(Cable de 3 x 1,5 mm?)

o
3
3

[ omm |

El hilo de tierra (amarillo y verde) debe ser al menos 20 mm mas largo que los demas hilos en el extremo para la
conexion al aparato.
El fabricante rechaza toda responsabilidad por lesiones o dafios causados por el incumplimiento de las normas

anteriores o por la manipulacién no autorizada incluso de una sola parte del aparato.

4.2 Colocacion del horno

El aparato solo puede instalarlo una persona cualificada en cumplimiento de todas las instrucciones provistas.

El fabricante rechaza toda responsabilidad por una instalacién inadecuada, que podria producir lesiones a personas

y animales y dafios a la propiedad.

Importante:

- El suministro eléctrico del aparato debe cortarse antes de realizar cualquier trabajo de ajuste o mantenimiento
en él.

- El conducto de aire se supone que debe usarse en la ventilacion.

- Los armarios con exterior de contrachapado deben montarse con adhesivos que soporten temperaturas de

hasta 100°C.



Instalacion de hornos empotrados

Para garantizar que el aparato empotrado funciona correctamente, el armario que lo contiene debe ser adecuado.

El aparato se ha disefiado para su instalacién empotrado (clase 3) en armarios de algun material resistente al calor.
Respete las dimensiones que se muestran en las figuras 1, 2 y 3. Al instalar bajo encimeras, respete las dimensiones
que se muestran en la figura 1-3. Al instalar bajo encimeras que incluyan placas de coccion, debe dejarse una
separacion de al menos 110 mm desde cualquier pared lateral, como se muestra en la figura 1. Al instalar en unidades
altas, respete las dimensiones que se muestran en la figura 1-2, sin olvidar que las partes superior y trasera de la
unidad deben contar con una abertura de 45 mm de profundidad. Atornille los 4 tornillos A en el interior del bastidor
(fig. 1). Para instalar bajo encimeras, asegurese de que la parte trasera inferior de la unidad cuenta con una abertura
similar a la que se muestra en la figura 1 (B) y de que la parte frontal inferior de la unidad tiene una abertura de al
menos 45 x 560 mm, similar a la que se muestra en la figura 1-3 (C), o una abertura similar a la de la persiana de la
ventana. Asegurese de que el area de la abertura sea de al menos 45 x 560 mm. Consulte las instrucciones que se

entregan con la placa de coccién para conocer la posicion relativa y los procedimientos de fijacién.

En cumplimiento con las normas de seguridad actuales, una vez instalado el horno no debe ser posible ningun
contacto con los elementos eléctricos de este.

Todos los elementos que garantizan un funcionamiento seguro del aparato deben poder quitarse con la simple ayuda
de una herramienta.

Nunca use la puerta para hacer palanca al insertar el horno en el armario. Nunca aplique una presién excesiva sobre la

puerta abierta.
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4.3 Ventilacion de la habitacion

El aparato solo se puede instalar en una habitacién bien ventilada, como especifican las normas correspondientes.
La entrada de aire de la habitacion en la que se instale el aparato debe ser suficiente para que la combustién de gas
y la ventilacion de la habitacion sean adecuadas. Las tomas de aire, protegidas por rejillas, deben tener un tamafio
adecuado (consulte las normas correspondientes) y estar ubicadas de forma que no se puedan obstruir ni siquiera
de forma parcial. La cocina debe mantenerse bien ventilada para dispersar el calor y la humedad que producen los
procesos de coccion: en concreto, tras un uso prolongado debe abrirse una ventana o aumentar la velocidad de los

ventiladores.



4.4 Descarga de gases de combustion

Los gases de combustion deben descargarse mediante campanas conectadas a una chimenea con un tiro natural
fiable o a un sistema de extraccidn con ventiladores. Un sistema de extraccion requiere un disefio cuidadoso por parte
de un especialista autorizado y debe cumplir con las distancias y posiciones legales. Tras la instalacion, el técnico

debe emitir un certificado de cumplimiento de las normas.

4.5 Conexion de gas

Conexién con tubo de cobre:

La conexion con la red de suministro de gas debe realizarse de manera que
no se aplique tensién de ningun tipo al aparato. La conexion se puede realizar
utilizando la unidad adaptadora D con dos elementos cénicos, instalando

siempre la junta C que se incluye.

Conexién con tubo de acero:

Use Unicamente tubos de acero inoxidable de pared y continuos que cumplan

las normas correspondientes, e instale siempre la juntaC que se incluye entre el

accesorio Ay el tubo E.

Al conectar con un tubo, asegurese de que la longitud total de la tuberia no supera los 2 metros; asimismo,

asegurese de que los tubos no tocan los elementos méviles y de que nada los aplasta.

5. ADAPTACION A DISTINTOS TIPOS DE GAS

Antes de llevar a cabo las operaciones descritas mas adelante, desconecte el aparato del suministro
eléctrico.

El aparato se prueba con gas natural G20 (2H) con una presion de 20 mbar. Si se va a utilizar con otros tipos de
gas, es necesario cambiar la boquilla del quemador y ajustar la valvula de gas. Para sustituir la boquilla, proceda

como se describe a continuacion.

Ajuste del quemador del horno

Para ajustar el quemador del horno, abra la puerta del horno y
® Retire todos los accesorios (bandejas, estantes y guias de acero).
® Eleve la placa inferior del horno y extraigala, de forma que el interior del

horno esté como se muestra en la imagen.




5.1.1 Configuracion del ajuste minimo

El termostato del horno cuenta con un tornillo para regular la configuracién minima. [ )

Para acceder a este, hay que retirar el mando del termostato. Si se cambia el tipo de )
_——

gas utilizado, el ajuste minimo ha de configurarse del siguiente modo: 150 o Q ]

® Encienda el quemador del horno y manténgalo en funcionamiento con el ajuste ';g = ;"4:*

mas alto durante 10/15 minutos con la puerta cerrada.
A continuacién, gire el mando al ajuste de temperatura minimo, quite el mando y emplee un destornillador de cabeza
plana para ajustar. En primer lugar, gire el mando en la direccion de las agujas del reloj firmemente y luego en
direccion contraria para ajustar la llama. En el caso del gas natural, es necesario girar una vuelta completa,
mientras que en el caso del gas licuado de petréleo, solo debe girarse 1/8 de vuelta.
® Sijse usa gas en bombonas, el tornillo de ajuste debe girarse completamente en la direccién de las agujas del
reloj. El diametro de la derivacion se indica en el punto “5.2 Tablas de datos de quemadores y boquillas”.
® Sise emplea gas ciudad o gas natural, ajuste el tornillo de manera que cuando el mando del termostato se gire
del ajuste maximo al minimo, la llama se mantenga estable y uniforme en todo momento. Cierre la puerta del

horno y compruebe que el quemador permanece con el ajuste minimo.

5.1.2 Cambio de la boquilla
® Afloje los tornillos de fijacion del quemador del horno A.
® Mueva el quemador Bhacia afuera, hasta que se pueda acceder a la boquilla.

® Use una llave de tubo del 7 para cambiar la boquilla e instalar la adecuada para el tipo de

gas que se usara (consulte el punto “5.2 Tablas de datos de quemadores y boquillas”).

5.1.3 Ajuste del flujo de aire primario del quemador del horno

® Afloje el tornillo de ajuste “A” del manguito del regulador de aire.

® Gire el manguito del regulador “B” a la posicion adecuada al tipo de gas que se va a —
utilizar consultando la tabla de debajo.

® Apriete el tornillo de ajuste y vuelva a colocar las juntas.

® Una vez terminada la operacion, vuelva a montar el quemador de forma correcta.

GAS NATURAL (N) G30/G31 (LPG)

X= 4mm 10mm

Una vez completada la operacion, sustituya la placa identificativa de la parte posterior del horno por la
suministrada para el nuevo tipo de gas.
En cumplimiento con las normas de seguridad actuales, la adaptacion a los distintos tipos de gas debe efectuarla un

profesional.



5.2 Tabla de datos de quemadores y boquillas

DE CALOR (Hs)
1,7 KW (124 g/h)

Quemador
inferior:

2,5 kW (182 g/h)

1,7 KW (124 g/h)

Quemador
inferior:

2,5 kW (182 g/h)

1,7 KW (124 g/h)

Quemador
inferior:

2,5 kW (182 g/h)

CATEGORIA DE GAS: 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(37) 13B/P(50)
TIPOS DE GAS: 0G30 | OG31 | OG30 0 G30 0 G30
PRESION DEL GAS (mbar): | 29 37 29 37 50
ENTRADA Quem_ador Quem_ador Quem_ador Quem_ador
superior: superior: superior: superior:

1,5 kW (109 g/h)

Quemador
inferior:

2,5 kW (182 g/h)

TAMANO DEL INYECTOR Superior:

0,65mm

Inferior: 0,77 mm

Superior:
0,65mm

Inferior: 0,77 mm

Superior:
0,65mm

Inferior: 0,71 mm

Superior:
0,50mm

Inferior: 0,65 mm

Inferior: 1,18 mm

Inferior: 1,18 mm

Inferior: 1,18 mm

CATEGORIA DE GAS: 12H 12E 12E+ 12L

TIPOS DE GAS: 00 G20 0 G20 0G20 | 0G25 | OG25

PRESION DEL GAS (mbar): | 20 mbar 20 mbar 20 25 25

ENTRADA Quemador Quemador Quemador Quemador
superior: superior: superior: superior:

DE CALOR (Hs)
1,5kW 1,5kW 1,5kW 1,5kW
Quemador Quemador Quemador Quemador
inferior: inferior: inferior: inferior:
2,6kW 2,6kW 2,6kW 2,6kW

TAMANO DEL INYECTOR Superior: Superior: Superior: Superior:
0,93mm 0,93mm 0,93mm 0,93mm

Inferior: 1,18 mm

VOLTAJE / FRECUENCIA AC220-240V/50-60Hz

ENERGIA ELECTRICA: 1.8kW

13+(28-30/37) | 13B/P(30) | 13B/P(37) | 13B/P(50) |[12H [12E | 12E+ | 12L
11 2H3B/P v v
11 2H3 v v
11 2H3 v v




Capacidad
Quemador calorifica GAS EN BOMBONAS - G30/G31 28/37 mbar
nominal (kW)
Diametro de la . ” Capac’ifiad
boguilla Derivacion calorifica Consumo | Consumo
q 1/100 mm reducida g/h G30 g/h G31
1/100 mm
(W)
Horno 2,5 77 41 700 189 186
Capacidad
Quemador calorifica GAS NATURAL - G20 20 mbar
nominal (kW)
Diametro de la boquilla Capacidad calorifica reducida
1/100 mm (W)
Horno 2,6 118 700

6. DESCRIPCION DE LOS CONTROLES DEL PANEL FRONTAL

Todos los dispositivos de control y supervision del horno estan situados juntos en el panel frontal. La siguiente tabla

ofrece la clave de los simbolos usados.
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MANDO DEL TERMOSTATO
(SOLO EN ALGUNOS MODELOS)
Este mando enciende el quemador de gas del interior del horno. La
temperatura de coccion se ajusta girando el mando en direccion contraria a las
agujas del reloj hasta el valor necesario, entre Min. y Max. (minimo y maximo).
Para obtener instrucciones para encender el horno de gas, consulte el punto

"7.3 Uso del horno de gas".

MANDO DEL TEMPORIZADOR
(SOLO EN ALGUNOS MODELOS)
Para usar el temporizador, ajuste la alarma girando el mando en la direccion
de las agujas del reloj. Los nimeros se corresponden a minutos (maximo
120 minutos). El ajuste se realiza en una escala gradual y se pueden usar las
posiciones intermedias entre los numeros. El final de la alarma de coccién no

apaga el horno.

El % ajuste enciende la luz del interior del horno durante el funcionamiento

normal (sin temporizador).

MANDO DEL TERMOSTATO
(SOLO EN ALGUNOS MODELOS)
La temperatura de coccidn se ajusta girando el mando en direccion contraria
a las agujas del reloj hasta el valor necesario, entre Min. y Max. (minimo y

maximo).

MANDO DE CAMBIO DE FUNCION
(SOLO EN ALGUNOS MODELOS)

El ajuste 6 enciende la luz del interior del horno durante el funcionamiento

normal.

El ajuste enciende la luz y el asador giratorio dentro del horno durante el
funcionamiento normal.

6 CLAVES TEMPORIZADOR ELECTRONICO
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(SOLO EN ALGUNOS MODELOS)
Reloj digital
- Muestra la hora (0:00-24:00) y los minutos.

- La pantalla muestra 3 nimeros brillantes y “AUTO’si esta encendida la

alimentacion.
- Para ajustar la hora correcta, primero presione el boton LHU ,y luego n & & +
presione el boton + o - para aumentar o reducir la cifra, hasta que se muestre Q O Q Q O O

la hora exacta.

Ajuste de funcionamiento manual(solo disponible en el grill eléctrico)
Pulse el boton J_“J para eliminar el parpadeo de “AUTO”.
Si “auto” parpadea (se ha definido el programa automatico o semiautomatico), pulse el botén MU para eliminar

“AUTO” y el proceso de funcionamiento manual estara activado.

Ajuste automatico (defina la hora de inicio y fin completamente automaticos, solo disponible en el grill eléctrico)
§959%

1. Pulse el botén “— y ajuste la hora de asado.

2. Pulse el boton % y ajuste la hora de fin de asado.

3. Gire el mando del termostato y el mando del selector para ajustar las temperaturas y los modos de asado.

Tras la configuracion anterior, “AUTO” brillara, lo que significa que se ha definido el proceso de asado del horno.
Por ejemplo: si el tiempo de asado dura 45 minutos y se espera que finalice a las 14:00.

5465
Pulse “— vy el tiempo de asado sera de 45 minutos.

Pulse % y el tiempo de asado se ajustara para terminar a las 14:00.

Tras la configuracién anterior, la pantalla muestra la hora real (hora/minutos) y “AUTO”esta parpadeando. Esto
significa que el proceso de asado definido se ha memorizado automaticamente.

Cuando el reloj indique que son las 13:15 (o entre las 13:14 y las 13:15), el horno se pondra en marcha

automaticamente.
$556
En el tiempo de asado, “— y “AUTO” estaran parpadeando en todo momento.

Cuando el reloj marque las 14:00, el asado habra terminado automaticamente. La alarma sonara y “AUTO” estara

parpandeando, pulse el boton ﬂ y el timbre se detienera.

Ajuste automatico (defina la hora de inicio y fin completamente automaticos, solo disponible en el grill eléctrico)



A. Defina el limite de tiempo de asado (10 horas maximo):

Pulse el botén & para ajustar el tiempo de asado.

El horno se inicia inmediatamente, SSE y “AUTO” parpadeara. Después de que el asado esta terminado el
proceso de asado se cerrara automaticamente Luego “AUTO” parpadea y suena la alarma. El sonido parara
después de que se pulse el boton E\ .

B. Defina la hora de finalizacion (23 horas y 59 minutos como maximo):

Pulse el botén % para ajustar la hora de finalizacién.

El horno se inicia inmediatamente, & y “AUTO” parpadeara. Cuando se alcance la hora de finalizacion
definida, el proceso de asado finalizara de forma automatica. Luego “AUTO” parpadea y suena la alarma. El
sonido parara después de que se pulse el boton E\ .

Cuando se pulse el botdn relacionado, el proceso de asado definido se mostrara. Siempre que se pulse el
botén “@ y la hora se retroceda hasta “0”, el proceso de asado definido se cancelara. Si el boton E\ se

vuelve a pulsar, el horno volvera al proceso de funcionamiento manual.

Temporizador

Como maximo se puede definir en 23 horas y 59 minutos.

Para ajustar la hora, pulse el botén E\ y luego el botén + o -, hasta que la hora requerida se muestre en la
pantalla.

Tras el ajuste, en la pantalla se mostraran la hora correcta (horas, minutos) y el boton E\ . Si se pulsa el
boton B , se muestra el tiempo transcurrido. Cuando se alcance la hora fijada, E\ desaparecera y la

alarma volvera a sonar. Para detener la alarma, pulse el botén

Aviso: tras pulsar el botén correspondiente, la configuracion debe realizarse en un plazo de 5 segundos.
En caso de apagon, el proceso definido y la hora real (horas, minutos) desapareceran. Cuando vuelva el

suministro eléctrico, en la pantalla apareceran tres “0” y “AUTO”, y el horno se restablecera automaticamente.

7. USO DEL HORNO

7.1 Precauciones y consejos generales

Cuando el horno y el grill se usen por primera vez, deben calentarse a la maxima temperatura durante el tiempo
suficiente como para quemar cualquier residuo oleoso que haya quedado del proceso de fabricacién, que
podria contaminar los alimentos con olores desagradables.

Para evitar cualquier contacto desagradable con vapores generados en el interior del horno, abra la
puerta en dos fases. manténgala abierta un poco (unos 5 cm) durante 4 o 5 segundos y luego abrala
completamente. Si tiene que comprobar los alimentos o realizar cualquier otro procedimiento en

ellos durante la coccion, deje la puerta del horno abierta durante poco tiempo con el fin de evitar un

descenso de la temperatura del horno, lo que afectaria negativamente a los resultados de la coccién.



7.2 Sistema de ventiladores de refrigeracion (solo en algunos modelos)

El aparato esta equipado con un sistema de refrigeracién que entra en funcionamiento pocos minutos después
de que el horno se encienda. El funcionamiento del ventilador genera un flujo de aire normal que sale por

encima de la puerta y puede continuar durante un breve periodo después de apagar el horno.

7.3 Uso del horno de gas

7.3.1 Encendido de la chispa eléctrica

Abra la puerta del horno completamente y pulse el mando del termostato mientras lo gira en direccién contraria
a las agujas del reloj, hasta el ajuste de temperatura maximo. Esto activa automaticamente el dispositivo de
encendido de chispa eléctrica. Cuando el quemador se haya encendido, mantenga el mando presionado unos
segundos para permitir que el termopar se caliente.

Si el quemador no se ha encendido tras 15 segundos, deje de intentarlo, deje la puerta del horno abierta y

espere 1 minuto antes de volver a intentarlo.

7.3.2 Encendido manual del quemador

Abra la puerta del horno completamente y gire el mando del termostato
en direccion contraria a las agujas del reloj. Coloque una cerilla
encendida cerca del extremo del tubo de la llama A en el centro de la
parte inferior del horno y presione el mando del termostato. Cuando el
quemador se haya encendido, mantenga el mando presionado unos

segundos para permitir que el termopar se caliente y compruebe que

el quemador se ha encendido correctamente a través del orificio de

inspeccion B. La temperatura de coccién se ajusta girando el mando en direccion contraria a las agujas del
reloj hasta el valor necesario, entre 50° y 231°.

Si el quemador se apaga accidentalmente, gire el mando a la posicion de desconexion ( . ) y espere al

menos un minuto antes de intentar volver a encenderlo.

7.4 Uso del grill

- Para encender la funcién del grill eléctrico, solo hay que girar el um :
mando del termostato del horno de gas a la posicién g . . ) —
- Para encender la funcion del grill de gas, gire el mando del termostato - " -
del horno de gas a la posicion m . 21 — = 210

ADVERTENCIA: EL HORNO DE GAS Y EL GRILL / ASADOR NO SE PUEDEN
UTILIZAR SIMULTANEAMENTE.



7.4.1 Funcionamiento del grill + el asador
Coloque la varilla del asador en el casquillo del asador y seleccione la funcion de grill (en el modelo de grill de

gas, debe girar el MANDO DE FUNCION hasta la posicion [£3])

7.4.2 Uso del asador en cocinas con horno normal

Coloque el estante del asador “B” en el segundo par de guias empezando desde el

o[

fondo e instale la varilla “A” en el orificio de la parte posterior del horno.

o r. NS

7.5 Atencion

® Los procesos con el grill nunca deben durar mas de 60 minutos.

® En modelos esmaltados, las operaciones de coccidn con grill y con grill + asador deben realizarse con la
puerta entreabierta en el primer enganche y el resguardo del mando provisto instalado en la parte superior
de la cavidad del horno.

® Es posible que las partes expuestas alcancen temperaturas muy altas tras el uso del grill; mantenga a los
niflos muy lejos del aparato.

® Durante operaciones de coccidn con asador, una de las bandejas incluidas con el horno debe colocarse en
la parte inferior de este, en las guias inferiores, para recoger la grasa producida.

® Al usar el horno, retire de su interior todas las bandejas y repisas que no se usen.

® Durante la coccién, no cubra la parte inferior del horno con papel de aluminio, y no coloque bandejas ni
recipientes en ella. Esto podria dafar el revestimiento esmaltado. Si desea usar papel antigrasa, coléquelo

de forma que no interfiera con la circulacién de aire caliente del interior del horno.



8. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Antes de llevar a cabo cualquier operacion, desconecte el aparato del suministro eléctrico.

Nunca use un chorro de vapor para limpiar el interior del horno.

8.1 Limpieza del acero inoxidable

Para mantener el acero inoxidable en buen estado, es necesario limpiarlo de manera regular, tras cada uso del

horno, una vez que este se haya enfriado.

8.2 Limpieza diaria de rutina

Para limpiar y tratar superficies de acero inoxidable, use siempre Unicamente productos especificos que no
contengan productos abrasivos ni acidos con base de cloro.
Instrucciones de uso:vierta el producto en un pafio himedo y frote la superficie, y luego aclare perfectamente

y seque con un pafio suave o0 una gamuza.

8.3 Manchas o derrames de comida

Nunca use estropajos metalicos o rascadores afilados, ya que dafarian las superficies.

Use productos ordinarios no abrasivos con la ayuda de utensilios de madera o plastico si es necesario.
Aclare muy bien y seque con un pafio suave o una gamuza.

No deje que restos de alimentos con alto contenido de azucar (como mermelada) se sequen dentro del horno.

Si se secan demasiado tiempo, podrian dafiar el revestimiento esmaltado del interior del horno.

8.4 Limpieza del horno

Para mantener el horno en buen estado, es necesario limpiarlo de manera regular, una vez que se haya enfriado.
Retire todos los elementos extraibles.

Limpie las repisas del horno con agua caliente y detergentes no abrasivos. Aclare y seque.

8.5 Limpieza del acristalamiento de la puerta

El cristal de la puerta debe mantenerse siempre perfectamente limpio. Use papel de cocina absorbente; retire la

suciedad mas resistente con una esponja hiumeda y detergente normal.



9. MANTENIMIENTO EXTRAORDINARIO

En ciertas ocasiones, el horno requerira procedimientos de mantenimiento leves o la sustitucién de
elementos sujetos a desgaste y roturas, como juntas, bombillas, etc. Las instrucciones especificas para cada
procedimiento de este tipo se ofrecen mas adelante.

Antes de llevar a cabo cualquier operacién que implique el acceso a elementos bajo tension, desconecte el

aparato del suministro eléctrico.

9.1 Sustitucion de la bombilla del horno

® Desconecte el horno de la fuente de alimentacion mediante el interruptor omnipolar empleado para conectar
el aparato a la red eléctrica, o desconecte el aparato si el enchufe es accesible.

® Retire la cubierta de cristal del portalamparas.

® Retire la bombilla y sustitiyala por una bombilla resistente a las altas temperaturas (300°C) con las

siguientes caracteristicas:

B Tension: 220-240 V

B Potencia eléctrica: 25 W

B Tipo: E 14

® Vuelva a colocar la cubierta de cristal y reconecte el horno al suministro de la red

eléctrica.

9.2 Extraccion de las puertas

Para realizar una limpieza mas a fondo, puede retirar la puerta del horno. Para ello, proceda de la siguiente forma:
® Abra la puerta por completo.

® Eleve y gire las palancas pequefas situadas en las dos bisagras.

® Tome la puerta por los dos lados exteriores y ciérrela lentamente, pero no por completo.

® Tire de la puerta hacia usted, de forma que la saque de su sitio.

Para volver a montar la puerta, siga el procedimiento anterior en sentido inverso.



9.3 Retirada de las juntas

Para permitir una limpieza a fondo del horno, se puede retirar la junta de la puerta.
Antes de retirar la junta, quite la puerta del horno como se describe anteriormente. Una vez que la puerta se

haya retirado, eleve los salientes de las esquinas, como se muestra en la figura.

10. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Dimensiones internas del horno:

Ancho 43,5cm
Profundidad 40 cm
Altura 32cm
bl
1800W

Volumen interno del horno 56 litros
Tension y frecuencia de la fuente de alimentacion:

220-240 V ~50/60 Hz 0 50 Hz



MANUAL DE INSTRUCOES



Forno a gas

Obrigado por escolher 0 nosso produto.

Recomendamos-lhe a leitura atenta deste manual. Nele estdo contidas todas as instrugdes necessarias para

manter inalteradas a aparéncia e as qualidades funcionais do aparelho.
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Precaucgodes de utilizagao

1. PRECAUGOES DE UTILIZACAO

ESTE MANUAL FAZ PARTE INTEGRANTE DO APARELHO. CONSERVE-O EM BOAS CONDIGOES E
MANTENHA-O DISPONIVEL PARA CONSULTA DURANTE A VIDA UTIL DO FORNO.

PEDIMOS-LHE QUE LEIAATENTAMENTE ESTE MANUAL E TODAS AS INFORMAGOES NELE CONTIDAS
ANTES DE UTILIZAR O APARELHO. CONSERVE TAMBEM O CONJUNTO DE BICOS FORNECIDOS EM LOCAL
SEGURO. A INSTALAGAO DEVE SER EFECTUADA POR PESSOAL QUALIFICADO EM CONFORMIDADE

COM OS REGULAMENTOS RELEVANTES. ESTE APARELHO DESTINA-SE A UTILIZACAO DOMESTICA E
ESTA EM CONFORMIDADE COM AS DIRECTIVAS DA CEE ACTUALMENTE EM VIGOR. O APARELHO FOI
CONCEBIDO PARA O DESEMPENHO DA SEGUINTE FUNGAO: COZINHAR E AQUECER ALIMENTOS;TODAS
AS RESTANTES UTILIZAGCOES SAO CONSIDERADAS INADEQUADAS.

O FABRICANTE RENUNCIA QUALQUER RESPONSABILIDADE POR UTILIZAGOES ALEM DAS INDICADAS ACIMA.

NUNCA UTILIZE ESTE APARELHO PARA AQUECER DIVISOES DA CASA.

NUNCA DEIXE RESIDUOS DE EMBALAGEM SEM SUPERVISAO EM CASA. SEPARE OS VARIOS MATERIAIS
DE EMBALAGEM POR TIPO E DEPOSITE-OS NO CENTRO DE SEPARAGCAO E ELIMINACAO DE RESIDUOS
MAIS PROXIMO.

Significado do simbolo de caixote do lixo truncado:

Nao elimine os electrodomésticos juntamente com o lixo municipal indiferenciado; recorra a instalagdes de recolha
separada.

Contacte a sua junta de freguesia para obter informagdes sobre os sistemas de recolha disponiveis.

Se os electrodomésticos forem eliminados em aterros ou lixeiras, pode ocorrer a fuga de substancias biologicamente
perigosas para as aguas subterréaneas, onde entraréo na cadeia alimentar, prejudicando a sua saude e bem-estar.
Quando substituir electrodomésticos usados por novos, o vendedor é legalmente obrigado a retomar o seu

electrodoméstico usado para eliminagao, pelo menos, de forma gratuita.



NUNCA OBSTRUA AS ABERTURAS E RANHURAS INCLUIDAS PARA VENTILAGAO E DISPERSAO DO CALOR.
A PLACA DE IDENTIFICAGAO NUNCA DEVE SER RETIRADA.

NUNCA UTILIZE ESFREGOES DE PALHA DE AGO OU RASPADORES AFIADOS; ESTES DANIFICAM AS SUPERFICIES.
SE NECESSARIO, UTILIZE PRODUTOS NORMAIS NAO ABRASIVOS COM A AJUDA DE UTENSILIOS DE
MADEIRA OU PLASTICO. ENXAGUE ABUNDANTEMENTE E SEQUE COM UM PANO MACIO OU DE CAMURGA.
NAO DEIXE SECAR NO INTERIOR DO FORNO ALIMENTOS RICOS EM AGUCAR (POR EXEMPLO, COMPOTA)
QUE TENHAM SIDO DERRAMADOS. SE SECAREM DURANTE DEMASIADO TEMPO, PODERAO DANIFICAR O
REVESTIMENTO DE ESMALTE NO INTERIOR DO FORNO.

O fabricante renuncia qualquer responsabilidade por les6es ou danos provocados pela negligéncia dos
regulamentos acima ou resultantes da manipulagdo indevida de qualquer parte do aparelho e da utilizagao

de pecas de substituicao que nao sejam de origem.

O ambiente — Instrugoes de eliminagao

2. INSTRUGOES DE ELIMINAGAO — A NOSSA POLITICA AMBIENTAL

Os nossos produtos sdo embalados utilizando apenas materiais reciclaveis ndo poluentes e amigos do ambiente.
Pedimos-lhe que colabore eliminando correctamente a embalagem. Contacte o seu revendedor local ou os organismos
locais competentes para obter os enderegos de instalagdes de recolha, reciclagem e eliminacéo.

Nunca deixe parte ou a totalidade da embalagem sem supervisdo. Os componentes da embalagem, especialmente os
sacos de plastico, podem representar um perigo de asfixia para as criangas.

O seu aparelho usado também deve ser correctamente eliminado.

Importante: entregue o aparelho ao organismo local autorizado para a recolha de aparelhos para sucata.

A eliminag&o correcta permite recuperar de forma inteligente os materiais com valor.

Antes de deitar fora o seu aparelho, é importante retirar as portas e deixar as prateleiras na posicéo de utilizagdo para
impedir que as criangas fiquem acidentalmente presas no interior do forno ao brincar. Além disso, corte o cabo de

alimentag&o e retire-o, bem como a ficha.

Precaugoes de segurancga

3. PRECAUCOES DE SEGURANCA

CONSULTE AS INSTRUCOES DE INSTALAGAO PARA OBTER INFORMAGOES SOBRE OS REGULAMENTOS DE
SEGURANGCA RELATIVOS AAPARELHOS A GAS OU ELECTRICOS E SOBRE AS FUNGOES DE VENTILAGAO.
NO SEU INTERESSE E PARA SE CERTIFICAR DA SUA SEGURANGCA, POR LEI, TODOS OS APARELHOS
ELECTRICOS SO DEVEM SER INSTALADOS E ALVO DE MANUTENGAO POR PARTE DE PESSOAL
QUALIFICADO EM CONFORMIDADE COM OS REGULAMENTOS RELEVANTES.

0S NOSSOS ENGENHEIROS DE INSTALACAO APROVADOS PROPORCIONAM-LHE A GARANTIA DE UM
TRABALHO BEM FEITO.



OS APARELHOS A GAS OU ELECTRICOS DEVEM SER SEMPRE DESLIGADOS POR PESSOAS DEVIDAMENTE
QUALIFICADAS.

AFICHAA SER LIGADA AO CABO DE ALIMENTAGCAO E A RESPECTIVA TOMADA DEVEM SER DO MESMO
TIPO E DEVEM ESTAR EM CONFORMIDADE COM OS REGULAMENTOS RELEVANTES.

A TOMADA DA FONTE DE ALIMENTAGAO DEVE ESTAR ACESSIVEL MESMO APOS O APARELHO TER SIDO
EMBUTIDO.

NUNCA DESLIGUE A FICHA PUXANDO PELO CABO DA FONTE DE ALIMENTAGAO.

O APARELHO DEVE ESTAR LIGADO A TERRA EM CONFORMIDADE COM OS REGULAMENTOS DE
SEGURANGA DOS SISTEMAS ELECTRICOS.

IMEDIATAMENTE APOS A INSTALAGAO, EFECTUE UM TESTE RAPIDO AO APARELHO SEGUINDO AS
INSTRUCOES FORNECIDAS POSTERIORMENTE NESTE MANUAL. SE O APARELHO NAO FUNCIONAR,
DESLIGUE-O DA ALIMENTAGAO ELECTRICA E CONTACTE O SEU CENTRO DE ASSISTENCIA MAIS PROXIMO.
NUNCA TENTE REPARAR O APARELHO.

NUNCA COLOQUE OBJECTOS INFLAMAVEIS NO FORNO: SE O FORNO FOR ACIDENTALMENTE LIGADO,
PODERA CAUSAR UM INCENDIO.

O APARELHO FICA MUITO QUENTE QUANDO ESTA A SER UTILIZADO. TENHA O CUIDADO DE NUNCA
TOCAR NOS ELEMENTOS DE AQUECIMENTO EXISTENTES NO INTERIOR DO FORNO.

O APARELHO DESTINA-SE A SER UTILIZADO POR ADULTOS. MANTENHA AS CRIANGCAS A UMA DISTANCIA
DE SEGURANGCA E NUNCA PERMITA QUE AS CRIANCAS BRINQUEM COM O FORNO.

QUANDO O GRELHADOR ESTA A FUNCIONAR, AS PECAS ACESSIVEIS PODEM FICAR MUITO QUENTES.
MANTENHA AS CRIANGAS A UMA DISTANCIA DE SEGURANGA.

ANTES DO APARELHO SER COLOCADO EM FUNCIONAMENTO, TODAS AS ETIQUETAS E PELICULAS
PROTECTORAS APLICADAS NO INTERIOR OU NO EXTERIOR DEVEM SER REMOVIDAS.

APOS CADA UTILIZAGAO, VERIFIQUE SEMPRE SE OS BOTOES DE CONTROLO SE ENCONTRAM RODADOS
PARA A POSICAO 0 (DESLIGADO).

O fabricante renuncia qualquer responsabilidade por les6es ou danos provocados pela negligéncia dos
regulamentos acima ou resultantes da manipula¢do indevida de qualquer parte do aparelho e da utilizagao

de pecgas de substituicao que ndo sejam de origem.

Instrucoes para o instalador

4. INSTALACAO DO APARELHO

Ainstalacéo deve ser efectuada por um engenheiro qualificado em conformidade com os regulamentos relevantes.

4.1 Ligagao eléctrica

A placa de identificagdo nunca deve ser retirada.

O aparelho deve estar ligado a terra em conformidade com os regulamentos de seguranga dos sistemas eléctricos.
Se for utilizada uma ligagdo permanente, a linha da fonte de alimentagdo deve ser incorporada num dispositivo de
separagdo omnipolar com uma abertura entre contactos de, pelo menos, 3 mm, localizada numa posigdo facilmente

acessivel perto do préprio aparelho.



Se utilizar uma ligagdo de macho e fémea, verifique se sdo do mesmo tipo. Nao utilize redutores, adaptadores ou
unides, dado que podem causar sobreaquecimento ou queimaduras.
Funcionamento a 220-240 V~: utilize um cabo trifasico do 1.5 mm?
tipo HO5RR-F

(Cabo de 3 x 1,5 mm?). |

[ omm |

O fio de terra (amarelo-verde) deve ser, pelo menos, 20 mm mais comprido do que os restantes fios na extremidade
de ligacédo do aparelho.
O fabricante renuncia qualquer responsabilidade por lesdes ou danos provocados pela negligéncia dos

regulamentos acima ou resultantes da manipulagao indevida de qualquer parte do aparelho.

4.2 Posicionamento do forno

S6 uma pessoa qualificada pode instalar o aparelho em conformidade com as instrugées fornecidas. O

fabricante renuncia qualquer responsabilidade decorrente da instalagcdo inadequada, que possa causar lesdes em

pessoas e animais e danos materiais.

Importante:

- Aalimentagao eléctrica do aparelho deve ser desligada antes de se proceder a quaisquer ajustes ou de serem
efectuados trabalhos de manutencéo no mesmo;

- Aconduta de ar deve ser supostamente utilizada para efeitos de ventilagéo;

- Os armarios com um revestimento exterior em folheado de madeira devem ser montados com colas que

possam suportar temperaturas de até 100 °C.

Instalagao de fornos embutidos

De modo a assegurar que as fungdes do aparelho embutido funcionam devidamente, o armario no qual se encontra
embutido deve ser apropriado.

O aparelho foi concebido para uma instalagédo embutida (classe 3) em armarios fabricados a partir de qualquer
material resistente ao calor. Cumpra as dimensdes apresentadas nas figuras 1, 2 e 3. Quando instalar por baixo

de bancadas, cumpra as dimensdes apresentadas na figura 1-3. Quando instalar por baixo de bancadas nas

quais estéo incorporadas placas, deve deixar-se um espaco de pelo menos 110 mm em relagéo a qualquer lado

da parede, conforme demonstrado na figura 1. Quando instalar em unidades verticais, cumpra as dimensées
apresentadas na figura 1-2, tendo em conta que a parte superior/posterior da unidade deve ter uma abertura com
45 mm de profundidade. Aparafuse os 4 parafusos A no interior da estrutura (fig.1) .Para a instalagéo por baixo de
bancadas, certifique-se de que a parte posterior/inferior da unidade possui uma abertura idéntica a apresentada na
figura 1 (B) e que a parte frontal/inferior da unidade possui uma abertura com, pelo menos, 45 x 560 mm idéntica a
apresentada na figura 1-3 (C) ou uma abertura semelhante a de um estore, assegurando-se que a area de abertura
tem pelo menos 45 x 560 mm. Consulte as instru¢des fornecidas com o fogao relativamente aos respectivos

procedimentos de posicionamento e fixagdo.
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Em conformidade com as actuais normas de seguranga, uma vez instalado o forno, ndo deve ser possivel ter

contacto com as pecas eléctricas.

Todas as pegas, que asseguram o funcionamento seguro do aparelho, sé devem ser removidas com a ajuda de uma
ferramenta.

Nunca utilize a porta como alavanca quando inserir o forno no armario. Nunca exerga uma pressdo excessiva na

porta aberta.



4.3 Ventilagao do espago

O aparelho s6 pode ser instalado num espago permanentemente ventilado conforme especificado pelos
regulamentos relevantes. O fluxo de ar existente no espago onde ¢é instalado o aparelho deve ser suficiente para
uma combustao de gas e para uma ventilagado do espaco adequadas. As entradas de ar, protegidas por redes,
devem ter um tamanho adequado (consulte os regulamentos relevantes) e encontram-se localizadas de forma a que
néo possam ficar sequer parcialmente obstruidas. A cozinha deve estar adequadamente ventilada para dispersar o
calor e a humidade produzidos através dos processos de cozedura: em particular, devera abrir-se uma janela ou a

velocidade de quaisquer ventoinhas aumentou ap6s a utilizagéo prolongada.

4.4 Descarga do gds de combustao

Os gases de combustao devem ser eliminados através de campanulas ligadas a uma chaminé com um sistema de
tiragem fiavel ou um sistema de ventoinhas de extraccédo do ar. Um sistema de extracgao do ar eficaz requer um
design cuidadoso concebido por um especialista autorizado e deve estar em conformidade com as distancias e

posicdes contidas nos regulamentos. Apos a instalagéo, o engenheiro deve emitir um certificado de conformidade.
4.5 Ligacgao do gas

Ligagao com tubagem de cobre:

Aligagéo a rede de abastecimento de gas deve ser efectuada de modo a que

o aparelho nao fique sujeito a quaisquer tensdes ou esforgos de qualquer
natureza. A ligagdo pode ser efectuada utilizando a unidade do adaptador D com

dois elementos cénicos, encaixando sempre a junta C fornecida.

Ligagao com tubagem de ago:

Utilize apenas tubos de ago inoxidavel de parede continua que estejam em

conformidade com os regulamentos relevantes e aplique sempre a junta C
fornecida com o encaixe A e o tubo E.
Quando efectuar a ligagdo a um tubo, certifique-se de que o comprimento total da tubagem néao excede os

2 metros. Certifique-se igualmente de que os tubos ndo tocam nas pecas moéveis e que nao ficam prensados.

5. ADAPTAGAO A DIFERENTES TIPOS DE GAS

Antes de efectuar as operagdes descritas abaixo, desligue o aparelho da corrente eléctrica.
O aparelho foi testado com gas natural G20 (2H) a uma presséo de 20 mbar. Se for utilizado com outros tipos
de gas, o bocal do queimador deve ser substituido e a valvula de gas deve ser ajustada. Para substituir o bocal,

proceda conforme descrito abaixo.



5.1 Ajustar o queimador do forno

Para ajustar o queimador do forno, abra a porta do forno e proceda da seguinte [§

forma:

Remova todos os acessoérios (panelas, prateleiras e quaisquer corredicas
de ago);
Levante a placa inferior do forno e extraia-a de modo a que o interior do

forno fique idéntico ao demonstrado na imagem.

5.1.1 Ajustar a definigdo minima

O termostato do forno possui um parafuso para a regulagédo da definigdo minima, ao ® .
qual se acede removendo o botdo do terméstato. Quando se alterar o tipo de gas L) " ——E
utilizado, a definicdo minima deve ser ajustada da seguinte forma: L Q>
1
® Acenda o queimador do forno e mantenha-o em funcionamento a definicdo mais 2?2 P - — ;?)x

elevada durante 10/15 minutos com a porta fechada.

Em seguida, rode o botéo para a definigdo de temperatura minima, remova o bot&o e utilize uma chave de parafusos

de cabeca recta para proceder ao ajuste. Em primeiro, rode firmemente o botao no sentido dos ponteiros do

relégio e, em seguida, no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para ajustar a chama. Se se tratar de

gas natural, deve dar uma volta na totalidade, mas se se tratar de LPG, deve apenas rodar 1/8 de volta..

Quando utilizar gas engarrafado, o parafuso de ajuste deve ser rodado na integra no sentido dos ponteiros do
relogio. O diametro da derivagao é referido no ponto "5.2 Tabelas de dados do queimador e do bocal".

Quando utilizar gas de cidade ou gas natural, ajuste o parafuso de forma a que quando o botéo do terméstato for
rodado da definigdo maxima para a definicdo minima, a chama permanega sempre estavel e uniforme. Feche a

porta do forno e verifique se o queimador permanece na definicdo minima.

5.1.2 Mudar o bocal

Desaperte os parafusos de fixagédo do queimador do forno A.

Puxe o queimador B para fora até o bocal ficar acessivel.
Utilize uma chave de caixa 7 para mudar o bocal, devendo encaixar o bocal adequado parao g

tipo de gas a ser utilizado (consulte o ponto "5.2 Tabelas de dados do queimador e do bocal").

5.1.3 Ajustar o fluxo de ar primario do queimador do forno *
® Desaperte o parafuso de ajuste "A" da manga do regulador de ar; B
® Rode a manga do regulador "B" para a posi¢do adequada para o tipo de gas a ser /’#\ A
utilizado, consultando a tabela abaixo; %
® Aperte o parafuso de ajuste e volte a colocar os vedantes;
® Quando a operagdo estiver concluida, volte a montar correctamente o queimador.
GAS NATURAL (N) G30/G31 (LPG)
X= 4 mm 10 mm



Quando a operacgao estiver concluida, substitua a placa de identificagao na parte posterior do forno pela

fornecida para o novo tipo de gas.

Em conformidade com as actuais normas de seguranca, é possivel a adaptagéo para diferentes tipos de gas, mas

tal tem de ser efectuado por um profissional.

5.2 Tabela de dados do queimador e do bocal

CALORIFICO (Hs)

1,7 KW (124 g/h)

Queimador
inferior:

2,5 kW (182 g/h)

1,7 KW (124 g/h)

Queimador
inferior:

2,5 kW (182 g/h)

1,7 KW (124 g/h)

Queimador
inferior:

2,5 kW (182 g/h)

CATEGORIA DO GAS: 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(37) 13B/P(50)

TIPOS DE GAS: 0G30 |O0G31 |OG30 0 G30 0 G30

PRESSAO DO GAS (mbar): |29 37 29 37 50

DEBITO Queimador Queimador Queimador Queimador
superior: superior: superior: superior:

1,5 KW (109 g/h)

Queimador
inferior:

2,5 kW (182 g/h)

TAMANHO DO INJECTOR

Superior: 0,65 mm

Inferior: 0,77 mm

Superior: 0,65 mm

Inferior: 0,77 mm

Superior: 0,65 mm

Inferior: 0,71 mm

Superior: 0,50 mm

Inferior: 0,65 mm

CATEGORIA DO GAS: 12H 12E 12E+ 12L

TIPOS DE GAS: O G20 0 G20 0G20 |OG25 |0OG25

PRESSAO DO GAS (mbar): |20 mbar 20 mbar 20 25 25

DEBITO Queimador Queimador Queimador Queimador

. superior: superior: superior: superior:

CALORIFICO (Hs)
1,5 kW 1,5 kW 1,5 kW 1,5 kW
Queimador Queimador Queimador Queimador
inferior: inferior: inferior: inferior:
2,6 kW 2,6 kW 2,6 kW 2,6 kW

TAMANHO DO INJECTOR

Superior: 0,93 mm

Inferior: 1,18 mm

Superior: 0,93 mm

Inferior: 1,18 mm

Superior: 0,93 mm

Inferior: 1,18 mm

Superior: 0,93 mm

Inferior: 1,18 mm

TENSAO/FREQUENCIA: AC220-240 V/50-60Hz
CORRENTE ELECTRICA: 1,8 kW

13+(28-30/37) | I13B/P(30) | I13B/P(37) | 13B/P(50) |12H |12E |[12E+ 12U
11 2H3B/P v v

11 2H3 v v

11 2E+3+ v v




Capacidade
Queimador calorifica GAS ENGARRAFADO - G30/G31 28/37 mbar
nominal (kW)
D'a't‘,‘::;‘l’ 90 | perivagso C:;i‘i;;’iz:e Débito Débito
1/100 mm 1/100 mm reduzida (W) g/h G30 g/h G31
Forno 2,5 77 41 700 189 186
Capacidade
Queimador calorifica GAS NATURAL - G20 20 mbar
nominal (kW)
Diametro do bocal Capacidade calorifica reduzida
1/100 mm (W)
Forno 2,6 118 700

6. DESCRICAO DOS CONTROLOS DO PAINEL FRONTAL

Todos os controlos do forno e dos dispositivos de monitorizagdo encontram-se localizados no painel frontal. A tabela

abaixo fornece a legenda dos simbolos utilizados.
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BOTAO DO TERMOSTATO
(APENAS EM ALGUNS MODELOS)

Este botdo acende o queimador de gas existente no interior do forno. A .
temperatura de cozedura é definida rodando o botdo no sentido contréario ao uiN - —_—
dos ponteiros do reldgio para o valor pretendido entre Min. e Max. 1=
Para obter as instrugées sobre como acender o forno a gas, consulte o ponto  1m MAX
"7.3 Utilizagdo do forno a gas". e - - S
BOTAO DO CRONOMETRO
(APENAS EM ALGUNS MODELOS)
Para utilizar o cronémetro, defina o sinal sonoro rodando o botdo no sentido a
—_
dos ponteiros do relégio. Os nimeros correspondem aos minutos (maximo T — —_—0
30
120 minutos). A defini¢éo é efectuada com base numa escala gradual e podem 120 @
ser utilizadas posigdes intermédias entre os nimeros. Quando o sinal sonoro 118 50
de fim de cozedura for accionado, isso néo desliga o forno. 1:: 2
Ba
A definigao O_ acende a luz no interior do forno durante o funcionamento &
normal (sem o cronémetro).
BOTAO DO TERMOSTATO :
[~}
(APENAS EM ALGUNS MODELOS) |
MAX
A temperatura de cozedura é definida rodando o bot&o no sentido contrario ao ——1oo
X e 13
dos ponteiros do reldgio para o valor pretendido entre Min. e Max. - -
C
BOTAO DO INTERRUPTOR DE FUNGOES
(APENAS EM ALGUNS MODELOS)
A definicdo 47 acende a luz no interior do forno durante o funcionamento El
normal.
A definicéo acende a luz e o espeto giratorio existente no interior do [eF =l

forno durante o funcionamento normal.

6 TECLAS CRONOMETRO ELECTRONICO
(APENAS EM ALGUNS MODELOS)
Relégio digital
- Hora apresentada: (0:00-24:00) e minutos.
- O ecra apresenta o nimero brilhante 3 e a indicagdo "AUTO" se a

alimentacao estiver ligada.

- Para definir a hora correcta, prima o botéo LHU primeiro, em seguida prima O
o botdo + ou - para avangar ou retroceder os nimeros até ser apresentada

a hora exacta.



Definigdo manual do funcionamento (apenas disponivel no grelhador eléctrico)

Prima o botao @U para que a indicagdo "AUTO" deixe de estar intermitente.

Se a indicacao "auto" estiver intermitente (se tiver sido definido um programa automatico ou semi-automatico), prima
o botéo LHU para fazer desaparecer a indicagéo "AUTO" e, em seguida, fica activo o processo de funcionamento

manual.

Definigdo automatica (defina a hora de inicio e de fim totalmente automatico, apenas disponivel no grelhador
eléctrico)

6595
1. prima o botdo ", defina o tempo de assadura;

2. prima o botdo % , defina o tempo de fim da assadura;

3. defina as temperaturas e os modos de assadura rodando o botédo do termdstato e o botdo de selecgao.

Apos a definicdo acima, a indicagao "AUTO" fica brilhante, o que significa que o processo de assadura no forno esta
definido.

Por exemplo: se o tempo de assadura demorar 45 minutos, prevé-se que termine as 14:00.

5566
Prima, “— o tempo de assadura deve ser definido para 45 minutos;

$4045
Prima, % a assadura esta definida para terminar as 14:00.
Apds a definicdo acima, o ecra apresenta a hora real (hora/minuto) e a indicagéo "AUTO" intermitente, o que signifi-
ca que a definicdo do processo de assadura foi automaticamente memorizada.
Quando o relégio mudar para as 13:15 (ou estiver entre as 13:14 e as 13:15), o forno ligar-se-a automaticamente.
6545
Durante o tempo de assadura, “— e a indicagdo "AUTO" estardo sempre intermitentes.

quando o relégio atinge as 14 horas, o assado é concluido automaticamente. O alarme soara e a indicacéo "AUTO"

ficara intermitente, prima o botéo E\ e o0 sinal sonoro parara.

Definigdo semi-automatica (defina a hora de inicio e de fim automatico, apenas disponivel no grelhador eléctrico)
A. Defina o limite do tempo de assadura (10 horas no maximo):

prima o botao & para definir o tempo de assadura;

o forno liga-se imediatamente, % e a indicagdo "AUTO" ficara intermitente. Apds a assadura ter terminado, o
processo da operagao de assadura terminara automaticamente. Em seguida, a indicacdo "AUTO" fica intermitente e
o alarme soa. O sinal sonoro parara apos premir-se o botdo E\ .

B. Defina a hora de fim (23 horas e 59 minutos no maximo):

prima o botao % para definir o tempo de fim da assadura;

o forno liga-se imediatamente, & e a indicagao "AUTO" ficara intermitente. Quando o tempo de fim da assadura
é alcancado, o processo de assadura terminara automaticamente. Em seguida, a indicagédo "AUTO" fica intermitente
e o alarme soa. O sinal sonoro parara apoés premir-se o botéo E\ .

quando o botéo relacionado é premido, sera apresentado o processo de assadura definido. Sempre que o botédo
% é premido e que o tempo definido é retrocedido para "0", o processo de assadura definido sera cancelado.

Quando o botao D é premido novamente, o forno revertera o seu funcionamento para o processo de

funcionamento manual.



Temporizador

Pode ser definido, no maximo, para as 23 horas e 59 minutos.

Para definir a hora, prima o botao E\ e, em seguida, prima o bot&o + ou - até ser apresentada no ecra a hora pretendida.
Apos a definicédo, serdo apresentados no ecra a hora correcta (hora, minutos) e o botéo Q . Quando o botao B
é premido, a hora que esta a ser definida sera apresentada. Quando é alcancada a hora definida, E\ desaparece

e o alarme soara novamente. Para parar o alarme, prima o botéo

Aviso: apos premir o botéo relacionado, a definicdo deve ser efectuada no espago de 5 segundos. Em caso de
corte de corrente eléctrica, o processo de definigdo, bem como a hora real (hora, minutos) desaparecerado. Apos a
corrente eléctrica ser restabelecida, sdo apresentados no ecra trés "0" e a indicagdo "AUTO" e o forno sera reposto

automaticamente.

7. UTILIZAGAO DO FORNO

7.1 Precaucgées e aviso geral

Quando o forno e o grelhador s&o utilizados pela primeira vez, estes devem ser aquecidos a temperatura maxima
durante um periodo de tempo suficiente para queimar quaisquer residuos de éleo decorrentes do processo de
fabrico, que poderdo contaminar os alimentos com odores desagradaveis.

Para evitar o contacto desagradavel com o vapor existente no interior do forno, abra a porta em duas fases:
mantenha-a um pouco aberta (cerca de 5 cm) durante 4 a 5 segundos, em seguida, abra-a completamente.
Se tiver de verificar ou efectuar outros procedimentos nos alimentos durante a cozedura, deixe a porta
aberta por breves instantes para evitar uma descida da temperatura do forno, o que comprometera os

resultados da cozedura.

7.2 Sistema de ventoinhas de refrigeragdo (apenas em alguns modelos)

O aparelho esta equipado com um sistema de refrigeragdo que é accionado poucos minutos depois do forno ser
aceso. O funcionamento da ventoinha produz um fluxo de ar normal que sai por cima da porta e que pode perdurar

durante um curto periodo de tempo mesmo apds o forno ter sido desligado.

7.3 Utilizagao do forno a gas

7.3.1 Ignigao eléctrica da faisca

Abra completamente a porta do forno e prima o botéo do termdstato rodando-o simultaneamente no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até a definicdo de temperatura maxima; esta operagéo activa automaticamente
o dispositivo de ignigcdo eléctrica da faisca. Uma vez acesa a faisca do queimador, mantenha o botdo premido
durante alguns segundos para permitir que o termopar aquega.

Se o queimador ndo se acender no espaco de 15 segundos, deixe e tentar, deixe a porta do forno aberta e aguarde

1 minuto antes de tentar novamente.



7.3.2 Acender manualmente o queimador

Abra completamente a porta do forno e rode o botéo do termdstato
Sentido contrario ao dos ponteiros do relégio. Aproxime um fésforo aceso
a extremidade do tubo da chama A no centro da parte inferior do forno

e prima o botédo do terméstato. Uma vez acesa a faisca do queimador,
mantenha o botdo premido durante alguns segundos para permitir que

o termopar aqueca e verifique se o queimador foi devidamente aceso

observando o orificio de inspecgéo B. A temperatura de cozedura é

definida rodando o botdo no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
para o valor pretendido entre 50° e 231°.
Se o queimador se apagar acidentalmente, rode o botéo para a posigao ( . ) desligado e aguarde pelo

menos um minuto antes de tentar acendé-lo novamente.

7.4 Utilizacao do grelhador

- Para ligar a fungéo do grelhador eléctrico, basta rodar o botéo do u _

termoéstato do forno a gas para a posigcao g .

- Para ligar a fungdo do grelhador a gas, rode o botdo do terméstato . . A

do forno a gas para a posigao m .

AVISO: O FORNO A GAS E O GRELHADOR/CHURRASQUEIRA NAO PODEM SER
UTILIZADOS EM SIMULTANEO.

7.4.1 Funcionamento do grelhador + churrasqueira
Encaixe o espeto giratério no casquilho da churrasqueira e seleccione a fungao do grelhador (No modelo do

grelhador a gés, deve rodar o BOTAO DE FUNGAO para a posicéo )

7.4.2 Utilizagado da churrasqueira em fogées com um forno normal

Coloque a grelha da churrasqueira "B" no segundo par de corredicas a

»

contar da parte inferior do forno e encaixe o espeto "A" no orificio existente

na parte posterior do forno.



\-

® Os processos de cozedura com o grelhador nunca devem demorar mais do que 60 minutos.

® Nos modelos esmaltados, as operacdes de cozedura com o grelhador e com o grelhador + churrasqueira
devem ser efectuadas com a porta entreaberta na primeira fase e com a protec¢éo do botédo encaixada na
parte superior do armario do forno.

® As pecas acessiveis podem ficar quentes durante o funcionamento e apds a utilizagéo do grelhador;
mantenha as crian¢as devidamente afastadas do aparelho.

® Durante as operagdes de cozedura com a churrasqueira, uma das panelas fornecidas com o fogao deve ser
colocada na parte inferior do forno, nas corredicas inferiores, para recolher qualquer gordura libertada.
Quando utilizar o forno, remova quaisquer panelas e grelhas ndo utilizadas do interior do forno.
Durante a cozedura, ndo tape a parte inferior do forno com folha de aluminio ou papel de estanho e nao
cologque quaisquer panelas ou tabuleiros na mesma; isto pode danificar o revestimento de esmalte. Se
pretender utilizar papel vegetal, posicione-o de forma a que nao interfira com a circulagdo de ar quente no

interior do forno.

8. LIMPEZA E MANUTENGCAO

Antes de efectuar quaisquer operacdes, desligue o aparelho da corrente eléctrica.

Nunca utilize um jacto de vapor para limpar o interior do forno.

8.1 Limpeza dos componentes em aco inoxidavel

Para manter os componentes em ago inoxidavel em bom estado, estes devem ser regularmente limpos sempre

que o forno for utilizado depois de o ter deixado arrefecer convenientemente.

8.2 Limpeza diaria de rotina

Quando proceder a limpeza e manutengéo das superficies de ago inoxidavel, utilize sempre apenas produtos

especificos que ndo contenham substancias abrasivas ou acidos a base de cloro.



Instrugdes de utilizagao: verta o produto num pano humedecido e limpe a superficie, em seguida, enxague

cuidadosamente e seque com um pano macio ou de camurga.

8.3 Manchas ou derramamentos de comida

Nunca utilize esfregdes de palha de aco ou raspadores afiados; estes danificam as superficies.

Se necessario, utilize produtos normais ndo abrasivos com a ajuda de utensilios de madeira ou plastico.
Enxague abundantemente e seque com um pano macio ou de camurga.

Nao permita que os derramamentos de alimentos com um elevado teor de agucar (por exemplo, compota)
sequem no interior do forno. Se secarem durante muito tempo, poderao danificar o revestimento do esmalte

existente no interior do forno.

8.4 Limpeza do forno

Para manter o forno em bom estado, este deve ser regularmente limpo depois de o ter deixado arrefecer
convenientemente.
Remova todas as pecas amoviveis.

Limpe as grelhas do forno com agua quente e detergentes ndo abrasivos, enxagule e seque.

8.5 Limpeza da vidragem da porta

O vidro da porta deve ser sempre mantido cuidadosamente limpo. Utilize toalhas de papel absorvente; remova

a sujidade dificil com uma esponja humedecida e detergente convencional.

9. MANUTENCAO EXTRAORDINARIA

Ocasionalmente, o forno necessitara de procedimentos de assisténcia menores ou da substituicdo de pegas
sujeitas a desgaste, tais como as juntas, lampadas, etc. As instru¢des especificas de cada procedimento desta
natureza sdo fornecidas abaixo.

Antes de efectuar qualquer operagdo que envolva o acesso a pecas ligadas a corrente eléctrica, desligue o

aparelho da corrente eléctrica.

9.1 Substituicao da lampada do forno

® Desligue o forno da corrente eléctrica através do interruptor omnipolar utilizado para ligar o aparelho a rede
de alimentagéo eléctrica ou desligue o aparelho se a ficha estiver acessivel;

® Remova a cobertura de vidro do suporte da lampada;

® Remova a lampada e substitua-a por uma lampada resistente a altas temperaturas (300 °C) com as
seguintes caracteristicas:
B Tens&o: 220-240 V —
B Voltagem: 25 W
W Tipo: E 14

-

® \/olte a colocar a cobertura de vidro e volte a ligar o forno a rede de alimentagao eléctrica.



9.2 Remocgao das portas

Para uma limpeza mais exaustiva, pode remover a porta do forno. Proceda da seguinte forma:
® Abra totalmente a porta;

® |evante e rode as alavancas pequenas situadas nas duas dobradicas;

® Segure na porta nas duas partes laterais externas, feche-a lentamente, mas néo totalmente;

® Puxe a porta na sua direcgao, retirando-a do seu encaixe;

Volte a montar a porta seguindo os procedimentos acima pela ordem inversa.

9.3 Remocéo das juntas

Para permitir uma limpeza exaustiva do forno, a junta da porta pode ser removida.
Antes de remover a junta, remova a porta do forno conforme descrito acima. Uma vez removida a porta, levante

as patilhas existentes nos cantos conforme apresentado na imagem.

10. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensoes internas do forno:

Largura 43,5 cm
Profundidade 40 cm
Altura 32cm
Pl
1800W

Volume interno do forno 56 litros
Tensao e frequéncia da corrente eléctrica:

220-240 V ~50/60 Hz ou 50 Hz
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Thank you for choosing our product.
We advise you to read this manual carefully. It contains all necessary instructions for maintaining unaltered the
appearance and functional qualities of the appliance.
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Precautions for Use

1. PRECAUTIONS FOR USE

THIS MANUAL IS AN INTEGRAL PART OF THE APPLIANCE. TAKE GOOD CARE OF IT AND KEEP IT TO
HAND THROUGHOUT THE OVEN'S LIFE CYCLE.

WE URGE YOU TO READ THIS MANUAL AND ALL THE INFORMATION IT CONTAINS CAREFULLY
BEFORE USING THE APPLIANCE. ALSO KEEP THE SET OF NOZZLES PROVIDED IN A SAFEPLACE.
INSTALLATION MUST BE CARRIED OUT BY QUALIFIED STAFF IN COMPLIANCE WITH THE
RELEVANT REGULATIONS. THIS APPLIANCE IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE AND
COMPLIES WITH THE EEC DIRECTIVES CURRENTLY IN FORCE. THE APPLIANCE IS BUILT TO
PROVIDE THE FOLLOWING FUNCTION: COOKING AND HEATING FOODS; ALL OTHER USES ARE
CONSIDERED TO BE IMPROPER.

THE MANUFACTURER DECLINES ALL LIABILITY FOR USES OTHER THAN THOSE STATED
ABOVE.

NEVER USE THIS APPLIANCE FOR HEATING ROOMS.

NEVER USE PACKAGING RESIDUES UNATTENDED IN THE HOME. SEPARATE THE VARIOUS
PACKAGING MATERIALS BY TYPE AND CONSIGN TO THE NEAREST SEPARATE DISPOSAL CENTRE.
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Meaning of crossed —out wheeled dustbin:

Do not dispose of electrical appliances as unsorted municipal waste, use separate collection facilities.

Contact you local government for information regarding the collection systems available.

If electrical appliances are disposed of in landfills or dumbs , bhazardous substances can leak into the
groundwater and get into the food chain,damaging your health and well-being.

When replacing old appliances with new ones, the retailer is legally obligated to take back your old appliance
for disposals at least free of charge.

NEVER OBSTRUCT THE OPENINGS AND SLITS PROVIDED FOR VENTIL ATION AND HEAT DISPERSAL.
THE NAMEPLATE MUST NEVER BE REMOVED.

NEVER USE METAL SCOURING PADS OR SHARP SCRAPERS; THEY WILL DAMAGE SURFACES.

USE ORDINARY NON-ABRASIVE PRODUCTS WITH THE AID OF WOODEN OR PLASTIC UTENSILS IF
NECESSARY. RINSE THOROUGHLY AND DRY WITH A SOFT CLOTH OR CHAMOIS LEATHER.

DO NOT ALLOW SPILLS OF FOODS WITH HIGH SUGAR CONTENT (E.G.JAM) TO DRY INSIDE THE
OVEN. IF THEY DRY FOR TOO LONG, THEY MIGHT DAMAGE THE ENAMEL COATING INSIDE OF THE
OVEN.

The manufacturer declines all responsibility for injury or damage caused by failure to comply with the
above regulations or deriving from tampering with even just one part of the appliance and the use of
non-original spare parts.

The environment - Disposal instructions

2. DISPOSAL INSTRUCTIONS - OUR ENVIRONMENT POLICY

Our products are only packaged using non-pollutant,environment-friendly,recyclable materials. We urge you to
cooperate by disposing of the packaging properly. Contact your local dealer or the competent local
organizations for the addresses of collection, recycling and disposal facilities.

Never leave all or part of the packaging lying around. Packaging parts, and especially plastic bags, may
represent a suffocation hazard for children.

Your old appliance must also be disposed of properly.

Important: deliver the appliance to your local organization authorized to collect scrapped appliances.



Proper disposal allows the intelligent recovery of valuable materials.

Before scrapping your appliance it is important to remove doors and leave shelves in position as for use, to
ensure that children cannot accidentally become trapped inside the oven during play. Also, cut the power
supply lead and remove it and the plug.

Safety Precautions

3. SAFETY PRECAUTIONS

SEE INSTALLATION INSTRUCTIONS FOR SAFETY REGULATIONS FOR ELECTRIC OR GAS
APPLIANCES AND FOR VENTILATION FUNCTIONS.

IN YOUR INTEREST AND TO ENSURE YOUR SAFETY, BY LAW ALL ELECTRIC APPLIANCES MUST
ONLY BE INSTALLED AND SERVICED BY QUALIFIED STAFF, IN ACCORDANCE WITH THE RELEVANT
REGULATIONS.

OUR APPROVED INSTALLATION ENGINEERS GUARANTEE YOU A JOB WELL DONE.

GAS OR ELECTRIC APPLIANCES MUST ALWAYS BE DISCONNECTED BY SUITABLY SKILLED PEOPLE.
THE PLUG TO BE CONNECTED TO THE POWER SUPPLY LEAD AND THE RELATIVE SOCKET MUST BE
OF THE SAME TYPE AND COMPLY WITH THE RELEVANT REGULATIONS.

THE POWER SUPPLY SOCKET MUST BE ACCESSIBLE EVEN AFTER THE APPLIANCE HAS BEEN
BUILT-IN.

NEVER DISCONNECT THE PLUG BY PULLING ON THE POWER SUPPLY LEAD.

THE APPLIANCE MUST BE CONNECTED TO EARTH IN COMPLIANCE WITH ELECTRICAL SYSTEM
SAFETY REGULATIONS.

IMMEDIATELY AFTER INSTALLATION, CARRY OUT A QUICK TEST ON THE APPLIANCE FOLLOWING
THE INSTRUCTIONS PROVIDED LATER IN THIS MANUAL. IF THE APPLIANCE FAILS TO OPERATE,
DISCONNECT IT FROM THE ELECTRICAL MAINS AND CONTACT YOUR NEAREST SERVICE CENTRE.
NEVER ATTEMPT TO REPAIR THE APPLIANCE.

NEVER PLACE FLAMMABLE OBJECTS IN THE OVEN: IF IT SHOULD ACCIDENTALLY BE SWITCHED ON,
THIS MIGHT CAUSE A FIRE.

THE APPLIANCE BECOMES VERY HOT DURING USE. TAKE CARE NEVER TO TOUCH THE HEATING
ELEMENTS INSIDE THE OVEN.

THE APPLIANCE IS INTENDED FOR USE BY ADULTS. KEEP CHILDREN AT A SAFE DISTANCE AND
NEVER ALLOW THEM TO PLAY WITH IT.

WHEN THE GRILL IS IN OPERATION, ACCESSIBLE PARTS MAY BECOME VERY HOT: KEEP CHILDREN
AT A SAFE DISTANCE.

BEFORE THE APPLIANCE IS PUT INTO OPERATION, ALL THE LABELS AND PROTECTIVE FILMS
APPLIED INSIDE OR OUTSIDE MUST BE REMOVED.

AFTER EACH USE, ALWAYS CHECK THAT THE CONTROL KNOBS ARE TURNED TO 0(OFF).

The manufacturer declines all responsibility for injury or damage caused by failure to comply with the
above regulations or deriving from tampering with even just one part of the appliance and the use of

non-original spare parts.
Instructions for the Installer

4. INSTALLING THE APPLIANCE

Installation must be carried out by a qualified engineer in compliance with the relevant regulations.

4.1 Electrical connection

The nameplate must never be removed.

The appliance must be connected to earth in compliance with electrical system safety regulations.

If a permanent connection is used, the appliance's power supply line must be fitted with an omni polar breaking
device with contact gap of at least 3 mm, located in an easily accessible position close to the appliance itself.
If a socket and plug connection is used, check that they are of the same type. Do not use reducers, adapters or
junctions since they may cause overheating or burns.



Operation at 220-240 V ~ : use a type HO5RR-F three-wire cable

(Cable of 3 x 1.5 mm>).

The earth wire (yellow-green) must be at least 20 mm longer than
the other wires at the end for connection to the appliance.
The manufacturer declines all responsibility for injury or damage caused by failure to comply with the
above regulations or deriving from tampering with even just one part of the appliance.
4.2 Positioning the oven
Only a qualified person in compliance with the instructions provided install the appliance. The
manufacturer declines all responsibility for improper installation, which may harm persons and animals and
damage property.
Important: - The power supply to the appliance must be cut off before any adjustments or maintenance work
is done on it;
- Air duct is supposed to use in Ventilation;
- cabinets with a veneer exterior must be assembled with glues which can withstand

temperatures of up to 100°C.

Installation of Built-in Ovens

In order to ensure that the built-in appliance functions properly, the cabinet containing it must be appropriate.
The appliance is designed for built-in installation (class 3) in cabinets of any heat-resistant material. Comply
with the dimensions shown in figures 1, 2and3. when installing under worktops, comply with the
dimensions shown in figure 1-3. when installing under worktops incorporating hobs, a gap of at least 110 mm
must be left from any side wall, as shown in figure 1 . when installing in tall units , comply with the dimensions
shown in figure 1-2 , bearing in mind that the top/rear of the unit must have an opening 45mm deep. Screw the
4 screws A into the inside of the frame (fig.1) .For installation under tops, make sure that the rear/bottom of the
unit has an opening similar to that shown in figure 1 (B),and that the front/bottom of the unit has an opening an

aperture of at least 45x560mm similar to that shown in figure 1-3 (C) ,or the aperture similar to window shade,

make sure that aperture area of at least 45x560mm. see the instructions supplied with the hob for the relative

positioning and fixing procedures.

In compliance with current safety standards, contact with the electrical parts of the oven must not be possible once it has
been installed.

All parts, which ensure the safe operation of the appliance, must be removable only with the aid of a tool.
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Never use the door for leverage when inserting the oven in the cabinet. Never apply excessive pressure to the
open door.

4.3 Room ventilation

The appliance may only be installed in a permanently ventilated room as specified by the relevant regulations.
The air flow into the room where the appliance is installed must be sufficient for proper gas combustion and
room ventilation. The air intakes, protected by gratings, must be of suitable size (see relevant regulations) and
located so that they cannot be even partially obstructed. The kitchen must be kept properly ventilated to
disperse the heat and humidity produced by cooking processes: in particular, a window should be opened or
the speed of any fans increased after prolonged use.

4.4 Combustion gas discharge

Combustion gases must be discharged by means of hoods connected to a flue with reliable natural draught, or
a fan extraction system. An effective extraction system requires careful design by an authorized specialist, and
must comply with the regulation distances and positions. After installation, the engineer must issue a certificate
of compliance.



4.5 Gas connection

Connection with copper pipe: B
The connection to the gas supply mains must be made

so that no stresses or strains of any kind are applied

to the appliance. The connection can be made using the

adapter unit D with two conical elements, always fitting

the gasket C supplied.

Connection with steel hose: C—
Use only continuous-wall stainless steel hoses compliant '

with the relevant regulations, and always fit the gasket |
C supplied between the fitting A and the hose E .

-

When connecting with a hose, ensure that the total length of the pipeline is not more than 2

metres;also Ensure that the hoses do not touch moving parts and are not crushed.

5. ADAPTING TO DIFFERENT TYPES OF GAS

Before carrying out the operations described below, disconnect the appliance from the electricity

supply.

The appliance is tested with G20 (2H) natural gas at the pressure of 20 mbar. If it is to be used with other types

of gas, the burner nozzle has to be changed and the gas valve adjusted. To replace the nozzle, proceed as

described below.

5.1Adjusting the oven burner

To adjust the oven burner, open the oven door and

proceed as follows:

® Remove all accessories (pans, shelves and any
steel runners);

® Lift the oven bottom plate and extract it so that
the inside of the oven is as shown in the picture.

5.1.1 Adjusting the minimum setting

The oven thermostat has a screw for regulating the
minimum setting, accessed by removing the thermostat
knob. When the type of gas used changes, the minimum
setting must be adjusted as follows: 180

MAX
® Light the oven burner and keep it operating at the 210 — . = 240

highest setting for 10/15 minutes with the door closed.
Then turn the knob to the minimum temperature setting, remove the knob and use a straight-head screwdriver
to adjust. Firstly, turn the knob in clockwise direction tightly then anticlockwise to adjust the flame. For
natural gas you should turn one of a circle while 1/8 circle for LPG.

® \When using bottled gas, the adjuster screw must be turned fully clockwise. The diameter of the by-pass is
stated in point“5.2 Burner and Nozzle Data Tables”.

® \When using town or natural gas, adjust the screw so that when the thermostat knob is turned from the
maximum to the minimum setting, the flame always remains stable and uniform. Close the oven door and
check that the burner remains on at the minimum setting.
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5.1.2 Changing the nozzle

® Undo the oven burner fixing screws A.
® Move the burner B outwards until the nozzle is accessible.
® Use a 7 socket wrench to change the nozzle, fitting the
one for the type of gas to be used (see point“5.2 Burner

and Nozzle Data Tables”).

5.1.3 Adjusting the oven burner primary air flow
® Undo the adjuster screw“A”of the air regulator sleeve;

®  Turn the regulator sleeve“B "into the position for the

type of gas to be used, consulting the table below;

® Tighten the adjuster screw and restore the seals;
® \When the operation is complete, reassemble the burner correctly.
NATURAL GAS (N)

X= 4mm

X'-

G30/G31 (LPG)

10mm

A A

S
BTN

When the operation is complete, replace the nameplate on the back of the oven with the one provided

for the new type of gas.

In compliance with current safety standards, adapting to different types of gas must be has gas lore of professional

but operation.

5.2 Burner and Nozzle Data Table

Bottom :0.77m
m

Bottom :0.77m
m

Bottom :0.71m
m

GAS CATEGORY: 13+(28-30/37) I13B/P(30) I3B/P(37) I3B/P(50)

TYPES OF GAS: 0G30 | oG31 0G30 0G30 0G30

GAS PRESSURE ( mbar ): 29 37 29 37 50

HEAT Top burner: Top burner: Top burner: Top burner:

INPUT(Hs) 1.7kW(124g/h) | 1.7kW(124g/h) | 1.7kW(124g/h) | 1.5kW(109g/h)
Bottom burner: | Bottom Bottom burner: | Bottom burner:
2.5kW(182g/h) | burner: 2.5kW(182g/h) | 2.5kW(182g/h)

2.5kW(182g/h)
INJECTOR SIZE Top :0.65mm Top :0.65mm Top :0.65mm Top :0.50mm

Bottom :0.65m
m

ELECTRIC POWER : 1.8kW

GAS CATEGORY: 12H I12E 12E+ 12L

TYPES OF GAS: 0G20 0G20 0G20 | 0G25 | 0G25
2 2 2 2 2

GAS PRESSURE ( mbar ): | 20 MPar 0 mbar 0 S 3

HEAT: Top Top Top Top

INPUT(Hs) burner:1.5kW burner:1.5kW burner:1.5kW burner:1.5kW
Bottom Bottom Bottom Bottom
burner:2.6kW burner:2.6kW burner:2.6kW burner:2.6kW

INJECTOR SIZE Top :0.93mm Top :0.93mm Top :0.93mm Top :0.93mm
Bottom :1.18m | Bottom :1.18m | Bottom :1.18m | Bottom :1.18m
m m m m

VOLTAGE / FREQUENCY : AC220-240V/50-60Hz

can



13+(28-30/37) | 13B/P(30) | 13B/P(37) | I13B/P(50) | I2H I12E I2E+ | 12L
II2H3B/P v v
lI2H3+ v v
I2E+3+ v v
Rated heat
Burner capacity BOTTLED GAS - G30/G31 28/37 mbar
(kW)
Nozzle By-pass Reduced Flow-rate Flow-rate
diameter 1100 heat capacity g/h G30 g/h G31
1100 mm mm (W)
Oven 25 77 41 700 189 186
Rated heat
Burner capacity NATURAL GAS - G20 20 mbar
(kW)
Nozzle diameter Reduced heat capacity
1/100mm (W)
Oven 2.6 118 700

6. DESCRIPTION OF FRONT PANEL CONTROLS

All the cooker's control and monitoring devices are placed together on the front panel. The table below
provides the key to the symbols used.
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THERMOSTAT KNOB

(ON SOME MODELS ONLY) o :
This knob lights the gas burner inside the oven. The . —
cooking temperature is set by turning the knob  anti- 1=
clockwise to the value required, between Min. and Max. 1@ X
For instructions for lighting the gas oven, refer to point"7.3 Using the Gas  zwu T 21n
Oven".
TIMER KNOB
(ON SOME MODELS ONLY) o 0
To use the timer, set the buzzer by turning the knob T ——— L
clockwise. The numbers correspond to minutes (maximum . z
120 minutes). Setting is on a gradual scale and intermediate 1o @
positions between the numbers can be used. The end of 108 &
cooking buzzer does not turn off the oven. a8 ®
The % setting turns on the light inside the oven during normal operation S
(without timer).
[ ]
THERMOSTAT KNOB B
(ON SOME MODELS ONLY) EI
The cooking temperature is set by turning the knob o _::':
clockwise to the value required, between Min. And Max. | : . -
(=
L
FUNCTION SWITCH KNOB -
(ON SOME MODELS ONLY) m
Operation. =

The setting turns on the light and the turnspit inside
the oven during normal operation.

6 KEYS ELECTRONIC TIMER
(ON SOME MODELS ONLY)

.

88

Digital clock

- Showing time:(0:00-24:00) and minutes.

- The screen shows 3 glittery number and “AUTO?” if the power is on. oo %

- Inorder to set the correct time, press the button first, then + or - button O O
to carry forward or backward the figure until the exact&‘i‘fne shows.

Manual operation setting(only available on the electric grill)

Pressthe  button to remove the flashing of “AUTO".

If “auto” is flashing (automatic or semi automatic program has been set),press

Il button to remove “AUTO” and then the manual operation process is on.

Automatic setting (set the time of full automatic starting and ending, only available on the electric grill)

1. press o button, set roast time;

2. press oAy button, set roast finish time;

3. settemperatures and roast modes by turning the thermostat knob and selector knob.

After the above setting, “AUTO” will be glittering, which means the roast process of the oven is set.

For example: if roast time takes 45 minutes and expect it will end at 14:00.

Press, © the roast time is to be 45 minutes;

Press, % the roast is set to end at 14:00.

L”_lJ —

The setting turns on the light inside the oven during normal <
e +
OROROR®

After the above setting, the screen shows the real time(hour, minute)and flashing “AUTO", it means the set

roast process is memorized automatically.



When the clock turns to be 13:15(or between 13:14-13:15), the oven will start automatically.

In the roast time, and “AUTO” will be always flashing.

when the clock turns to 5&4, the roast has been finished automatically. The alarm will ring and “AUTO” will
flash, press the bu@m and the ringing will stop.

Semi-automatic setting (set the time of automatic starting and ending, only available on the electric
grill)

A. set the time limit of roast (10 hours maximum):

press the " button to set the time of roast;

the oven starts immediately, and *AUTO” will flash. After the roast is finished, the roast operation
process will be shut automatically. Then “AUTO” flashes, the alarm rings. The ringing will stop after the
button is pressed. ﬂ

B. Set the time of ending (23 hours 59 minutes maximum):

press the  “Button to set the time of ending;

the oven starts immediately, and%élUTO” will flash. When the set time of ending is reached, the roast
process will shut automatically. Then “AUTO” flashes, the alarm rings. The ringing will stop after the  button
is Pressed.

when the related button is pressed, the set roast process will be displayed. Whenever the button is
press&ﬂz, and set backward the time to “0”,the set roast process will be cancelled. When button is
pressed again, the oven Wil revert to the manual operation process.

Timer

23 hours 59 minutes can be set as maximum.

TO set the time, press the buttﬁn, and then + or - button, until the required time is shown on the screen.
After the setting, the correct time (hour, minute) and the button will $how on the screen. When the
button is ressed the tim@displaced will be seen. When the set time is reached, disappears and the alarm

will ring again. To stop fhe alarm, press the button.

Noti¢e: after pressing the related button, setting is supposed to be done in 5 seconds. In case of blackout, the set process
as well as the real time (hour, minute) will disappear. After the power is on again, three“0”and “AUTO” shows on the
screen, the oven will automatically reset.

7. USING THE OVEN

7.1 Precautions and General Advice
When the oven and grill are used for the first time, they should be heated to the maximum temperature for long
enough to burn off any oily residues left by the manufacturing process, which might contaminate foods with
unpleasant smells.

To avoid unpleasant contact with any steam inside the oven, open the door in two stages: hold it open just a
little (about 5 cm) for 4-5 seconds, then open it completely. If you have to check or carry out other procedures
on food during cooking, leave the door open for a short time to prevent a drop in the oven temperature which
will impair the cooking results.

7.2 Cooling fan system (on some models only)

The appliance is equipped with a cooling system which comes into operation a few minutes after the oven is lit.
Operation of the fan generates a normal air flow which comes out above the door and may continue for a short
time even after the oven is turned off.

7.3 Using the gas oven

7.3.1 Electronic spark ignition

Completely open the oven door and press the thermostat knob while turning it anti-clockwise to the maximum
temperature setting; this automatically activates the electric spark ignition device. Once the burner has ignited,
keep the knob pressed down for a few seconds to allow the thermocouple to
heat up.

If the burner has not lit after 15 seconds, stop trying, leave the oven door
open and wait 1 minute before trying again.

7.3.2 Lighting the burner by hand

Completely open the oven door and turn the thermostat knob




Anti-clockwise. Place a lit match close to the end of the flame pipe A in the centre of the bottom of the oven
and press the thermostat knob. Once the burner has ignited, keep the knob pressed down for a few seconds
to allow the thermocouple to heat up and check that the burner has lit properly through the inspection hole B.

The cooking temperature is set by turning the knob clockwise to the value required, between 50° and 231°.

If the burner accidentally goes out, turn the knob to the off ( ) position and wa # lcast one minute before
trying to relight it.
7.4 Using the grill

- To turn on the electric grill function, simply turn the gas oven thermostat knob :
to the position . il " ] —
- To turn on the gas grill function, turn the gas oven thermostat knob to the &
position. m 16 uAX
3| = eJ1.|
WARNING: THE GAS OVEN AND THE GRILL/ ROTISSERIE [
CANNOT BE USED SIMULTANEOUSLY. -
7.4.1 Operation of the grill + rotisserie .
Fit the spit rod into the rotisserie bushing and select grill function ( In gas grill model,
]

ol must turn FUNCTION KNOB to The

position ) .
7.4.2 Using the rotisserie in cookers with normal oven
Place the rotisserie shelf “B” on the second pair of runners

from the bottom and fit the rod "A" into the hole in the back
of the oven.

e R . ‘_(\
N VAL
7.5 Attention % \ S/ “\“‘

® Grilling processes must never last more than 60 minutes.

® |n enameled models, grill and grill + rotisserie cooking operations must be carried out with the door ajar on
the first catch and the knob guard supplied fitted into the top of the oven cavity.

® Accessible parts may be very hot during and after use of the grill; keep children well away from the
appliance.

® During rotisserie cooking operations, one of the pans supplied with the cooker should be placed in the
bottom of the oven, on the bottom runners, to collect any grease and fat produced.

® \When using the oven, remove all unused pans and shelves from its interior.

® During cooking, do not cover the bottom of the oven with aluminum or tin foil,
and do not place pans or trays on it; this may damage the enamel coating .If
you wish to use greaseproof paper, position it so that it does not interfere
with the hot air circulation inside the oven.

8.CLEANING AND MAINTENANCE

Before carrying out any operations, disconnect the appliance from the electricity supply.

—@




Never use a jet of steam for cleaning the inside of the oven.

8.1 Cleaning stainless steel

To keep stainless steel in good condition, it must be cleaned regularly, after each time the cooker is used, after
leaving it to cool down.

8.2 Routine daily cleaning

When cleaning and caring for stainless steel surfaces, always use only specific products which do not contain
abrasives or chlorine-based acids.

Instructions for use: pour the product onto a damp cloth and wipe over the surface, then rinse thoroughly and
dry with a soft cloth or chamois leather.

8.3 Food stains or spills

Never use metal scouring pads or sharp scrapers; they will damage surfaces.

Use ordinary non-abrasive products with the aid of wooden or plastic utensils if necessary.

Rinse thoroughly and dry with a soft cloth or chamois leather.

Do not allow spills of foods with high sugar content (e.g. jam) to dry inside the oven. if they dry for too long,
they might damage the enamel coating inside of the oven.

8.4 Cleaning the oven

To keep the oven in good condition, it must be cleaned regularly, after allowing it to cool down.

Remove all removable parts.

Clean the oven shelves with hot water and non-abrasive detergents rinse and dry.

8.5 Cleaning the door glazing

The glass in the door should always be kept thoroughly clean. Use absorbent kitchen roll; remove stubborn dirt
with a damp sponge and ordinary detergent.

9 . EXTRAORDINARY MAINTENANCE

Occasionally, the oven will require minor servicing procedures or the replacement of parts subject to wear and
tear, such as gaskets, light bulbs, etc. The specific instructions for each procedure of this kind are provided
below.

Before carrying out any operation involving access to live parts, disconnect the appliance from the electricity

supply.
9.1 Replacing the Oven Lamp

Disconnect the oven from the power supply by means of the omnipolar switch used to connect the
appliance to the electrical mains ;or unplug the appliance if the plug is accessible ;

Remove the glass cover of the lamp-holder ;

Remove the lamp and replace with a lamp resistant to high temperatures (300°C)with the following

characteristics:
® Voltage: 220-240V
B Wattage: 25W
B Type:E 14

Replace the glass cover and reconnect the oven to the mains power supply .

9.2Removing doors
For a more thorough clean, you can remove the oven door. Proceed as follows:

- Open the door fully ;
- Lift up and turn the small levers situated on the two hinges ;

- Grip the door on the two external sides ,shut it slowly but not

Completely;



- Pull the door towards you ,pulling it out of its seat ;

Reassemble the door by following the above procedures backwards.

9.3 Removing the gaskets

To allow thorough cleaning of the oven, the door gasket can be removed.
Before removing the gasket, remove the oven door as described above. Once
the door has been removed, lift the tangs at the corners as shown in the figure.

10. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Inner dimensions of the oven :

Width  43.5cm

Depth  40cm

Height 32cm

Inner Volume of the oven 56 litres
Voltage and Frequency of Power Supply:
220-240V ~50/60Hz or 50Hz

"%

1800W



MANUEL D'UTILISATION



Four a gaz

Merci d'avoir choisi notre produit.

Nous vous conseillons de lire ce manuel avec attention. Il contient toutes les instructions nécessaires pour que

votre appareil conserve un aspect inaltéré et toutes ses fonctionnalités.
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Précautions d'emploi

1. PRECAUTIONS D'EMPLOI

CE MANUEL FAIT PARTIE INTEGRANTE DE L'APPAREIL. PRENEZ-EN SOIN ET CONSERVEZ-LE A PORTEE DE
MAIN PENDANT TOUTE LA DUREE DE VIE DU FOUR.

NOUS VOUS CONSEILLONS VIVEMENT DE LIRE ATTENTIVEMENT CE MANUEL ET TOUTES LES
INFORMATIONS QU'IL CONTIENT AVANT D'UTILISER L'APPAREIL. CONSERVEZ EGALEMENT LE JEU DE
GICLEURS FOURNI EN LIEU SUR. L'INSTALLATION DOIT ETRE REALISEE PAR UN TECHNICIEN QUALIFIE
CONFORMEMENT AUX NORMES EN VIGUEUR. CET APPAREIL EST PREVU POUR UNE UTILISATION
DOMESTIQUE ET EST CONFORME AUX DIRECTIVES CEE ACTUELLEMENT EN VIGUEUR. L'APPAREIL EST
CONGU POUR REALISER LA FONCTION SUIVANTE : CUIRE ET CHAUFFER DES ALIMENTS ; TOUTE AUTRE
UTILISATION EST CONSIDEREE INAPPROPRIEE.

LE FABRICANT DECLINE TOUTE RESPONSABILITE EN CAS D'UTILISATION AUTRE QUE CELLES
SPECIFIEES CI-DESSUS.

NE JAMAIS UTILISER CET APPAREIL POUR CHAUFFER DES PIECES.

NE JAMAIS LAISSER DES RESTES D'EMBALLAGES SANS SURVEILLANCE DANS LA MAISON. SEPAREZ LES
DIVERS MATERIAUX D'EMBALLAGE PAR TYPE ET DEPOSEZ-LES DANS LE CENTRE DE TRI DE DECHETS LE
PLUS PROCHE.

Signification de la poubelle sur roues barrée d'une croix :

Ne pas mettre au rebut les appareils électriques en tant que déchets municipaux non triés, mais dans des centres de
tris des déchets.

Contactez les autorités locales pour obtenir des renseignements sur les systémes de collecte disponibles.

Si des appareils électriques sont mis au rebut dans des décharges, des substances dangereuses peuvent s'infiltrer
dans la nappe phréatique et se retrouver dans la chaine alimentaire, nuisant a votre santé et a votre bien-étre.

Lors du remplacement de vieux appareils par des nouveaux, le vendeur est obligé par la loi a reprendre les vieux

pour les mettre au rebut sans aucun frais.



NE JAMAIS OBSTRUER LES OUVERTURES ET LES FENTES PREVUES POUR LA VENTILATION ET
L'EVACUATION DE LA CHALEUR.

LA PLAQUE SIGNALETIQUE NE DOIT JAMAIS ETRE RETIREE.

NE JAMAIS UTILISER DE TAMPON A RECURER EN METAL OU DES RACLOIRS TRANCHANTS, ILS
ENDOMMAGERAIENT LES SURFACES.

UTILISEZ DES PRODUITS COURANTS NON ABRASIFS AVEC DES USTENSILES EN BOIS OU EN PLASTIQUE SI
NECESSAIRE. RINCEZ ABONDAMMENT ET SECHEZ AVEC UN CHIFFON DOUX OU UNE PEAU DE CHAMOIS.
EVITEZ DE LAISSER SECHER DANS LE FOUR DES RESTES D'ALIMENTS A HAUTE TENEUR EN SUCRE (PAR
EX. CONFITURE). S'ILS SECHENT TROP LONGTEMPS, ILS POURRAIENT ENDOMMAGER LE REVETEMENT
EN EMAIL DE L'INTERIEUR DU FOUR.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de Iésion ou de dommage causé par le non-respect des
régles ci-dessus ou découlant de I'altération d'une seule piéce de I'appareil et I'utilisation de piéces de

rechange non originales.

L'environnement - Instructions de mise au rebut

2. INSTRUCTIONS DE MISE AU REBUT - NOTRE POLITIQUE
ENVIRONNEMENTALE

Nos produits sont exclusivement emballés dans des matériaux non-polluants, respectueux de I'environnement et
recyclables. Nous vous encourageons vivement a coopérer en mettant au rebut I'emballage de maniére appropriée.
Contactez votre vendeur local ou les organismes locaux compétents pour obtenir les adresses des installations de
collecte, de recyclage ou d'élimination.

Ne jamais laisser trainer la totalité ou une partie de I'emballage. Les parties de I'emballage, en particulier les sacs
plastiques, peuvent représenter un danger d'étouffement pour les enfants.

Votre ancien appareil doit également étre mis au rebut de maniére appropriée.

Important : donnez I'appareil a votre organisme local agréé pour la collecte des appareils éliminés.

Une élimination appropriée permet de récupérer de précieux matériaux de maniéere intelligente.

Avant de mettre votre appareil au rebut, il est important de retirer les portes et de laisser les plaques prétes a étre
utilisées, afin de s'assurer que les enfants ne peuvent pas rester coincés dans le four en jouant. De plus, coupez le

cable d'alimentation et retirez-le, ainsi que la prise.

Précautions de sécurité
3. PRECAUTIONS DE SECURITE

CONSULTEZ LES INSTRUCTIONS D'INSTALLATION POUR CONNAITRE LES NORMES RELATIVES AUX
APPAREILS ELECTRIQUES OU AU GAZ ET A LA VENTILATION.

DANS VOTRE PROPRE INTERET ET POUR GARANTIR VOTRE SECURITE, SELON LA LOI, TOUS LES
APPAREILS ELECTRIQUES DOIVENT UNIQUEMENT ETRE INSTALLES PAR DU PERSONNEL QUALIFIE,
CONFORMEMENT AUX NORMES EN VIGUEUR.

NOS TECHNICIENS INSTALLATEURS AGREES GARANTISSENT UN TRAVAIL BIEN FAIT.



LES APPAREILS ELECTRIQUES OU AU GAZ DOIVENT TOUJOURS ETRE DECONNECTES PAR DES
PERSONNES COMPETENTES.

LA FICHE DEVANT ETRE RACCORDEE AU CABLE D'ALIMENTATION ET LA PRISE MURALE
CORRESPONDANTE DOIVENT ETRE DE MEME TYPE ET CONFORMES AUX NORMES EN VIGUEUR.

LA PRISE D'ALIMENTATION DOIT RESTER ACCESSIBLE APRES L'ENCASTREMENT DE L'APPAREIL.

NE JAMAIS DEBRANCHER LA PRISE EN TIRANT SUR LE CABLE D'ALIMENTATION.

L'APPAREIL DOIT ETRE RELIE A LA TERRE CONFORMEMENT AUX NORMES DE SECURITE POUR LES
DISPOSITIFS ELECTRIQUES.

IMMEDIATEMENT APRES L'INSTALLATION, REALISEZ UN TEST RAPIDE DE L'APPAREIL SELON LES
INSTRUCTIONS FOURNIES DANS LA SUITE DE CE MANUEL. SI L'APPAREIL NE FONCTIONNE PAS,
DEBRANCHEZ-LE ET CONTACTEZ VOTRE CENTRE DE SERVICES LE PLUS PROCHE.

N'ESSAYEZ EN AUCUN CAS DE REPARER L'APPAREIL.

NE JAMAIS PLACER D'OBJETS INFLAMMABLES DANS LE FOUR. S'IL ETAIT ALLUME PAR ERREUR, UN
INCENDIE POURRAIT SURVENIR.

PENDANT SON UTILISATION, LE FOUR DEVIENT TRES CHAUD. EVITEZ DE TOUCHER LES ELEMENTS
CHAUFFANTS SITUES A LINTERIEUR DU FOUR.

LE FOUR EST PREVU POUR UNE UTILISATION PAR DES ADULTES. MAINTENEZ LES ENFANTS A UNE
DISTANCE DE SECURITE ET NE LES LAISSEZ JAMAIS JOUER AVEC LE FOUR.

LORSQUE LE GRILL EST EN FONCTIONNEMENT, LES PARTIES ACCESSIBLES PEUVENT DEVENIR TRES
CHAUDES. MAINTENEZ LES ENFANTS A UNE DISTANCE DE SECURITE.

AVANT DE METTRE LE FOUR EN ROUTE, RETIREZ TOUTES LES ETIQUETTES ET LES FILMS PROTECTEURS
SITUES A L'EXTERIEUR OU A L'INTERIEUR.

APRES CHAQUE UTILISATION, VERIFIEZ QUE LES BOUTONS DE COMMANDE SE TROUVENT SUR 0 (OFF).
Le fabricant décline toute responsabilité en cas de Iésion ou de dommage causé par le non-respect des
régles ci-dessus ou découlant de I'altération d'une seule piéce de I'appareil et I'utilisation de piéces de

rechange non originales.

Instructions pour l'installateur

4. INSTALLATION DU FOUR

L'installation doit étre réalisée par un technicien qualifi€ conformément aux normes en vigueur.

4.1 Raccordement électrique

La plaque signalétique ne doit jamais étre retirée.

L'appareil doit étre relié a la terre conformément aux normes de sécurité pour les dispositifs électriques.

En cas de connexion permanente, la ligne d'alimentation de |'appareil doit étre dotée d'un interrupteur bipolaire avec
une distance entre les contacts d'au moins 3 mm, situé a proximité de I'appareil et dans un endroit accessible.

En cas de connexion avec une fiche et une prise, veillez a ce qu'elles soient du méme type. N'utilisez pas de réducteurs,

d'adaptateurs ou de boitiers de dérivation susceptibles de provoquer une surchauffe ou des brilures.



Fonctionnement a 220 - 240 V~ : utilisez un cable a trois fils de type HOSRR-F
(Cable de3 x 1,5 mm?). 1.5 mm?

]
20 mm

Le fil de terre (jaune-vert) doit étre au moins 20 mm plus long que les aures a I'extrémité pour le raccordement a I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité en cas de Iésion ou de dommage causé par le non-respect des regles

ci-dessus ou découlant de I'altération d'une seule piéce de I'appareil.

4.2 Mise en place du four

Seule une personne qualifiée peut installer I'appareil, conformément aux instructions fournies. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas d'installation incorrecte, susceptible de blesser des personnes et des animaux ou
d'endommager des biens.

Important :

- L'alimentation du four doit étre coupée avant d'effectuer tout réglage ou tdche de maintenance ;

- La conduite d'air est censée étre utilisée pour la ventilation ;

- Les armoires avec un placage extérieur doivent étre assemblées avec des colles capables de supporter des

températures allant jusqu'a 100°C.

Installation de fours encastrés

Afin d'assurer le bon fonctionnement d'appareils encastrés, I'armoire qui les contient doit étre appropriée.

L'appareil est congu pour un encastrement (classe 3) dans des armoires constituées de matériaux résistant a la
chaleur. Pour une installation sous un plan de travail, respectez les dimensions indiquées dans les figures 1, 2 et 3.
Pour une installation sous un plan de travail avec table de cuisson incorporée, respectez les dimensions indiquées
dans les figures 1 - 3, un espace de 110 mm minimum doit étre ménagé par rapport aux parois, comme le montre

la figure 1. Pour une installation dans une colonne, respectez les dimensions indiquées dans les figures 1 - 2, sans
oublier que le sommet et I'arriere de la colonne doivent comporter une ouverture de 45 mm de profondeur. Vissez les
4 vis A a l'intérieur du cadre (fig. 1). Pour une installation sous un plan de travail, assurez-vous que l'arriére et le bas
de l'unité disposent d'une ouverture similaire a celle montrée dans la figure 1 (B) et que la partie avant et le bas de
I'unité disposent d'une ouverture au moins égale a 45 x 560 mm, similaire a celle montrée dans les figures 1 - 3 (C),
ou d'une ouverture similaire a celle de la porte, assurez-vous que l'ouverture est au moins égale a 45 x 560 mm.

Consultez les instructions fournies avec la table de cuisson pour la mise en place et les procédures de fixation.

Conformément aux normes de sécurité actuelles, le contact avec les parties électriques du four ne doit pas étre
possible apres son installation.

Toutes les piéces, pour garantir un fonctionnement sirr de I'appareil, doivent pouvoir étre retirées a l'aide d'un simple outil.
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N'utilisez jamais la porte comme point d'appui pour l'insertion du four dans I'armoire. N'exercez jamais de pression

excessive sur la porte ouverte.

4.3 Ventilation de la piéce

Cet appareil doit uniquement étre installé dans une piece ventilée en permanence conformément aux normes en vigueur.
Le débit d'air dans la piéce ou I'appareil est installé doit étre suffisant pour assurer une combustion du gaz et une
ventilation de la piéce correctes.. Les prises d'air, protégées par des grilles, doivent étre d'une taille adaptée (consulter les
normes en vigueur) et situées de telle fagon a ce qu'elles ne puissent pas étre obstruées, méme partiellement. La cuisine
doit étre correctement ventilée pour évacuer la chaleur et 'humidité issues des processus de cuisson : en particulier, une

fenétre doit étre ouverte ou la vitesse des ventilateurs éventuels augmentée apres une utilisation prolongée.



4.4 Evacuation des gaz de combustion

Les gaz de combustion doivent étre évacués a travers des hottes reliées a un conduit doté d'un tirage naturel ou
un systéme d'extraction avec ventilateur. Un systéme d'extraction efficace doit étre soigneusement congu par un
spécialiste agréé et respecter les distances et les emplacements spécifiés dans les normes. Aprés l'installation, le

technicien doit émettre un certificat de conformité.

4.5 Raccordement au gaz

Raccordement avec tuyau en cuivre : B
Le raccordement aux conduites d'alimentation en gaz doit étre réalisé de facon

a éviter toute tension ou contrainte appliquée sur I'appareil. Le raccordement

peut étre réalisé a l'aide de I'adaptateur D doté de deux éléments coniques, en A
s'assurant qu'il correspond au joint C fourni. l @a
D +—
1ol
Raccordement avec tuyau en acier : -
Utilisez uniquement des tuyaux en acier inoxydable soudés en continu g

conformément aux normes en vigueur. Placez toujours le joint C fourni entre le
raccord A et le tuyau E.
En cas de raccordement avec un tuyau, assurez-vous que la longueur totale de la conduite n'est pas supérieure

a 2 metres, et que les tuyaux ne sont pas en contact avec des parties mobiles et ne sont pas écrasés.

5. ADAPTATION A DIFFERENTS TYPES DE GAZ

Avant de réaliser les opérations décrites ci-dessous, débranchez I'appareil du réseau électrique.
L'appareil est testé avec du gaz naturel G20 (2H), a une pression de 2°mbar. S'il doit étre utilisé avec d'autres types
de gaz, le gicleur du braleur doit étre changé et le robinet de gaz réglé. Pour remplacer le gicleur, procédé comme

indiqué ci-dessous.

5.1 Réglage du brileur du four

Pour régler le braleur du four, ouvrez la porte de ce dernier et procédez de la
fagon suivante :

® Retirez tous les accessoires (poéles, grilles et les montants en acier) ;

® Levez la plaque du fond pour I'extraire, afin que l'intérieur du four se

présente comme sur l'image.




5.1.1 Définir le réglage minimum

Le thermostat du four posséde une vis pour définir le réglage minimum. On y accéde ®

en retirant le bouton du thermostat. Lorsque le type de gaz change, le réglage - <

minimum doit étre comme indiqué ci-dessous : 150 Q) I

® Allumez le braleur du four et laissez-le fonctionner au niveau maximum pendant 10 :g . o ) MAX
_ . —————— 20

ou 15 minutes, porte fermée.
Tournez ensuite le bouton jusqu'au minimum, retirez-le et a I'aide d'un tournevis a téte plate, effectuez le réglage.
Tournez d'abord le bouton dans le sens horaire, puis lentement en sens inverse pour régler la flamme. Pour
le gaz naturel, effectuez un tour complet, pour le GPL 1/8 de tour.
® Avec une bouteille de gaz, la vis de réglage doit effectuer un tour complet en sens horaire. Le diamétre du by-
pass est indiqué au point « 5.2 Tableaux de données du brlleur et du gicleur ».
® Avec du gaz de ville ou du gaz naturel, réglez la vis de fagon a ce que lorsque le bouton du thermostat est tourné
du réglage maximum au réglage minimum, la flamme reste stable et uniforme. Fermez la porte du four et vérifiez

que le brdleur reste sur le réglage minimum.

5.1.2 Changement du gicleur

® Dévissez les vis de fixation du braleur du four A.

® Déplacez le brlleur B vers I'extérieur, jusqu'a ce que le gicleur soit accessible.

® Utilisez une clé a douille de 7 pour changer le gicleur. Remplacez-le par un autre adapté au

type de gaz utilisé (consulter le point « 5.2 Tableaux de données du brdleur et du gicleur »).

5.1.3 Réglage du débit d'air primaire du braleur du four A

® Dévissez la vis de réglage « A » du manchon du régulateur de débit d'air ;

® Tournez le manchon du régulateur « B » jusqu'a la position adaptée au type de gaz
utilisé (consultez le tableau ci-aprés) ;

® Serrez la vis de réglage et remettez les joints en place ;

® |orsque I'opération est achevée, remontez correctement le braleur.

GAZ NATUREL (N) G30/G31 (GPL)

X= 4 mm 10 mm

Lorsque I'opération est achevée, remplacez la plaque signalétique sur la partie arriére du four par celle
fournie pour le nouveau type de gaz.
Conformément aux normes de sécurité actuelles, I'adaptation pour les différents types de gaz doit étre réalisé par un

professionnel.



5.2 Tableau de données du briileur et du gicleur

CATEGORIE DE GAZ : 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(37) 13B/P(50)
TYPES DE GAZ : 0O0G30 | O0G31 | OG30 00 G30 0 G30
PRESSION DU GAZ (mbar) : | 29 37 29 37 50
CHALEUR Brileur Braleur Braleur Braleur
. supérieur : supérieur : supérieur : supérieur :
ENTREE(Hs)
1,7 kW(124 g/h) 1,7 kW(124 g/h) 1,7 kW(124 g/h) 1,5 kW(109 g/h)
Braleur Briileur Braleur Braleur
inférieur : inférieur : inférieur : inférieur :
2,5 kW(182 g/h) 2,5 kW(182 g/h) 2,5 kW(182 g/h) | 2,5 kW(182 g/h)
TAILLE DE L'INJECTEUR Supérieur : Supérieur : Supérieur : Supérieur :
0,65 mm 0,65 mm 0,65 mm 0,50 mm
Inférieur : Inférieur : Inférieur : Inférieur :
0,77 mm 0,77 mm 0,71 mm 0,65 mm
CATEGORIE DE GAZ : 12H 12E 12E+ 12L
TYPES DE GAZ : 0 G20 0 G20 0G20 | O0G25 | OG25
PRESSION DU GAZ (mbar) : | 20 mbar 20 mbar 20 25 25
CHALEUR: Braleur Briileur Braleur Braleur
i supérieur : supérieur : supérieur : supérieur :
ENTREE(Hs)
1,5 kW 1,5 kW 1,5 kW 1,5 kW
Braleur Brileur Braleur Braleur
inférieur : inférieur : inférieur : inférieur :
2,6 kW 2,6 kW 2,6 kW 2,6 kW
TAILLE DE L'INJECTEUR Supérieur : Supérieur : Supérieur : Supérieur :
0,93 mm 0,93 mm 0,93 mm 0,93 mm
Inférieur : Inférieur : Inférieur : Inférieur :
1,18 mm 1,18 mm 1,18 mm 1,18 mm
TENSION/FREQUENCE : CA220-240 V/50-60 Hz
PUISSANCE ELECTRIQUE : 1,8 kW
13+(28-30/37) 13B/P(30) I13B/P(37) 13B/P(50) 12H 12E 12E+ | 12L
11 2H3B/P v v
11 2H3 v v
11 2E+3+ v v




Puissance
Braleur de chaleur GAZ EN BOUTEILLE - G30/G31 28/37 mbar
nominale (kW)
Diamétre du Puissance
icleur By-pass de chaleur Débit Débit
9 1/100 mm réduite g/h G30 g/h G31
1/100 mm
(W)
Four 2,5 77 41 700 189 186
Puissance
Brileur de chaleur GAZ NATUREL- G20 20 mbar
nominale (kW)
Diameétre du gicleur Puissance de chaleur réduite
1/100 mm (W)
Four 2,6 118 700

6. DESCRIPTION DES COMMANDES DU PANNEAU FRONTAL

Toutes les commandes de cuisson, ainsi que les dispositifs de surveillance se trouvent sur le panneau frontal. Le

tableau ci-dessous fournit la signification des symboles utilisés.
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BOUTON DU THERMOSTAT
(UNIQUEMENT SUR CERTAINS MODELES)
Ce bouton allume le brileur a gaz a l'intérieur du four. La température de
cuisson est réglée en tournant le bouton en sens anti-horaire jusqu'a la
valeur souhaitée, entre Min. et Max.
Consultez le point « 7.3 Utilisation du four a gaz » pour en savoir plus sur

I'allumage du four a gaz.

BOUTON DU MINUTEUR
(UNIQUEMENT SUR CERTAINS MODELES)
Pour utiliser le minuteur, réglez le signal sonore en tournant le bouton en
sens anti-horaire. Les nombres correspondent aux minutes (le maximum
est de 120 minutes). Le réglage s'effectue sur une échelle graduée et des
positions intermédiaires entre les nombres peuvent étre adoptées. Le signal

sonore de fin de cuisson n'éteint pas le four.

Le réglage ) allume la lumiére & l'intérieur du four pendant son

fonctionnement normal (sans minuteur).

BOUTON DU THERMOSTAT
(UNIQUEMENT SUR CERTAINS MODELES)
La température de cuisson est réglée en tournant le bouton en sens anti-

horaire jusqu'a la valeur souhaitée, entre Min. et Max.

LE SELECTEUR DE FONCTION
(UNIQUEMENT SUR CERTAINS MODELES)

Le réglage 6 allume la lumiére a l'intérieur du four pendant son

fonctionnement normal.

Le réglage allume la lumiére et la broche a l'intérieur du four pendant

son fonctionnement normal.

MINUTEUR ELECTRONIQUE A 6 BOUTONS
(UNIQUEMENT SUR CERTAINS MODELES)
Horloge numérique
- Affichage de I'neure : (0:00 - 24:00) et des minutes.
L'écran affiche 3 chiffres lumineux et « AUTO » si le four est allumé.
- Pour régler I'neure, appuyez d'abord sur le boutton LHU , puis sur + ou -

pour faire avancer ou reculer le chiffre, jusqu'a afficher I'neure exacte.
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Réglage du fonctionnement manuel (uniquement disponible pour le grill électrique)
Appuyez sur le bouton LHU pour arréter le clignotement de « AUTO ».
Si « auto » clignote (une programme automatique ou semi-automatique a été défini), appuyez sur le bouton @U

pour effacer « AUTO », alors le fonctionnement manuel est lancé.

Réglage automatique (réglez I'heure de début et de fin totalement automatique, uniquement disponible pour
le grill électrique)

5555
1. appuyez sur ', pour définir le temps de cuisson ;

2. appuyez sur % , pour définir la fin de la cuisson ;

3. réglez les températures et les modes de cuisson en tournant le bouton du thermostat et le sélecteur.
Apres le réglage précédent, « AUTO » doit s'allumer, ce qui indique que le processus de cuisson est défini.
Exemple : si la cuisson prend 45 minutes et qu'elle devrait s'achever a 14:00.

5555
Appuyez sur “— le temps de cuisson sera de 45 minutes ;

Appuyez sur % la cuisson s'achévera a 14:00.
Apres le réglage précédent, I'écran affiche I'heure actuelle (heure/minutes) et « AUTO » clignote, ce qui indique que
le réglage du processus de cuisson est automatiquement mémorisé.
Lorsqu'il est 13:15 (ou entre 13:14 et 13:15), le four démarre automatiquement.
56595
Pendant le temps de cuisson, “— et « AUTO » clignotent en permanence.

Lorsqu'il est 14:00, la cuisson s'arréte automatiquement. L'alarme se déclenche et « AUTO » clignote. Appuyez sur

le bouton B pour arréter le signal sonore.

Réglage semi-automatique (réglez I'heure de début et de fin automatique, uniquement disponible pour le grill
électrique)

A. Réglez le temps de cuisson limite (10 heures maximum) :

appuyez sur le bouton & pour régler le temps de cuisson ;

le four démarre immédiatement, % et « AUTO » clignote. Aprés la fin de la cuisson, le processus s'arréte
automatiquement. Alors « AUTO » clignote et I'alarme se déclenche. Appuyez sur le bouton C\ pour arréter l'alarme.
B. Réglez la fin du temps de cuisson (23 heures et 59 minutes maximum) :

appuyez sur le bouton &r pour régler la fin du temps de cuisson ;

le four démarre immédiatement, % et « AUTO » clignote. Lorsque le temps de fin de cuisson est atteint, le
processus s'arréte automatiquement. Alors « AUTO » clignote et I'alarme se déclenche. Appuyez sur le bouton B
pour arréter 'alarme.

Lorsque le bouton correspondant est enfoncé, le processus de cuisson défini s'affiche. Lorsque le bouton %

est enfoncé et le temps remis sur « 0 », le processus de cuisson défini est annulé. Lorsque le bouton E\ esta

nouveau enfoncé, le four se remet en mode de fonctionnement manuel.



Minuteur

Le maximum défini est de 23 heures et 59 minutes.

Pour régler I'heure, appuyez sur le boutton E\ , puis sur + ou - jusqu'a ce que I'écran affiche le temps souhaité.
Aprés le réglage, I'heure correcte (heure, minute) et le bouton B s'affichent a I'écran. Lorsque le bouton B est
enfoncé, I'heure s'affiche. Lorsque le bouton E\ est enfoncé, I'heure s'affiche. Appuyez sur le bouton E\ pour

arréter l'alarme.

Remarque : apres la pression sur le bouton correspondant, le réglage devrait étre appliqué en 5 secondes. En cas
de panne électrique, le processus de réglage, ainsi que I'heure actuelle (heure,minutes) disparaissent. Une fois le

courant rétabli, trois « 0 » et « AUTO » s'affichent a I'écran, le four est automatiquement réinitialisé.

7. UTILISATION DU FOUR

7.1 Précautions et conseils généraux

Lorsque le four et le grill sont utilisés pour la premiére fois, il doivent étre chauffés a la température maximale
pendant une période suffisamment longue pour éliminer tous les résidus d'huile découlant de la fabrication,
susceptibles d'imprégner les aliments d'odeurs désagréables.

Afin d'éviter tout contact désagréable avec la vapeur a l'intérieur du four, ouvrez la porte en deux étapes :
ouvrez-la légérement (environ 5 cm) pendant 4 a 5 secondes, puis ouvrez-la totalement. Si vous devez vérifier
ou réaliser d'autres actions pendant la cuisson des aliments, laissez la porte ouverte pendant un temps bref

afin d'éviter une chute de la température du four susceptible de nuire au bon déroulement de la cuisson.

7.2 Systéme de refroidissement par ventilateur (uniquement sur certains modéles)

L'appareil est équipée d'un systéme de refroidissement qui se déclenche peu de minutes apreés I'allumage du four.
Le ventilateur génére un débit d'air normal qui sort par la partie supérieure de la porte et peut continuer pendant un

bref instant, méme apres l'arrét du four.

7.3 Utilisation du four a gaz

7.3.1 Allumage électronique

Ouvrez compléetement la porte du four et appuyer sur le bouton du thermostat en tournant en sens anti-horaire pour
régler la température au maximum. Ainsi, le dispositif d'allumage électronique se déclenche automatiquement. Une
fois le braleur allumé, maintenez le bouton enfoncé pendant quelques secondes pour permettre au thermocouple
de chauffer.

Si le braleur ne s'allume pas au bout de 15 secondes, arrétez, laissez la porte ouverte et attendez 1 minute avant

d'essayer a nouveau.



7.3.2 Allumage du brdleur a la main

Ouvrez la porte du four et tournez le bouton du thermostat

en sens anti-horaire. Placez une allumette prés de I'extrémité du tube

de flamme A au centre de la partie inférieur du four et appuyez sur le
bouton du thermostat. Une fois le braleur allumé, maintenez le bouton
enfoncé pendant quelques secondes pour permettre au thermocouple de

chauffer, puis vérifiez que le braleur s'est correctement allumé a travers

le trou d'inspection B. La température de cuisson est réglée en tournant

le bouton en sens horaire jusqu'a la valeur souhaitée, entre 50° et 231°.
Si le brileur s'éteint, placez le bouton sur off ( . ) et attendez au moins une minute avant de I'allumer

a nouveau.

7.4 Utilisation du grill

- Pour lancer la fonction de grill électrique, placez simplement le .
bouton du thermostat du four sur la position Q . u _
- Pour lancer la fonction de grill au gaz, placez le bouton du thermostat 1=

du four sur la position D . . uAX

AVERTISSEMENT : LE FOUR A GAZ ET LE GRILL/ROTISSOIRE NE PEUVENT
PAS ETRE UTILISES SIMULTANEMENT.

7.4.1 Fonctionnement du grill + rétissoire
Placez la broche dans le support de la rétissoire et sélectionnez la fonction grill (pour le modéle de grill au gaz,

tournez le BOUTON FONCTION jusqu'a la position [£-3]).

7.4.2 Utilisation de la rétissoire dans des cuisiniéres avec un four normal

»

Placez le support de la rétissoire « B » sur la seconde paire de montants en

partant du bas et placez la broche « A » dans le trou situé a I'arriere du four.



\-

® La cuisson au grill ne doit jamais dépasser 60 minutes.

® Dans les modeles émaillés, les cuissons au grill et grill + rétissoire doivent étre réalisées avec la porte
entrouverte et la protection des boutons fournie placée sur la partie supérieure de l'intérieur du four.

® Les parties accessibles peuvent chauffer fortement pendant et apres I'utilisation du grill, maintenez les
enfants a I'écart de I'appareil.

® Au cours de la cuisson avec la rétissoire, I'une des poéles fournies avec la cuisiniére doit étre placée sur le
fond du four, sur les montants inférieurs, pour recueillir les graisses produites.

® Lors de I'utilisation du four, retirez toutes les poéles et les plaques non utilisés de l'intérieur.

® Au cours de la cuisson, ne recouvrez pas le fond du four avec du papier aluminium et n'y placez pas de
poéles ou de plats. Cela risque d'endommager le revétement en émail. Si vous voulez utiliser du papier

sulfurisé, placez-le de fagon a ce qu'il n'empéche pas la circulation de I'air chaud dans le four.

8. NETTOYAGE ET MAINTENANCE

Avant de réaliser les opérations, débranchez I'appareil du réseau électrique.

N'utilisez jamais de jet de vapeur pour nettoyer l'intérieur du four.

8.1 Nettoyage de I'acier inoxydable

Pour conserver l'acier inoxydable en bon état, il doit étre nettoyé réguliérement, aprés chaque utilisation de

I'appareil, aprés I'avoir laissé refroidir.

8.2 Nettoyage quotidien

Pour le nettoyage et I'entretien des surfaces en acier inoxydable, utilisez uniguement des produits adaptés ne
contenant pas d'acides abrasifs ou a base de chlore.
Instructions d'utilisation : versez le produit sur un chiffon humide et passez-le sur la surface, puis rincez

abondamment et séchez avec un chiffon doux ou chamoisé.



8.3 Taches ou restes d'aliments

Ne jamais utiliser de tampon a récurer en métal ou des racloirs tranchants, ils endommageraient les surfaces.
Utilisez des produits courants non abrasifs avec des ustensiles en bois ou en plastique si nécessaire.

Rincez abondamment et séchez avec un chiffon doux ou une peau de chamois.

Evitez de laisser sécher dans le four des restes d'aliments & haute teneur en sucre (par ex. confiture). S'ils

sechent trop longtemps, ils risquent d'endommager le revétement en émail a l'intérieur du four.

8.4 Nettoyage du four

Pour conserver le four en bon état, il doit étre nettoyé réguli€rement, aprés I'avoir laissé refroidir.
Retirez toutes les piéces mobiles.

Nettoyez les plaques avec de I'eau chaude et des détergents non abrasifs, rincez et séchez.

8.5 Nettoyage du vitrage de la porte

La vitre de la porte doit toujours étre parfaitement propre. Utilisez du papier absorbant, éliminez les saletés

résistantes a l'aide d'une éponge humide et du savon ordinaire.

9. MAINTENANCE EXTRAORDINAIRE

De temps en temps, le four requiert des procédures d'entretien mineures ou le remplacement de piéces
soumises a l'usure et a la détérioration, commte les joints, les ampoules, etc. les instructions spécifiques pour
chaque procédure sont fournies ci-dessous.

Avant de réaliser des opérations impliquant des piéces sous tension, débranchez I'appareil du réseau électrique.

9.1 Remplacement de I'ampoule du four

® Coupez I'alimentation du four a I'aide de l'interrupteur bipolaire utilisé pour raccorder I'appareil au réseau ou
débranchez le four si la prise est accessible ;

® Retirez le cache en verre du support de I'ampoule ;

® Retirez I'ampoule et remplacez-la par une autre résistante aux températures élevées (300°C) présentant les
caractéristiques suivantes :

B Tension : 220-240 V

B Puissance : 25 W —_—
B Type:E 14 ~
® Remettez le cache en verre et reconnectez le four au réseau électrique.




9.2 Retrait de Ila porte

Pour un nettoyage plus complet, vous pouvez retirer la porte du four. Procédez de la fagon suivante :
® Ouvrez complétement la porte ;

® Soulevez et tournez les petits leviers situés sur les deux charniéres ;

® Saisissez la porte par les deux cotés extérieurs, fermez-la lentement mais pas complétement ;

® Tirez la porte vers vous, en I'extrayant de son assise ;

Remontez la porte en suivant I'ordre inverse a celui décrit plus haut.

9.3 Retrait des joints

Pour un nettoyage plus complet du four, vous pouvez retirer le joint de la porte.
Avant de retirer le joint, retirez la porte du four selon les étapes décrites plus haut. Une fois la porte du four

retirée, soulever les languettes situées sur les angles comme sur la figure.

10. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Dimensions internes du four :
Largeur 43,5 cm
Profondeur 40 cm

Hauteur 32cm

)
1800W

Volume interne du four 56 litres
Tension et fréquence de I'alimentation :

220-240 V ~50/60 Hz ou 50 Hz
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PYKOBOOCTBO MNOJIb3OBATENA
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Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTM NPU IKCNyaTauum
unsgenus

1. MEPbI NMTPELJOCTOPOXHOCTU IPU SKCINIYATALIUU U3OETINA

OAHHOE PYKOBO[CTBO ABNAETCA HEOTBEMIIEMOW YACTbIO KOMIMEKTA YCTPOWCTBA. XPAHUTE
PYKOBOACTBO B HAOEXXHOM M OCTYMNHOM MECTE B TEMYEHVE BCEIO CPOKA CIY>XBbI MEYN.

Mbl HACTOATENIbHO PEKOMEHYEM O3HAKOMUTLCA C 3TUM PYKOBOACTBOM V1 BHUMATEJIbHO
M3YUNTb BCIO MPMBEOEHHYIO B HEM MHOOPMALINIO MEPEO HAYATTOM UCIMOJIb30BAHUA
YCTPOWCTBA. TAKXXE XPAHUTE BXOAALN B KOMIMNEKT YCTPONCTBA HABOP ®OPCYHOK

B HALEXXHOM MECTE. YCTAHOBKY 3TOIO YCTPOWCTBA CIEAYET MPOWN3BOAVTL C NMOMOLLbIO
KBANMM®ULIMPOBAHHOIO NMEPCOHAJIA C COBITKOAEHWEM NMPUMEHMMbIX HOPM W MPABUI. 3TO
YCTPOWCTBO MNPEAHA3ZHAYEHO ANA JOMALIHEO NPUMEHEHWA U N3rOTOBJIEHO B COOTBETCTBUM
C TPEBOBAHUAMU JEVCTBYIOWUNX AUPEKTUB E3C. YCTPOWCTBO MPEAHA3SHAYEHO ANA
BbIMONHEHWA CNEAYIOLWMX ®YHKLWY: MPUFOTOBNEHUE U PA3OIPEB MULLIU. ICMONB30BAHUE
YCTPOWCTBA 1A NOBbIX APYIUX LIENEW 3ANPELLEHO.

WU3rOTOBUTENb YCTPONCTBA HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3A UCMONb30BAHUE YCTPOWUCTBA
B LENAX, OTIMYHBLIX OT YKA3AHHbIX BbILLE.

KATEFOPUYECKW 3AMPELLAETCA NCMONB3OBAHUE YCTPOVCTBA A1 OBOIrPEBA NMOMELLEHUN.
HE OCTABJIIANTE YACTU YIMAKOBKM B JOME BE3 BHYMAHUA. PASLEIIUTE YNAKOBOYHBIE MATEPWATbI
MO TUMY N OTMNPABLTE UX B BNVDKAMLLNA CMELMANBHBIA LIEHTP MO YTUNU3ALIMM OTXOLOB.

3HaveHne cuMBona B BUAe NepedepkHyTOro KpecToM MyCOpHOro 6aka Ha konecax.

He pgonyckaeTcst yTMNN3MpoBaTh 3MeKTPUYECKUE YCTPONCTBA BMECTE C APYrMMU GbITOBLIMU OTXOAAMU, UCTIONb3YTe
[nsi 3TOro creumarbHble CryX6bl Mo yTunmsaumm.

O6paTuTech B MECTHbIE OpraHbl YNpaBneHns Anst Nony4YeHns UHOopMaLmn OTHOCUTENBHO CYLLECTBYIOLLMX
BO3MOXHOCTe yTunmn3aumm.

Mpwu BbIGpackiBaHUM 3MEKTPUYECKUX NPUBOPOB Ha CBAIKY MU 3aXOPOHEHUM B IPYHT BO3MOXKHA yTeuka OnacHbIX
BELLEeCTB B IPyHTOBbIE BOAbI U MOMaAaHve B MULLEBYIO LieMb, YTO MOXET HaBpeaWTb BalLeMy 3[0POBbIO U YXYALUNTb
Ka4yeCTBO XN3HU.

Mpu 3ameHe cTapbix GbITOBLIX YCTPOMCTB Ha HOBbIE TOProBasi OpraHW3aLms lopuanyHeckn obsizaaHa NpUHATL OT Bac

cTapoe yCTPOWCTBO AN YTUIM3auumn, kak MUHUMYM 6ecnnarHo.



KATEFOPUYECKW SAMPELWAETCHA 3AKPBLIBATb OTBEPCTWA N MPOPE3W, MPEOHA3HAYEHHbLIE ANA
BEHTUNALMM N OTBOLA TEMNA.

HE OONYCKAETCA CHUMATb NMACMOPTHYIO TABJIUYKY.

HE JOMYCKAETCA NCMONb30OBAHNE YACTALLMX IT'YBOK U OCTPbLIX CKPEBKOB, KOTOPLIE MOIYT
MOBPEAWNTbL MOBEPXHOCTW YCTPOWCTBA.

VICMONb3YNTE OBbIYHBIE HEABPA3VBHBIE BELWECTBA C AEPEBAHHLIMU NIV NNACTUKOBbLIMU
VHCTPYMEHTAMMU NMPU HEOBEXOAMMOCTMW. TWATENBHO MPOMbBIBATE BOLOW U MPOTUPANTE HACYXO
C NMOMOLLbKO MArKOW BETOLU NI 3AMLLN.

HE JOMYCKAWTE BbICbIXAHUA MULEBBLIX MPOLYKTOB C BbICOKVIM COOEPXXAHUEM CAXAPA
(HAMPUMEP, IXKEM), MONABLUMX BHYTPb NEYN. MPU ANNTENBHOM BbICbIXAHN OHU MOTYT
NOBPEANTb SMAJNIMPOBAHHOE MOKPBLITUE BHYTPU MEYN.

N3zomosumenb He 6epem Ha cebs1 omeemcmeeHHOCMb 3a mpaemMbl unu noepe»(deHun, noJsty4eHHbIe
ecredcmeue HapyweHusi npueedeHHbIX 8blWe Mpasusl unu ebi3eaHHbIe 8MewamesbCneom paGomy mo6oz0

omadesnibHO20 y3n1a ycmpolicmea, a makxe & Cily4ae UCoslb308aHUsl HEOPU2UHallbHbIX 3anacHbIX Yacmell.

OxpaHa okpyxamwLen cpeabl — yKasaHusa no
yTUnusaumm

2. YKA3AHUS 1O YTUITU3ALNN NSJEITNA — MOJIMTUKA KOMITAHNN I10
3ALYUTE OKPYXXAIOLYEW CPELbI

[nsi ynakoBKW HalUMX W3OENWi NMPUMEHSIIOTCSt TONbKO HETOKCUYHbIe, dKomormyecku GesonacHble, NpUrogHbie Ans
BTOPWYHOIO UCMOMNb30BaHNA MaTtepuansl. Mbl HACTOSTENBHO NPU3bIBaEM BaC COAECTBOBATL B BONPOCe Haanexaluewn
YTUNM3aUnUM ynakoBOYHbIX MaTepuanoB. O6paTutecb K BalueMy JlOKanbHOMY TOProBOMY MpencTaBUTENO WNnn
B COOTBETCTBYIOLUME perMoHanbHble OpraHvM3auuu [Arsi MonyyYeHus afpecoB LEHTPOB Mo cGopy, nepepabotke
N yTUnu3aumu.

He ocTaBnsnTe ynakoBKy MOSIHOCTbIO MMM YAaCTUYHO B MecTax NpOXWBaHWA Nogen. YNakoBOYHble maTepuvarnsbl,
B 0COGEHHOCTM NNaCTUKOBbIE MELLKW, CO3AaI0T ONAaCHOCTb YAyLIEeHUs Ans AeTei.

Crapble HeHyXHble YCTPOWCTBa Takxke criedyeT yTUNU3npoBaTb Haanexatim obpasom.

BaxHoe 3ameyvaHue. [JocTaBbTE YCTPOWCTBO B MOKamnbHbIA LEHTP, NpedHasHa4yeHHbIN Ansi copa BbIGPOLLIEHHbIX
ObITOBbIX NPUBOPOB.

MpaBunbHasa yTunm3aumsi No3BonsieT paLyoHanbHO UCMOoNb30BaTb MaTepuarnbl, U3 KOTOPbIX COCTOUT YCTPOWCTBO.
Mepen ytunuaauuei ycTpoiicTBa He0BX0ANMMO CHSITb [IBEpPU 1 OCTaBUTb MOJIKM B paboyeM MOoIoXeHUN, 3TO UCKITIOUUT
BO3MOXHOCTb CIy4aiiHOro nonajaHust 4eTen B neyb BO BpeMsi urp. MoMy1mo aToro, oTpexsTe v ybepuTe ceTeBom LWHYP

1 BUMKY.



Mepbl NpeaocTopOXHOCTU

3. MEPbI NTPEJOCTOPO>XHOCTH

MPABWIA TEXHUKW BE3OMACHOCTU [ BNEKTPUYECKMX U FA3OBbIX BbITOBbIX NMPUBOPOB, A TAKKE
YKA3AHWSI MO YCTPOMCTBY BEHTUNSALIMN, MPUBEAEHbI B PYKOBOLACTBE MO MOHTAXKY.

COTMACHO 3AKOHOAATENLCTBY, BCE SNEKTPUYECKUE YCTPOMCTBA [IOMKHbLI YCTAHABIMBATb

1 OBCIY>KUBATb UCKIIOUUTENBHO KBAMOULIMPOBAHHBIE CMIELIMANUCTbI, C COBMOAEHVEM
MPUMEHVUMBIX HOPM Y MPABWI. 3TO B BALLMX MHTEPECAX 1 HEOBXOAMMO [N OBECMEYEHNS
BALLE BE3OMACHOCTW.

HALLW CEPTUOULIMPOBAHHBIE TEXHWUKM MO MOHTAXY KAYECTBEHHO BbIMOMHAT YCTAHOBKY BALLEMO
YCTPOVICTBA.

OTKIIOYEHME MA30BbIX UM SNEKTPUYECKMX YCTPOMCTB [JOMKHO OBSASATENBHO BhINONHATLCS
COOTBETCTBYIOLLUMM OEPA30OM MOArOTOBMIEHHLIMM CMIELIMATUCTAMM.

BUIKA Y COOTBETCTBYIOLLAS PO3ETKA [ MOAKMIOYEHNS K SNEKTPUUYECKOM CETU JOMKHbI BbITb
O[HOIO TUMA 1 OTBEYATb TPEEOBAHVAM MPUMEHUMBIX HOPM W MPABUI.

PO3ETKA SNEKTPUYECKOM CETU JOMMKHA BbITb AOCTYMHA AAXE NOCIE BCTPAUBAHMS YCTPOVCTBA.
HE TSIHUTE 3A CETEBOW LUHYP [ U3BNEYEHWS BUNKU U3 PO3ETKU.

3TO YCTPOMCTBO AOIMKHO BbiTh 3A3EMIIEHO B COOTBETCTBUM C TPEBOBAHUSIMI K CUCTEMAM
3A3EMIEHVS SNEKTPUYECKNX YCTPOMCTB.

HEMEQNEHHO MOCE YCTAHOBKW BbIMOMIHUTE BbICTPYIO MPOBEPKY YCTPOWCTBA COMIACHO
WNHCTPYKLMAM, MPUBEAEHHBLIM JAMNEE B 3TOM PYKOBOACTBE. ECIIV YCTPOMCTBO HE PABOTAET,
OTCOEQMHWTE EFO OT 3NEKTPUYECKOW CETU M OBPATUTECh B BIIMMAVLLNA CEPBUCHBIV LIEHTP.
HE MbITAVTECH OTPEMOHTUPOBATL YCTPOWCTBO.

HW MNP KAKUX OBCTOSTENBCTBAX HE KITALUTE FOPKOUVE MATEPUATLI BHYTPb MEYN: ECIM NEYb
BYIET CIYYAMHO BKITFOUYEHA, 3TO MOXET MPUBECTY K MOMAPY.

NPV PABOTE YCTPONCTBO CUIMbHO HAFPEBAETCS. COBMIOOAVNTE OCTOPOXHOCTb, HE KACAMTECH
FOPAUMX YACTEM BHYTPU MEYMN.

3TO YCTPOWCTBO HE NPEAHA3HAYEHO ANS UCMONb30BAHUSA AETbMWU. AEPXUTE OETEN HA
BE3OMACHOM PACCTOSIHUM 1 HE PASPELLAMTE MM UMPATb C MEYbIO.

MPU PABOTE IPUNS JOCTYMHBIE YACTM MOMYT CUIIbHO HATPEBATHLCS. AEPXMWTE AETEN HA
BE3OMACHOM PACCTOSIHUM.

MEPE/ MCMOMNb30BAHMEM MEYX CHUMWUTE BCE HAKNEMKM U SALLMTHYIO MAEHKY, MPUKIEEHHYIO
BHYTPU UMW CHAPYXKW MEYM.

MOCIE NUCMNONb30OBAHWUS YEEUTECH B TOM, YTO BCE PYUKW YMPABNEHNS YCTAHOBIEHbI

B NMOSNOXEHWE 0 (OTKIL.).

U3zomoeumens He 6epem Ha cebs1 omeemcmeeHHOCMb 3a mpaemMbl unu HOBPe)KaeHUﬂ, nosiy4eHHble

ecriedcmeue HapyweHusi npueedeHHbIX ebiWe Mpasusl unu ebi3eaHHbIe nbcmeom & pabomy 106020

omdenibHO20 y3na ycmpolicmea, a makKe 8 ciiy4ae UcrnoJsib308aHusi HeOpU2UHaJsIbHbIX 3anacHbix Yyacmedu.



MHCTpyKUMM ons ycTaHOBLUMKA
4. YCTAHOBKA YCTPOWCTBA

YCTaHOBKY 3TOr0 YCTPOWCTBA AOMKEH NPOU3BOANTL KBANN(ULIMPOBAHHIA TEXHWK C cobniofeHneM Bcex
NPUMEHNMbIX HOPM 1 NpaBun.

4.1 dnekmpu4eckoe noodkr4YeHue
He ponyckaeTtcsi CHUMaTbL NacnopTHYHO TaGnnuyKy.
OT0 yCTPONCTBO JOSMKHO BbITh 3a3EMIMEHO B COOTBETCTBUM C TPeBOBaHUAMM K CUCTEMaM 3a3eMNEeHNS 3NEKTPUYECKNX
YCTPOWCTB.
Mpu ncnonb3oBaHWKM MOCTOAHHOTO MOAKMIOYEHUS, B LENU NUTaHWs YCTPOWCTBA CNEAyeT YCTAaHOBWUTb MaKeTHbIA
BbIKMOYaTeNb, pa3mMecTViB ero B JOCTYMHOM MeCTe B HeMoCpeACTBEHHOW 6rmn3ocTu oT AaHHoro BuiToBoro npubopa,
NPy 3TOM 3a30p MeX/y KOHTaKTaMu BbIKMOYaTENS JOMKEH COCTaBNATb He MeHee 3 MM.
Mpy ncnonb3oBaHUM pPo3eTku U BUMKKM ybeautech B TOM, YTO OHWM OAHOrO Tuna. He gonyckaeTcs ucnonb3oBaHue
NepexoiHUKOB, afanTepoB 1N TPOWHWKOB, KOTOPbIE MOTYT BbI3BaTh NEPErpeB UM NPOXOTY.
OkcnnyaTtauus npu HanpsbkeHnn 220-240 B nepeMeHHOro ToKa: MCMosb30BaTh TPEXKUMbHLIN kabenb Tuna HO5RR-F
(Kabenb 3 x 1,5 mm?).

1,5 Mm?

\
—

l 20 Mm _l

[MpoBogHWK 3a3eMneHns (>kenTo-3eneHoro LUBeTa) 4ormkeH ObiTb N0 MeHbLuen Mepe Ha 20 MM AnvHHee Apyrux

NPOBOAHMKOB Ha pa3fenaHHOM KoHLe kabensi Npy NoAKIMIYeHN K YCTPOWCTBY.
M3rotoBuTenb He GepeT Ha cebst OTBETCTBEHHOCTL 3a TPABMbI UMM MOBPEXKAEHNS, NOMNYyYEHHbIE BCNIEACTBUE HAPYLLEHUS
NPVBEAEHHBIX BbILLIE MPABUI UK BbI3BaHHbLIE BMELLATENBCTBOM B paboTy MtoGoro OTAEMNLHOTO y3na yCTponcTaa.

4.2 Pa3meuweHue nevyu

YCTaHOBKy 3TOro yCTpOFICTBa MOXeT Npou3BoAUTb TOJIbKO KBanMd)MLlMpOBaHHbIﬁ cneunanucTt

B COOTBETCTBUU C NpUBeAEHHbIMU UHCTPYKLUUAMMWU. M3rotoBuTeEnNb NOMHOCTLIO CHUMAET C cebs OTBETCTBEHHOCTh

3a TpaBMbl JIOASM U KMBOTHBIM, @ Takke BO3MOXHbIN yLiep6, KOTopble MPOMU30LLINV BCNEACTBUE HENPaBUIbHON

YCTaHOBKMU.

BaxHoe 3ameyaHue.

- [Mepepn BbINONHeHMeM MOGLIX PabOT NO PErynMpoBKe UMM TEXHUYECKOMY OBCIYXMBaHUIO YyCTPOWCTBA crieayeT
OTKITHOYUTb yCTpOIZCTBO oT 3J'IeKTpI/I‘~{eCKOI7I ceTun.

- ,uJ'IFI CUCTEeMbl BEHTUNAUMKN cnegyeT NCnonb3oBaTb BEHTMﬂﬂLlMOHHbIVI KaHarn.

- O6nMUoBaHHbIE LINOHOM LKadbl AOMKHBI COBMPATBLCS C UCMONb30BaHWEM KIesl, BblAepX1BatoLLni
Temnepatypy Ao 100°C.

YcTaHoBKa neyen BCTPOEHHOro Tuna

[Ons obecneyeHunst HopmanbHOW paboTbl YCTpoMCTBa LuKad, B KOTOPLIA BCTPOEHA NeYb, JOIMKEH UMETb Hafnexalllyo
KOHCTPYKLMIO.

370 yCTPOWCTBO NpeaHa3Ha4YeHo Ans BCTpamBaHus (knacc 3) B LKadbl, U3roTOBMNEHHbIE U3 MoBbIX TENMOCTONKNX
matepuanos. CrnepyeT cobnioaate pa3vepsbl, NpuBeaeHHble Ha puc. 1, 2 n 3. MNpu ycTaHoBKe CHU3Y paboyen
NOBEPXHOCTY, CriedyeT BblAepKaTb pa3Mepbl, MokasaHHble Ha puc. 1-3. [MNpu ycTaHoBKe CHM3y paboyel MOBEpXHOCTH,
Ha KOTOpOW pasmelleHa nNnuTa, paccTosiHue Ao nobon 6oKoBOW CTEHKM AOMKHO COCTaBNATb He MeHee 110 MM, kak
nokasaHo Ha pwc. 1. MNpu ycTaHOBKe B BbICOKME LKadbl cobritogante pasmepsl, NpMBeAeHHbIE Ha puc. 1-2, NpuHUMast
BO BHVMMaHUe, 4TO B BepXHeW/3aaHen YacTtu wkada Heobxoammo ocTaBuTb Npoem rmybuHomn 45 Mm. 3akpyTute 4 BUHTa



A BO BHYTpEHHIOI0 YacTb pambl (puc. 1). Mpu yctaHoBKe cHU3Y paboyer NoBepxHOCTV ybeamTech B TOM, YTO 3aaHAs/
HWDKHAS YacTb LKada MMeET NpoeM, Kak nokasaHo Ha puc. 1 (B), a nepeaHsasi/HUKHSS YacTb Wwkada nMeeT oTBepcTune
pa3mepom He MeHee 45 x 560 mm, kak nokasaHo Ha puc. 1-3 (C), unu npoem, aHanornyHbIN NPoOemy B OKOHHOW
LUTOpE, NpU 3TOM pa3mep nNpoema AOIMKEH COCTaBNATb He MeHee 45 x 560 mm. MNopsaok pacnonoXeHust yCTpoucTs
OTHOCWTENBHO APYr ApYra 1 3akpenneHus NpuBeAeH B PyKOBOACTBE, MOCTABIIEMOM C MINTOMN.

CornacHo Tpe6oBaHUsM AeNCTBYIOLMX CTaHAAPTOB 6e30MacHOCTY, NMocne YCTaHOBKU NeYn AOCTYN K AIEKTPUHECKM
4acTAM JOMKeH BbITb UCKITHOYEH.

Bce y3nbl, KoTopble 0GecneunBatoT Ge3onacHyto paboTy YCTPONCTBa, AOMKHBI CHUMATLCS TOMBbKO C MOMOLLbHO
MHCTPYMEHTOB.
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4.3 Benmunsauusi noMmeweHusi

CornacHo Tpe6oBaHUsM NPUMEHUMbBIX HOPM U MpaBwsl, YCTAHOBKY YCTPOWCTBA CeAyeT NPOou3BOAUTL TONMbKO

B TeX NOMeELLEHUsIX, KOTOpble 060PYAOBaHbI LUTATHOM CUCTEMOI BEHTUNSALMW. MPUTOK BO3AYyXa B NMOMeLLEHNe

C YCTaHOBIEHHbLIM YCTPOWCTBOM [IOIKEH ObiTb JOCTATOYHLIM ANt 06ecneveHns Haanexallero cropaHus rasa

1 NpoBeTpUBaHUs MomeLLeHus. MNMpoembl Ans 3abopa Bo3adyxa, OCHaLLeHHbIE CeTkaMu, JOMKHbI UMETb A0CTaTOYHOe
ceveHue (CM. MPUMEHNMbIE HOPMbI U MPaBUNa), a UX PacronoXeHe AOMMKHO UCKIIYaTh AaxXe YacTuiHoe
6nokupoBaHue. HeobxoamMo o6ecneymnTb MOCTOSHHYIO XOPOLLYIO BEHTUNSALMIO KyXHW ANt OTBOAA Tenna v yaaneHus
Brnaru, ob6pa3ytoLyxcs B npoLecce NPUroToBNEHWs MULLM: B YACTHOCTH, CrieflyeT OTKPbITb OKHO WM MOBLICUTb

CKOPOCTb BpalleHNs BEHTUNATOPOB Npu ANUTENTbHOM NUCMOSTb30BaHUN NeYn.

4.4 Omeod npodykmoe ca2opaHus 2a3a

OTBOA razoo6pasHbIX NPOAYKTOB CropaHust AOIMKEH OCYLLECTBSATLCS C MOMOLLBIO BbITSXKHOIO Kornaka,
NpUCOEaMHEHHOMY K AbIMOBOMY KaHasy C HaAeXHON eCTECTBEHHOW TAOM MW K MPUHYAUTENLHON CUCTEME
BbITSOKKM. Co3fnaHve acheKTUBHOI BbITSKHOW cucTeMbl TpeByeT TiaTenbHol npopaboTkv cepTUdULMPOBaHHbIM
crneuuanucToMm, npu aTom Heobxoaumo cobnoaaTte Bee NpefyCMOTPEeHHbIE HOPMATUBHBIE PACCTOSHUS U MOSIOKEHUS.

Mocne 3aBepLUeHUa YCTaHOBKU BEHTUNALUN TEXHUK OOJTKEH Bbl4aTbh CepTVICbI/IKaT COOTBETCTBUA.

4.5 lNodknroyeHue k 2a3os8oli cemu

MoaknioyeHne ¢ NOMOLLLIO MeAHOW TPYObI.

MoaknioyeHne K rasoBolt MarucTpanu crneayet BbiNOMHUTL Takum obpasom,
YTOGbI UCKITIOUNTL PA3HOTO pofa Harpy3kn UMM HanNpsXXeHUs K YCTPOWCTBY.
MoakntoueHe MOXHO BbIMOSHWTL C MOMOLLbIO nepexoaHuka D ¢ aoByms
KOHWYECKMMU arieMeHTamm, ¢ 06a3aTenbHO yCTaHOBKOM npoknaaku C,

NnocTaenseMow BMeCTe C YyCTPONCTBOM.

MoakntoyeHne ¢ NOMOLLLIO CTaNbHOrO LWNaHra.

CnepyeT “crnonb3oBaTh TONbKO GECLLOBHLIE CTamnbHbIE LWAHMW, OTBEYatoLme
TpeboBaHNAM NPUMEHUMBIX CTAHAAPTOB, 1 06s13aTENbHO YCTaHOBUTL
nocTaensieMyto BMECTE C YCTPOMUCTBOM Npoknagky C mexay hUTUHIOM

A v wnaxrowm E.

Mpu noakntoYeHUn ¢ UCNONb30BaHWEM LUNaHra Heo6xoaMmo y6eAnTLCA, YTO CyMMapHas AnvHa NTIUHUKN He
AOIMKHa NpeBbIWaTh 2 M, a TaKXe NPUHATbL Mepbl, YTOGbI LWMaHr He Kacancs ABUXYLLMXCA YacTel U He 6bin

pasfaBrneH.



5. PETYIINPOBKA B CJIYYAE NPUMEHEHWS TA3A [IPYIOIrO TUIMA

Mepepn BbINONIHEHMEM ONMUCAHHbIX HUXe onepaLuii OTKNIOYMTE YCTPOWCTBO OT 3NIeKTPUUYECKOMW CeTH.
YcTponcTBo 6bIN0 UCMbITaHo ¢ NpypoaHbIM rasoM G20 (2H) npu gaeneHnmn 20 mbap. Mpu HeobxoamMmocTn paboTbl
MeyYmn Ha rase Apyroro Tuna crieyet 3aMeHuTb (GOPCYHKY ropesikv U OTPErynupoBaTh ra3oBblit knanaH. MNopsaok

3aMeHbl d)OprHKI/I OnncaH Hmxe.

5.1 Peaynupoeka 2opesnku neyu

[INa HacTPOWKM ropenku neyn oTKPonTe ABEPb NEYUN U BbINOSHUTE CreayioLime

[OencTBus:

® u3BMeKkMTe BCe BCMOMOraTenbHble NPUHaANEXHOCTU (MPOTUBHM, MOMKK U BCE
cTanbHble HanpaenswLwme);

©® [OAHUMUTE HVDKHWUIA NIUCT M U3BMNEKUTE €ro, Tak YTobbl Nony4nTb AOCTYN

K BHYTPEHHUM YacTAM MIINTbI, KaK MOKa3aHO Ha PUCYHKE.

5.1.1 HacTpoika MMHMManbHOW TeMnepaTypbl

TepmocTar neyn UMeeT peryrnMpoBOYHbIV BUHT ANst YCTAHOBKM MUHUMATbHOM [ )

Temnepatypsbl. [Ins 4ocTyna k HeMy HeOBXOAMMO CHSATb pyyKy TepMocTara. [pu cmeHe .

Tvna rasa criefyeT OTperynvpoBaTh MUHUMASTbHYIO TeMMNEepaTypy CreayoLym ob6pasom. s (7

® [logoxXruTe ropenky neuun u gante neuy nopaborate B TedeHne 10-15 muHyT npu 180
210

3aKpbITON ABepw,
3aTeM MOBEPHUTE PYYKY B MOMOXEHWE MUHUMATIbHOWM TeMMepaTypbl, CHUMWUTE PYYKY W BbINOMHUTE PETYNMPOBKY
C MOMOLLBIO LNWLIEBON OTBEPTKM. CHa4Yana noBepHUTE PyuKy Mo 4acoBOW CTpesnke A0 ynopa, 3aTeM NpoTus
4YacoBOW CTpenku AnNA perynupoBku nnameHu. Mpu ncnonb3oBaHMM NpUpPoOAHOro rasa Heo6xoAUMo
NoBEepHYTb Ha OAMH 06OpPOT, a ANA CXWXEHHOro rasa Ha 1/8 oboporTa.
® [lpu nucnonb3oBaHWUK BGannoHHOrO rasa criefyeTt NoBePHYTb PErynMpOBOYHbINA BUHT MO YacoBOW CTperke 40 ynopa.
[unameTp Garinaca yka3aH B pa3sgerne 5.2 «Tabnuua AaHHbIX ANsi Foperniok U opcyHOK».
® [pu 1crnonb3oBaHUM GbITOBOMO UNV NPUPOAHOTO ra3a OTPErynupyiiTe BUHT Takum obpasom, 4Tobbl Nnamsi Bcerga
ocTaBanoch CTabunbHbLIM U OAHOPOAHLIM MPY NOBOPOTE PYUKM TepMOCTaTa OT MakCUMarnbHOrO NOMOXEHNs
K MUHUMarnbHoMy. 3akpoiTe ABepb Nne4n n ybeanTech B TOM, YTO ropernka ocTaeTcs B MOMOXEHUN MUHUMATbHOMO

YPOBHSI FOPEHUSL.

5.1.2 3ameHa chopcyHkn
® OTBepHUTE BUHTBI KPenneHus ropenkn neun A.
® BuiaBuHbTe roperky B Hapyy Tak, UTo6bl MOXHO BbIno M3BneYb OPCYHKY.

® 3ameHuTe (HOPCYHKY C MOMOLLbIO TOPLIOBOTO Kitoya 7, yCTaHOBUTE hOPCYHKY Anst

ncnonb3yemMoro Tuna rasa (cM. pasgen «Tabnvua AaHHbIX A5 ropenok 1 opcyHOK» ). A



5.1.3 PerynupoBka pacxoga nepBU4HOro Bo3gyxa AJA ropenku neun

® OTBepHUTe PerynupoBOYHbI BUHT A BTYIKU BO3AYLLHOIO perynaropa.

® [loBepHUTE BTYNKY perynsitopa B B nonoxeHue, KOTOpoe COOTBETCTBYET TUMY X7
MCMonb3yeMoro rasa corfiacHo Tabnuue Huxe. N
® 3aTaHWUTE perynmMpoBOYHbINA BUHT 1 YCTAHOBUTE NPOKMafKM Ha MecTo.
® [locne 3aBepLUeHUs onepauum BeINONHUTE COOPKY ropenky Hagnexalym o6pasom.
MPUPOLOHBLIN A3 (N) G30/G31 (CKWKEHHbIW A3)

X= 4 mm 10 Mm

Mocne 3aBepLIeHNs onepaummn 3aMmeHMTe NacnopTHYI TabnNMUUKy, PacCnoNoXeHHYI0 C3aAu Ha Nneyu, Ha
TabnuyKy, npeaHa3HauYeHHyIo ANs rasa HOBOro Tuna.
CornacHo Tpe6GoBaHNsSIM AENCTBYIOLLMX CTaHAAPTOB Ge30MacHOCTMW, PEryNIMPOBKY NPy Nepexoaie Ha Apyroi Tun rasa

OOIKEH BbINOJTHATb TONbKO Cneunanuct.



5.2 Tabnuuya daHHbIX OJisi 20PEJIOK U hOPCYHOK

MOMAYA (Hs)

1,7 kBT (124 r/u)

HwxHas
ropenka:

2,5 kBT (182 r/v)

1,7 kBT (124 r/v)

HwxHas
ropenka:

2,5 kBT (182 r/v)

1,7 kBT (124 r/u)

HuxHas
ropenka:

2,5 kBT (182 r/v)

KATEFOPUA FA3A: 13+(28-30/37) 13B/P(30) I13B/P(37) I13B/P(50)
TWUM rA3A: 0G30 | OG31 | OG30 0 G30 0 G30
OABIEHUE FA3A (m6ap): 29 37 29 37 50
TENNOBAA MOLLHOCTb BepxHsas BepxHss BepxHss BepxHsas
ropenka: ropernka: ropernka: ropernka:

1,5 kBT (109 r/u)

HuxHas
ropenka:

2,5 kBT (182 r/v)

PA3MEP MHXEKTOPA Bepx: 0,65 mm Bepx: 0,65 mm Bepx: 0,65 mm Bepx: 0,50 mm
Huz: 0,77 mm Hus: 0,77 mm Hus: 0,71 mm Hu3z: 0,65 mm
KATEFOPUSA TA3A: 12H 12E 12E+ 12L
TUN FA3A: 0 G20 0 G20 0G20 | O0G25 | O0G25
OABINEHME T'A3A (m6ap): 20 m6ap 20 m6ap 20 25 25
TENNOBASA MOLLHOCTb: BepxHss BepxHss BepxHssa BepxHssa
ropenka: ropenka: ropenka: ropernka:
MOOAYA (Hs)
1,5 kBT 1,5 kBT 1,5 kBT 1,5 kBT
HwxHas HwxHas HwxHas HwxHas
ropenka: ropenka: ropenka: ropernka:
2,6 kBT 2,6 kBT 2,6 kBT 2,6 kBT
PA3SMEP UHXXEKTOPA Bepx: 0,93 mm Bepx: 0,93 mm Bepx: 0,93 mm Bepx: 0,93 mm
Hus: 1,18 mm Hus: 1,18 mm Hus: 1,18 mm Huz: 1,18 mm

HAMPSXEHUE / YACTOTA: AC220-240 B /50-60 'y

ANMEKTPUYECKAA MOLLHOCTb: 1,8 kBT

13+(28-30/37) | 138/P30) | 13B/P37) | 13B/P(50) |12H [12E | 12E+ | 121
11 2H3B/P v v

11 2H3 v v

Il 2E+3+ v v




HomuHanbHas
lopenka Tennosas BAINOHHbIN A3 — G30/G31 28/37 m6ap
MOLYHOCTb
(xBT)
[Ovawer, CHWXeHHas
dope H:; Bawnac Tennosas Pacxon Pacxopg r/u
pey! 1/100 mm MOLLHOCTb r/y G30 G31
1/100 mm
(B1)
Meub 2,5 77 41 700 189 186
HomuHanbHas
lopenka Tennosas NPUPOOHbIN MA3 — G20 20 m6ap
MOLUHOCTb
(xkBT)
OunameTp chopCyHKH CHWKeHHas TennoBas MOLHOCTb
1/100 Mm (BT)
Meyb 2,6 118 700

6. OFTMCAHWNE OPIAHOB YTPABJIEHUST HA NMEPEOHEW NMAHEN
YCTPOUCTBA

Bce opraHbl ynpaBneHus n yCTponcTBa MOHUTOPUHIA NeYu CrpynnupoBaHbl Ha nepeaHen naHenu. B Tabnuue Hwke

npuBeaeHa paclumndpoBKa UCMONb3yeMbIX YCIOBHbIX o603HaveHnn.
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PYYKA TEPMOCTATA
(TONbKO ANA OTAENbHbLIX MOLESNEN)
OTa pyyKka npegHa3HayYeHa Ansi NoKura rasoBoi ropeniku BHyTpY neyu.
TemnepaTypa roToBKM yCTaHaBMMBAETCS C NOMOLLbIO MOBOPOTa Py4KM
NpOTWB YacoBOWN CTPenku B TpebyemMoe MonoXxeHe Mexay MUHUMarbHOW
1 MaKcVMarnbHoOW TemnepaTypo.
YKa3aHusi Mo NOKWry ra3oBoW Neyn npuBeaeHsl B pasgene 7.3

«3Kcnnya‘rauvm ra3oBOW nNeymny».

PYUYKA TAUMEPA
(TONMbKO ANA OTAENbHbLIX MOLESNEN)
[ns ncnonb3oBaHWA Tanmepa NoBEpPHUTE PyYKy MO YacOBOW CTPENKe C Lenblo
yCTaHOBKM 3ymmepa. Lindpbl COOTBETCTBYIOT BpEMEHUN B MUHYTaxX (Makcumym
120 muHyT). [Ins TaiMepa npyMeHeHa nnaBHas Lukana, BO3MOXHa yCTaHOBKa
PYYKU B MPOMEXKYTOUHBIX MOMOXEHMsIX Mexay Luudpamu. CpabaTbiBaHne

3ymMMepa roToBKU HEe NPUBOAUT K OTKIMTHOYEHUIO NMeYn.

Pyuka Q BKITIOYAET OCBELLEHNE BHYTPU NEYU BO BPEMSI HOPMAIIbHO

pabotbl (6e3 Taimepa).

PYYKA TEPMOCTATA
(TONbKO ANA OTAENbHbLIX MOLESEN)
Temneparypa roToBKM yCTaHaBNMBAETCS C MOMOLLbIO NOBOPOTA PyYKW
NPOTMB YacoBOW CTPENKW B TPEBYEMOE MONOXEHNE MEXAY MUHUMATBHOM

1 MakcvManbHoOW TemnepaTypon.

PYYKA ®YHKLUMOHANBbHOIO NEPEKIIOYATENA
(TONMbKO ANA OTAENbHbLIX MOLENEN)

Pyuyka '-.Q-' BKITIO4YAET OCBELLEHNE BHYTPU NEYM BO BPEMSI HOPMArbHOMN PaGoThbl.

Pyuka BKIOYaeT ocBelleHne 1 NOBOPOTHYO Taperiky BHYTPpU rnevn Bo

BpeMsi HopMmarnbHow paboTbl.

6 KHOMKW 3NEKTPOHHOIO TAUMEPA
(TONbKO AN OTAENbHbLIX MOOENEWN)
OneKTPOHHbIE Yachbl
- OTtobpaxeHne BpemeHun B ananasoHe ot 0:00 go 24:00, BKMOYas MUHYTbI.
- Ha gucnnee otobpaxatotcsa 3 murarowmx uudpbl 1 Hagnuce «AUTO» npu
NOAKMIOYEHUN NUTaHWS.
- [Ansi KOPPEKTUPOBKN BPEMEHU CHaYana HaxmuTe KHOmMKy MU , 3aTem
KHOMKY «+» UMK «-» AN YBENMYEHUS UNK yMEHbLLEHUS napameTpa

BPEMEHMU, NOKa He 6y,c|eT Bbl6paHO HY>XHO€ 3Ha4YeHune.
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YcTaHOBKa napameTpoB Ansi Py4YHOW paboTbl (BO3MOXHO TONbKO Ha3NeKTPMYECKOM rpune)
HaxmuTe kHonky L\_‘U Ansa yaaneHus muratowen Hagnuen «AUTO».
Ecnu Hagnuce «AUTO» MuraeTt (akTuBMpoBaHa aBToMaTuyeckasi unm nonyaBTomMaTvyeckas nporpaMmMa), HaxmuTe

KHOMKY wj Ansa yaanexnus Hagnuen «AUTO», nocne yero nevb nepenaeT B PyYHON PEXUM.

ABTOMaTMyYeckas nporpaMma (ycTaHoBKa BPpeMeHM Ansi MOSIHOro aBTOMaTU4YeCKOro BKIKOYEeHUs!
W OTKIIOYEHUS (BO3MOXHA TONbKO Ha3neKTpuYeckoM rpune)

$5555
1. Haxmute kHonky “—/ [Ansi yCTAHOBKU ANUTENBHOCTM Xapku.

2. Haxmute kHOMKy % 0Nt yCTaHOBKM BPEMEHU OKOHYaHUS XKapKu.

3. YcraHoBMTE TemnepaTypy 1 peXuMbl XXapku, MoBopayMBas pyyky TepmMocTaTa v pyuky Beibopa.

Mocne OKOHYaHWS YCTaHOBKM OMUCaHHbIX Bbille napameTpoBs, Haanucb «<AUTO» HauHeT MuraTb, 3TO 03HAYaET, YTO
nporpamMMUpoBaHue NpoLiecca Xapku AN neyvn 6bino 3aBepLUEHO.

MpuMep: ANUTENBHOCTb Xapku cocTaBnsieT 45 MUHYT 1 xapka AormkHa ObiTb 3akoHYeHa k 14:00.

5458
HaxkmuTe KHonky “— 1 ycTaHOBUTE ANUTENBHOCTb XapKku 45 MUHYT;

HaxmuTe KHonky % 1 yCTaHOBWTE BPeMs OKOHYaHWs xapku Ha 14:00.
[Mocne 3aBepLUeHNs ONMCaHHOTO BbILLE NPOrpaMMUPOBaHUS HA dKpaHe 0TobpasnTcs dakTuyeckoe Bpems (Yacbl/
MUHYTbI) 1 Hagnuck «AUTO», 3To 03Ha4aeT, YTo mapamMeTpbl NPOLIECCa Xapku 3aHeCeHbl B NaMsATb aBTOMaTUYEeCKOM
nporpammbi.
Kak Tonbko Bpemsi Ha yacax gocturHet 13:15 (unu 3Havenuns mexay 13:14 n 13:15), neyb aBTOMaTNYECKN
HauHeT paboTaTb.
5554
B npouecce xapkn “— u «AUTO» Byget muraTb BCe BpeMms.
Mpu pocTuxeHnn Ha Yyacax BpemeHnu 14:00 xapka Bynet aBTomatnyecku 3aseplueHa. byner nogaH

npegynpeauTenbHblv curHan, Hagnuce «AUTO» ByaeT Muratb, HXKMUTE KHOMKY B 0115 OTKMAKYEHWS curHana.

MonyaBToMaTMyeckasa nporpaMmma (ycTaHOBKa BPeMEHM AN aBTOMaTU4YECKOro BKITHOYEHUSA U OTKITIOYEHUs
(BO3MOXHa TONbLKO HA3NEeKTPUYECKOM rpune)

A. ycTaHaBnuBaeT MakcuMarnbHY0 ANMTENbHOCTb Xapku (He 6onee 10 yacoB):

HaXKMUTE KHOMKY & ANSA YCTAHOBKW ANMUTENBbHOCTY XapKu;

neyb Ha4yHeT paboTaTb HeMeaAneHHO, %D 1 «<AUTO» 6yayT muratb. [ocrne oKOHYaHWS Xapku Nedb aBToMaTU4eCKu
oTkntoymTes. MNocne aToro HauyHeT muratb Hagnuck «AUTO», Byaet nogaH npegynpeauTenbHbI curHan, ans
OTKIMIOYEHUS| KOTOPOro HEOBXOANMO HaXaTb KHOMKY ﬂ .

B. yctaHaBnuBaeTt Bpemsi OKOHYaHWs xapku (He Bonee 23 yacoB 59 MUHYT):

HaXXMUTE KHOTKY ”E AnNsl YyCTAHOBKM BPEMEHU OKOHYaHWSI;

neyb Ha4yHeT paboTaTb HeEMeANEHHO, Ss@ n «AUTO» 6yayT muratb. B MOMEHT JOCTUXKEHMS YCTaHOBMNEHHOTO
BpEMEeHV npoLiecc >apku byaeT npekpallyeH aBTomaTtudecku. [locne atoro Ha4yHeT muratb Hagnuce «<AUTO», byaet
nofaH npeaynpeauTenbHbliA CUrHanm, Afsi OTKIHYEHUS! KOTOPOro HEOGXOAMMO HaXaTb KHOTKY ﬂ .

Mpu HaxaTuy coOTBETCTBYHOLLEN KHOMKM ByaeT nokasaH 3anporpammnpoBaHHbIA NPoLEece xapku. B nio6ot MoMeHT
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NP HaXkaTUW KHOMKW T W YCTaHOBKW BpeMeHu o6paTHOro otcyeTta Ha «0», ycTaHOBKa npoLiecca Xapki

6yaeT npekpatyeHa. Mpy NOBTOPHOM HaXKaTUM KHOMKM B neyb NepengeT B py4HON pexumM paboTbl.

Tanimep

MakcmanbHO MOXHO yCTaHOBUTL 23 Yyaca 59 MUHYT.

[INA yCTaHOBKV BPEMEHN HaXMUTE KHOMKY E\ , 3aTeM KHOMKY «+» UMK «-», Moka Ha aKkpaHe He oTobpasuTcs
Tpebyemoe Bpemsi.

[Mocne 3aBepLUeHNs YCTAHOBKW Ha Aucrnee nosBUTCA TekyLlee BpeMs (Yachl, MUHYTbI) U KHOMKa E\ .Mpu
HaXaTuu KHOMKK B 3aMeHeHHOe BpeMsi NOSIBUTCA Ha aKpaHe. MNpu JOCTUXEHNN Ha3Ha4YeHHOro BpPeMeH!

NCHYE3HET, N CHOBa 6y,qe1' noaaH npepynpeanTenbHbi curHan. [Ana oTKMioYeHUst CUrHana HaxXmmMTe KHOMKY B .

MNpuMeyaHue. MNocrne HaxaTysi Ha COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY HEOGXOAMMO BbIMOMHUTE HACTPOIKY B TEHeHne
NATW CeKyHA. MNpy OTKITIOYEHUN CETEBOTO NMUTaHWS NPOLIECC YCTAHOBKU, @ Takxke (hakTU4Yeckoe Bpems (Yachl,
MUHYTbI) ByayT copoLueHbl. [Mocne BKIOYEHNS CETEBOTO NUTaHUS Ha Aucnnee nosiBaTcs Tpy «0» 1 Hagnuch

«AUTO», HacTpoiku neun aBTomaTnyecku copocsTcs.

7. UCI10JIb3OBAHMUE TE4YN

7.1 Mepbi npedocmopoxHocmu u obujue pekomeHOayuu

Mpu 1cnonb3oBaHUM NeYN 1 rpus B NEPBbIA pas criedyeT HarpeTb KX A0 MakcuMarbHOW TemnepaTypbl

1 BblAepXaTb B TeYEHWE JOCTaTOuHO ANUTENbHOrO Nepuoaa BpeMeHn Ans BbiropaHus niobbix ocTaTkoB macna,
HaHECEHHOTo NPV M3roTOBMEHWM neyn. Macno MoOXeT NpuaaTh NULLE HENPUSITHLIN 3anax.

Ans ucknroyeHus: HenpusiMHO20 KOHMakma ¢ napom, o6pa3oeasWUMCsT 6Hympu fnevu, omkpbiealime
deepb nequ 8 dea amana: npuomkpolime deepb (MPuUbnuU3uUmMenbLHo Ha 5 cMm) Ha 4-5 cekyHO, nocne
amozo omkpsbiealime nonHocmaeto. [Tpu Heo6xodumMocmu nNpoeepumMb NUWY UNU 8bIMNOHUMb dpyaue
npouyedypbi 80 8pPeMsi 20MoekKuU, He ocmasJisilime deepb OMKPbLIMOU Ha MPodosHKUMesIbHoe 8pems,
4mo6bl UCK/TIOYUMB CHUXEHUe memrepamypbl 6 Hympu neyu, 3mo MoXxem ompuyamesibHO Moenusims

Ha pe3ynibmambl 20MOEKU.

7.2 Cucmema eeHmMunsiyuu npu 20moeke (MoJsibKo Ha HEKOMopbIX MOOeJIsiX)

ﬂaHHOE yCTpOﬁCTBO OCHaLLeHO CUCTEMOW OXNaXOeHNs, KOTOpas Ha4nHaeT paGOTy B Te4eHNe HECKONbKNUX
MWHYT nocrne nogxura ne4vu. an pa60Te BEHTUNATOpPa co3haeTca HopmaanbM NOTOK BO34yxa, KOTOprVI

BbIXOAUT HapYXy BbIlle ABEPY, BEHTUNSTOP MOXET paboTaTb elle HEKOTOPOe BPeMsi MOCHe OTKIMIOYEHNS NeYun.

7.3 Ucnonb3oeaHue 2a3oeol neqyu

7.3.1 AneKTpPOHHas cucTemMa UCKPOBOrO 3aXXUraHUs
MonHOCTbI0 OTKPOIATE ABEPH NMEYMN U HAXKMUTE PYUKy TEPMOCTaTa, NOBOpayvBasi €ro NPOTUB YacoBOW CTPENKN

B MOMoXeHne MakcumarnbHOn Temnepartypbl, 3TO NPUBEAET K aKTUBaUUN CUCTEMbI SNTEKTPUHECKOIO MCKPOBOIo



3axuranus. lMocne nogxura ropenku HECKONbKO CEKYHA yAep)KMBaTe pyyKy B HaXaTOM MOMOXEHUW Anst
Harpesa Tepmonapsbl.
Ecnu ropenka He 3aropenacbk B TedeHne 15 cekyHa, npekpatute NoaXur, OTKPOWTE ABEPb NeYn U NoJoxanTe

OfHY MUHYTY nepez NOBTOPHON MOMbITKON.

7.3.2 Nopxur ropenkun Bpy4YHyH

[MonHoCTbI0 OTKPOWTE ABEPb Neyn 1 NMOBEPHWUTE pyyKy TepmocTaTta
NpOTMB YacoBOMN CTPenkU. MNMogHeCUTE 3aXOKEHHYHO CMIMYKY K KOHLLY
Tpy6Kku ropenku A B LLEHTPE HWDKHEWR YacTu NeYn U HaXMUTe pyyky
TepmocrTarta. [locne nogxura ropenku HeCKOnbKO CeKyHZ, yaepXuBante

PYUKy B HaXaTOM MONIOKEHWW AN HAarpeBa TepMonapekl, NPoBepLTe

Haanexatlee ropeHne ninameHu ropernku 4yepes CMoTpoBoe OTBepCcTme B.

TemnepaTypa roToBKkM yCTaHaBMM1BaeTCA MOBOPOTOM PYYKM MO YacoBOA
cTpenke B Tpebyemoe nonoxexue mexay ot 50°C go 231°C.
lpu cry4aliHoM OMKYeHUU 20pesKu Mo8epHUMe pyyKy 6 MooXeHue OMKIoYeHUs ( . ) u nodoxdume no

MeHbwel Mmepe 00HY MUHYmy nepeo MorbIMKoU Mo8MopHO20 Nodxueaa.

7.4 Ucnonb3oeaHue apusns

.
- [Ins BKIKOYEHWSI 3NEKTPUYECKOTO rPUsisi MPOCTO MOBEPHUTE PYUKY -
. g - g
TepMocTaTa ra3oBou neyu B MosioKeHe . .
- [Ins BKIKOYEHWSI ra30BOrO rpuis NoBepHUTE pyyKy TepMocTaTta - ~
MAX
rasoBoW Neyn B NONOXeEHWE D . L] . = 210

NPEOYNPEXOEHUE. TFA30BYIO NEYb U T'PUNL/TPUITb C BEPTEJIOM HEINb3A
NCIMONb30BATb OQHOBPEMEHHO.

7.4.1 Ucnonb3oBaHWe rpuns v rpuns ¢ BepTesiom
BcTtaBbTe WwomMnon Bo BTYnKy BepTena rpuns u Belbepute dyHKUMIO rpuns (B mogensix neuuv ¢ rasoBbiM rpunem

crienyet nosepHyTs ®YHKLIMOHAJIBHYIO PYUKY & nonoxenne 3 ).

7.4.2 Ucnonb3oBaHue rpuns ¢ BepTeromM B KyXOHHbIX NiUTax co CTaHAApTHON neybto

L]

YcTaHoBuTE nonky B rpuns ¢ BepTenom Ha BTOpYtO CHU3Y napy

Hanpasngwwmnx n BCTaBbTe LLOMMON AB oTBepCcTME B 3a,qu|7| YacTu ne4u.



S

7.5 MepbI npedocmopoxxHocmu

® [InnTenbHOCTb rOTOBKW Ha rpune He AoSKHa npeBbiwaTth 60 MUHYT.

® [Ina mopenei ¢ aManMpoBaHHbIM MOKPLITUEM FPUNS 1 TPUIS C BEPTENOM NPOLIECC NMPUTOTOBMEHNS AOIKEH
NpouU3BOAUTLCA C NPUOTKPLITON 40 NepBOro dmkcatopa ABEepbio 1 YyCTaHOBMEHHBIM BBEPXY BHYTPEHHE
MOMOCTN NeYn 3aLUUTHLIM OrpaxaeHneM Ans pyyku (MoCcTaBrseTcs BMECTE C MeYbio).

® [loCTynHble 4acT MOTYT CUIIbHO HarpeBaTbCs BO BPEMS MCMOMb30BaHWSA rPUNS 1 Nocre, He No3BonsnTe
[eTam NpmbnuxaTbest K neyu.

® [Ipy roToBKe Ha rpune ¢ BepTesioM yCTaHOBUTE OAVH U3 BXOASILLMX B KOMMIEKT NPOTUBHEN BHU3Y Neyn Ha
HWDKHWEe HanpaensoLwme ana cbopa macna u xupa, obpasytoLerocsi BO BPemsi FoTOBKM.

® [pu MCNONb30BaHWUK MEYN U3BMEKUTE N3 HEE BCE HEUCTONb3yeMble MPOTUBHU 1 MOMKA.

® Bo Bpemsi rOTOBKM He HaKpbIBaWTE HYDKHIO YacTb NeYn C NOMOLLbIO antoMUHUEBON UM ONOBAHHOM Ponbru,
1 He ycTaHaBnvBanTe NPOTUBHW UMW NOAHOCHI, 3TO MOXET NOBPeANTb dManMpoBaHHOE NoKpbiThe. MNpu
HeobXxoAMMOCTMN UCMONb30BaHKSA XMPOHENPOHMLIaeMon Bymarn ynoxuTe ee Takum obpasom, 4Tobbl OHa He

GrokvpoBana LMpKymnsLuio ropsyero Bo3ayxa BHYTPY Neyu.

8. OYUCTKA n yxoq

I'Iepe,q BbIMOMHEHNEM NO6bIX onepau,mﬁ OTKIn4unTe yCTpOVICTBO oT 3J'|eKpr-|ecn<0|7| cetn.

He BbinonHswte OYUCTKY BHYTPEHHUX FIOBerHOCTeIZ neyu ¢ NOMOLLbIO CTpyu napa.

8.1 Oyucmka Gemanel ne4yu u3 Hepxxaseroweli cmasnu

[1ns coxpaHeHWsi XOPOLLEro COCTOSIHUS MOBEPXHOCTEN U3 HepXXaBetoLLEN CTanu crneayet perynspHo oumLaTb nx

Kaxxablin pas nocne ncrnonb3oBaHUA NinTbl. I'Ipe,qeapvlTeano crnieqyet oxnaauTb nevb.

8.2 Tekywas exxeOHegHas1 oHucmka

Mpu oumncTKe 1 yxode 3a NOBEPXHOCTAMU U3 HepXKaBetoLLeii CTany Heo6XxoaMMO UCNOoNb30BaTh TOMbKO
crneuuanbHble BELLECTBa, He codepxalyne abpasvBHbIX YacTuL UMW KUCIIOT Ha OCHOBE Xropa.
WHCTPYKUMM NO OUMCTKE: HaHECHTE YMCTSILLEE BELLECTBO Ha BIaXHYH TPSINKY U NPOTPUTE NOBEPXHOCTL,

nocne 4yero TwarenbHO MPOMOWTE 1 NPOCYLUNTE C NOMOLLBIO MATKOW Cand etk Unm 3amium.



8.3 MsmHa u nomeku om nuujeebix NPOdyKMoe

He ponyckaeTcs MCMonb3oBaHWe YUCTALLMX TyBOK Unu OCTPbIX CKPEGKOB, KOTOPbIE MOTYT NOBPEAUTL
NOBEPXHOCTW YCTPOWCTBA.

Vcnonb3yiiTe 06blYHblE HeabpasnBHble BELLECTBA C AePEBSIHHBIMU UMW NNACTUKOBLIMU MHCTPYMEHTamu npu
HeobXxoaNUMOoCTU.

TwaTenbHO NPOMOWTE BOAON M NPOTPUTE HACYXO MOMOLLIbIO MSATKOW BETOLLM UMW 3aMLLN.

He ponyckaiTte BbICbIXaHWs NULLEBbIX MPOAYKTOB C BbICOKMM COAEPXaHMeM caxapa (Hanpumep, mxem),
nonasLwMX BHYTPb neyn. MNpu ANUTeNnbHOM BbICbIXaHUM OHW MOTYT MOBPEAUTL IManMpoBaHHOE NOKPbITUE

BHYTpPU Nne4yu.

8.4 Oyucmeka neyu

[ns nogaepxaHusi ey B XOpoLLeM COCTOSIHAM criedyeT perynspHoO o4uLaTh ee Nocne OCTbiBaHUS.
M3Bnekunte BCe CbeMHbIE YacTu.

QOuuncTnTe NONKKM neym ¢ NOMOLLbIO FOpﬂHeI?I BOAbI 1 HeaGpa3I/IBHbIX YUCTALLMX CPenCTB U npocyLlinTe.

8.5 Oyucmka cmeknsiHHOU Yacmu dsepu

CTekrno aBepu crieqyeT Bcerga noaaepxusaTh B uaearnbHO YACTOM COCTOsIHUU. VicnonbayiiTe BNUThIBatoLLye
ByMakHble MonoTeHua, yaaneHne CTONKUX 3arpsisBHeHUI NPOVU3BOAMUTE C MOMOLLbIO BRAXKHOW ryBKM 1 0BbIYHBIX

MOKLLKX CpeacTB.

9. BHETJIAHOBOE OBECIJ1Y>XUBAHUE

VHoraa TpebyeTcs BbINOMHATL HE3HAYMTENBHBIE ONepaLuumn No 06CMyXMBAHWUIO NeYr Unn 3ameHe
GbICTPOM3HALLMBAEMbIX YacTel, Takux Kak MpoKnagk1, NaMnodki 1 T. n. Hke npveeneHsb! cneuyanbHble
yKasaHusi Mo BbIMOHEHWUIO TakuX Npoueayp.

lMeped sbinonHeHuem nobbix onepayul, koeda ocyujecmensemcs docmyn K mokoeeoywum 4acmsim,

OomkKrn4ume ycmpoucmeo om anekmpuyeckol cemu.

9.1 3ameHa namnbl oceew,eHuUsI nevyu

® OTKMNIoYMTE MeYb OT 3NIEKTPUYECKON CETU C MOMOLLIbIO NAKETHOrO BbIKMIOYATENS!, KOTOPbI yCTaHOBINEH
B LIeNV NOAKIMIOYEHUS YCTPOWCTBA K CETW, UMK U3BMEKUTE BUIIKY U3 PO3ETKM, ECIIN €CTb BO3MOXHOCTb.
©® CHUMUTE CTEKNSIHHYIO KPbILLKY, YCTAHOBIIEHHYIO Ha NaTpoHe Nnamnbi.
® BhLikpyTUTE Namny 1 3aMeHNTe ee Namnoii, paccunTaHHon Ha paboTy npu Beicokoi Temnepatype (300°C),

CO CrieflytoLMMY XapaKkTepucTUKamm.

B Hanpsikenue: 220-240 B 7
B MouwHocTb: 25 BT
W Tvwn:E 14 e

L] BepHI/ITe CTEKIAHHYIO KPbILWKY Ha MEeCTO 1 NOAKMHYUTE NeYb K SJ'IeKTpI/IHeCKOIZ ceTun.



9.2 CHsamue deepeli

[ns 6onee TWaTENbHOW OYUCTKN MOXHO CHATb ABepb neyn. Beinonxute cnegywume nencTeus:
® OMHOCTbLIO OTKPOWTE ABEPD;

® [oOHMMUTE BBEPX N MOBEPHUTE HebonbLune pbl4arn, yCTaHOBMEHHble Ha ABYX NeTnsAX;

® BO3bMUTE [BEPb 3a [BE Hapy>XHbl€ CTOPOHbI, MEANEHHO 3aKp0|7|Te €e, HO He 1O KOHUa;

® oTSHMTE ABepb k cebe U CHUMKUTE ee € NOCaJo4YHOro MecTa.

YcTaHoBKa [ABEPU HA MECTO OCYLLECTBNAETCS B NopsiAke, 06paTHOM ONUCaHHOMY BbiLLE.

9.3 [leMoHmax npokKnadok

[ns 6onee TwaTeNbHOMW OYUCTKN NEYN MOXKHO CHSATb npoknagky asepu.
Mepen n3BneveHneM NpPokNagkv CHAMUTE ABEpb Neyun, Kak onucaHo Bbilwe. Nocne AemoHTaxa asepu

NOOHUMUTE A3bIYKW B yrrax, Kak noka3aHo Ha pUCYHKe.

10. TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

BHyTpeHHMe pa3mepbl nevu:
WnpuHa 43,5 cm
my6buHa 40 cm

Bbicota  32cm

Pl

1800W
BHyTpeHHUIN 061em neun 56 nutpos
HanpsipkeHue 1 YacToTa MCTOYHUKA NMUTAHUA:

220-240 B ~50/60 Ny unn 50 My



BEDIENUNGSANLEITUNG



Gas-Backofen

Vielen Dank, dass Sie unser Produkt gewahlt haben.

Wir empfehlen Ihnen diese Bedienungsanleitung aufmerksam durchzulesen. Sie enthalt alle Anweisungen, um

das Gerat lange Jahre in schdnem und leistungsfahigem Zustand zu erhalten.
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1. HINWEISE ZUM GEBRAUCH

2. ENTSORGUNGSHINWEISE - UNSER BEITRAG ZUM UMWELTSCHUTZ
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7. ANWENDUNG DES OFENS

8. REINIGUNG UND PFLEGE

9. AUSSERGEWOHNLICHE WARTUNG

10. TECHNISCHE ANGABEN



Hinweise zum Gebrauch

1. HINWEISE ZUM GEBRAUCH

DIESES HANDBUCH IST WICHTIGER BESTANDTEIL DES GERATS. ES MUSS FUR DIE GESAMTE
LEBENSDAUER DES BACKOFENS SORGFALTIG UND GRIFFBEREIT AUFBEWAHRT WERDEN.

DIESES HANDBUCH UND ALLE DARIN ENTHALTENEN HINWEISE SOLLTEN UNBEDINGT VOR DEM ERSTEN
GEBRAUCH DES GERATES AUFMERKSAM DURCHGELESEN WERDEN. ZUDEM SOLLTE EIN SET DUSEN AN
EINEM SICHEREN ORT BEWAHRT WERDEN. DIE INSTALLATION IST VON QUALIFIZIERTEM PERSONAL IN
EINHALTUNG DER GELTENDEN VORSCHRIFTEN VORZUNEHMEN. DIESES GERAT IST FUR DEN GEBRAUCH
IM HAUSHALT BESTIMMT UND ERFULLT DIE GELTENDEN EWG-RICHTLINIEN . DAS GERAT IST FUR
FOLGENDEN GEBRAUCH BESTIMMT: GAREN UND ERWARMEN VON SPEISEN. JEDER ANDERE GEBRAUCH
ISTALS ZWECKWIDRIG ZU SEHEN.

DER HERSTELLER LEHNT JEGLICHE HAFTUNG FUR DEN GEBRAUCH AB, DER VON DER ANGEGEBENEN
ZWECKBESTIMMUNG ABWEICHT.

DAS GERAT DARF NICHT ZUR RAUMHEIZUNG BENUTZT WERDEN.

DIE VERPACKUNGSABFALLE NICHT UNBEAUFSICHTIGT IN DER WOHNUNG LIEGEN LASSEN. TRENNEN SIE
DIE VERSCHIEDENEN ABFALLMATERIALIEN DER VERPACKUNG UND BRINGEN SIE DIESE ZUR NACHSTEN
SAMMELSTELLE.

Bedeutung der durchgekreuzten Milltonne:

Elektrogerate dirfen nicht tiber den Hausmdll entsorgt werden, sondern miissen zu entsprechenden Sammelstellen
gebracht werden.

Fragen Sie die 6rtlichen Behorden nach den verfligbaren Entsorgungsmaéglichkeiten.

Wenn Elektrogerate in Milldeponien oder Abladeplatze entsorgt werden, kénnen giftige Substanzen in das
Grundwasser und folglich in die Nahrungskette gelangen, was zu Gesundheitsschaden fuhren kann.

Bei Ersatz von Altgeraten ist der Handler verpflichtet das Altgerat unentgeltlich zur Entsorgung zuriick zu nehmen.



DIE OFFNUNGEN UND SCHLITZE FUR DIE LUFTUNG UND WARMEABFUHRUNG NICHT VERDECKEN.

DAS TYPENSCHILD DARF KEINESFALLS ENTFERNT WERDEN.

VERWENDEN SIE KEINE PUTZSCHWAMME AUS METALL ODER SCHARFKANTIGE SCHABER, DIE DIE
OBERFLACHEN BESCHADIGEN KONNTEN.

VERWENDEN SIE DIE UBLICHEN, NICHT SCHEUERNDEN PRODUKTE UND GGF. EIN WERKZEUG AUS HOLZ
ODER KUNSTSTOFF. GRUNDLICH NACHSPULEN UND MIT EINEM WEICHEN TUCH ODER EINEM TUCH AUS
MIKROFASERN TROCKNEN.

KEINE SPEISERESTE AUF ZUCKERBASIS IM OFEN TROCKNEN LASSEN (Z.B. MARMELADE). DIESE ART VON
SPEISEN KANN BEI LANGEREM ANTROCKNEN DIE INNENBESCHICHTUNG DES BACKOFENS BESCHADIGEN.

Der Hersteller haftet nicht fiir eventuelle Personen- und Sachschéaden, die durch die Nichtbeachtung der
oben genannten Vorschriften sowie durch unbefugte Anderungen auch nur einzelner Gerdtekomponenten

und die Verwendung von nicht originalen Ersatzteilen verursacht werden.

Umweltschutz - Entsorgungshinweise
2. ENTSORGUNGSHINWEISE - UNSER BEITRAG ZUM UMWELTSCHUTZ

Zum Verpacken unserer Produkte werden umweltfreundliche und recycelbare Materialien verwendet, die die Umwelt
nicht belasten. Bitte helfen Sie mit und sorgen Sie fiir eine ordnungsgemafe Entsorgung des Verpackungsmaterials.
Informieren Sie sich bei Inrem Fachhandler oder bei den ortlich zustédndigen Behdrden uber die Adressen der Sammel-,
Recycel- und Entsorgungsstellen.

Lassen Sie die Verpackung oder Teile davon nicht unbeaufsichtigt liegen. Insbesondere Plastikbeutel kdnnen eine
maogliche Gefahrenquelle fur Kinder darstellen (Ersticken).

Auch |hr Altgerat muss ordnungsgemaf entsorgt werden.

Wichtig: Ubergeben Sie das Gerat der Sammelstelle fiir ausgediente Haushaltsgeréte.

Die korrekte Entsorgung ermdglicht eine intelligente Wiederverwertung hochwertiger Materialien.

Bevor Sie lhr Gerat entsorgen, ist es wichtig, die Tiren zu entfernen und die Einsatze in ihrer jeweiligen
Gebrauchsposition einzuschieben. Dadurch wird verhindert, dass sich spielende Kinder in den Geraten einschlieen

kénnen. Schneiden Sie auRerdem das Netzkabel durch und beseitigen Sie es zusammen mit dem Stecker.

Sicherheitshinweise
3. SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE DIE SICHERHEITSBESTIMMUNGEN FUR ELEKTRISCHE ODER GASBETRIEBENE GERATE UND
DIE LUFTUNGSFUNKTIONEN IN DER INSTALLATIONSANLEITUNG DURCH.

IN IHREM INTERESSE UND ZU IHRER SICHERHEIT SCHREIBT DAS GESETZ VOR, DASS DIE INSTALLATION
UND WARTUNG ALLER ELEKTROGERATE VON FACHPERSONAL IN EINKLANG MIT DEN GELTENDEN
BESTIMMUNGEN VORGENOMMEN WERDEN MUSSEN.



UNSERE ANERKANNTEN INSTALLATEURE GARANTIEREN DIE FACHGERECHTE AUSFUHRUNG DER ARBEITEN.
GAS- UND ELEKTROGERATE MUSSEN STETS VON KOMPETENTEN PERSONEN AUSGESCHALTET WERDEN.
DER STECKER, DER AN DAS NETZKABEL ANGESCHLOSSEN WIRD, MUSS VOM GLEICHEN TYP

WIE DIE NETZSTECKDOSE SEIN UND DEN GELTENDEN VORSCHRIFTEN ENTSPRECHEN.

DIE NETZSTECKDOSE MUSS AUCH NACH DEM EINBAU DES GERATS ZUGANGLICH SEIN.

NICHT AM NETZKABEL ZIEHEN, UM DEN NETZSTECKER AUS DER STECKDOSE ZU ZIEHEN.

DAS GERAT MUSS GEMASS DEN SICHERHEITSVORSCHRIFTEN FUR ELEKTRISCHE ANLAGEN

GEERDET WERDEN.

UNMITTELBAR IM ANSCHLUSS AN DIE INSTALLATION DES GERATS EINE KURZE PRUFUNG DES GERATS
NACH DEN WEITER UNTEN ANGEGEBENEN ANWEISUNGEN VORNEHMEN. WENN DAS GERAT NICHT
FUNKTIONIERT, MUSS MAN ES VOM STROMNETZ TRENNEN UND DAS NACHSTE KUNDENDIENSTZENTRUM
VERSTANDIGEN.

VERSUCHEN SIE NIE DAS GERAT SELBST ZU REPARIEREN.

KEINE ENTFLAMMBAREN GEGENSTANDE IN DEN BACKOFEN GEBEN: SOLLTE DER BACKOFEN
VERSEHENTLICH EINGESCHALTET WERDEN KONNTE ES ZU EINEM BRAND KOMMEN.

DAS GERAT WIRD WAHREND DES GEBRAUCHS SEHR HEISS. NICHT DIE HEIZWIDERSTANDE IM INNERN
DES BACKOFENS BERUHREN.

DAS GERAT IST FUR DEN GEBRAUCH DURCH ERWACHSENE PERSONEN BESTIMMT. HALTEN SIE KINDER
FERN UND ERLAUBEN SIE IHNEN NICHT, DAS GERAT ZUM SPIELEN ZU VERWENDEN.

WENN DER GRILL IN BETRIEB IST, KONNEN DIE ZUGANGLICHEN TEILE SEHR HEISS WERDEN: KINDER
VOM GERAT FERNHALTEN.

VOR DER INBETRIEBNAHME DES GERATS MUSSEN ALLE KLEBESCHILDER UND SCHUTZFOLIEN, DIE SICH
INNERHALB ODER AUSSERHALB DES GERATS BEFINDEN, ENTFERNT WERDEN.

VERGEWISSERN SIE SICH NACH GEBRAUCH DES GERATS, DASS SICH DIE SCHALTER IN DER

STELLUNG 0 (AUS) BEFINDEN.

Der Hersteller haftet nicht fiir eventuelle Personen- und Sachschéden, die durch die Nichtbeachtung der
oben genannten Vorschriften sowie durch unbefugte Anderungen auch nur einzelner Geritekomponenten

und die Verwendung von nicht originalen Ersatzteilen verursacht werden.

Anleitungen fur den Installateur
4. INSTALLATION DES GERATS
Die Installation ist von einem qualifizierten Fachmann in Einhaltung der geltenden Vorschriften vorzunehmen.
4.1 Elektrischer Anschluss

Das Typenschild darf keinesfalls entfernt werden.

Das Gerat muss gemaf den Sicherheitsvorschriften fir elektrische Anlagen geerdet werden.

Wenn das Gerat festangeschlossen wird, muss die elektrische Zuleitung des Gerats mit einer allpoligen Trennvorrichtung
mit einer Kontaktoffnungsweite von mindestens 3 mm versehen werden, die in einer leicht erreichbaren Position in der

Nahe des Gerats anzubringen ist.



Wird das Gerat mit einem Netzstecker an eine Netzsteckdose angeschlossen, ist sicherzustellen, dass beide vom
gleichen Typ sind. Keine Reduzierstiicke, Adapter oder Abzweigungen verwenden, da sie Uberhitzung oder Brénde

verursachen kénnen.

Betrieb mit 220-240 V~: Benuzten Sie ein dreiadriges Kabel vom Typ HO5RR-F.
(Kabel mit 3 x 1.5 mm?).

l 20mm j

Der Erdungsleiter (gelb-griin) muss an dem Kabelende, das am Gerét befestigt wird, um mindestens 20 mm langer sein.
Der Hersteller haftet nicht fiir eventuelle Personen- und Sachschaden, die durch die Nichtbeachtung der oben genannten

Vorschriften sowie durch unbefugte Anderungen auch nur einzelner Geratekomponenten verursacht werden.

4.2 Positionierung des Backofens

Das Gerat darf nur von qualifiziertem Personal gemaR den angegebenen Anweisungen installiert werden. Der
Hersteller haftet nicht fiir Schaden an Personen, Tieren und Sachen aufgrund unsachgemager Installation.

Wichtig:

- Vor jeder Einstellung oder Wartungsarbeit muss das Gerat vom Netz getrennt werden.

- Das Luftrohr dient der Beliiftung.

- Schranke aus Furnier missen mit Klebstoffen zusammengebaut werden, die Temperaturen von tiber 100°C

standhalten.

Installation von Einbaudfen

Um die korrekte Funktion von Einbaugeraten sicherzustellen, muss der Schrank dafiir geeignet sein.

Das Gerét ist fir den Einbau in Schranke aus hitzebestédndigem Material (Klasse 3) vorgesehen. Die Abmessungen
in den Abbildungen 1, 2 und 3 missen eingehalten werden. Fir den Einbau unter Arbeitsflachen missen die
Abmessungen von Abbildung 1-3 eingehalten werden. Fiir den Einbau unter Arbeitsflachen mit Kochfeld muss ein
Abstand von mindestens 110 mm zu allen Seitenwénden gehalten werden, wie in Abb. 1 gezeigt. Fiir den Einbau

in Hochschranken missen die Abmessungen aus Abb. 1-2 eingehalten und dabei beriicksichtigt werden, dass

auf der Schrankober- bzw. Hinterseite eine 45mm tiefe Offnung vorhanden sein muss. Die 4 Schrauben A in die
Gerateumrandung einschrauben (Abb. 1). Beim Einbau unter einer Arbeitsflache ist sicherzustellen, dass das Mébel
auf der Riickseite unten eine Bohrung, wie in Abb. 1 (B) gezeigt, hat und dass es auf der Vorderseite unten eine
Offnung von mindestens 45X560mm. wie in Abb. 1-3 (C) gezeigt, oder eine Offnung ahnlich wie eine Jalousie. Die
Offnung muss jedoch mindestens 45X560mm groR sein. Beachten Sie die Anleitungen des Kochfelds beziiglich der

entsprechenden Positionierung und Befestigung.

In Erflillung der einschlagigen Sicherheitsvorschriften, muss nach der Installation die Berlihrung der elektrischen

Teile des Ofens nicht maglich sein.
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Alle Teile, die fiir den sicheren Betrieb des Gerats bendtigt werden, missen nur mit Hilfe eines Werkzeugs entfernbar sein.

Ofentlr nicht als Hebevorrichtung beim Einschieben in den Schrank verwenden. Keinen GibermaRigen Druck auf die

offene Backofentur ausiiben.

4.3 Beliiftung der Rdume

Gemal den geltenden Richtlinien darf das Gerat nur in dauerbeliifteten Rdumen installiert werden. Im Installationsraum
des Gerats muss so viel Luft einstromen kdnnen, wie fiir die normale Gasverbrennung und den Luftaustausch des
Raumes benétigt wird. Die mit Gittern geschitzten Frischluftéffnungen miissen gemaf den geltenden Richtlinien eine

angemessene GroRe aufweisen und so angebracht sein, dass sie sich auch nicht teilweise verstopfen. Die Kiiche muss



ausreichend belliftet werden, um die beim Kochen entstehende Warme und Feuchtigkeit abzuleiten: Insbesondere ist es

nach einem langeren Gebrauch empfehlenswert, ein Fenster zu 6ffnen oder die Drehzahl eventueller Lufter zu erhéhen.

4.4 Abfiihrung der Verbrennungsgase

Die Abfiihrung der Verbrennungsgase kann durch einen Rauchabzug gewahrleistet werden, der an ein Abgassystem
mit Naturzug oder eine Zwangsventilation angeschlossen ist. Ein leistungsfahiges Abzugssystem bedarf der
sorgfaltigen Planung durch einen zugelassenen Fachmann unter Beriicksichtigung der von den Richtlinien

vorgegebenen Distanzen. Nach der Installation hat der Techniker eine Konformitatserklarung auszustellen.

4.5 Gasanschluss

Anschluss mit Kupferrohr:

Der Anschluss an das Gasnetz muss so ausgefiihrt werden, dass das Gerat
keinerlei Beanspruchung ausgesetzt ist. Der Anschluss kann unter Verwendung
des Adapters D mit Doppelkonus erfolgen, wobei immer die beiliegende

Dichtung C einzufligen ist.

Anschluss mit Stahischlauch

Verwenden Sie nur Edelstahlschlduche mit

durchgehender Wandung gemaR der geltenden Richtlinien und fiigen Sie immer

die beiliegende Dichtung C zwischen den Anschluss A und den Schlauch E ein.

Der Einbau mit Schlauch muss so erfolgen, dass die Lange der Leitung maximal 2 m nicht liberschreitet.

Priifen Sie, dass die Leitungen nicht mit beweglichen Teilen in Kontakt kommen und nicht gequetscht werden.

5. ANPASSUNG AN VERSCHIEDENE GASTYPEN

Bevor die nachstehend beschriebenen Arbeiten ausgefiihrt werden, muss das Gerat vom Stromnetz
getrennt werden.

Das Gerat ist fiir den Einsatz von G20 (2H) Erdgas mit einem Druck von 20 mbar getestet. Falls das Gerat mit
anderen Gastypen betrieben werden soll, muss die Brennerdiise ausgetauscht und der Gashahn nachgestellt

werden. Zum Austausch der Duse gehen Sie wie folgt vor:

5.1 Nachstellung des Ofenbrenners

Um den Ofenbrenner nachzustellen, 6ffnen Sie die Ofentiir und gehen Sie wie

folgt vor:

® Entfernen Sie samtliches Zubehdr (Pfannen, Roste und eventuelle
Stahlschienen).

® Heben Sie die untere Ofenplatte an und entnehmen Sie diese, so dass das

Ofeninnere wie auf der Abbildung zu sehen ist.




5.1.1 Einstellung der Mindestflamme

Das Ofenthermostat verfligt liber eine Schraube zur Einstellung der Mindestflamme, o

die nach Abnehmen des Thermostatknebels zugéanglich ist. Wenn der benutzte Gastyp - <

gewechselt wird, muss die Mindestflamme wie nachstehend beschrieben, nachgestellt 5, Q) B

werden: 180 X o MAX
210 ——mm8 8 . ——— 200

® Ofenbrenner anziinden und bei héchster Flamme und mit geschlossener Tir
10-15 Minuten lang an lassen.

Knebel auf Minimalflamme drehen, Knebel abziehen und mit einem Schlitzschraubenzieher die entsprechende Einstellung

vornehmen. Drehen Sie zuerst im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag und dann entgegen dem Uhrzeigersinn um die

Flamme einzustellen. Fiir Erdgas eine komplette Umdrehung und fiir Fliissiggas 1/8 Umdrehung.

® Bei Benutzung von Flaschengas muss die Einstellschraube ganz im Uhrzeigersinn gedreht werden. Der
Durchmesser der By-Pass-Nadel wird in Punkt "5.2 Datentabelle fiir Brenner und Disen" angegeben.

® Bei Verwendung von Stadt- oder Erdgas sollte die Schraube so eingestellt werden, dass wenn der
Thermostatknebel von Hochstflamme auf Mindestflamme gedreht wird, die Flamme stets stabil und gleichmaRig

bleibt. Ofentir schlieBen und nachprifen, dass der Brenner auf Minimalflamme bleibt.

5.1.2 Auswechseln der Diise
® Befestigungsschrauben A des Ofenbrenners entfernen.
® Brenner B nach auflen bewegen, bis die Diise zuganglich ist.

® Mit einem 7er Steckschlissel die alte Duse herausnehmen und mit einer dem zu

verwendenden Gastyp ersetzen (siehe Punkt "5.2 Datentabellen fir Brenner und Disen").

5.1.3 Einstellung der Primarluft des Ofenbrenners
® Einstellschraube "A" der Luftreglermuffe I6sen. B
® Luftreglermuffe "B" auf die Position des zu verwendenden Gastyps drehen (siehe /,//4\ A

nachstehende Tabelle).

® Einstellschraube wieder festdrehen und Dichtungen wieder einsetzen.

® Nach Abschluss des Vorgangs, Brenner wieder richtig zusammen bauen.

ERDGAS (N) G30/G31 (LPG)

X= 4mm 10mm

Nach erfolgten Einstellungen muss das Typenschild auf der Ofenriickseite durch das mitgelieferte
Typenschild fiir den entsprechenden Gastyp ersetzt werden.
In Erflllung der einschlagigen Sicherheitsvorschriften, muss die Anpassung an andere Gastypen von qualifiziertem

Personal vorgenommen werden.



5.2. Datentabelle fiir Brenner und Diisen

EINTRITT (Hs)

1,7KW(124g/h)

Unterer Brenner:

2,5kW(182g/h)

1,7KW(124g/h)

Unterer Brenner:

2,5kW(182g/h)

1,7kW(124g/h)
Unterer Brenner:

2,5kW(182g/h)

GASKATEGORIE: 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(37) 13B/P(50)
GASTYPEN: 0G30 | O0G31 | OG30 0 G30 0 G30
GASDRUCK (mbar): 29 37 29 37 50

WARME Oberer Brenner: | Oberer Brenner: | Oberer Brenner: | Oberer Brenner:

1,5kW(109g/h)
Unterer Brenner:

2,5kW(182g/h)

EINTRITT (Hs)

1,5kW

Unterer Brenner:

2,6kwW

1,5kW

Unterer Brenner:

2,6kW

1,5kW
Unterer Brenner:

2,6kwW

DUSENGROSSE Oberer: 0.65mm | Oberer: 0.65mm | Oberer: 0.65mm | Oberer: 0.50mm
Unterer: 0.77mm | Unterer: 0.77mm | Unterer: 0.71mm | Unterer: 0.65mm

GASKATEGORIE: 12H 12E 12E+ 12L

GASTYPEN: 0 G20 0 G20 0G20 | O0G25 | OG25

GASDRUCK (mbar): 20 mbar 20 mbar 20 25 25

WARME: Oberer Brenner: | Oberer Brenner: | Oberer Brenner: | Oberer Brenner:

1,5kW
Unterer Brenner:

2,6kwW

DUSENGROSSE

Oberer: 0.93mm

Unterer: 1,18mm

Oberer: 0.93mm

Unterer: 1,18mm

Oberer: 0.93mm

Unterer: 1,18mm

Oberer: 0.93mm

Unterer: 1,18mm

SPANNUNG / FREQUENZ: AC220-240V/50-60Hz

ELEKTRISCHE LEISTUNG: 1,8kW

13+(28-30/37) I13B/P(30) I13B/P(37) 13B/P(50) 12H | 12E 12E+ | 12L
11 2H3B/P v v
11 2H3 v
11 2E+3+ v




Nennwérme-
Brenner leistung FLASCHENGAS - G30/G31 28/37 mbar
(kW)
Diisendurch- Reduzierte
messer By-pass Warme- Leistung Leistung
1/100 mm leistung g/h G30 g/h G31
1/100mm
(W)
Ofen 2,5 77 41 700 189 186
Nennwérme-
Brenner leistung ERDGAS - G20 20 mbar
(kW)
Diisendurchmesser Reduzierte Warmeleistung
1/100mm (W)
Ofen 2,6 118 700

6. BESCHREIBUNG DER BEDIENBLENDE

Alle Bedienelemente und Kontrollleuchten befinden sich auf der Bedienblende. Die folgende Tabelle erklart die

verwendeten Symbole.
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THERMOSTATKNEBEL
(NUR BEI EINIGEN MODELLEN)
Dieser Knebel ziindet den Gasbrenner im Ofen an. Die Gartemperatur
wird durch das Drehen des Knebels gegen den Uhrzeigersinn auf den
gewlnschten Wert zwischen Min. und Max eingestellt.
Zum Einschalten des Gasofens, siehe Abschnitt "7.3 Verwendung

des Gasofens".

TIMER-KNEBEL
(NUR BEI EINIGEN MODELLEN)
Zur Verwendung der Zeitschaltuhr muss der Signalgeber aufgezogen werden,
indem der Knebel im Uhrzeigersinn gedreht wird. Die Zahlen entsprechen
den Minuten (maximal 120 Minuten). Die Einstellung ist progressiv und es
kénnen Positionen zwischen den Zahlen gewahlt werden. Das akustische

Signal am Ende der Garzeit unterbricht die Funktion des Ofens nicht.

Die Position O_ schaltet die Beleuchtung im Inneren des Backofens

wahrend des normalen Betriebs (ohne Zeitschaltuhr) ein.

THERMOSTATKNEBEL
(NUR BEI EINIGEN MODELLEN)
Die Gartemperatur wird durch das Drehen des Knebels gegen den

Uhrzeigersinn auf den gewlinschten Wert zwischen Min. und Max eingestellt.

FUNKTIONSWAHLKNEBEL
(NUR BEI EINIGEN MODELLEN)

Die Position O— schaltet die Beleuchtung im Inneren des Backofens

wahrend des normalen Betriebs ein.

Die Position schaltet die Beleuchtung und den DrehspiefR im Inneren

des Backofens wahrend des normalen Betriebs ein.

ELEKTRONISCHER TIMER 6 TASTEN
(NUR BEI EINIGEN MODELLEN)

Digitaluhr
- Uhrzeitanzeige:(0:00-24:00) und Minuten.
- Auf der Anzeige erscheinen 3 leuchtende Zahlen und “AUTO” wenn das

Gerat eingeschaltet ist.
- Um die richtige Uhrzeit einzustellen, driicken Sie zuerst die Taste LHU

, dann die Taste + oder - um die Zahl zu erhéhen oder zu erniedrigen, bis

die gewlinschte Uhrzeit erscheint.
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Einstellung des manuellen Betriebs (nur bei elektrischem Grill verfiigbar).
Driicken Sie die Taste LHU um das Blinken der "AUTO" Anzeige zu stoppen.
Wenn "AUTOQO" blinkt (Automatik- oder Halbautomatikprogramm ist eingestellt), driicken Sie die Taste Lm um

"AUTO" zu stoppen und fiihren Sie dann mit dem Handbetrieb fort.

Automatikbetrieb (Einstellung der vollautomatischen Start- und Endezeit, nur bei elektrischem Grill verfiigbar).
§9568

1. Driicken Sie die Taste “— , um die Grillzeit einzustellen.

2. Driicken Sie die Taste % , um das Ende der Girillzeit einzustellen.

3. Die Temperaturen und Grillarten werden durch Drehen des Thermostat- und Wahlknebels eingestellt.
Nach den Einstellungen wird, “AUTO” blinken, das heilt, dass der Grillvorgang im Ofen eingestellt ist.
Zum Beispiel: Die Grillzeit soll 45 Betragen und um 14:00 Uhr enden.

59565

Driicken Sie die Taste, “— und stellen Sie die Grillzeit auf 45 Minuten ein.

o
Driicken Sie die Taste % , um die Grillzeit um 14:00 Uhr zu beenden.

Nach diesen Einstellungen erscheint auf dem Display die tatsachliche Uhrzeit (Stunde/Minute) und "AUTO" blinkt,
das heilt dass der Grillvorgang automatisch gespeichert wurde.

Wenn die Uhr 13:15 (oder zwischen 13:14-13:15) anzeigt, wird der Ofen automatisch eingeschaltet.

555
Wahrend der Grillzeit werden “— und "AUTO" standig blinken.

Wenn die Uhr 14:00 zeigt endet der Grillvorgang automatisch. Das Alarmsignal ertont und "AUTO" blinkt. Driicken
Sie die Taste E\ um das Alarmsignal zu stoppen.

Halbautomatikbetrieb (Einstellung der automatischen Start- und Endezeit, nur bei elektrischem Grill verfiigbar).

A. Stellen Sie die Grillzeitgrenze (maximal 10 Stunden):

Driicken Sie die Taste ”@ um die Grillzeit einzustellen.

Der Ofen startet sofort, % und "AUTO" blinkt. Nachdem das Grillen beendet ist, wird der Grillvorgang automatisch
unterbrochen. "AUTO" blinkt und das Alarmsignal ertont. Das Alarmsignal wird durch Driicken der Taste E\
unterbrochen .

B. Einstellung der Endzeit (maximal 23 Uhr 59 Minuten):

Driicken Sie die Taste \”j um die Endzeit einzustellen.

Der Ofen startet sofort, &l und "AUTO" blinkt. Bei erreichen der eingestellten Endzeit wird der Grillvorgang

automatisch unterbrochen. "AUTO" blinkt und das Alarmsignal ertdnt. Das Alarmsignal wird durch Driicken der Taste

ﬂ unterbrochen .

Wenn die entsprechende Taste gedriickt wird, wird der eingestellt Grillvorgang angezeigt. Wenn die Taste ss@

gedruckt wird und die Zeit auf "0" zurlickgesetzt wird, wird der Grillvorgang storniert. Wenn die Taste E\ gedrickt

wird, geht der Ofen auf Handbetrieb zurtick.



Zeitschaltuhr

Die maximale Einstellung ist 23 Stunden und 59 Minuten.

Um die Zeit einzustellen, driicken Sie die Taste E\ , und dann die Taste + oder -, bis die gewiinschte Zeit auf dem
Display erscheint.

Nach der Einstellung erscheint die korrekte Zeit (Stunde, Minute) und die Taste E\ auf dem Display. Wenn Sie
die Taste ﬂ driicken, erscheint die verschobene Zeit. Sobald die Zeit erreicht wird, verschwindet ﬂ und das

Alarmsignal ertdnt erneut. Driicken Sie die Taste Q um das Alarmsignal zu stoppen.

Anmerkung: Nach Driicken der entsprechenden Taste erfolgt die Einstellung in 5 Sekunden. Bei Stromausfall
verschwindet sowohl der eingestellte Vorgang als auch die tatsachliche Uhrzeit (Stunde, Minute). Wenn die Stromzufuhr

wieder hergestellt ist erscheinen auf dem Display drei "0" und "AUTO". Der Ofen setzt sich automatisch zurtick.

7. ANWENDUNG DES OFENS

7.1 VorsichtsmaBBnahmen und allgemeine Hinweise

Vor der ersten Verwendung den Backofen und den Girill (iber einen angemessenen Zeitraum auf maximale
Temperatur erhitzen, um gegebenenfalls 6lhaltige Herstellungsriickstdnde auszubrennen, die den Speisen schlechte
Geriiche verleihen kdnnten.

Um einen unangenehmen Kontakt mit dem Dampf im Ofen zu vermeiden, sollte die Backofentiir in zwei
Phasen geoffnet werden: Die Tiir zuerst leicht (ca. 5 cm), 4-5 Sekunden lang 6ffnen, und anschlieBend ganz
o6ffnen. Wenn Sie die Speisen widhrend dem Garvorgang priifen oder bearbeiten miissen, 6ffnen Sie die

Tiir so kurz wie méglich um ein starkes Abfallen der Temperatur im Innenraum zu vermeiden, und das gute

Gelingen des Garvorgang nicht zu beeintrdchtigen wird.

7.2 Kiihlgeblése (nur bei einigen Modellen)

Das Gerat verfligt Uber ein Kihlsystem, das wenige Minuten nach Beginn des Garvorgangs eingeschaltet wird. Der
Ventilatorbetrieb bewirkt einen normalen Luftstrom, der oben, durch die Tir austritt und auch nach dem Ausschalten

des Backofens fiir kurze Zeit in Betrieb sein kann.

7.3 Verwendung des Gasofens

7.3.1 Elektronische Funkenziindung

Offnen Sie die Ofentiir vollstandig, driicken Sie den Thermostatknebel und drehen Sie diesen gegen den
Uhrzeigersinn auf MAX Stellung; die elektronische Funkenziindung wird automatisch aktiviert. Sobald die Ziindung
erfolgt ist, den Knebel einige Sekunden gedriickt halten, bis sich das Thermoelement ausreichend erwarmt hat.
Wenn sich der Brenner nach 15 Sekunden nicht eingeschaltet hat, den Einschaltversuch unterbrechen, die Ofentiir

vollstéandig 6ffnen und erst nach 1 Minute einen erneuten Versuch starten.



7.3.2 Manuelle Ziindung

Offnen Sie die Ofentiir vollstandig, und drehen Sie den Thermostatknebel
gegen den Uhrzeigersinn. Ziinden Sie einen Streichholz an und halten
Sie die Flamme an das Ende der Flammenréhre A in der Mitte des
Ofenbodens. Driicken Sie nun den Thermostatknebel. Sobald die
Zindung erfolgt ist, den Knebel einige Sekunden gedriickt halten, bis
sich das Thermoelement ausreichend erwarmt hat. Prifen Sie durch

die Inspektionséffnung B, dass der Brenner richtig angeziindet ist. Die

Gartemperatur wird durch Drehen des Knebels im Uhrzeigersinn auf

den gewlinschten Wert eingestellt, der zwischen 50° und 231° gewahit
werden kann.
Bei ungewolltem Ausschalten des Brenners, stellen Sie den Knebel auf Ausschalt-Position ( . ) und lassen

Sie mindestens eine Minute vergehen, um diesen erneut anzuziinden.

.

7.4 Verwendung des Grills N — o
- Zur Aktivierung der elektrischen Grillfunktion, drehen Sie einfach den = .

Thermostatknebel des Backofens auf die Position Q . ;m . A

1 l 210

- Zur Aktivierung der Gasgrillfunktion, drehen Sie einfach den

Thermostatknebel des Backofens auf die Position D .

ACHTUNG: DER GASOFEN UND DER GRILL/DREHGRILL KONNEN IN KEINEM
FALL GLEICHZEITIG BENUTZT WERDEN.

7.4.1 Verwendung des Grills + Drehgrills
Setzen Sie den SpieR in die Drehgrillbuchse ein und wahlen Sie die Grillfunktion (Beim Gasgrillmodell missen

sie den FUNKTIONSWAHLKNEBEL auf Position drehen).

7.4.2 Verwendung des Drehgrills mit normalem Ofen

e J

Schieben Sie den Drehgrillrost "B" in das zweite Schienenpaar von unten ein,

und fligen sie den Spiel "A" in die Bohrung im hinteren Backofenteil ein. &k fran)
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7.5 Wichtige Hinweise

® Die Grillzeit darf auf keinen Fall 60 Minuten Uberschreiten.

® Bei emaillierten Modellen miissen Grill- und Drehgrillvorgdnge mit leicht gedffneter Ofentiir und
eingesetztem Knebelschutz (mitgeliefert) vorgenommen werden.

® \Wahrend und nach dem Girillbetrieb kénnen sich die zugénglichen Teile stark erhitzen. Halten Sie daher
Kinder immer vom Gerat fern.

® Bei der Verwendung des Drehspielies wird empfohlen, eines der mit dem Herd gelieferten Fettpfannen in
die erste Einsatzebene von unten einzusetzen. Dadurch wird das ggf. abtropfende Fett aufgefangen.

® Bei der Verwendung des Backofens alle nicht verwendeten Pfannen und Roste aus dem Garraum entfernen.

® Den Backofenboden wahrend des Garvorgangs nicht mit Alufolie oder Stanniolpapier abdecken und keine
Kochtépfe oder Pfannen darauf ablegen, um Beschadigungen der Emailbeschichtung zu vermeiden.
Bei Verwendung von Backpapier darauf achten, dass dieses die Zirkulation der HeiRluft im Inneren des

Backofens nicht beeintrachtigt.

8. REINIGUNG UND PFLEGE

Bevor jegliche Arbeiten ausgefiihrt werden, muss das Gerat vom Stromnetz getrennt werden.

Das Gerat nicht mit einem Dampfstrahl reinigen.
8.1 Reinigung von Edelstahl

Die Teile aus Edelstahl werden optimal erhalten, wenn sie nach jedem Gebrauch des Backofens regelmafig

gereinigt werden (bei abgekihltem Gerat).
8.2 Tagliche Reinigung

Zur Reinigung und Pflege der Oberflachen aus Edelstahl immer nur spezifische und nicht scheuernde Produkte
verwenden, die keine saurehaltigen Substanzen auf Chlorbasis enthalten.
Gebrauchsanweisung: Das Produkt auf einen feuchten Lappen geben und auf die Flachen auftragen.

Sorgféltig spilen und mit einem weichen Tuch oder Lappen aus Mikrofaser abtrocknen.



8.3 Flecken oder Speiseriickstidnde

Verwenden Sie keine Putzschwamme aus Metall oder scharfkantige Schaber, die die Oberflachen
beschadigen koénnten.

Verwenden Sie die Ublichen, nicht scheuernden Produkte und ggf. ein Werkzeug aus Holz oder Kunststoff.
Griindlich nachspilen und mit einem weichen Tuch oder einem Tuch aus Mikrofasern trocknen.

Keine Speisereste auf Zuckerbasis im Ofen trocknen lassen (z.B. Marmelade). Diese Art von Speisen kann bei

langerem Antrocknen die Beschichtung im Inneren des Backofens beschadigen.

8.4 Reinigung des Ofeninneren

Der Backofen wird optimal erhalten, wenn er regelmaRig gereinigt wird (bei abgekihltem Gerat).
Alle abnehmbaren Teile entfernen.

Die Roste mit heifem Wasser und nicht scheuernden Reinigungsmitteln reinigen, spiilen und trocknen.

Reinigung der Tiirverglasung

Die Tirverglasung sollte stets sauber sein. Verwenden Sie zur Reinigung Klichenpapier. Hartnackigen Schmutz

koénnen Sie mit einem feuchten Schwamm und einem normalen Reiniger entfernen.

9. AUSSERGEWOHNLICHE WARTUNG

Der Backofen bedarf regelméaRig kleiner Wartungseingriffe. Darliber hinaus sind auch VerschleiBteile zu
ersetzen (beispielsweise Dichtungen, Lampen usw.). Nachfolgend finden Sie die spezifischen Anweisungen fir
jeden einzelnen Wartungseingriff.

Bevor jegliche Arbeiten ausgefiihrt werden, die eines Zugriffs auf unter Spannung stehender Teile bedarf, muss

das Geréat vom Stromnetz getrennt werden.

9.1 Austausch der Backofengliihbirne

® Ofen von der Stromversorgung durch Betatigung des Hauptschalters trennen; oder Stecker aus der
Steckdose ziehen, wenn diese zugéanglich ist.
® Glasabdeckung des Glihbirnentragers abnehmen.

® Gluhbirne ausschrauben und durch eine neue, hitzebestandige (300 °C) Lampe mit den folgenden

Eigenschaften, ersetzen:

B Spannung: 220-240V —
m Watt: 25W

"
m Typ:E14

® Glasabdeckung wieder auflegen und Ofen wieder an das Stromnetz anschlieRen.



9.2 Ausbau der Tiir

Fir eine intensivere Reinigung kann die Backofentiir entfernt werden. Gehen Sie wie folgt vor:
® Tir ganz 6ffnen.

® Die zwei Zapfen in den Scharnierdffnungen heben und drehen.

® Tir an beiden Seiten halten, und Tir langsam, aber nicht vollkommen, schlief3en.

® Tir nach auen und heraus ziehen.

Um die Tur wieder einzubauen folgen sie den gleichen Schritten aber in umgekehrter Reihenfolge.

9.3 Entfernung der Dichtungen

Fir eine optimale Reinigung des Backofens kann die Dichtung der Tir entfernt werden.
Bevor Sie die Dichtung entfernen, bauen Sie die Tir, wie oben erklart, aus. Nach dem Ausbau der Tir, heben

Sie die Haken an den Ecken, wie in der Abbildung gezeigt.

10. TECHNISCHE ANGABEN

Innenabmessungen des Ofens:
Breite 43,5cm

Tiefe 40 cm

Héhe 32cm

)
1800W

Garraum 56 Liter
Spannung und Frequenz der Stromversorgung:

220-240V ~50/60Hz oder 50Hz



HASZNALATI UTMUTATO



Gazsiuté

Kdszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta.

Javasoljuk, hogy figyelmesen olvassa el a haszndlati Utmutatét. Ez tartalmazza a készllék megjelenésének és

mikddési képességének fenntartasahoz szlikséges dsszes szikséges utasitast.
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Hasznalati ovintézkedések

1. HASZNALATI OVINTEZKEDESEK

JELEN HASZNALATI UTMUTATO SZERVES RESZE A KESZULEKNEK. VIGYAZZON RA ES TARTSA ELERHET®
HELYEN A SUTO EGESZ ELETTARTAMA ALATT.

ARRA KERJUK ONT, HOGY A KESZULEK HASZNALATA ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA ELAZ

UTMUTATOT ES AZ OSSZES BENN TALALHATO INFORMACIOT. TARTSA A KESZULEKHEZ BIZTOSITOTT
FUVOKAKESZLETET IS BIZTONSAGOS HELYEN. A BESZERELEST CSAK SZAKKEPZETT SZEMELY ES CSAK
A VONATKOZO ELOIRASOK BETARTASAVAL VEGEZHETI. A KESZULEK CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA
ALKALMAS ES MEGFELEL AZ ERVENYES EK IRANYELVEKNEK. A KESZULEK KIALAKITASA A KOVETKEZ®
FUNKCIOK ELLATASARA TESZI ALKALMASSA: ETELEK FOZESE ES MELEGITESE; MASRA VALO HASZNALAT
NEM RENDELTETESSZERU HASZNALATNAK MINOSUL.

A GYARTO NEM VALLAL SEMMILYEN FELELOSSEGET, HA A KESZULEKET A FENT LEIRTAKTOL ELTERO
CELRA HASZNALJAK.

SOHA NE HASZNALJA A KESZULEKET A SZOBAK FUTESERE.

NE HAGYJA FELUGYELET NELKUL A LAKASBAN A CSOMAGOLOANYAG MARADVANYOKAT. A KULONBOZO
CSOMAGOLOANYAGOKAT VALOGASSA SZET TiPUS SZERINT ES JUTTASSA EL A LEGKOZELEBBI
SZELEKTIV HULLADEKGYUJT® HELYRE.

Az athuzott gurithaté szemetes jelentése:

Ne dobja a szelektalatlan haztartasi hulladékok kézé, hasznalja a szelektiv hulladékgydijtét.

Erdeklédjén a helyi 6nkormanyzatnal a rendelkezésre all6 gydijtési rendszerekrél.

Ha az elektromos késziilékeket szemétlerakéba vagy kukaba dobjak, akkor a veszélyes anyagok bejuthatnak
a talajba és azon keresztiil a taplaléklancba, ténkretéve az On egészségét és koérnyezetét.

Amikor a régi késziilékét ujra cseréli, a kereskedd kételes a régi készlléket ingyenesen megsemmisitésre atvenni.



SOHA NE ZARJA LE A SZELLOZESHEZ ES HOELVEZETESHEZ BIZTOSITOTT NYILASOKAT ES RESEKET.
A KESZULEK ADATTABLAJAT TILOS ELTAVOLITANL.

SOHA NE HASZNALJON ACELSZIVACSOKAT VAGY ELES KAPAROKAT; TONKRETEHETIK A FELULETEKET.
HA SZUKSEGES, A FA VAGY A MUANYAG EDENYEK TISZTITASAHOZ HASZNALJON ALTALANOS, NEM
DORZSHATASU TERMEKEKET. ALAPOSAN OBLITSE LE ES PUHA RONGGYAL VAGY SZARVASBORREL
SZARITSA MEG.

NE HAGYJON NAGY CUKORTARTALMU ETELEKET (PL. JAM) A SUTOBEN SZARADNI. HA TUL SOKAIG
SZARADNANAK, TONKRETEHETIK A SUTO BELSO ZOMANCOZASAT.

A gyarté nem vallal semmilyen felel6sséget a fenti elbirdsok figyelmen kiviil hagyasabél vagy a késziilék
akar egy alkatrészének az atalakitasabol, valamint nem eredeti potalkatrész hasznalatabol adédé

sériilésekért vagy karokeért.

Kornyezetvédelem - Megsemmisitési utasitasok

2. MEGSEMMISITESI UTASITASOK - KORNYEZETVEDELMI POLITIKANK

A termékink csomagolasahoz csak nem-szennyez®, kornyezetbarat, Ujrahasznosithaté anyagokat hasznaltunk.
Javasoljuk, hogy miikédjén egyiitt a csomagolas megfelelé megsemmisitésében. Erdeklddjon a helyi kereskedsjénél
vagy a kompetens helyi szervezeteknél a gy(jté-, Ujrahasznositd és szemétlerakoé helyek cimérél.

Ne hagyja szanaszét a csomagolast, még annak egy részét sem. A csomagold anyagok, kiléndésen a mianyag
zacskok, fulladasveszélyt jelentenek a gyerekek szamara.

A régi készilékét is megfeleléen kell megsemmisiteni.

Fontos: juttassa el a készllékét ahhoz a helyi szervezethez, amely jogosult a leselejtezett késziilékeket begydijteni.
A megfelel6 megsemmisités lehet6vé teszi értékes anyagok intelligens Ujrahasznositasat.

A készllék leselejtezése el6tt fontos, hogy eltavolitsa az ajtokat, mig a polcokat abban a poziciéban hagyja, ahogy
hasznalta, hogy a gyerekek nehogy beszoruljanak a siitébe jaték kdzben. Valamint tavolitsa el és darabolja fel

a tapvezetéket és a csatlakozdjat is.

Biztonsagi 6vintézkedések

3. BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

LASD A BIZTONSAGI ELOIRASOKAT AZ ELEKTROMOS- VAGY GAZKESZULEKEK ES A SZELLOZTETESI
FUNKCIOK BESZERELESI UTASITASAIHOZ.

AZ ON BIZTONSAGA ERDEKEBEN, A VONATKOZO ELOIRASOKNAK MEGFELELOEN, AZ OSSZES
ELEKTROMOS KESZULEKET CSAK SZAKKEPZETT SZEMELY, SZERELHETI BE ES JAVITHATJA.
ABESZERELESSEL MEGBIZOTT SZERELOINK GARANTALJAK A MEGFELELOEN KIVITELEZETT MUNKAT.



A GAZ- VAGY ELEKTROMOS KESZULEKEKET CSAK MEGFELELOEN KEPZETT SZAKEMBEREK SZERELHETIK LE.
ATAPVEZETEK CSATLAKOZO DUGOJANAK ES A HOZZATARTOZO ALJZATNAK AZONOS TIPUSUNAK KELL
LENNIUK ES MEG KELL FELELNIUK A VONATKOZO ELOIRASOKNAK.

A CSATLAKOZO ALJZATNAK AKKOR IS ELERHETONEK KELL MARADNIA, HA A KESZULEKET MAR
BEEPITETTEK A HELYERE.

A CSATLAKOZO DUGOT SOHA NE A VEZETEK HUZASAVAL TAVOLITSA EL AZ ALJZATBOL.
AKESZULEKET AZ ELEKTROMOS RENDSZEREK BIZTONSAGI ELOIRASAINAK MEGFELELOEN KELL FOLDELNI.
ABESZERELES UTAN AZONNAL VEGEZZEN GYORSTESZTET A KESZULEKEN, A HASZNALATI
UTMUTATOBAN ALABB LEIRT UTASITASOKAT KOVETVE. HA A KESZULEK NEM MUKODIK, VALASSZA LE AZ
ELEKTROMOS HALOZATROL ES LEPJEN KAPCSOLATBA A LEGKOZELEBBI SZERVIZKOZPONTTAL.

SOHA NE KISERELJE MEG A KESZULEKET MEGJAVITANI!

SOHA NE HELYEZZEN GYULEKONY TARGYAKAT A SUTOBE! HA VELETLENUL BEKAPCSOLODNAA
KESZULEK, AKKOR EZ TUZET OKOZHAT.

A KESZULEK HASZNALAT KOZBEN ATFORROSODHAT. SOHA NE ERINTSE MEG A FUTOELEMEKET A SUTOBEN!
A KESZULEK CSAK FELNOTTEK ALTALI HASZNALATRA SZOLGAL. TARTSAA GYEREKEKET MEGFELELO
TAVOLSAGBAN A KESZULEKTOL ES NE ENGEDJE NEKIK, HOGY JATSZANAK VELE!

A GRILL MUKODESE KOZBEN AZ ELERHETO RESZEK ATFORROSODHATNAK. TARTSA A GYEREKEKET

A KESZULEKTOL MEGFELELO TAVOLSAGBAN!

AKESZULEK UZEMBE HELYEZESE ELOTT AZ OSSZES CIMKET ES KULSO- ES BELSO VEDOFOLIAT EL KELL
TAVOLITANI!

MINDEN HASZNALAT UTAN ELLENORIZZE, HOGY A SZABALYZOGOMBOK 0 (KIKAPCSOLT) ALLASBA VANNAK-E!
A gyadrté nem vallal semmilyen felel6sséget a fenti elGirasok figyelmen kiviil hagyasabol vagy a késziilék
akar egy alkatrészének az atalakitasabol, valamint nem eredeti potalkatrész hasznalatabol adédoé

sériilésekért vagy karokért.

Utasitasok a beszerelést végz6 személy szamara

4. AKESZULEK BESZERELESE

A beszerelést csak szakképzett személy és csak a vonatkozo eléirasok betartasaval végezheti.

4.1 Elektromos bekotés

A késziilék adattablajat tilos eltavolitani!

A késziiléket az elektromos rendszerek biztonsagi el6irasainak megfeleléen kell féldelni!

Ha allando kialakitéassal akarja csatlakoztatni a halozati aramot, egy olyan t6bbpdlustu kapcsolét kell beszerelnie
a késziilék és a halozat k6zé, amelynél az érintkez6k kozotti hézag legaldbb 3 mm, és kdnnyen hozzaférhet6 helyen

van a készllék kozelében.



Ha csatlakoz6 dugoét és aljzatot hasznal, akkor ellendrizze, hogy azonos tipusuak-e. Ne hasznaljon reduktorokat,

adaptereket vagy athidalasokat, mivel ezek tulmelegedést és égési sérilést okozhatnak.

Miikodtetés 220-240 V~ fesziiltséggel: haromeres HO5RR-F 1 5mm?2

kabelt hasznaljon

(3 x 1,5 mm? kabel).

—

l 20mm 41

A foldel6 vezetéknek (sarga-zold) legalabb 20 mm-rel hosszabbnak kell lennie, mint a tébbi olyan vezetéknek,
amelyek a késziilékhez csatlakoznak.
A gyartdé nem vallal semmilyen felelsséget a fenti eldirasok figyelmen kiviil hagyasabdl vagy a késziilék akar egy

alkatrészének az atalakitdsabol adodo sérilésekért vagy karokért.

4.2 A siité pozicionalasa

Csak szakképzett személy és az is csak a késziilékhez biztositott hasznalati utmutaté betartasaval végezheti
a késziilék beszerelését. A gyarté semmilyen felelésséget nem vallal a nem megfeleld beszerelésért, amely kart
okozhat személyekben, allatokban és targyakban is.

Fontos:

- Barmilyen beallitasi vagy karbantartasi munka elvégzése el6tt a késziléket aramtalanitani kell;

- A szell6z6h6z valé csatlakoztatashoz Iégcsatornat kell hasznalni;

- funérlemezes boritadsu szekrényeket olyan ragasztéval kell 6sszeszerelni, amely kibirja a 100°C hémérsékletet.

A beépitett siitok beszerelése

Annak érdekében, hogy biztositsa a beépitett késziilék megfeleld mikddését, a késziléket tartalmazoé szekrénynek
megfelelének kell lennie.

A készilék kialakitasa lehetévé teszi a h6allé anyagu szekrényekbe valo beépitést (3. osztaly). Amikor alsé
konyhaszekrénybe épiti be tartsa be az 1., 2., és 3. abran lathat6 tavolsagokat. Amikor beépitett gazsutével
rendelkez6 als6 konyhaszekrénybe épiti be tartsa be az 1-3. abran lathatd tavolsagokat, hagyjon legalabb 110 mm
hézagot barmelyik oldalfaltél, ahogy az az 1. abran lathatd. Ha magas egységekbe épiti be tartsa be az 1-2. abran
lathato tavolsagokat, nem elfeledkezve arrdl, hogy az egység tetejének/hatuljanak egy 45 mm mély nyilassal kell
rendelkeznie. Tekerje be a 4 db "A" csavart a keretbe (1. abra). Alsé konyhaszekrénybe valé beépitéskor gyézédjon
meg arrél, hogy az egység hatulja az 1. abrahoz (B) hasonlé nyilassal rendelkezik, és hogy az egység eleje/alja
legalabb 45x560 mm nagysagu nyilassal rendelkezik, hasonléan az 1-3 (C) abrahoz, vagy a nyilas ablakredényszeri

és legalabb 45x560 mm nyilassal rendelkezik. Lasd a gazsiit6hoz mellékelt beallitasi és rogzitési utasitasokat.

Az aktualis biztonsagi eléirasoknak megfeleléen biztositani kell, hogy a készllék beépitése utan a sité elektromos

részeihez ne lehessen hozzaférni.
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Biztositani kell, hogy az 6sszes olyan alkatrészt csak szerszammal lehessen eltavolitani, amely biztositja a késziilék

biztonsagos miikodését.
A siitdé szekrénybe val6 behelyezésekor soha ne az ajtajanal fogva emelje meg. Ne fejtsen ki tul nagy erét az ajtoé

kinyitasahoz.



4.3 A szoba szell6zése

A késziilék az el6irasok szerint, csak olyan helységbe helyezhet6 el, ahol allandé szell6zés talalhato. A készilék
elhelyezésére szolgald szobaban a levegd aramlasanak elegendének kell lennie a gaz megfelelé égéséhez és

a szoba szell6zéséhez. A racsozattal védett levegé bedmlényilasoknak megfeleld méretiinek kell lennilk (lasd az
ide vonatkozo el6irasokat) és ugy kell elhelyezkedniiik, hogy részlegesen se lehessen ezeket elzarni. A konyhat
megfeleléen kell szelléztetni ahhoz, hogy a f6zési folyamatok kézben keletkezett hé és para tavozzon: ehhez nyitva

kell tartani egy ablakot vagy hosszabb hasznalat esetén az elszivo ventilatorok sebességét kell ndvelni.

4.4 Fiistgazok elvezetése

A flstgazok elvezetése torténhet megbizhaté természetes elszivassal a kéményen keresztiil vagy ventilatoros
elszivo rendszerrel. A hatékony elszivérendszer megtervezését bizzuk szakemberre, aki a tervezésnél figyelembe
veszi az el6irt tavolsagokat és elhelyezést. A beszerelés utan a szakembernek ki kell adnia a megfelel6ségi

nyilatkozatot.

4.5 A gaz bekotése

Bekotés rézcsovel: B
A gazhalozatba vald bekotésnek olyannak kell lennie, hogy az ne fejtsen ki

a készilékre semmilyen nyomast vagy feszit6 erét. Bekdtéshez hasznalhat két

kupelemes D adapter egységet és mindig helyezze be a késziilékhez biztositott

C tomitést.

Bekotés acéltomidvel:

Csak az el6irasoknak megfelel6 folyamatos-falt acéltdml6t hasznaljon és mindig

helyezze be a késziilékhez biztositott C tdmitést az A szerelvény és az E tomlé
kozé.
A toml6hoz valo csatlakoztatas soran a csévezeték teljes hossza nem lehet 2 m-nél tébb; ligyeljen arra, hogy

a tomlék ne érintsenek mozg6 alkatrészeket és ne nyomaédjanak 6ssze.

5. ATALLAS MAS GAZTIPUSRA

Miel6tt az alabbi miiveleteket elvégezné, aramtalanitsa a gépet.
A késziilék tesztelése G20 (2H) foldgazzal, 20 mbar nyomason tértént. Ha mas gaztipussal kivanja hasznalni
a készuléket, akkor az égoéfuvokat le kell cserélni és a gazszelepet at kell allitani. A fuvdka cseréjét az alabbi leiras

szerint kell elvégezni.



5.1 A siit6é égoéfejének beallitasa

A siit6 égéfejének a bedllitasahoz nyissa ki a sitd ajtajat és tegye

a kovetkezdket:

® Tavolitsa el az dsszes tartozékot (edényeket, polcokat és acél
vezetbsineket);

® Emelje fel a siit6 fenéklemezét és hizza ki annyira, hogy a sité belseje az

abran lathaté médon nézzen ki.

5.1.1 A minimalis beallitds médositasa

A siit6 termosztatjan talalhaté egy csavar a minimalis beallitdés modositasahoz, ®

amelyhez Ugy lehet hozzaférni, ha eltavolitja a termosztat gombjat. Amikor a hasznalt miN

géz tipusat megvaltoztatja, a minimalis beallitast az alabbi mddon kell modositani: 120

180
® Gyujtsa be a sUt6 égdéfejét és becsukott sttbajté mellett a legmagasabb beallitdson ;49

hagyja égni 10-15 percig.
Majd forditsa el a gombot a minimalis hémérséklet beallitdsahoz, tavolitsa el a gombot és egy laposfeji csavarhuzo
segitségével allitsa be. EI6szor forditsa a gombot 6ramutaté jarasanak iranyaba teljesen, majd ellenkezé
iranyba tekerve allitsa be a langot. Foldgaz esetén egy fordulatot kell tekernie, mig LPG esetén csak 1/8
fordulatnyit.
® Gazpalackbol hasznalt gaz esetén a szabalyzdécsavart teljesen el kell forditani ramutaté jardsanak iranyaba.
A tiiszelep atmérsje az "5.2 Egéfej és flvoka adattablazatok” fejezetben talalhato.
® Amikor varosi- vagy féldgazt hasznal, ugy allitsa be a csavart, hogy amikor a termosztat gombjat a maximalis
bedllitasrol a minimalis bedllitasra tekeri a langnak akkor is stabilnak és egységesnek kell maradnia. Zarja be

a suté ajtajat és ellendrizze, hogy az égéfej égve marad-e a minimalis beallitasnal is.

5.1.2 Favoka cseréje
® Tekerje ki a sut6é égéfejének Ardgzitécsavarjat.
® Mozgassa kifelé a B égéfejet, amig a fuvoka elérhetévé valik.

® 7-es csokulccsal csavarozza ki és tavolitsa el a fuvokat, lecserélve arra, amely megfelel

a hasznalni kivant gaztipusanak (lasd "5.2 Egéfej és favoka adattablazatok").

5.1.3 A siitéégofej elsddleges légaramanak beallitasa

® Tekerje ki a légaramszabalyzé hiivelybdl az “A” szabalyzécsavart;

® Forditsa el a “B” szabalyzohlvelyt a hasznalni kivant gaz tipusanak pozicidjaba az
alabbi tablazat szerint;

® Huzza meg a szabalyzdcsavart és allitsa helyre a tomitéseket;

® A mivelet befejeztével szerelje vissza megfeleléen az égdfejet.

FOLDGAZ (N) G30/G31 (LPG)

X= 4mm 10mm



A miivelet befejeztével cserélje ki a siité hatuljan talalhaté adattablat arra, amelyet az Gj gaztipushoz

biztositottak.

Az érvényben lévé biztonsagi elirasok szerint az atallitast masik gaztipusra csak szakember végezheti.

5.2 Egéfej és fuvoka adattabldzatok

GAZKATEGORIA: 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(37) 13B/P(50)
GAZTiPUSOK: 0G30 | OG31 | OG30 0 G30 0 G30
GAZNYOMAS (mbar): 29 37 29 37 50

FUTESI Fels6 égofej: Fels6 égofej: Fels6 égofej: Fels6 égofej:
TELJESITMENY (Hs) 1,7kW(124g/h) 1,7kW(124g/h) 1,7kW(124g/h) 1,5kW(109g/h)
Also6 égofej: Also6 égofej: Alsé égofej: Also égofej:
2,5kW(182g/h) 2,5kW(182g/h) 2,5kW(182g/h) 2,5kW(182g/h)
INJEKTOR MERETE Felsd: 0,65mm Felsd: 0,65mm Fels6: 0,65mm Fels6: 0,50mm
Alsé: 0,77mm Alsé: 0,77mm Alsé: 0,71mm Alsé: 0,65mm
GAZKATEGORIA: 12H 12E 12E+ 12L
GAZTIPUSOK: 0 G20 0 G20 0G20 |OG25 | OG25
GAZNYOMAS (mbar): 20 mbar 20 mbar 20 25 25

FUTES: Fels6 égofej: Fels6 égofej: Fels6 égofej: Fels6 égofe;j:
TELJESITMENY (Hs) 1,5kW 1,5kW 1,5kW 1,5kW
Also égofej: Also égofej: Also égofej: Also égofej:
2,6kW 2,6kW 2,6kW 2,6kW
INJEKTOR MERETE Fels6: 0,93mm Fels6: 0,93mm Fels6: 0,93mm Fels6: 0,93mm
Alsé: 1,18mm Alsé6: 1,18mm Alsé: 1,18mm Alsé6: 1,18mm
FESZULTSEG / FREKVENCIA: AC220-240V/50-60Hz
ELEKTROMOS TELJESITMENY: 1,8kW
13+(28-30/37) 13B/P(30) I13B/P(37) 13B/P(50) 12H | 12E 12E+ | 12L
11 2H3B/P v v
11 2H3 v
11 2E+3+ v




Névleges
Egéfej futési GAZPALACK - G30/G31 28/37 mbar
teljesitmény
(kW)
Csokkentett | 4 issi Aramlasi
Favoéka atmérdje Tiszelep fiitési oh e oh .
1/100 mm 1/100 mm teljesitmény g/h G30 g/h G31
(W)
Sité 2,5 77 41 700 189 186
Névleges
Egéfej fuitesi. FOLDGAZ - G20 20 mbar
teljesitmény
(kW)
Fuavéka atmérdje Csokkentett fiitési teljesitmény
1/100 mm (W)
Suté 2.6 118 700

6. AZ ELOLAPI SZABALYZOK LEIRASA

A f6z6 szabalyzo- és ellen6rzé berendezései mind az el6lapon talalhatok. Az alabbi tablazat magyarazza el

a jeloléseket.
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TERMOSZTATGOMB
(CSAK NEHANY MODELLEN)

Ez a gomb gyuijtja be a suitében az égéfejet. A f6zési h6mérséklet a gomb *
N —

6ramutato jarasaval ellenkezd iranyba valé elforditasaval allithaté be a Min. - —O
15 e

és a Max. kozétti kivant értékre. .
1@

A gazsiité begyuijtasi utasitasait lasd a "7.3 Gazsutd hasznalata" cim(i fejezetoen. - - ,' :

ID6ZITOGOMB

(CSAK NEHANY MODELLEN)

— 10

Az id6zit6 hasznalatdhoz forditsa el a gombot 6ramutaté jarasanak #_ ; R

megfeleld irdnyba a hangjelzd beallitdsa érdekében. A szamok perceket o @ 2

jeleznek (maximum 120 perc). A fokozatskalan és a szamok kozotti poziCiok 118 m—— w0
f—

—

iom

is beallithatok. A f6z6 hangjelzése végén nem kapcsol ki a suté. [ 0
B

A C) beallitds normal tizem soran (idézités nélkiil) bekapcsolja a siitében ©

a vilagitast.

TERMOSZTATGOMB .
(CSAK NEHANY MODELLEN) o

A fézési hémérséklet a gomb éramutaté jarasaval megegyezd iranyba vald ugx ’ -

elforditasaval allithaté be a Min. és a Max. koz6tti kivant értékre. 0 — =
1 . - )

(s

FUNKCIO KAPCSOLOGOMBJA
(CSAK NEHANY MODELLEN)

A C) beallitds normal tizem soran (idézités nélkiil) bekapcsolja a siitében

®[]

a vilagitast.

A(z) bedllitas bekapcsolja a vilagitast és a forgényarsat a sutében &k &=

normal mikodés kdzben.

6 GOMBOS ELEKTRONIKUS IDOZITO
(CSAK NEHANY MODELLEN)
Digitalis 6ra
- Mutatja az 6rat: (0:00-24:00) és a perceket.

- Aképerny6n 3 vilagité szam és az “AUTO” felirat jelenik meg, ha aram

O
O
O &
O
O
O+

alatt van a készlilék.
- Annak érdekében, hogy a megfelel6 id6t beallitsa nyomja meg elészor
a(z) [“J gombot, majd a + vagy - gombot, a szamok el6re vagy

visszadllitdasahoz, amig a pontos idé meg nem jelenik.



Manualis miiveletbeallitas (csak az elektromos grillezén lehetséges)
Nyomja meg a(z) LHU gombot a villogé “AUTO” felirat eltavolitasahoz.
Ha az “auto” felirat villog (automata vagy félautomata program beallitasa esetén), nyomja meg a(z) @U gombot az

"AUTO” felirat eltavolitasahoz és a manualis miveleti folyamat folytatasahoz.

Automata bedllitasa (a teljesen automatikus inditas és leallitas idejének beallitasa, csak az elektromos
grillezén lehetséges)

59995

1. nyomja meg a(z) “— gombot, allitsa be a sitési idét;
55445 e s
2. Nyomja meg a(z) % gombot, allitsa be a siités befejezési idejét;
3. dllitsa be a hdmérsékletet és a sutési modot a termosztat- és a kivalaszté gomb elforditasaval.
A fenti beallitds utan az “AUTO” felirat fog vilagitani, amely azt jelenti, hogy a siitési folyamat beallitdsa megtortént.
Példaul: ha a sltési id6 45 perc és a befejezés varhaté ideje 14:00 ora.

§9959

Nyomja meg a(z) “— gombot, hogy beéllitsa a 45 perces siitési idét;
Nyomja meg a(z) % gombot, hogy beallitsa a sutési id6 végét 14:00 érara.
A fenti bedllitasok utan a képerny6 a valds id6t mutatja (6ra/perc) és villog az “AUTO?”, felirat, amely azt jelzi, hogy a
sUtési folyamat automatikusan elment6dott.
Amikor az 6ra eléri a 13:15 o6rat (vagy 13:14-13:15 koz6tt van) a suité automatikusan elindul.
5954
A siités kdzben a(z) “— és az “AUTO” fog mindig villogni.
amikor az 6ra eléri a 14 orat, a slité automatikusan befejezédik. llyenkor megszolal a hangjelzés és az “AUTO” fog

villogni. Nyomja meg a(z) E\ gombot és a hangjelzés megszinik.

A fél-automata beallitas (az automatikus inditas és leallitas idejének beallitasa, csak az elektromos grillezén

lehetséges)

A. Asltés maximalis idejének beallitasa (max. 10 éra):

nyomja meg a(z) ”E gombot a siitési id6 beallitasahoz;

a st6é azonnal beindul, % és az “AUTO’ fog villogni. Miutan a slités befejez6dott, a siitési mivelet folyamata

automatikusan leall. Majd az “AUTO” villog és hangjelzést fog hallani. A hangjelzés akkor sziinik meg, amikor a(z)
ﬂ gombot megnyomja.

B. Allitsa be a befejezési id6t (max. 23 6ra 59 perc):

nyomja meg a(z) % gombot a befejezési id6 beallitasahoz;

a slté azonnal beindul, és a(z) ”@ és az “AUTO” fog villogni. Amikor eléri a befejezési id6pontot, a siitési folyamat

automatikusan leall. Majd az “AUTO” villog és hangjelzést fog hallani. A hangjelzés akkor sz(inik meg, amikor a(z)
ﬂ gombot megnyomja.

amikor a megfelel6 gombot megnyomija, a bedllitott sttési folyamat fog megjelenni. Barmikor, amikor a(z) & gombot

megnyomja, és visszaallitia az id6t “0” allasba, a beallitott sutési folyamat torlédik.” Amikor a(z) E\ gombot megint

megnyomja, a suté visszatér a manualis miveleti folyamathoz.



1d6zit6é

23 6ra 59 perc allithaté be maximum.

Az id6 bedllitdasahoz nyomja meg a(z) E\ gombot, majd a + vagy - gombot, amig a kivant idé6 meg nem jelenik
a kijelzén.

A bedllitas utan a pontos id6 (6ra, perc) és a(z) E\ gomb fog latszani a képernyén. Amikor a(z) E\ gombot
megnyomja a beallitott id6 fog latszani. Amikor elérte a bedllitott idét a(z) E\ eltlinik és a hangjelzés lesz ismét

hallhaté. A hangjelzés ledllitdsahoz nyomja meg a(z) E\ gombot.

Megjegyzés: a megfelel6 gomb megnyomasa utan a beallitast meg kell kezdeni 5 masodpercen beliil. Aramsziinet
esetén a beadllitott folyamat, valamint a valds id6 (6ra, perc) eltlinik. Miutan az aramszolgaltatas visszatért harom

“0"és az “AUTO’ latszik majd a kijelzén és a siité automatikusan alaphelyzeti allapotba all.

7. ASUTO HASZNALATA

7.1 Ovintézkedések és altalanos tandcsok

Amikor a sit6t és a grillez6t el6szoér hasznalja, melegitse fel a maximalis hdmérsékletre és tartsa ezen elég hosszu
ideig annak érdekében, hogy elégjen minden olyan anyagmaradvany, amely a gyartasi folyamatbol képzddhetett és
beszennyezhetné az ételt és kellemetlen szagot okozhatna.

A siitében felhalmoz6dé g6zokkel valo érintkezés elkeriilése érdekében két fokozatban nyissa ki a siit6 ajtajat:
tartsa 4-5 masodpercig résnyire nyitva (kb. 5 cm), majd nyissa ki teljesen. Ha f6zés k6ézben ellenériznie vagy
mads miiveletet kell elvégeznie az ételen, csak révid ideig tartsa nyitva a siité ajtajat, hogy megakadalyozza

a slité hémérsékletének lecsokkenését, amely ronthatja a f6zési eredményt.

7.2 Hiitéventilator rendszer (csak néhany modellen)

A készilék olyan hiitési rendszerrel van felszerelve, amely azutan par perccel indul el, hogy a sité égéfeje
meggyulladt. A ventilator olyan normal légaramot hoz Iétre, amely az ajto felett kiaramlik és a ventilator mikodése

azutan is folytatodik, amikor mar kikapcsolta a sitét.

7.3 A gazsiitd hasznalata

7.3.1 Elektronikus gyujtégyertya

Teljesen nyissa ki a siitd ajtajat, majd nyomja meg és forditsa el a termosztat gombjat az éramutato jarasaval
ellenkez6 irdnyba a maximalis hémérsékletig; ez automatikusan beinditja az elektromos gyujté berendezést. Miutan
az égofej meggyulladt, tartsa a gombot néhany masodpercig benyomva, hogy a héelem felmelegedjen.

Ha az égbfej 15 masodperc utan sem gyulladt meg, ne prébalkozzon tovabb, hagyja nyitva a sutd ajtajat és varjon

legalabb 1 percet, miel6tt Ujra megprébalna meggyujtani.



7.3.2 Az égofej manualis begyujtasa

Teljesen nyissa ki a sitd ajtajat és forditsa el a termosztat gombjat
6ramutaté jarasaval ellenkez6 iranyba. Helyezze a gyufat a suté aljan
kézépen talalhatd A cs6hdz és nyomja meg a termosztat gombjat.
Miutan az égéfej meggyulladt, néhany masodpercig tartsa benyomva a

gombot, hogy felmelegedhessen a héelem és ellendrizze a B ellenérzé

nyilason keresztil, hogy az égéfej megfeleléen mikodik-e. A f6zési

hémérséklet a gomb éramutato jarasaval megfeleld iranyba valé elforditasaval allithaté be 50° és 231° kozotti
kivant értékre.

Ha az égdfej véletlentil kialszik, forditsa a gombot kikapcsolt ( . ) pozicioba és varjon legalabb egy percet,

amig ujra meggydjtja.

7.4 A grillez6 hasznalata

- Az elektromos grillezd funkcié bekapcsolasahoz egyszeriien forditsa - .
el a gazsiitd termosztatgombjat a(z) Q allasba. 15_‘ —e
- Agazgrillez funkcié bekapcsolasahoz egyszerien forditsa el . N -
a gazsité termosztatgombjat a(z) D allasba. 21 = 210

VIGYAZAT! A GAZSUTO ES A GRILLEZG/ FORGONYARS NEM HASZNALHATO
EGYSZERRE!

7.4.1 A grillezé + forgényars miikodtetése
lllessze be a nyarsat a nyarstart6 allvanyba és jeldlje ki a grillezé funkciot (A gazgrillezé modelinél el kell

forditania a FUNKCIO GOMBOT a(z) allasba).

7.4.2 A forgonyars hasznalata normal siitével rendelkez6 késziilékben

»

Helyezze a nyarstartd “B” allvanyat az alulrél masodik vezetdsinre és

illessze be az "A” nyarsat a sité hatuljan 1évé furatba.
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® A grillezd folyamatok soha nem tarthatnak 60 percnél tovabb.

® A zomancozott modelleknél a grillezé és a grillezd + forgényarsas miiveleteket félig nyitott sitéajté mellett
kell elvégezni, és a készllékhez biztositott gombvédé burkolatot be kell helyezni a siit6tér tetejébe.

® Agrillezd hasznalata alatt és utan az elérhetd részek atforrésodhatnak; tartsa a gyerekeket tavol
a készuléktol.

® Aforgdényars miikodtetésekor a készililékhez biztositott csepegtetd talcak kozil az egyiket a sité aljaba az
also vezetdsinre kell helyezni, hogy 6sszegydjtse a keletkezd zsirt.

® Asité hasznalatahoz tavolitsa el a siitébdl az 6sszes nem hasznalt csepegtetd talcat és polcot.

® F6zés kozben a siitd aljat ne takarja le aluminium- vagy onféliaval és ne helyezzen be edényeket vagy
csepegtetd talcakat; ez karosithatja a zomancbevonatot. Ha zsirpapirt szeretne hasznaini, akkor azt ugy

helyezze el, hogy az ne akadalyozza a sité belsejében a leveg6 aramlasat.

8. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Mielétt barmilyen miveletet végezne, aramtalanitsa a gépet.

Tilos a gézsugar hasznalata a siitd belsejének tisztitasahoz.

8.1 Rozsdamentes acél tisztitasa

Arozsdamentes acélfeliiletek tisztitasat rendszeresen, minden hasznalat utan el kell végezni, miutan a sité kihdilt.

8.2 Napi rendszerességlii tisztitas

A rozsdamentes acélfelliletek tisztitdsahoz és karbantartasahoz csak olyan tisztitdszereket hasznaljon, amely
nem tartalmaz doérzshatasu anyagokat vagy klorbazisu savakat.
Hasznalati utasitasok: ontse a tisztitdszert a nedves rongyra és tordlje végig a sité felliletét, majd dblitse le

alaposan és szaritsa fel puha ronggyal vagy szarvasbérrel.



8.3 Etelszennyezédések és kiomlott folyadékok

Soha ne hasznaljon acélszivacsokat vagy éles kaparokat; tonkretehetik a fellileteket.

Ha szlikséges, a fa vagy mlanyag edények tisztitdsahoz hasznaljon altalanos, nem dérzshatasu termékeket.
Alaposan 6blitse le és puha ronggyal vagy szarvasbdrrel szaritsa meg.

Ne hagyjon nagy cukortartalmu ételeket (pl. jam) a stitében szaradni. Ha tul sokaig szaradnanak, tonkretehetik

a st6 bels6 zomancozasat.

8.4 A siité6 tisztitasa

A sité jo allapotanak megbrzése érdekében tisztitdsat rendszeresen, minden hasznalat utan el kell végezni,
miutan a suté kihdlt.
Tavolitsa el az eltavolithato alkatrészeket.

A suité polcait meleg vizzel és nem dérzshatasu tisztitdszerekkel tisztitsa meg, majd 6blitse le és szaritsa ki.
8.5 Az ajtéliveg tisztitasa

Az ajto tvegét mindig alaposan meg kell tisztitani. Hasznaljon nedvszivé konyhai tekercseket; a makacs

szennyez&déseket nedves szivaccsal és altalanos tisztitdszerrel tavolitsa el.

9. RENDKIVULI KARBANTARTAS

Esetenként a siit6 kisebb javitas igényel vagy a kopasnak és elhasznalddasnak kitett alkatrészeket, mint
a tomitések, izzok stb., kell kicserélni. Ezen miveletekhez tartozé specialis utasitasok alabb olvashatdk.

Miel6tt olyan miiveletet végezne, amely aram alatti alkatrész megérintésével jarna, aramtalanitsa a gépet.

9.1 A siité lampdjanak a cseréje

® Aramtalanitsa a siitét annak a tébbpolust kapcsolonak a lekapcsolasaval, amely a késziiléket az elektromos

halézathoz kéti ; vagy huzza ki a készllék csatlakozoédugdjat, ha az hozzaférhetd ;
® Tavolitsa el a lampatarto tvegburkolatat;

® Tavolitsa el az izz6t és cserélje ki olyan héallo izzéra (300°C), amely a kdvetkez6 jellemzdkkel rendelkezik:

B Fesziltség: 220-240V o
B Teljesitmény: 25W
W Tipus: E 14 "

® Cserélje ki az Uvegburkolatot és csatlakoztassa a siitét az elektromos halézathoz.



9.2 Ajtok eltavolitasa

A még alaposabb tisztitashoz eltavolithatja a sit6 ajtajat is. Tegye a kovetkezdket:

® Teljesen nyissa ki a sutd ajtajat;

® Emelje fel és forditsa el azokat a kis karokat, amelyek a két zsanéron helyezkednek el;
® Fogja meg erésen a két oldalan, csukja be, de ne teljesen;

® Huzza az ajtét maga felé, kiemelve az Ulékébdl;

Az ajto visszaszerelési folyamata a fenti folyamat visszafelé torténd elvégzését jelenti.

9.3 A tomitések eltavolitasa

A siité alapos kitisztitasahoz el kell tavolitani az ajté tomitését.
A tomités eltavolitasa el6tt, a fent leirt médon tavolitsa el a siitd ajtajat. Miutan az ajtét eltavolitotta emelje fel az

abran lathatdé modon a sarokcsapokat.

10. MUSZAKI ADATOK

A siit6 belsé méretei:
Szélesség 43,5cm
Mélység 40cm

Magassag 32cm

)
1800W

A siit6 belsé térfogata 56 liter
A tapellatas fesziiltsége és frekvenciaja:

220-240V ~50/60Hz vagy 50Hz



INSTRUKCJA OBSLUGI



Piekarnik gazowy

Dziekujemy za wybranie naszego produktu.

Prosimy uwaznie przeczytac¢ niniejszg instrukcje. Zawiera ona wszelkie niezbedne wskazéwki dotyczace

utrzymania w niezmienionym stanie wszystkich funkcji urzgdzenia oraz jego wygladu.

Spis tresci

1. SRODKI OSTROZNOSCI PODCZAS UZYTKOWANIA

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE UTYLIZACJI - NASZA POLITYKA
OCHRONY SRODOWISKA

3. SRODKI BEZPIECZENSTWA

4. INSTALACJA URZADZENIA

5. DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH RODZAJOW GAZU
6. OPIS FUNKCJI STEROWANIA NA PRZEDNIM PANELU
7. UZYTKOWANIE PIEKARNIKA

8. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

9. DODATKOWE CZYNNOSCI KONSERWACYJNE

10. DANE TECHNICZNE



Srodki ostroznosci podczas uzytkowania

1. SRODKI OSTROZNOSCI PODCZAS UZYTKOWANIA

TA INSTRUKCJA JEST INTEGRALNA CZESCIA URZADZENIA. NALEZY DBAC O NIA | PRZECHOWYWAC
PRZEZ CALY OKRES FUNKCJONOWANIA URZADZENIA.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA URZADZENIA ZACHECAMY DO UWAZNEGO PRZECZYTANIA
WSZYSTKICH INFORMACJI ZAWARTYCH W TEJ INSTRUKCJI. PROSIMY TAKZE O UMIESZCZENIE

W BEZPIECZNYM MIEJSCU ZESTAWU DYSZ DOSTARCZONYCH Z URZADZENIEM. INSTALACJA URZADZENIA
MUSI ZOSTAC PRZEPROWADZONA PRZEZ WYKWALIFIKOWANY PERSONEL, ZGODNIE Z WEASCIWYMI
PRZEPISAMI. URZADZENIE JEST PRZEZNACZONE DO UZYTKOWANIA W GOSPODARSTWACH DOMOWYCH
| SPELNIA WYMOGI OBOWIAZUJACYCHDYREKTYW EWG. URZADZENIE ZOSTALO SKONSTRUOWANE

Z MYSLA O WYKONYWANIU NASTEPUJACYCH ZADAN: PIECZENIA | PODGRZEWANIA POTRAW; WSZELKIE
INNE ZASTOSOWANIE JEST NIEZGODNE Z PRZEZNACZENIEM URZADZENIA.

PRODUCENT NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SKUTKI WYNIKLE Z INNEGO ZASTOSOWANIA
URZADZENIA NIZ WYZEJ WSPOMNIANE.

NIGDY NIE NALEZY KORZYSTAC Z URZADZENIA W CELU OGRZANIA POMIESZCZEN.

NIGDY NIE POZOSTAWIAC W DOMU POZOSTALOSCI OPAKOWANIA BEZ NADZORU. ELEMENTY
OPAKOWANIA NALEZY POSEGREGOWAC ZE WZGLEDU NA RODZAJ | DOSTARCZYC DO NAJBLIZSZEGO
PUNKTU UTYLIZACJL.

Znaczenie symbolu przekreslonego kosza na $mieci na kétkach:

Nie wyrzucaé urzadzen elektrycznych jako niesortowanych odpadéw komunalnych; uzywac oddzielnych pojemnikéw
przeznaczonych do tego celu.

W celu uzyskania informacji o systemie zbierania odpadéw niebezpiecznych dla srodowiska nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wladzami.

Jezeli urzadzenia elektryczne sg sktadowane na wysypiskach $mieci lub pod ziemig, do wéd gruntowych moga
przedosta¢ sie niebezpieczne substancje, skad moga trafi¢ do tancucha produkcji zywnosci i mie¢ grozny wptyw

na zdrowie.

Przy wymianie starych urzadzen na nowe, sprzedawca jest zobowigzany przepisami prawa do bezptatnego odbioru

starego sprzetu i przekazania go do utylizacji.



NIGDY NIE NALEZY ZAStANIAC OTWOROW | SZCZELIN PRZEWIDZIANYCH DO WENTYLACJI

| ROZPRASZANIA CIEPLA.

NIE WOLNO USUWAC TABLICZKI ZNAMIONOWE.J.

NIE UZYWAC METALOWYCH DRUCIAKOW LUB OSTRYCH NARZEDZI DO CZYSZCZENIA - MOGA ONE
USZKODZIC POWIERZCHNIE.

UZYWAC ZWYKLYCH, NIESZORSTKICH PRODUKTOW ORAZ, GDY ZACHODZI KONIECZNOSC, PRZYBOROW
Z DREWNA LUB PLASTIKU. MYC OSTROZNIE | WYCIERAC MIEKKA TKANINA LUB IRCHA.

NIE DOPUSZCZAC DO ROZLANIA SIE | WYSCHNIECIA W PIEKARNIKU PRODUKTOW ZYWNOSCIOWYCH

O WYSOKIEJ ZAWARTOSCI CUKRU (NP. DZEMU). JEZELI TAKA ROZLANA SUBSTANCJA BEDZIE ZBYT
DLUGO PODGRZEWANA, MOZE ONA USZKODZIC EMALIOWANA POWLOKE WE WNETRZU PIEKARNIKA.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i uszkodzenia spowodowane niestosowaniem sie do
powyzszych ostrzezen lub wynikte z proby manipulowania przy jakiejkolwiek czesci urzadzenia lub uzycia
nieorginalnych cze$ci zamiennych.

Srodowisko - instrukcje dotyczace utylizacji

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE UTYLIZACJI - NASZA POLITYKA
OCHRONY SRODOWISKA

Opakowania naszych produktéw sg wykonane z materiatow przyjaznych srodowisku, niepowodujgcych jego degradaciji
i nadajgcych sie do powtérnego wykorzystania. Prosimy o wtasciwe postepowanie przy utylizacji opakowan. W celu
uzyskania adreséw, gdzie wykonywana jest zbiérka takich odpadéw w celu ich recyklingu lub przechowywania,
prosimy skontaktowaé sie ze swoim sprzedawca.

Nigdy nie porzucaé gdziekolwiek materiatéw opakowania. Czesci opakowania, a szczegdlnie foliowe torby, moga
stanowi¢ powazne niebezpieczenstwo dla dzieci (uduszenie).

Stare urzadzenia, takze muszg by¢ oddane do wtasciwego punktu zbidrki tego rodzaju odpaddw.

Wazne: stare urzadzenie nalezy dostarczy¢ do lokalnego punktu zbiérki tego rodzaju odpaddw.

Wiasciwa utylizacja pozwala na odzyskanie warto$ciowych materiatéw z urzagdzenia.

Przed wyrzuceniem urzadzenia waznym jest, aby usunagé jego drzwiczki i pozostawi¢ potki wewnatrz tak, jak podczas
normalnego uzytkowania. Pozwoli to na zminimalizowanie ryzyka przypadkowego znalezienia sie w nim i zamknigcia

bawigcego sie dziecka. Nalezy takze odcig¢ i usuna¢ przewdd zasilania wraz z wtyczka.

Srodki bezpieczenstwa

3. SRODKI BEZPIECZENSTWA

ZAPOZNAC SIE Z INSTRUKCJAMI DOTYCZACYMI SRODKOW BEZPIECZENSTWA PRZY UZYTKOWANIU
URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | GAZOWYCH ORAZ DOTYCZACYMI CZYNNOSCI WENTYLACYJNYCH.



ZE WZGLEDOW BEZPIECZENSTWA | W DOBRZE POJETYM INTERESIE KLIENTA, WSZYSTKIE URZADZENIA
ELEKTRYCZNE MUSZA BYC INSTALOWANE | SERWISOWANE PRZEZ WYKWALIFIKOWANY PERSONEL, TAK
JAK ZOSTALO TO PRZEWIDZIANE W ODPOWIEDNICH PRZEPISACH.

AUTORYZOWANI PRZEZ NASZA FIRME, TECHNICY GWARANTUJA PRAWIDLOWE PRZEPROWADZENIE
TAKIEJ INSTALACJI.

URZADZENIA GAZOWE LUB ELEKTRYCZNE MUSZA BYC ZAWSZE ODtACZANE PRZEZ ODPOWIEDNIO
PRZESZKOLONE OSOBY.

WTYCZKA PRZEWODU ZASILAJACEGO | ODPOWIEDNIE GNIAZDKO MUSZA BYC TEGO SAMEGO TYPU

| ODPOWIADAC STOSOWNYM PRZEPISOM.

GNIAZDO ZASILANIA MUSI BYC ZAWSZE DOSTEPNE, NAWET GDY URZADZENIE JEST ZABUDOWANE.
NIGDY NIE ODLACZAC WTYCZKI CIAGNAC ZA PRZEWOD ZASILAJACY.

URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE, STOSOWNIE DO PRZEPISOW DOTYCZACYCH BEZPIECZENSTWA
SYSTEMOW ELEKTRYCZNYCH.

BEZPOSREDNIO PO INSTALACJI NALEZY PRZEPROWADZIC SZYBKI TEST URZADZENIA, ZGODNIE ZE
WSKAZOWKAMI PODANYMI W DALSZEJ CZESCI TEJ INSTRUKCJI. JEZELI URZADZENIE NIE DZIALA,
NALEZY ODEACZYC JE OD ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO | SKONTAKTOWAC SIE Z NAJBLIZSZYM PUNKTEM
SERWISOWYM.

NIGDY NIE PROBOWAC SAMODZIELNEJ NAPRAWY URZADZENIA.

NIGDY NIE UMIESZCZAC W PIEKARNIKU PRZEDMIOTOW tATWOPALNYCH. PO PRZYPADKOWYM
WEACZENIU URZADZENIA MOGA ONE WYWOLAC POZAR.

URZADZENIE PODCZAS PRACY NAGRZEWA SIE DO BARDZO WYSOKIEJ TEMPERATURY. NALEZY
UWAZAC, ABY NIE DOTKNAC ELEMENTOW GRZEJNYCH WEWNATRZ PIEKARNIKA.

URZADZENIE JEST PRZEZNACZONE DO OBStUGI WYLACZNIE PRZEZ OSOBY DOROSLE. DZIECI MUSZA
ZNAJDOWAC SIE W BEZPIECZNEJ ODLEGLOSCI OD URZADZENIA | NALEZY PILNOWAC, ABY SIE NIM NIE
BAWILY.

PODCZAS DZIALANIA GRILLA DOSTEPNE CZESCI MOGA STAC SIE BARDZO GORACE: UWAZAC, ABY
DZIECI NIE ZBLIZALY SIE DO URZADZENIA.

PRZED URUCHOMIENIEM PIEKARNIKA, NALEZY USUNAC WSZELKIE NAKLEJKI | FOLIE OCHRONNE
ZNAJDUJACE SIE WEWNATRZ | NA ZEWNATRZ URZADZENIA.

PO ZAKONCZENIU PRACY NALEZY ZAWSZE SPRAWDZIC, CZY POKRETLA STEROWANIA SA USTAWIONE NA
0 (WYLACZONE).

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i uszkodzenia spowodowane niestosowaniem si¢ do
powyzszych ostrzezen lub wynikte z proby manipulowania przy jakiejkolwiek czesci urzadzenia lub uzycia

nieorginalnych czesci zamiennych.



Wskazowki dla montera

4. INSTALACJA URZADZENIA

Instalacja musi zosta¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanych monteréw i zgodnie ze stosownymi przepisami.

4.1 Potfaczenia elektryczne

Nie wolno usuwag¢ tabliczki znamionowej.

Urzadzenie musi by¢ uziemione, stosownie do przepiséw dotyczacych bezpieczenstwa systemoéw elektrycznych.

W przypadku potgczenia statego, mechanizm odtgczajgcy zasilanie urzadzenia musi by¢ typu omnipolarnego
z przerwg stykowg co najmniej 3 mm, ulokowany w tatwodostepnym miejscu w poblizu urzadzenia.

Jezeli majg zostaé uzyte gniazdo i wtyczka, nalezy sprawdzi¢, czy sg tego samego typu. Nie nalezy stosowac
reduktoréw, adapteréw lub ztgczy, poniewaz moga one spowodowac przegrzanie lub pozar.

Praca pod napigciem 220-240 V~: stosowac kabel trzyzytowy

-

,5 mm?

typu HO5RR-F

(kabel 3 x 1,5 mm?).

[ 2omm |

Przewod uziomowy (zétto-zielony) musi by¢ co najmniej 20 mm diuzszy niz pozostate przewody na koncéwce
potaczenia z urzgdzeniem.
Producent nie ponosi odpowiedzialnos$ci za szkody i uszkodzenia spowodowane niestosowaniem sie do powyzszych

ostrzezen lub wynikte z préby manipulowania przy jakiejkolwiek czgs$ci urzadzenia.

4.2 Ustawianie piekarnika

Instalacji urzadzenia moze dokonac¢ jedynie wykwalifikowany monter zgodnie ze wskazéwkami podanymi

w instrukcji. Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za niewtasciwg instalacje, ktéra moze byé przyczyna

poranienia oséb i zwierzat lub uszkodzenia jakiejkolwiek wtasnosci.

Wazne:

- Przed przeprowadzeniem jakichkolwiek regulacji lub prac konserwacyjnych, nalezy odigczy¢ zasilanie
urzadzenia.

- Do wentylacji powinien zosta¢ zastosowany kanat powietrzny.

- Do szafek z okleing zewnetrzng musi by¢ zastosowany klej wytrzymujgcy temperature do 100°C.

Instalacja piekarnika w zabudowie

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia w zabudowie, nalezy dobraé odpowiednig szafke.

Urzadzenie jest przeznaczone do instalacji w zabudowie (k. Ill), w szafkach z materiatéw zaroodpornych. Podczas
instalacji pod blatem kuchennym nalezy mie¢ wzglad na wymiary podane na rysunkach 1, 2 i 3; podczas instalacji

pod blatem kuchennym z wbudowang ptytg grzejng nalezy mie¢ wzglagd na wymiary podane na rysunkach 1-3;



podczas instalacji w waskich segmentach, nalezy zostawi¢ odstep co najmniej 110 mm od $cian bocznych, tak jak
zostato to przedstawione na rysunku 1; biorgc pod uwage, ze gérna/tylna cze$¢ segmentu musi mie¢ otwdr 45 mm
gtebokosci, nalezy mie¢ wzglad na wymiary podane na rysunku 1-2. Wkreci¢ 4 wkrety A w rame (rys. 1). Przy
instalacji pod blatem kuchennym nalezy upewni¢ sie, ze tylna/dolna cze$¢ segmentu ma otwdr, tak jak przedstawiono
to na rysunku 1 (B), a przednia/dolna cze$¢ segmentu posiada szczeling o wymiarach co najmniej 45 x 560 mm, tak
jak to rzedstawiono na rysunku 1-3 (C), lub szczeline podobng do zaluzji okiennej. Nalezy upewnic sig, ze przestrzen
szczeliny wynosi 45 x 560 mm (szczegoty dotyczgce odpowiedniego ustawienia i montazu znajdujg sie w instrukcji

dostarczonej z ptyta grzejng).
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Zgodnie z aktualnymi standardami bezpieczenstwa, gdy piekarnik zostanie juz zainstalowany, nie moze by¢ kontaktu
z elektrycznymi czesciami urzadzenia .

Wszyskie czesci, ktdre zapewniajg bezpieczne dziatanie urzagdzenia musza by¢ zdejmowalne jedynie przy pomocy
odpowiedniego narzedzia.

Podczas montazu piekarnika w szafce, nigdy nie wykorzystywa¢ drzwiczek jako dzwigni. Nigdy nie uzywa¢ nadmiernej sity

w celu odwarcia drzwiczek.

4.3 Wentylacja pomieszczenia

Urzadzenie moze zosta¢ zainstalowane jedynie w pomieszczeniu stale wentylowanym, tak jak jest to opisane

w stosownych regulacjach. Przeptyw powietrza w pomieszczeniu, w ktérym ma by¢ zainstalowane urzadzenie, musi
by¢ wystarczajacy do prawidtowego spalania gazu oraz wentylacji pomieszczenia. Wloty powietrza (okratowane)
muszg mie¢ odpowiednie wymiary (patrz wtasciwe przepisy) i musza by¢ umieszczone w miejsach, w ktérych, nawet
czesciowo, nie moga zosta¢ zastoniete. W kuchni musi by¢ utrzymywana odpowiednia wentylacjia, umozliwiajgca
rozpraszanie ciepta i wilgoci powstajacych podczas pieczenia; przy diugotrwatym dziataniu piekarnika, nalezy

otworz¢ okno i zwiekszy¢ predkos$é wentylatorow wyciggowych.

4.4 Odprowadzenie gazéw spalinowych

Gazy spalinowe muszg zosta¢ odprowadzone przy pomocy wyciggu potgczonego z kanatem dymowym

o prawidtomym ciggu naturalnym lub wentylatorowym systemem wyciaggowym. Skuteczny system wyciggowy
musi byé opracowany przez specjaliste w tej dziedzinie i musi by¢ zgodny z wtasciwymi przepisami dotyczacymi
umiejscowienia i wymiaréw. Po wykonaniu instalacji, monter wypisuje certyfikat poswiadczajgcy prawidtowg

instalacje.

4.5 Pofaczenie gazowe

Potaczenie z rurg miedziang: B
Podtaczenie do zrédta zasilania gazu musi by¢ wykonane w taki sposob, aby
na potgczeniu nie wystepowaty zadne naprezenia i napiecia. Potgczenie moze

zosta¢ wykonane przy uzyciu adaptera D z dwoma elementami stozkowymi,

O

zawsze pasujgcymi do dostarczonych uszczelek C.

-
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Potaczenie z przewodem stalowym:

Uzywac tylko jednolitych przewodoéw ze stali nierdzewnej zgodnych z wtasciwymi

)
v

przepisami i zawsze stosowac uszczelnienie C pomigdzy tagcznikiem A

a przewodem E.

Podczas podtaczania do przewodu nalezy sie upewnic¢, ze catkowita dlugos¢ przewodu rurowego nie wynosi
wigcej niz 2 metry. Nalezy sie takze upewni¢, ze przewody nie dotykaja ruchomych czesci ani ze nie zostaly

zgniecione.



5. DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH RODZAJOW GAZU

Przed przystapieniem do dziatan opisanych ponizej, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego.
Urzadzenie jest testowane przy wykorzystaniu gazu ziemnego G20 (2H) pod ci$nieniem 20 mbar. Jezeli bedzie ono
uzywane z innym rodzajem gazu, nalezy zmieni¢ dysze palnika oraz wyregulowaé zawor gazowy. Aby wymienic

dysze, nalezy postepowac wedtug ponizszych wskazéwek.

5.1 Regulacja palnika piekarnika

W celu wyregulowania palnika piekarnika nalezy otworzy¢ drzwiczki piekarnika

i wykona¢ nastepujace czynnosci:

® Usungc¢ wszystkie akcesoria (blachy do pieczenia, potki i stalowe
prowadnice).

® Podnies¢ dolng plyte piekarnika i odsunac jg tak, zeby byt dostep do

wnetrza, jak przedstawiono na rysunku.

5.1.1 Regulacja ustawienia minimalnego

Termostat piekarnika posiada $rube do regulacji ustawienia minimalnego, ktéra jest ® .

dostepna po $ciggnieciu pokretta termostatu. Jezeli zostaje zmieniony rodzaj gazu, MIN - PN
ustawienie minimalne nalezy wyregulowac wedtug nastgpujgcych wskazéwek: 10 Q)

® Zapali¢ palnik i przytrzyma¢ na maksymalnym ustawieniu przez 10-15 minut przy :Z_ e mx

zamknietych drzwiczkach.

Nastepnie obrdci¢ pokretto na ustawienie temperatury minimalnej, usung¢ pokretto i ustawi¢ zwyktym srubokretem.

Najpierw obréci¢ pokretto do konca zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, a nastepnie przeciwnie do ruchu

wskazowek zegara i wyregulowaé ptomien. W przypadku gazu ziemnego nalezy przekrecic o jeden obroét,

a w przypadku gazu LPG o 1/8 obrotu.

® W przypadku gazu ptynnego $ruba regulacyjna musi zosta¢ obrécona catkowicie zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara. Srednica ptomienia pomocniczego zostata podana w punkcie 5.2 ,Tabele danych palnika i dysz’.

® Korzystajgc z gazu miejskiego lub ziemnego, $rube wyregulowac tak, ze gdy pokretto termostatu jest
przekrecane od ustawienia maksymalnego do minimalnego, ptomien zawsze pozostaje stabilny i jednostajny.

Zamkna¢ drzwiczki piekarnika i sprawdzi¢, czy palnik pozostaje na minimalnym ustawieniu.

5.1.2 Wymiana dyszy

® Odkreci¢ $ruby mocujgce palnik A.

® Wysung¢ palnik B na zewnatrz, az do momentu, gdy dysza bedzie dostepna.
® Do wymiany dyszy uzy¢ klucza nasadowego 7 mm i dopasowac dysze do rodzaju uzywanego B

gazu (patrz punkt 5.2 ,Tabele danych palnika i dysz”).




5.1.3 Regulacja przeptywu powietrza pierwotnego w palniku

® Odkreci¢ $ruby regulatora ,A” tulei regulatora powietrza;
® Obroci¢ tuleje regulatora ,B” w pozycje przewidziang w tabeli ponizej dla okreslonego
rodzaju gazu;
® Dokreci¢ $rube regulatora i zatozy¢ uszczelki.
® Gdy czynno$c¢ zostanie zakonczona, zamontowac palnik z powrotem.
GAZ ZIEMNY (N) G30/G31 (LPG)
X= 4 mm 10 mm

Na koniec, zamieni¢ tabliczke (naklejke) znajdujaca sie z tytu urzadzenia na przewidziang dla aktualnego

rodzaju gazu.

Zgodnie z obowigzujgcymi standardami bezpieczenstwa, dostosowywanie urzgdzenia do réznych rodzajéw gazéw

musi opiera¢ si¢ na profesjonalnej wiedzy w tym zakresie.

5.2 Tabela danych palnika i dysz

KATEGORIA GAZU: 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(37) 13B/P(50)
RODZAJ GAZU: 0G30 | O0G31 | OG30 0 G30 0 G30
CISNIENIE GAZU (mbar): 29 37 29 37 50

CIEPLO Palnik gorny: Palnik gérny: Palnik gorny: Palnik gorny:

DOSTARCZANE (Hs)

1,7 KW (124 g/h)

Palnik dolny:
2,5 kW (182 g/h)

1,7 KW (124 g/h)

Palnik dolny:
2,5 kW (182 g/h)

1,7 KW (124 g/h)

Palnik dolny:
2,5 kW (182 g/h)

2,5 kW (109 g/h)

Palnik dolny:
2,5 kW (182 g/h)

WYMIARY WTRYSKIWACZY | Gérny: 0,65 mm Goérny: 0,65 mm | Goérny: 0,65 mm | Goérny: 0,50 mm
Dolny: 0,77 mm Dolny: 0,77 mm Dolny: 0,71 mm | Dolny: 0,65 mm
KATEGORIA GAZU: 12H 12E 12E+ 12L
RODZAJ GAZU: 0 G20 0 G20 0G20 | O0G25 | OG25
CISNIENIE GAZU (mbar): 20 mbar 20 mbar 20 25 25
CIEPLO Palnik gorny: Palnik gérny: Palnik gorny: Palnik gorny:
1,5 kW 1,5 kW 1,5 kW 1,5 kW
DOSTARCZANE (Hs)
Palnik dolny: Palnik dolny: Palnik dolny: Palnik dolny:
2,6 kW 2,6 kW 2,6 kW 2,6 kW

WYMIARY WTRYSKIWACZY

Goérny: 0,93 mm
Dolny: 1,18 mm

Goérny: 0,93 mm
Dolny: 1,18 mm

Goérny: 0,93 mm
Dolny: 1,18 mm

Goérny: 0,93 mm
Dolny: 1,18 mm

NAPIECIE/CZESTOTLIWOSG: AC220-240V/50-60Hz
MOC ELEKTRYCZNA: 1,8 kW




13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(37) 13B/P(50) 12H | I12E 12E+ | 12L
11 2H3B/P v v
11 2H3 v v
11 2E+3+ v v
Palnik | Nominalna moc GAZ PLYNNY - G30/G31 28/37 mbar
cieplna (kW)
Srednica dysz Plomien Zredukowana | Szybkos¢ | Szybkosé
11100 mr!:l Y pomocniczy | moc cieplna | przeplywu | przeptywu
1/100 mm (W) g/h G30 g/h G31
Piekarnik 25 77 41 700 189 186
Painik | Nominalna moc GAZ ZIEMNY - G20 20 mbar
cieplna (kW)
Srednica dyszy Zredukowana moc cieplna
1/100 mm (W)
Piekarnik 2.6 118 700

6. OPIS FUNKCJI STEROWANIA NA PRZEDNIM PANELU

Wszystkie urzadzenia starowania i kontroli piekarnika znajdujg sie na panelu przednim. W ponizszej tabeli podano

wyjasnienia uzytych symboli.
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POKRETLO TERMOSTATU
(TYLKO PRZY WYBRANYCH MODELACH)

Tym pokrettem zapala sie gaz w piekarniku. Temperatura pieczenia jest .
ustawiana poprzez obrét pokretta w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek '""_‘ JE— )
zegara pomiedzy oznaczeniami MIN i MAX. 1=
Wskazoéwki dotyczace zapalania gazu w piekarniku znajdujg sie w punkcie 7.3 18 - . MAX
,Uzytkowanie piekarnika gazowego”. e N ; e
POKRETLO TIMERA
(TYLKO PRZY WYBRANYCH MODELACH)
W celu uzycia timera nalezy ustawi¢ brzeczyk przekrecajgc pokretto zgodnie " "
z ruchem wskazéwek zegara. Liczby odpowiadajg minutom (maksymalnie #_ —;:
120 minut). Ustawienie odbywa sie na skali stopniowalnej i mozna stosowaé 120 e 40
pozycje posrednie. Sygnat brzeczyka nie wytgcza automatycznie piekarnika. :;: ?
Ustawienie na O_ wigcza lampke wewnatrz piekarnika podczas g: "
standardowego dziatania (bez timera). ®
POKRETLO TERMOSTATU »
(TYLKO PRZY WYBRANYCH MODELACH) L]
Temperatura pieczenia jest ustawiana poprzez obrot pokretta w kierunku MAX 1_‘“
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara pomiedzy oznaczeniami MIN i MAX. = — =
1830 180
C
POKRETLO FUNKCJI
(TYLKO PRZY WYBRANYCH MODELACH) O
Ustawienie na O— wigcza lampke wewnatrz piekarnika podczas .
standardowego dziatania. =

Ustawienie na wigcza lampke i ruszt w piekarniku podczas

standardowego dziatania.

6-POZYCYJNY TIMER ELEKTRONICZNY
(TYLKO PRZY WYBRANYCH MODELACH)
Zegar cyfrowy

&2
o
oo

- Pokazuje czas: (0:00-24:00) i minuty.
- Ekran pokazuje migajace 3 cyfry i napis ,AUTO"” jezeli wigczone jest zasilanie.

- W celu ustawienia wtasciwego czasu nacisna¢ najpierw przycisk L‘H ,

O
O
O =
O
O+

a nastepnie przycisk + lub -, aby zmieni¢ cyfre w goére lub w dot, dopoki nie

pojawi sie zadany czas.



Reczne ustawianie (dostepne tylko przy elektrycznym grillu)
Nacisna¢ przycisk LHU , aby wygasi¢ migajacy napis ,AUTO”.
Jezeli napis ,auto” miga (ustawiony program automatyczny lub pétautomatyczny), nacisnaé przycisk MU , zeby

wygasi¢ ,AUTO” - zostaje aktywowany proces reczny.

Ustawienie automatyczne (ustawi¢ czas w petni automatycznego rozpoczecia i zakonczenia, dostepny tylko
przy grillu elektrycznym)

$9955

1. nacisng¢ przycisk “— - ustawianie czasu rusztu;

2. nacisng¢ przycisk % - ustawianie czasu zakonczenia rusztu;

3. ustawi¢ temperatury i tryby rusztu przez obrét pokretta termostatu i pokretta wyboru.

Po wykonaniu powyzszych ustawien zaswieci sig¢ napis ,AUTO”, co bedzie oznaczato, ze ustawiono dziatanie rusztu
piekarnika.

Na przyktad: dziatanie rusztu przewidziano na 45 minut i przewidziany czas zakonczenia to godz. 14:00.

5545
Nacisngé “— - czas dziatania rusztu 45 minut.

K98
Nacisnaé % czas zakonczenia pracy rusztu na godzine 14:00.
Po wykonaniu powyzszych ustawien, wyswietlacz pokazuje rzeczywisty czas (godzina/minuta) i miga napis ,AUTO”;
oznacza to, ze czas dziatania rusztu zostat automatycznie zapamigtany.
Gdy zegar wskaze 13:15 (lub pomiedzy 13:14 a 13:15), piekarnik uruchomi sie automatycznie.

5945
W trakcie ustawionego czasu dziatania rusztu symbole “— i ,AUTO” bedg zawsze migac.

gdy zegar wskaze godzine 14:00, ruszt wylaczy sie automatycznie. Rozlegnie si¢ alarm i napis ,AUTO” zacznie

migac - nacisng¢ przycisk D i alarm wylgczy sie.

Ustawienie potautomatyczne (ustawi¢ czas automatycznego rozpoczecia i zakonczenia, dostepny tylko przy

grillu elektrycznym)

A. Ustawi¢ limit czasu rusztu (maksymalnie 10 godzin):

nacisngc przycisk % , aby ustawi¢ czas rusztu;

piekarnik natychmiast sie uruchomi, symbole &’ i ,AUTO” zaczng miga¢. Gdy proces pieczenia na ruszcie
zakonczy sig, dziatanie rusztu zostanie automatycznie wytaczone- napis ,AUTO” miga, rozlega sig alarm. Dzwigk
alarmu zostanie wytgczony po naci$nigciu przycisku E\ .

B. Ustawi¢ czas zakonczenia (maksymalnie 23 godziny 59 minut):

nacisng¢ przycisk & , aby ustawi¢ czas zakonczenia;

piekarnik natychmiast sie uruchomi, symbole % i ,AUTO” zaczng miga¢. Gdy ustawiony czas zakonczenia

zostanie osiggniety, proces pieczenia na ruszcie zostanie automatycznie zakonczony. napis ,AUTO” miga, rozlega

sig¢ alarm. Dzwigk alarmu zostanie wytgczony po nacis$nigciu przycisku

gdy zostanie nacisniety stosowny przycisk, zostanie wyswietlone ustawienie procesu pieczenia na ruszcie. Za kazdym

razem, gdy przycisk &r jest naciskany i ustawienie czasu jest cofane na ,0”, ustawienie procesu pieczenia na ruszcie

zostaje anulowane. Gdy przycisk E\ zostanie naci$nigty ponownie, piekarnik powréci do stanu obstugi manualnej.



Timer

Maksymalne ustawienie to 23 godziny 59 minut.

W celu ustawienia czasu nacisngé przycisk ﬂ , a nastepnie przycisk + lub -, dopoki na wyswietlaczu nie pojawi sie
zgdany czas.

Po ustawieniu, na ekranie pojawi sie czas (godzina, minuty) oraz przycisk E\ . Gdy przycisk E\ zostanie
nacisniety kolejny raz, pojawi si¢ zmieniony czas. Kiedy ustawiony czas zostanie osiggniety, zniknie symbol C\

i rozlegnie si¢ ponownie alarm. W celu wytgczenia alarmu nacisng¢ przycisk E\ .

Uwaga: po nacisnigciu wtasciwego przycisku, zaktada sig, ze ustawienie zostanie przeprowadzone w ciggu
5 sekund. W przypadku braku pradu, proces ustawiania oraz rzeczywisty czas (godzina, minuty) znikng. Po

przywrdceniu zasilania, na ekranie pojawig sie trzy ,0” i napis ,AUTO”, a piekarnik automatycznie sie zresetuje.

7. UZYTKOWANIE PIEKARNIKA

7.1 Srodki ostroznosci i porady ogéine

Kiedy piekarnik i grill sg uzywane po raz pierwszy, nalezy je rozgrza¢ do maksymalnej temperatury i tak dtugo, az
wypalg sie wszystkie pozostatosci fabrycznych olejow, ktére mogg zanieczysci¢ potrawy nieprzyjemnym zapachem.
W celu uniknigcia kontaktu z nieprzyjemnymi oparami z wnetrza piekarnika, nalezy otwiera¢ drzwiczki

w dwodch etapach: uchyli¢ minimalnie (na ok. 5 cm) przez ok 4-5 sekund, a nastepnie otworzy¢ zupefnie.
Jezeli zachodzi konieczno$¢ sprawdzenia lub wykonania innych czynnosci zwigzanych z pieczeniem

w trakcie pieczenia, drzwiczki nalezy pozostawia¢ otwarte na krétki okres czasu, aby nie dopusci¢ do spadku

temperatury w piekarniku, co mogfoby negatywnie wplyngé¢ na ostateczny rezultat pieczenia.

7.2 System chifodzenia wentylatorem (tylko przy wybranych modelach)

Urzadzenia jest wyposazone w system chtodzenia, ktéry uruchamia sie kilka minut po uruchomieniu piekarnika.
Dziatanie wentylatora powoduje normalny przeptyw powietrza, ktory jest wyczuwalny ponad drzwiczkami i moze

trwac to przez krotki czas nawet po wytgczeniu piekarnika.

7.3 Uzytkowanie piekarnika gazowego

7.3.1 Elektroniczny zapton iskrowy

Otworzy¢ zupetnie drzwiczki piekarnika i wcisng¢ pokretto termostatu jednoczes$nie obracajgc je przeciwnie

do wskazowek zegara na ustawienie maksymalnej temperatury. Automatycznie uruchomi sie urzadzenie
elektronicznego zaptonu iskrowego. Gdy palnik jest podpalony, przytrzymac wcisniete pokretto przez kilka sekund
w celu podgrzania termoogniwa.

Jezeli palnik nie chce sig podpali¢ po 15 sekundach, zaprzestaé préb, pozostawi¢ drzwiczki piekarnika otwarte

i odczekaé¢ 1 minute przed podjeciem kolejnej proby.



7.3.2 Reczne zapalanie palnika

Otworzy¢ zupetnie drzwiczki piekarnika i obréci¢ pokretto termostatu
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara. Umiesci¢ zapalong zapatke
w poblizu przewodu ptomieniowego A znajdujacego si¢ na dole po
$rodku piekarnika i wcisng¢ pokretto termostatu. Gdy palnik jest
zapalony, przytrzymaé wcisniete pokretto przez kilka sekund w celu

podgrzania termoogniwa i sprawdzi¢ przez otwér kontrolny B, czy palnik

pali sig prawidtowo. Temperatura pieczenia jest ustawiana na zgdang

warto$¢ przez obrot pokretta zgodnie z ruchem wskazéwek zegara na
wartosci pomigdzy 50 a 231°.
Jezeli palnik przypadkowo zgas$nie, obrdcic pokretto do pozycji ( . ) i odczekac co najmniej jedng minute

przed ponownym zapaleniem go.

7.4 Korzystanie z grilla

- Aby wiaczy¢ funkcje grilla elektrycznego, nalezy przekreci¢ pokretto .
MIN
termostatu w pozycje g . - —_—
15—
- Aby wigczy¢ funkcje grilla gazowego, nalezy przekreci¢ pokretto .
; 1= MAX
termostatu w pozycje m . . - . i

UWAGA: PIEKARNIK GAZOWY | GRILL/ROZEN NIE MOGA BYC UZYWANE
JEDNOCZESNIE.

7.4.1 Korzystanie z grilla i rozna
Umiesci¢ pret rozna w tulei rozna i wybra¢ funkcje grilla (w przypadku modelu z grillem gazowym, nalezy

obrécic POKRETEO FUNKCJI w pozycie ).

7.4.2 Uzytkowanie rozna w kuchenkach ze standardowym piekarnikiem

Umiesci¢ rame rozna ,B” na drugiej prowadnicy od dotu i zamocowac pret

oo

LA” w otworze na tylnej $ciance piekarnika.
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7.5 Uwagi

Proces grilowania nie moze nigdy trwac dtuzej niz 60 minut.
W modelach z powierzchniami emaliowanymi, czynnosci z uzyciem grilla i grilla + rozna muszg by¢
wykonywane przy drzwiczkach uchylonych na pierwszej zapadce. Nalezy wéwczas u gory przestrzeni
piekarnika zatozy¢ ostone pokretet (w komplecie).

® W trakcie grillowania i po nim dostepne czesci piekarnika moga sie nagrza¢ do wysokiej temperatury, nalezy
zatem pilnowaé, aby do urzadzenia nie podchodzity dzieci.

® Podczas wykonywania czynnosci z wykorzystaniem rozna, w dolnych prowadnicach nalezy umiescic jedng
z blach do pieczenia dostarczong wraz z piekarnikiem, na ktérg bedzie skapywat ttuszcz.

® Podczas pracy piekarnika nalezy usung¢ wszystkie zbedne blachy i pétki z jego wnetrza.

® Podczas pieczenia nie przykrywac¢ dotu piekarnika folig aluminiowg lub cynowg oraz nie umieszczac na
nim blach lub tacek - moze to spowodowac¢ uszkodzenie emaliowanej powtoki. Jezeli korzystamy z papieru
tluszczoodpornego, nalezy umiesci¢ go w taki sposéb, aby nie kolidowat z cyrkulacjg goracego powietrza

w piekarniku.

8. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek dziatan, nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania elektrycznego.

Whetrza piekarnika nigdy nie czy$ci¢ strumieniem pary.
8.1 Czyszczenie stali nierdzewnej

W celu utrzymania dobrego stanu stali nierdzewnej nalezy czysci¢ jg regularnie po kazdym uzyciu piekarnika

(po jego wystygnieciu).



8.2 Rutynowe czyszczenie codzienne

Czyszczac i konserwujac powierzchnie ze stali nierdzewnej nalezy zawsze uzywacé jedynie produktow
przeznaczonych do tego celu, niezawierajgcych materiatéw $ciernych i na bazie chloru.
Instrukcja uzycie: nanies¢ srodek na zwilzong $ciereczke i przetrze¢ powierzchnig; nastepnie ostroznie

sptuka¢ i wytrze¢ do sucha migkkim materiatem lub ircha.

8.3 Plamy z zywnosci i wycieki

Nie uzywac¢ metalowych druciakéw lub ostrych narzedzi do czyszczenia - mogg one uszkodzi¢ powierzchnie.
Uzywac zwyktych, nieszorstkich produktéw oraz gdy zachodzi koniecznos$¢ przyboréw z drewna lub plastiku.
Dokfadnie sptukac i wytrze¢ miekka tkaning lub ircha.

Nie dopuszcza¢ do rozlania sie i wyschniecia w piekarniku produktéw zywnosciowych o wysokiej zawartosci
cukru (np. dzemu). Jezeli taka substancja bedzie zbyt diugo podgrzewana, moze ona uszkodzi¢ emaliowang

powtoke we wnetrzu piekarnika.

8.4 Czyszczenie piekarnika

Aby utrzyma¢ piekarnik w dobrym stanie, musi by¢ on regularnie czyszczony (po wystygnigciu).
Usung¢ wszystkie wyjmowalne czesci.

Potki piekarnika my¢ gorgcg woda i nieszorstkimi detergentami; sptukaé i wysuszyc.
8.5 Czyszczenie szyby drzwiczek

Szkto w drzwiczkach piekarnika zawsze powinno by¢ doktadnie wyczyszczone. Uzywac¢ chtonnych recznikow

papierowych; uporczywy brud usuwac wilgotng gabka i zwyktymi detergentami.

9. DODATKOWE CZYNNOSCI KONSERWACYJNE

QOd czasu do czasu piekarnik wymaga niewielkich czynnosci serwisowych lub wymiany czes$ci z powodu
ich zuzycia, np. uszczelek, zaréwek itp. Ponizej podano wskazéwki dotyczace wykonywania tego rodzaju
czynnosci.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek dziatan, ktére sg zwigzane z dostgpem do czesci czynnych, nalezy

odfgczy¢ urzgdzenie od zasilania elektrycznego.

9.1 Wymiana lampki piekarnika

® Odtgczy¢ piekarnik od zasilania wytgcznikiem omnipolarnym zastosowanym przy podtaczaniu urzadzenia do
sieci elektrycznej lub odtgczy¢ wyciaggajac wtyczke z gniazdka.

® Sciggna¢ szklang ostone oprawki lampki.



® Wyciggnac¢ lampke i wymieni¢ jg na nowg, odporng na dziatanie wysokiej temperatury (300°C), o

nastepujacych danych technicznych:

B Napiecie: 220-240 V
B Moc: 25 W

B Typ:E 14

® Zatozy¢ szklang ostong i ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

9.2 Wymontowanie drzwiczek

Chcac doktadniej wyczysci¢ drzwiczki, mozna je wymontowaé i wykonaé nastepujace czynnosci:
® Otworzy¢ drzwiczki na oscierz.

® Podnies¢ i obréci¢ mate dzwigienki umieszczone na dwoch zawiasach.

® Chwyci¢ drzwiczki za dwa przeciwne boki i zamkng¢ je wolno, ale nie zupetnie.

® Pociggna¢ drzwiczki do siebie, wyciagajac je z gniazda.

Drzwiczki zamontowa¢ wykonujgc powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

9.3 Scigganie uszczelek

Aby zapewni¢ doktadne wyczyszczenie piekarnika, nalezy $ciggng¢ uszczelki drzwiczek.
Przed $ciggnieciem uszczelek, nalezy zdemontowac¢ drzwiczki, jak to zostato opisane powyzej. Gdy drzwiczki

sg $ciggniete, podnies¢ trzpienie w naroznikach, tak jak zostato to pokazane na rysunku.

10. DANE TECHNICZNE

Wymiary wewnetrzne piekarnika:
Szerokos$é 43,5 cm

* >
Glebokosé 40 cm )

Wysokos¢ 32 cm 1800W

Pojemnosc¢ piekarnika - 56 litrow

Napiecie i czestotliwosé¢ zasilania elektrycznego: 220-240 V ~50/60 Hz lub 50 Hz



MANUAL DE INSTRUCTIUNI



Cuptor cu gaz

Va multumim pentru alegerea produsului nostru.

Va recomandam sa cititi acest manual cu atentie. Acest manual contine toate instructiunile necesare intretinerii,

indiferent de aspectul si functionalitatile acestui aparat.

Cuprins

1. MASURI DE PRECAUTIE PENTRU UTILIZARE

2. INSTRUCTIUNI DE ELIMINARE — POLITICA NOASTRA DE MEDIU
3. MASURI DE SIGURANTA

4. INSTALAREA APARATULUI

5. ADAPTAREA LA DIFERITE TIPURI DE GAZ

6. DESCRIEREA ELEMENTELOR DE CONTROL DE PE PANOUL
FRONTAL

7. FOLOSIREA CUPTORULUI
8.CURATARE SI INTRETINERE
9. INTRETINERE SPECIFICA

10. SPECIFICATII TEHNICE



Masuri de precautie pentru utilizare

1. MASURI DE PRECAUTIE PENTRU UTILIZARE

ACEST MANUAL ESTE PARTE INTEGRANTA AACESTUI APARAT. AVETI GRIJA DE EL SI PASTRATI-LLA
INDEMANA PE PARCURSUL INTREGULUI CICLU DE VIATA AL CUPTORULUI.

VA RECOMANDAM SA CITITI CUATENTIE ACEST MANUAL SI TOATE INFORMATIILE PE CARE LE
CONTINE, INAINTE DE A UTILIZA APARATUL. DE ASEMENEA, PASTRATI SETUL DE DUZE LIVRATE
INTR-UN LOC SIGUR. INSTALAREA TREBUIE EFECTUATA DE PERSONAL CALIFICAT, IN CONFORMITATE
CU NORMELE RELEVANTE. ACEST APARAT ESTE DESTINAT UTILIZARII CASNICE S| ESTE CONFORM
CU DIRECTIVELE CEE IN VIGOARE. APARATUL ESTE CONCEPUT PENTRU A ASIGURA URMATOARELE
FUNCTII: PREPARAREA Sl INCALZIREA ALIMENTELOR; ORICE ALTA UTILIZARE SE VA CONSIDERA
NECORESPUNZATOARE.

PRODUCATORUL NU-SI ASUMA RASPUNDEREA PENTRU ALTE UTILIZARI DECAT CELE MENTIONATE MAI SUS.

NU UTILIZATI NICIODATA ACEST APARAT PENTRU INCALZIREA CAMERELOR.

NU UTILIZATI NICIODATA RESTURILE DE AMBALAJ NESUPRAVEGHEATE LA DOMICILIU. SEPARATI
DIFERITELE MATERIALE DE AMBALARE DUPA TIP S| PREDATI-LE LA CEL MAI APROPIAT CENTRU DE
ELIMINARE SEPARATA A DESEURILOR .

Semnificatia pubelei cu roti barate cu o cruce:

Nu eliminati aparatele electrice impreuna cu deseurile municipale nesortate, utilizati facilitati de colectare separata.
Contactati autoritatea locala pentru informatii privind sistemele de colectare disponibile.

Daca aparatele electrice sunt eliminate in gropi de gunoi, substantele periculoase se pot scurge in panza freatica si
patrunde in lantul trofic, afectandu-va sanatatea si confortul.

Atunci cand inlocuiti aparatele vechi cu aparate noi, distribuitorul are obligatia de a prelua gratuit aparatul pentru eliminare.



NU BLOCATI NICIODATA ORIFICIILE SI FANTELE CU ROL DE VENTILARE S| DISPERSARE A CALDURIL.
PLACA DE TIMBRU NU TREBUIE NICIODATA INDEPARTATA.

NU UTILIZATI NICIODATA FOI DE CURATAT METALICE SAU RAZUITOARE ASCUTITE INTRUCAT ACESTEA
DETERIOREAZA SUPRAFETELE.

UTILIZATI PRODUSE NEABRAZIVE CU AJUTORUL USTENSILELOR DE LEMN SAU DE PLASTIC DACA ESTE
NECESAR. CLATITI TEMEINIC SI STERGETI CU O CARPA MOALE SAU CU O BUCATA DE PIELE SAMOA.
NU LASATI STROPII DE ALIMENTE CU CONTINUT RIDICAT DE ZAHAR (DE EX., GEM) SA SE USUCE iN
CUPTOR. DACA ACESTEA SUNT LASATE SA SE USUCE O PERIOADA PREA LUNGA, POT DISTRUGE
STRATUL DE EMAIL DIN INTERIORUL CUPTORULUI.

Producatorul nu-si asuma responsabilitatea pentru ranile sau pagubele cauzate de nerespectarea regulilor
enumerate mai sus sau de modificarea fie si a unei singure piese a aparatului si utilizarea de piese de

schimb neoriginale.

Mediul - Instructiuni de eliminare

2. INSTRUCTIUNI DE ELIMINARE — POLITICA NOASTRA DE MEDIU

Pentru ambalarea produselor noastre folosim doar materiale nepoluante, ecologice si reciclabile. Va recomandam sa
contribuiti la protectia mediului prin eliminarea corespunzatoare a ambalajelor. Contactati distribuitorul dvs. local sau
organizatiile locale competente pentru adresele punctelor de colectare, reciclare si eliminare.

Nu lasati niciodata ambalajele peste tot. Partile de ambalaj, in special pungile de plastic, pot reprezenta pericol de
sufocare pentru copii.

Aparatul dvs. vechi trebuie, de asemenea, eliminat in mod corespunzator.

Important:predati aparatul la organismul local autorizat sa colecteze aparatele casate.

Eliminarea corespunzatoare permite recuperarea inteligenta a materialelor valoroase.

nainte de a casa aparatul, este important sa indepartati usile si sa lasati gratarele in pozitie de utilizare pentru a
evita blocarea accidentala a copiilor in interiorul cuptorului atunci cand se joaca. De asemenea, tdiati cordonul de

alimentare, apoi indepartati-l impreuna cu stecherul.

Masuri de siguranta
3. MASURI DE SIGURANTA

VEZI INSTRUCTIUNILE DE INSTALARE PENTRU NORMELE DE SIGURANTA PRIVIND APARATELE ELECTRICE
SAU CU GAZ Sl PENTRU FUNCTIILE DE VENTILARE.

IN INTERESUL SI PENTRU SIGURANTA DVS.: PRIN LEGE, TOATE APARATELE ELECTRICE TREBUIE
INSTALATE S| REPARATE NUMAI DE PERSONAL CALIFICAT, IN CONFORMITATE CU NORMELE RELEVANTE.
INGINERII NOSTRI INSTALATORI AUTORIZATI VA GARANTEAZA CALITATEA LUCRARILOR EFECTUATE.
APARATELE CU GAZ SAU ELECTRICE TREBUIE DECONECTATE INTOTDEAUNA DE PERSOANE CU
COMPETENTE CORESPUNZATOARE.



STECHERUL CARE URMEAZA SA FIE CONECTAT LA CORDONUL DE ALIMENTARE S| PRIZAAFERENTA
TREBUIE SA FIE DE ACELASI TIP SI SA FIE CONFORME CU NORMELE RELEVANTE.

PRIZA DE ALIMENTARE TREBUIE SA FIE ACCESIBILA CHIAR S| DUPA INSTALAREA APARATULUI.

NU DECONECTATI NICIODATA STECHERUL TRAGAND DE CORDONUL DE ALIMENTARE.

APARATUL TREBUIE LEGAT LA PAMANT IN CONFORMITATE CU NORMELE DE SIGURANTA PRIVIND
SISTEMELE ELECTRICE.

IMEDIAT DUPA INSTALARE, EFECTUATI O TESTARE RAPIDA A APARATULUI URMAND INSTRUCTIUNILE
PREZENTATE MAI TARZIU IN ACEST MANUAL. DACA APARATUL NU FUNCTIONEAZA, DECONECTATI-L DE LA
PRIZA ELECTRICA S| CONTACTATI CEL MAI APROPIAT CENTRU DE SERVICE.

NU INCERCATI NICIODATA SA REPARATI APARATUL.

NU INTRODUCETI NICIODATA OBIECTE INFLAMABILE IN CUPTOR: IN CAZUL PORNIRII ACCIDENTALE A
APARATULUI SE POATE PRODUCE UN INCENDIU.

APARATUL DEVINE FOARTE FIERBINTE IN TIMPUL UTILIZARII. AVET! GRIJA SA NU ATINGETI NICIODATA
ELEMENTELE DE INCALZIRE DIN INTERIORUL CUPTORULUI.

APARATUL ESTE DESTINAT UTILIZARII DE CATRE ADULTI. TINETI COPIII LA O DISTANTA SIGURA SI NU-|
LASATI NICIODATA SA SE JOACE CU APARATUL.

ATUNCI CAND GRILUL ESTE IN FUNCTIUNE, PARTILE ACCESIBILE POT DEVENI FOARTE FIERBINTI: TINETI
COPIII LA O DISTANTA SIGURA.

INAINTE DE A PUNE APARATUL IN FUNCTIUNE, TREBUIE INDEPARTATE TOATE ETICHETELE S| FILMELE DE
PROTECTIE DIN INTERIOR SAU EXTERIOR.

DUPA FIECARE UTILIZARE, ASIGURATI-VA INTOTDEAUNA CA BUTOANELE DE CONTROL SUNT
POZITIONATE LA 0 (OPRIT).

Producatorul nu-gi asuma responsabilitatea pentru ranile sau pagubele cauzate de nerespectarea regulilor
enumerate mai sus sau de modificarea fie si a unei singure piese a aparatului si utilizarea de piese de

schimb neoriginale.

Instructiuni pentru instalator

4. INSTALAREA APARATULUI

Instalarea trebuie efectuata de un inginer calificat in conformitate cu normele relevante.

4.1 Racordul electric

Placa de timbru nu trebuie indepartata niciodata.

Aparatul trebuie legat la pamant in conformitate cu normele de siguranta pentru sistemele electrice.

Daca se utilizeaza un racord permanent, linia de alimentare cu energie electrica a aparatului trebuie imbinata cu un
intrerupator omnipolar cu o distanta intre contacte de cel putin 3 mm, aflat in pozitie usor accesibila, aproape de aparat.
Daca se utilizeaza un racord cu priza si stecher, verificati daca acestea sunt de acelasi tip. Nu utilizati reductoare,

adaptoare sau jonctiuni intrucat acestea pot cauza supraincalzire sau arsuri.



Functioneaza la 220-240 V~: utilizati un cablu cu trei fire de tipul HO5SRR-F
(Cablu de 3 x 1.5 mm?) 1.5mm2

| —
l 20mm _l
Firul de impamantare (galben-verde) trebuie sa fie cu cel putin 20 mm mai lung decét celelalte fire la capat pentru
conectarea la aparat.

Producatorul nu-si asuma responsabilitatea pentru ranile sau pagubele cauzate de nerespectarea regulilor enumerate

mai sus sau de modificarea fie si a unei singure piese a aparatului si utilizarea de piese de schimb neoriginale.

4.2 Pozitionarea cuptorului

Instalarea aparatului trebuie efectuata numai de o persoana calificata, in conformitate cu instructiunile
furnizate. Producatorul nu-si asuma responsabilitatea pentru instalarea necorespunzatoare care poate rani
persoane sau animale si cauza daune materiale.

Important:

- Alimentarea aparatului trebuie oprita inainte de a efectua ajustari sau lucrari de intretinere ;

- Aeroductul se va utiliza pentru ventilare;

- Dulapurile cu un placaj exterior trebuie asamblate cu adezivi care rezista la temperaturi de pana la 100°C.

Instalarea cuptoarelor incorporabile

Pentru a va asigura ca aparatul incorporabil functioneaza in mod corespunzator, dulapul care-l contine trebuie sa fie
unul adecvat.

Aparatul este conceput pentru instalarea prin incorporare (clasa 3) in dulapuri din materiale termorezistente.
Respectati dimensiunile prezentate in figurile 1, 2 si 3. Atunci cand instalati pe suprafete de lucru, respectati
dimensiunile din figurile 1-3. Atunci cand instalati sub plite incorporabile sub suprafete de lucru, trebuie pastrat un
spatiu liber de cel putin 110 mm fata de toti peretii laterali, precum in figura 1. Atunci cand instalati in unitati inalte,
respectati dimensiunile din figurile 1-2, tindnd seama de faptul ca partea superioara/posterioara a unitatii trebuie sa
prezinte un orificiu cu o adancime de cel putin 45 mm. Strangeti cele 4 suruburi A in interiorul cadrului (Fig.1). Pentru
instalarea sub suprafete de lucru, asigurati-va ca partea posterioara/inferioara a unitatii prezinta un orificiu similar

cu cel din figura 1 (B) si ca partea frontala/inferioara a unitatii prezinta un orificiu de cel putin 45x560 mm, similar cu
cel din figurile 1-3 (C) sau un orificiu similar cu stor. Asigurati-va ca suprafata orificiului este de cel putin 45x560 mm.

Vezi instructiunile furnizate cu plita incorporabild pentru operatiile de pozitionare si fixare.

in conformitate cu standardele de siguranta actuale, contactul cu componentele electrice ale cuptorului nu trebuie s&
fie posibil dupa instalare.
Toate componentele care asigura functionarea sigura a aparatului trebuie sa poata fi demontate numai cu ajutorul

unei scule.
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Nu utilizati niciodata usa pe post de parghie atunci cand introduceti cuptorul in dulap. Nu aplicatj niciodata presiune

excesiva asupra usii.

4.3 Ventilarea incaperii

Aparatul poate fi instalat doar in incaperi cu ventilatie permanenta, dupa cum se mentioneaza in normele relevante.
Debitul de aer introdus in incaperea in care este instalat aparatul trebuie sa fie suficient pentru combustia
corespunzatoare a gazului si pentru ventilarea incaperii. Prizele de aer protejate de grilaje trebuie sa aiba dimensiuni
adecvate (vezi normele relevante) si sa fie pozitionate in asa fel incat sa nu poata fi blocate nici macar partial. Bucataria
trebuie ventilata inh mod corespunzator pentru a dispersa caldura si umiditatea produse in timpul proceselor de gatire:

indeosebi, ar trebui deschisa o fereastra sau ar trebui sporita viteza oricarui ventilator dupa utilizarea prelungita.



4.4 Evacuarea gazelor arse

Gazele arse trebuie evacuate cu ajutorul hotelor conectate la un burlan de evacuare cu posibilitate de uscare
naturald sau cu un sistem de tiraj pe baza de ventilator. Un sistem de tiraj eficace necesita proiectarea atenta de
catre un specialist autorizat si trebuie sa fie conform cu distantele si pozitiile normate. Dupa instalare, inginerul

trebuie sa emita un certificat de conformitate.

4.5 Racordul de gaz

Racordarea cu conducta de cupru:
Racordarea la conducta de alimentare cu gaz trebuie efectuata in asa fel incat
aparatul sa nu fie supus niciunei tensiuni sau presiuni . Racordarea poate fi

efectuata cu ajutorul unitatii de adaptare D cu doua elemente conice, fixand

I
O

-

intotdeauna garnitura C livrata.

— 1

1l
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Racordarea cu furtun din otel:

b
t

Utilizati furtunuri din otel de perete, continue, conforme cu normele relevante si

montati intotdeauna garnituraC livrata intre fitingul A si racordul E
Daca racordati cu un furtun, asigurati-va ca lungimea totala a conductei nu este mai mare de 2 metri. De

asemenea, asigurati-va ca furtunurile nu ating componentele mobile si nu sunt strivite.

5. ADAPTAREA LA DIFERITE TIPURI DE GAZ

inainte de a efectua operatiile descrise mai jos, deconectati aparatul de la alimentarea electrica.
Aparatul se testeaza cu gaz natural G20 (2H) la o presiune de 20 de mbari. Daca se va utiliza cu alte tipuri de gaz,
duza arzatorului trebuie schimbata, iar robinetul cu sertar de inchidere a gazului ajustat. Pentru a inlocui duza,

procedati conform descrierii de mai jos.

5.1 Ajustarea arzatorului cuptorului

Pentru a ajusta arzatorul cuptorului, deschideti usa cuptorului si
® indepartati toate accesoriile (tavi, gratare si orice jgheab din otel);
® Ridicati placa de fund a cuptorului si scoateti-o in asa fel incat interiorul

cuptorului sa arate precum in imagine.




5.1.1 Ajustarea reglajului minim

Termostatul cuptorului prezinta un surub de stabilire a reglajului minim, accesibil prin ®

indepartarea butonului termostatului. Atunci cand tipul de gaz utilizat se schimba, - <

reglajul minim trebuie ajustat dupa cum urmeaza: 150 Q ) -

® Aprindeti arzatorul cuptorului si mentineti-l in functiune la reglajul maxim timp de :g X o ) MAX
_ . —————— 20

10/15 minute cu usa inchisa.
Apoi rotiti butonul la reglajul minim al temperaturii, indepartati butonul si utilizati o surubelnita cu cap drept pentru
ajustare. Mai intai rotiti butonul in sensul acelor de ceasornic, apoi in sens invers acelor de ceasornic pentru
a ajusta flacara. Pentru gaz natural trebuie sa rotiti surubul o rotatie completa, iar pentru GPL 1/8 de rotatie.
® Atunci cand utilizati gaz imbuteliat, surubul de ajustare trebuie rotit complet in sensul acelor de ceasornic.
Diametrul pentru by-pass este mentionat la punctul ,5.2 Tabele cu date pentru arzatoare si duze”.
® Daca utilizati gaz de iluminat sau gaz natural, ajustati surubul in asa fel incat, atunci cand butonul termostatului
este rotit de la reglajul maxim la cel minim, flacira sa rémana intotdeauna stabil si uniforma. Inchideti usa

cuptorului si verificati daca arzatorul rdmane la reglajul minim.

5.1.2 Schimbarea duzei

® Desfaceti suruburile de fixare a arzatorului cuptorului A.

® Deplasati arzatorulB spre exterior pana cand duza devine accesibila.

® Ultilizati o cheie tubulara de 7 pentru a schimba duza, montand duza adecvata pentru tipul de

gaz care urmeaza sa fie utilizat (vezi punctul ,5.2 Tabele cu date pentru arzatoare si duze”).

5.1.3 Ajustarea debitului principal de aer al arzatorului cuptorului
® Desfaceti surubul de ajustare “A’de pe mansonul regulatorului de aer;

® Rotiti mansonul regulatorului “B” in pozitia corespunzatoare tipului de gaz care B
urmeaza sa fie utilizat; consultati tabelul de mai jos;

® Strangeti surubul de ajustare si plasati sigiliile la loc;

® Dupa ce ati terminat aceasta operatie, reasamblati arzatorul ih mod corect.

GAS NATURAL (N) G30/G31 (LPG)

X= 4mm 10mm

Dupa terminarea acestei operatii, inlocuiti placa de timbru de pe spatele cuptorului cu cel livrat pentru noul
tip de gaz.
Tn conformitate cu standardele de sigurant4 actuale, adaptarea la diferite tipuri de gaz trebuie efectuatd numai de

persoane calificate.



5.2 Tabel cu date pentru arzatoare si duze

TERMICA (Hs)

1,7 KW (124 g/h)

Arzator superior:

2,5 kW (182 g/h)

1,7 KW (124 g/h)

Arzator superior:

2,5 kW (182 g/h)

1,7 KW (124 g/h)

Arzator superior:

2,5 kW (182 g/h)

CATEGORIE GAZ: 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(37) 13B/P(50)
TIPURI DE GAZ: 0G30 | O0G31 | OG30 0 G30 0 G30
PRESIUNE GAZ (mbari): 29 37 29 37 50

PUTERE DE Arzator superior: | Arzator superior: | Arzator superior: | Arzator superior:

1,5 kW (109 g/h)
Arzator superior:

2,5 kW (182 g/h)

MARIME INJECTOR

Arzator 0,65mm

Arzator 0,77mm

Arzator 0,65mm

Arzator 0,77mm

Arzator 0,65mm

Arzator 0,71mm

Arzator 0,50mm

Arzator 0,65mm

CATEGORIE GAZ: 12H 12E 12E+ 12L
TIPURI DE GAZ: 0 G20 0 G20 0G20 | O0G25 | OG25
PRESIUNE GAZ (mbari): 20 mbari 20 mbari 20 25 25
PUTERE: Arzator superior: | Arzator superior: | Arzator superior: | Arzator superior:
TERMICA (Hs) 1.5kW 1.5kW 1.5kW 1.5kW
Arzator superior: | Arzator superior: | Arzator superior: | Arzator superior:
2,6kW 2,6kW 2,6kW 2,6kW

MARIME INJECTOR

Arzator 0,93mm

Arzator 1,18mm

Arzator 0,93mm

Arzator 1,18mm

Arzator 0,93mm

Arzator 1,18mm

Arzator 0,93mm

Arzator 1,18mm

PUTERE: 1.8kW

VOLTAJ/FRECVENTA: AC220-240V/50-60Hz

13+(28-30/37) | I13B/P(30) | 13B/P(37) |[13B/P(50) |12H |12E [ 12E+ |12L
11 2H3B/P v v
11 2H3 v v
11 2E+3+ v v




Capacitate
Arzitor termica GAZ IMBUTELIAT — G30/G31 28/37 mbari
nominala
(kW)
Capacitate
Diametru duza By-pass termica Debit g/h Debit g/h
1/100 mm 1/100 mm redusa G30 G31
(W)
Cuptor 2,5 77 41 700 189 186
Capacitate
Arzitor termica GAZ NATURAL - G20 20 mbari
nominala
(kW)
Diametru duza Capacitate termica redusa
1/100 mm (W)
Cuptor 2,6 118 700

6. DESCRIEREA ELEMENTELOR DE CONTROL DE PE PANOUL FRONTAL

Toate dispozitivele de control si monitorizare ale aragazului se gasesc pe panoul frontal. in tabelul de mai jos sunt

explicate simbolurile utilizate.
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BUTON TERMOSTAT
(DISPONIBIL NUMAI LA ANUMITE MODELE)
Acest buton aprinde arzatorul de gaz din interiorul cuptorului. Temperatura
de preparare se seteaza prin rotirea butonului in sens invers acelor de
ceasornic la valoarea necesara, intre Min. si Max.
Pentru instructiuni privind aprinderea cuptorului cu gaz, consultati punctul

,7.3 Utilizarea cuptorului cu gaz”.

BUTON TEMPORIZATOR
(DISPONIBIL NUMAI LA ANUMITE MODELE)
Pentru a utiliza temporizatorul, reglati soneria rotind butonul in sensul
acelor de ceasornic. Numerele corespund minutelor (maximum 120 de
minute). Reglajul este marcat pe o scara gradata si pot fi utilizate pozitjile
intermediare dintre numere. Soneria care indica sfarsitul procesului de

preparare nu opreste cuptorul.

Reglajul O_ aprinde lumina in interiorul cuptorului in timpul regimului

normal de functionare (fara temporizator).

BUTON TERMOSTAT
(DISPONIBIL NUMAI LA ANUMITE MODELE)
Temperatura de preparare se seteaza prin rotirea butonului in sens invers

acelor de ceasornic la valoarea necesara, intre Min. si Max.

BUTON DE COMUTARE A FUNCTIEI
(DISPONIBIL NUMAI LA ANUMITE MODELE)

Reglajul O‘ aprinde lumina din interiorul cuptorului in timpul regimului

normal de functionare.

Reglajul aprinde lumina si porneste frigarea rotativa din interiorul

cuptorului in timpul regimului normal de functionare.

TEMPORIZATOR ELECTRONIC CU 6 BUTOANE
(DISPONIBIL NUMAI LA ANUMITE MODELE)
Ceas digital
- Indica ora:(0:00-24:00) si minutele.
- Pe ecran apar 3 cifre care clipesc si ,AUTO” daca alimentarea este pornita.
- Pentru a seta ora corecta, apasati mai intai pe butonul LHU , apoi pe butonul

+ sau - pentru a mari sau reduce cifra pana cand este indicata ora exacta.
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Setarea regimului manual de functionare(disponibila numai la grilul electric)
Apasati pe butonul @U pentru a anula clipitul ,AUTO”.
Daca ,auto” clipeste (s-a setat programul automat sau semi-automat), apasati pe butonul LHU pentru a sterge

LAUTO" , dupa care procesul de operare manuala este activat.

Setarea automata (seteaza orele de pornire si oprire complet automate, disponibile numai la grilul electric)
§455%
1. apasati pe butonul 7, setati timpul de preparare la rotisor;

2. apasati pe butonul % , setati timpul de terminare a prepararii la rotisor;

3. setati temperaturile si modurile de preparare la rotisor rotind butonul termostatului si butonul selector.

Dupa efectuarea setarii de mai sus, pe ecran va clipi ,AUTO”, ceea ce inseamna ca procesul de preparare la rotisor
al cuptorului este setat.

De exemplu:daca procesul de preparare la rotisor dureaza 45 de minute si se va incheia la 14:00.

5559
Apéasati pe “— , iar timpul de preparare la rotisor va fi de 45 de minute;

BVl
Apasati pe % , iar prepararea la rotisor este setata sa se incheie la ora 14:00.
Dupa efectuarea setarii de mai sus, pe ecran se afiseaza ora exacta (ora/minute), iar ,AUTO” clipeste, ceea ce
inseamna ca procesul de preparare la rotisor setat este memorat in mod automat.

Daca ceasul indica ora 13:15 (sau intre 13:14 si 13:15), cuptorul va porni automat.
6595
Tn timpul de preparare la rotisor, “— si ,AUTO” vor clipi permanent.

Daca ceasul indica ora 14, procesul de preparare la rotisor se incheie automat. Alarma va suna si ,AUTO" va clipi,

apasati butonul B si alarma se va opri.

Setarea automata (seteaza orele de pornire si oprire complet automate, disponibile numai la grilul electric)

A. Setati timpul limita de preparare la rotisor (maximum 10 ore):

apasati pe butonul % pentru a seta timpul de preparare la rotisor;

cuptorul porneste imediat, & iar ,AUTO” incepe sa clipeasca. Dupa ce coacerea se termina, procesul de coacere
se va incheia automat. Apoi ,AUTO” incepe sa clipeasca, iar alarma incepe sa sune. Soneria se va opri dupa
apasarea butonului ﬂ .

B: Setati ora de oprire (maximum 23 de ore si 59 de minute):

apasati pe butonul & pentru a seta timpul de oprire;

cuptorul porneste imediat, &: iar ,AUTO” incepe sa clipeasca. Atunci cand timpul setat se scurge, procesul de
preparare la rotisor se incheie automat. Apoi ,AUTO” incepe sa clipeasca, iar alarma incepe sa sune. Soneria se va
opri dupa apasarea butonului D .

atunci cand butonul aferent este apasat, se afiseaza procesul de preparare la rotisor setat. Daca se apasa butonul
& , iar timpul este redus la ,,0”, procesul de preparare la rotisor se anuleaza. Daca butonul E\ se apasa din nou,

cuptorul revine la procesul de operare manuala.



Temporizator

Se pot seta maximum 23 de ore si 59 de minute.

PENTRU a seta timpul, apasati pe butonul ﬂ , iar apoi pe butonul + sau -, pana cand pe ecran se afiseaza timpul
necesar.

Dupa efectuarea acestei setari, pe ecran se afigseaza timpul corect (ora, minute) si butonul E\ . Daca se apasa
butonul E\ , va aparea timpul decalat. Daca timpul setat se scurge, ﬂ dispare, iar alarma se declanseaza din

nou. Pentru a opri alarma, apasati pe butonul E\ .

Not#:dupé apasarea butonului aferent, setarea trebuie efectuaté in 5 secunde. In caz de pané de curent, procesul
setat si ora exacta (ord, minute) vor disparea. Dupa revenirea curentului, pe ecran apar trei de ,0”si ,AUTO”, iar

cuptorul se reseteaza in mod automat.

7. FOLOSIREA CUPTORULUI

7.1 Precautii gi sfat cu caracter general

Atunci cand cuptorul si rotisorul sunt utilizate pentru prima data, ele trebuie incalzite la temperatura maxima un timp
destul de indelungat pentru a arde eventualele resturi de uleiuri ramase din timpul procesului de productie, care ar
putea contamina alimentele cu mirosuri neplacute.

Pentru a evita contactul neplacut cu eventualii aburi din interiorul cuptorului, deschideti usa in doua

etape: mentineti-1 deschis doar putin (aproximativ 5 cm) timp de 4-5 secunde, apoi deschideti-l complet.
Daca trebuie sa verificati sau sa efectuati alte operatii asupra alimentului in timpul rocesului de preparare,
deschideti usa pentru putin timp pentru a evita scaderea temperaturii in cuptor, lucru care ar afecta rezultatul

procesului de preparare.

7.2 Sistemul de rdcire cu ventilator (disponibil numai la anumite modele)

Aparatul este dotat cu un sistem de racire care intra in functiune dupa cateva minute de la aprinderea cuptorului.
Functionarea ventilatorului genereaza un curent de aer normal care trece pe deasupra usii si poate continua pentru o

scurta perioada de timp dupa oprirea cuptorului.

7.3 Utilizarea cuptorului cu gaz

7.3.1 Aprindere electronica prin scanteie

Deschideti complet usa cuptorului si apasati pe butonul termostatului in timp ce-I rotiti in sens invers acelor de
ceasornic la reglajul maxim de temperatura; astfel se activeaza automat dispozitivul electric de aprindere prin
scanteie. Dupa aprinderea arzatorului, mentineti butonul apasat timp de cateva secunde pentru a permite incalzirea
termocuplului.

Daca arzatorul nu s-a aprins dupa 15 secunde, nu mai incercati. Lasati usa cuptorului deschisa si asteptati 1 minut

fnainte de a incerca din nou.



7.3.2 Aprinderea manuala a arzatorului

Deschideti complet usa cuptorului si rotiti butonul termostatului

in sens invers acelor de ceasornic. Apropiati un bat de chibrit aprins de
capatul conductei pentru flacara A din centrul partii inferioare a cuptorului
si apasati pe butonul termostatului. Dupa aprinderea arzatorului,
mentineti butonul apasat timp de cateva secunde pentru a permite

termocuplului sa se incélzeasca si verificati prin vizorul de controlBdaca

arzatorul s-a aprins in mod corespunzator. Temperatura de preparare se

regleaza prin rotirea butonului in sensul acelor de ceasornic la valoarea
necesara, intre 50° si 231°.
Daca arzétorul se stinge accidental, rotiti butonul cétre pozitia oprit ( . ) si asteptati cel putin un minut

fnainte de a incerca din nou s&-I aprindeti.

7.4 Utilizarea grilului

.

- Pentru a activa functia gril electric, rotiti pur si simplu butonul N — o
termostatului cuptorului cu gaz in pozitia g . 15—

- Pentru a activa functia gril cu gaz, rotiti butonul termostatului 18 . MAX

E11] z b 210

cuptorului cu gaz in pozitia D .

AVERTIZARE: CUPTORUL CU GAZ SI FUNCTIA GRILL NU SE POT FOLOSI IN
ACELASI TIMP

7.4.1 Functionarea grilului + a rotisorului
Introduceti frigarea in bucsa rotisorului si selectati functia gril. La modelul de gril cu gaz trebuie sa rotiti
BUTONUL FUNCTIE in pozitia [£3])

O
7.4.2 Utilizarea rotisorului in aragazuri cu cuptor normal b

Plasati gratarul de rotisor ,B” pe a doua pereche de jgheaburi de sus in jos

si fixati tija ,A” in gaura din spatele cuptorului.
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7.5 Atentie

Procesele de gatire la gril nu trebuie sa dureze niciodata mai mult de 60 de minute.
La modelele emailate, operatiile de gatire la gril + rotisor trebuie efectuate cu usa usor deschisa la primul
opritor, iar aparatoarea de butoane fixata in partea superioara a cavitatji cuptorului.

® Partile accesibile pot fi foarte fierbinti in timpul si dupa utilizarea grilului; tineti copiii departe de aparat.

@ In timpul operatiilor de gatire la rotisor, una dintre tavile livrate impreun& cu aragazul trebuie plasate in
partea inferioara a cuptorului, pe jgheaburile inferioare, pentru a colecta grasimea produsa.

® Atunci cand utilizati cuptorul, indepartati toate tavile neutilizate si gratarele din interior.

@ in timpul procesului de gétire, nu acoperiti partea inferioara a cuptorului cu folie de aluminiu si nu plasatj tavi de
colectare a grasimilor sau tavi de coacerepe ea; aceasta poate deteriora stratul de email. Daca doritj sa utilizati

hartie anti-grasime, pozitionati-o in asa fel incat sa nu interfereze cu circulatia aerului fierbinte din cuptor.

8. CURATARE SI INTRETINERE

Tnainte de a efectua orice operatie, deconectati aparatul de la alimentarea electrica.

Nu utilizati niciodata jet de abur pentru curatarea interiorului cuptorului.

8.1 Curatarea inoxului

Pentru a mentine inoxul in stare buna, trebuie curatat periodic, dupa fiecare utilizare a aragazului, dupa racire.

8.2 Curatare zilnica

Atunci cand curatati si ingrijiti suprafete de inox, utilizati intotdeauna numai produse specifice care nu contin
substante abrazive sau acizi pe baza de clor.
Instructiuni de utilizare:turnati produsul pe o carpa umeda si stergeti suprafata, apoi clatiti temeinic si uscati

Cu o carpa uscata sau cu piele chamois.



8.3 Pete sau stropi de alimente

Nu utilizati niciodata foi de curatat metalice sau razuitoare ascutite intrucat acestea deterioreaza suprafetele.
Utilizati produse non-abrazive obignuite cu ajutorul ustensilelor de lemn sau plastic daca este necesar.

Clatiti temeinic si uscati cu o carpa uscata sau cu piele chamois.

Nu varsati alimente cu continut ridicat de zahar (de exemplu, gem) care sa se usuce in cuptor. Daca acestea se

usuca o perioada prea lunga de timp, pot deteriora stratul de email din interiorul cuptorului.

8.4 Curatarea cuptorului

Pentru a mentine cuptorul in stare buna, trebuie curatat periodic dupa ce este lasat sa se raceasca.
Indepartati toate componentele demontabile.

Curatati gratarele cuptorului cu apa fierbinte si detergenti non-abrazivi, clatiti si uscati.

8.5 Curatarea geamului usii

Geamul din usa trebuie mentinut intotdeauna foarte curat. Utilizati prosop absorbant de bucatarie; indepartati

murdaria dificila cu un burete umed si cu detergent obisnuit.

9. INTRETINERE SPECIFICA

Uneori, cuptorul va necesita reparatii minore sau inlocuirea componentelor care se pot uza sau rupe, precum
garnituri, becuri etc. Instructiuni specifice pentru fiecare astfel de operatie sunt furnizate mai jos.

Inainte de a efectua orice operatie, deconectati aparatul de la alimentarea electrica.

9.1 Inlocuirea ldmpii cuptorului

® Deconectati cuptorul de la alimentarea cu energie electrica cu ajutorul intrerupatorului omnipolar utilizat
pentru conectarea aparatului la priza electrica sau scoateti aparatul din priza daca stecherul este accesibil;

L] Tndepértati capacul de sticla al suportului [ampii;

® indepartati lampa si Tnlocuiti-o cu o lampa rezistent la temperaturi ridicate (300°C) cu urmétoarele
caracteristici:

B Tensiune: 220-240 V —
B Putere: 25 W

B Tip:E 14

L] Tnlocuiti capacul de sticla si reconectati cuptorul la alimentarea electrica.



9.2 Indepartarea usilor

Pentru o curatare mai atenta, puteti demonta usa cuptorului. Procedati dupa cum urmeaza:
® Deschideti usa complet;
® - Ridicati si rotiti cele doua parghii mici de pe cele doua balamale;

® - Prindetj usa pe cele doua parti exterioare. Inchideti-o incet, dar nu complet;

- Trageti de usa inspre inainte, scotand-o din locasul sau;

7

Reasamblati usa urméand cele doua operatii in sens invers.

9.3 Indepdrtarea garniturilor

Pentru a permite curatarea temeinica a cuptorului, garnitura usii poate fi indepartata.
Tnainte de a indeparta garnitura, indepartati usa cuptorului conform descrierii de mai sus. Dupa ce ati

indepartat, ridicati limbile de antrenare din colturi, conform figurii.

10. SPECIFICATII TEHNICE

Dimensiunile interioare ale cuptorului:
Latime 43,5cm
Adancime 40cm

Indltime  32cm

)
1800W

Volumul interior al cuptorului este de 65 de litri
Tensiunea si frecventa alimentarii electrice:

220-240 V ~50/60 Hz sau 50 Hz
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