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GIGA 600 BK, GIGA 600 WH, GIGA 600 BK EVERGREEN, GIGA 600 ECO,
GIGA 600 SD EVERGREEN, Cl 042 M1 EVERGREEN
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*Teniendo en cuenta el factor de simultaneidad

*Bei Gleichzeitigkeitsfaktor

*En tenant compte du coefficient de simultanéité.
*Considering complementary factor

*Tenendo conto del fattore di contemporaneita

*In aanmerking de Geleijktijdigheidsfactor

*Tomando en consiferagao o factor de dimultaneidade
*1det der tages hejde for samtidighedsfaktoren
*yhtidaikaisuuden huomioonottaen

* Samtidighetsfaktorn bor tas med i berdkningen

* AGpBavVOVTaS VITOYN Ta TPOEEEXOVTH TANKTPU YEIPIGLOV
*YuutbiBas GakTop COBMECTHMOCTH

*Biorac pod uwage ich komplementarno$é¢
*Figyelembe véve az egyidejiiségi tényezot
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*Ta i betraktning samtidighetsfaktoren
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ESTE PRODUCTO FUE CONCEBIDO PARA UN
USODE TIPODOMESTICO. EL CONSTRUCTOR
DECLINA CUALQUIER RESPONSABILIDAD
EN EL CASO DE DANOS EVENTUALES A
COSAS 0 PERSONAS QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTA O DE UN USO
IMPROPIO, ERRADO 0 ABSURDO.

El fabricante declara que este producto
cumple todos los requisitos esenciales sobre
el material eléctrico de baja tension prescritos
enladirectiva2014/35/EUy de compatibilidad
electromagnética prescrita por la directiva
2014/30/EU.

PRECAUCIONES

- Durante el funcionamiento alejar el material
que se pueda magnetizar como tarjetas de
crédito, discos, calculadoras, etc.

- Nunca usar hojas de papel de aluminio o
apoyar productos envueltos con aluminio
directamente sobre el plano

-Los objetos metalicos como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas no deben ser
puestos sobre la superficie del plano para
evitar que se calienten

- Durante la coccion con recipientes de fondo
antiadherente, sin condimentos agregados,
limitar el tiempo de precalentamiento a uno
0 dos minutos

- La coccion de alimentos con tendencia a
pegarse en el fondo, comenzar a potencia
minima para luego aumentar revolviendo
frecuentemente.

- Después del uso, apague con el dispositivo
correspondiente (disminucion hasta “0”) y
no confie en el detector de ollas.

- Si la superficie de la encimera se rompe,
desconectar inmediatamente el aparato de
la red para evitar la posibilidad de sufrir un

shock eléctrico.

- Para la limpieza de la encimera no debe
usarse ningun limpiador a vapor.

- El aparato y sus partes accesibles pueden
calentarse durante su funcionamiento.

- Se debe tener cuidado para evitar tocar los
elementos calefactores.

- Los nifios menores de 8 afios deben
permanecer alejados a menos que estén
bajo supervision permanente.

- Este aparato pueden utilizarlo nifios con
edad de 8 afios y superior y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia
y conocimiento, si se les ha dado la
supervision 0 instruccion apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera
segura y comprenden los peligros que
implica. Los nifios no deben jugar con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben realizarlos
los nifios sin supervision.

- Puede ser peligroso cocinar con grasa o
aceite sin estar presente ya que pueden
resultar en fuegos. NUNCA trate de extinguir
un fuego con agua, desconecte sin embargo
el aparato y entonces cubra las llamas, por
ejemplo, con una tapa o con una sabana.

- El proceso de cocinado tiene que estar
supervisado. Un proceso de cocinado
de corta duracion debe ser supervisado
continuamente.

- Una coccion desatendida con grasa o
aceite puede ser peligrosa y podria causar
un incendio.

- Peligro de fuego: no almacenar elementos
en las superficies de coccion.

- Utilizar solo protectores de encimera
disenados por el fabricante del aparato de
coccion o indicado por el fabricante en las
instrucciones para el uso como adecuado 0
protectores de encimera incorporados en el
aparato. El uso de protectores inadecuados
puede causar accidentes.



Instale en el cableado fijo un medio de
desconexion de la red eléctrica con una
separacion de contacto en todos los polos
que permita una desconexion completa en
condiciones de sobretension de categoria lll,
de acuerdo con la normativa de cableado.

El enchufe o el interruptor omnipolar tienen
que ser facilmente alcanzables con el
aparato instalado.

Este aparato no esta previsto para hacerlo
funcionar por medio de un temporizador
externo o sistema de control remoto
separado.

El constructor declina cualquier responsa-
bilidad en el caso de que lo dicho arriba y
las usuales normas contra los infortunios no
sean respetados.

Si el cable de alimentacion se dana,
hagalo sustituir por el fabricante, por un
centro de asistencia técnica autorizado o
por un técnico de competencia similar, a
fin de prevenir todo tipo de riesgos.

PRINCIPIOS DE FUNCIONAMIENTO (FIG. 1)
Se basa en las propiedades electromagnéticas y funciona con la mayor
parte de los recipientes de coccion.

El circuito electrénico gobierna el funcionamiento de la bobina (inductor)
que crea un campo magnético.

El calor se transmite desde el mismo recipiente al alimento. La coccion por
induccion dispone de las siguientes caracteristicas:

- Minima dispersion (alto rendimiento)

- El retiro de la olla (o su elevacion) provoca automaticamente el paro de
la zona de coccion.

- El sistema electronico permite flexibilidad y la fineza de regulacion.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corriente inducida
3 Campo magnético
4 Inductor

5 Circuito electrénico
6 Suministro eléctrico

Instrucciones para el usuario (Fig. 2)
1 Encendido / Apagado (ON/OFF)
2 Zona Individual

3 Mando Deslizante

4 Indicador Mando Deslizante

5 Zona Total

6 Bloqueo

7 Display Nivel de Potencia

8 Display Temporizador

9 Indicador Zona Combinada

10 Indicador Zona Temporizada
11 Indicador Zona Total

12 Indicador Bloqueo Activo

13 Funciones de Temperatura

14 Indicador Funciones de Temperatura
15 Menos (Temporizador)

16 Mas (Temporizador)

17 Indicador Temporizador Autonomo

Instalacion

Todas las operaciones relativas a la instalacion (conexion eléctrica) tienen
que ser efectuadas por personal cualificado segun las normas vigentes.
Para las instrucciones especificas véase la parte reservada al instalador.

Encendido / Apagado del Touch Control

Después de la conexion a la red eléctrica, se requerira aproximadamente
un segundo para que el touch pueda funcionar. Después del reset todos los
displays y los LEDS centellean durante aproximadamente un segundo. Una
vez transcurrido este lapso todos los displays y los LEDS se apagan y el
touch queda en posicion de stand-by.

Para encender el touch se debe presionar la tecla de encendido (1) durante
1 segundo.

Para todas las zonas de coccion, el indicador del mando deslizante
(4) se ilumina de forma intermitente a la espera que se seleccione la
funcion deseada. En caso de que alguna zona de coccion “queme” (alta
temperatura), en el indicador (7) aparecera una “H” intermitente.

Después del encendido el touch permanece activado durante 20 segundos.
En caso de no seleccionarse ni una zona de coccion ni el temporizador, el
Touch retorna autométicamente al estado de standby.

El touch se enciende presionando Unicamente la tecla de alimentacion.

En caso de presionarse la tecla de alimentacion simultaneamente con otras
teclas no se obtendra ningun efecto y el touch permanecera en stand-by.

El touch control puede apagarse en cualquier momento mediante la tecla
de alimentacion. Ello es valido incluso en caso de que el mando haya sido
bloqueado mediante el dispositivo de seguridad para nifios.

La tecla de alimentacion goza siempre de prioridad en la funcion de
apagado.

Apagado automatico
Una vez encendido, el touch se apaga de modo automatico después de 20
segundos de inactividad.

Encendido / Apagado de una zona de coccion
Coloque el recipiente en la zona de coccion deseada. Si el recipiente
no esta, el sistema no activaré la correspondiente zona y apareceré el
siguiente simbolo en su display (7):

_
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Una vez encendido el Touch Control, se puede activar cualquier zona de
coccion con sélo presionar sobre el correspondiente mando deslizante (3).
Presionando y desplazando el dedo sobre el mando deslizante (3), se puede
seleccionar un nivel de potencia entre 0 y 9. El nivel de potencia se muestra
en el display (7) correspondiente.

Para apagar una zona de coccion basta con el nivel de p

0 mediante el correspondiente mando deslizante. Si el calor residual de la
zona de coccion es elevado, el display (7) correspondiente mostrara “H”.

Deteccion inteligente de recipientes

El control detecta automaticamente para cada zona de coccion la presencia/
ausencia de recipiente. En caso de detectar un recipiente, el display (7)
de la zona correspondiente mostrara un “0” de forma permanente hasta
que se seleccione el nivel de potencia deseado. En caso que no detecte
ningun recipiente, el display (7) permanecera apagado sin mostrar nada. Si
se afiade/retira un recipiente, el control lo va a detectar y va a encender/
apagar el “0” del display (7) correpondiente.

Zonas de coccion



Existen varias combinaciones posibles de las zonas de coccion:
Zona individual (Fig. 7-A)

Existen 4 zonas de coccién individuales cuadradas (A,B,C,D) que pueden
funcionar de forma independiente mediante el mando deslizante propio
para cada una de ellas.

Diametros orientativos de las bases de las ollas: 12-20cm

Zona doble (Fig. 7-B)

Existe la opcion de que dos zonas individuales funcionen conjuntamente
como si fuesen una sola zona controlada por un solo mando deslizante.
Las combinaciones de zonas que se pueden realizar son A+B o C+D. Esto
se consigue pulsando simultineamente sobre el mando deslizante 3 de
las dos zonas que se desean unir. A continuacion aparecera el simbolo en
el indicador (9) de las zonas seleccionadas. Sélo van a quedar activos el
mando deslizante (3) y el display (7) situados mas a la izquierda en el panel
de control. De esta forma se consigue una zona de coccion rectangular
especialmente apropiada para recipientes rectangulares u ovalados.
Diametros orientativos de las bases de las ollas: 20-25cm

Zona total (Fig. 7-C)

Existe la opcion de que las 4 zonas de coccion situadas mas a la izquierda
funcionen como una de sola (A+B+C+D), controlada por un solo mando
deslizante. Esto se consigue pulsando la tecla (5) y permite disponer de una
gran zona de coccion cuadrada muy apropiada para grandes recipientes
cuadrados o redondos Diametros orientativos de las bases de las ollas:
30-40cm

Funcion Booster

La funcion Booster se puede seleccionar presionando sobre la “P” en el
extremo derecho del mando deslizante (3) de la zona de coccién deseada.
Con esta funcion todas las zonas de coccion pueden recibir una potencia por
encima de la nominal (el nimero de zonas con booster simultineo depende
de la potencia entregada a las diferentes zonas la cual debe ser inferior a la
potencia maxima de la encimera). Si la zona deseada tiene la capacidad de
activar la funcion booster su display mostrara el simbolo “P”.

El tiempo de activacion del booster esta limitado a 10 minutos para proteger
los utensilios de cocina. Después de la desactivacion automatica del booster,
la zona continda operando a un nivel de potencia “9”. El booster puede
volver a ser reactivado pasados unos minutos.

En el caso de que la olla sea retirada de la zona de coccién durante el
periodo booster, esta funcién permanece activa y el tiempo de desactivacion
sigue contando.

La gestion de potencia estd basada en el principio que la Ultima
modificacién en el nivel de potencia de las diferentes zonas es la que
tiene la méaxima prioridad. Esto significa que los niveles de potencia
configurados previamente en las zonas restantes pueden ser disminuidos
automaticamente.

- Si la induccion detecta que es necesaria una reduccion en alguna
zona de coccion, el indicador de la zona que va a disminuir su potencia
parpadea 3 segundos proporcionando un periodo de correccion antes de su
modificacion.

- Si se reajusta la zona seleccionada antes del fin del periodo de
correccion, el gestor de potencia analiza la distribucion de potencia otra
vez. Si entonces no es necesaria una reduccioén de potencia, el parpadeo
desaparece y el nivel de potencia original permanece en el correspondiente
indicador.

- Si el reparto de potencias es cambiado otra vez por el usuario, en ningtin
caso se incrementara autométicamente el nivel de potencia en las zonas
que han sido reducidas automaticamente.

Funciones de temperatura

Estan disponibles tres funciones de temperatura que permiten escoger un
determinado nivel de temperatura para la zona de coccion deseada. Esta
temperatura se va a mantener fija en el tiempo sin variar.

Para activar esta funcion, basta con presionar la tecla (13) correspondiente
a la zona de coccion deseada. El indicador (14) mostrard el simbolo
correspondiente al nivel de temperatura seleccionado y el display (7)
mostrara el simbolo siguiente:
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Existen 3 niveles de temperatura disponibles:
Nivel 1: 42°C 3.
Recomendado para descongelar o fundir (chocolate, por ejemplo).
Presionar una vez la tecla (13).
Nivel 2: 70°C &
Recomendado para calentar comida o para mantenerla caliente.
Presionar dos veces la tecla (13).
Nivel 3: 94°C 5§
Recomendado para hervir a fuego lento.
Presionar tres veces la tecla (13).
Para cancelar esta funcion, se debe presionar la tecla (13) repetidamente
hasta que el simbolo del indicador (14) desaparezca, o bien seleccionar un
nivel de potencia mediante el mando deslizante (3).

Indicador de calor residual

Indica al usuario que el vidrio se encuentra a una temperatura peligrosa en
caso de contacto con el érea situada sobre la zona de coccion.

Después de haber apagado la zona de coccion, el correspondiente display
(7) mostrard “H” hasta que la temperatura de la zona haya descendido por
debajo del nivel critico.

Desconexion automatica (limitacion de tiempo de funcionamiento)

Para cada zona de cocinado activada se define un tiempo de funcionamiento
maximo. El tiempo de funcionamiento méaximo depende de la potencia de
cocinado seleccionada. Después de transcurrir el tiempo de funcionamiento
méximo, la zona de cocinado se desconecta autométicamente.

Cada vez que se activa el estado de la zona de cocinado (cambio de la
potencia de cocinado, etc.) se reinicia el temporizador al valor inicial. Los
ajustes del temporizador tienen mayor prioridad frente a las limitaciones del
tiempo de funcionamiento para el ajuste de la potencia de cocinado.

Proteccion contra el encendido no intencionado

En caso de que el Touch Control detecte una presion continuada sobre una
tecla durante mas de 10 segundos:

- Si se trata de la tecla ON/OFF 1, todos los displays mostraran
intermitentemente el simbolo abajo indicado hasta que cese la presion y se
presione de nuevo cualquier tecla.

- Si se trata del mando deslizante, el control emitira un sefal acistico
continuo y el display (7) correspondiente mostrara intermitentemente el
simbolo abajo mostrado. Si se mantiene la presion, el Touch Control se
apagara al cabo de 20 segundos mas.

El agua o comida derramada encima del cristal, en la zona de control, puede
ser detectada como una presion continuada de una o varias teclas.

|
J{

En caso de no activarse ninguna zona de coccion dentro de los 20 segundos
sucesivos al encendido del Touch, el control retornara a la modalidad
stand-by. -Cuando el control se encuentra encendido la tecla ON/OFF tiene
prioridad respecto de todas las restantes teclas, a fin de que el control pueda
ser apagado en cualquier momento incluso en caso de presion multiple o
continua de teclas.

En modalidad stand-by una presion continua de teclas no producira
ningdn efecto. En cualquier caso, para poder encender nuevamente el
control electronico éste debera haber detectado que ninguna tecla se
encuentre presionada.

Bloqueo de teclas (dispositivo de seguridad para los nifios)

El accionamiento del boton de bloqueo (6) en el modo de espera

activo bloguea los botones y el LED de bloqueo (12) asignado se ilumina
fijo. La placa sigue funcionando en el modo ajustado, pero ya no puede
operarse con ningtin botdn, excepto el propio botén de blogueo o el de



encendido/ apagado “1”. Cuando los botones estén bloqueados, también se
puede apagar con el botén de encendido/ apagado “1”. EI LED de bloqueo
de botones

(12) asignado se apaga cuando se desactiva el control. EI LED de la funcion
de bloqueo de botones vuelve a activarse cuando se enciende (en el modo
de espera 20 s) hasta que se desactiva accionando repetidamente el
boton de bloqueo. No es posible la activacion/desactivacion de la funcion
de bloqueo de botones cuando la unidad esta apagada. Cuando finalizan
los temporizadores programados, pueden confirmarse las alarmas del
temporizador correspondiente presionando los botones (15) o (16) o bien
apagando la unidad mediante el botén (1). El accionamiento repetido del
botén de bloqueo en el modo de espera o activo desbloquea los botones y el
LED de bloqueo de botones asignado se apaga. Todos los botones del sensor
pueden operarse de nuevo del modo habitual.

Precalentamiento automético

Este automatismo simplifica el proceso de coccion porque no es necesaria
la supervision durante todo el ciclo de coccion. La funcién determina un
precalentamiento de la zona de coccion a la méxima potencia, para llevar
rapidamente la zona a la temperatura de régimen. Después de un cierto
tiempo, el nivel de potencia vuelve a aquel programado.

Activacion del precalentamiento automético

En la zona deseada, seleccionar en el mando deslizante (3) el nivel de
potencia para la coccién y mantener la presion durante 3 segundos. El
simbolo “A” aparecera en el display (7) alternativamente con el nivel de
potencia seleccionado.

Si con posterioridad se selecciona un nivel de potencia superior, la funcion
de precalentamiento se mantiene, adaptando el tiempo de precalentamiento
al nuevo nivel seleccionado.

Si, por el contrario, se selecciona un nivel de potencia inferior, la funcion de
precalentamiento automatico sera cancelada.

Sefial acustica (zumbador)
Durante el uso las siguientes actividades son sefialadas mediante un
zumbador:

Presion normal sobre las teclas con un sonido breve.

Presion continua sobre las teclas durante mas de 10 s con un sonido
continuo.

Funcion Temporizador

La funcién temporizador permite hasta un méximo de 7 temporizadores
independientes. Esto es, un temporizador para cada zona de coccion
individual y un temporizador auténomo (independiente de las zonas de
coccion).

Temporizador auténomo

-Si el touch control esta encendido y no hay ninguna zona de coccion
en funcionamiento (todos los indicadores (4) estan parpadeando), el
temporizador auténomo puede ser activado presionando las teclas (15) y
(16) simultaneamente; entonces, el indicador (17) se 4. Si, por el

y (16) simultdneamente de forma repetida hasta que se ilumine el simbolo
de temporizacion (10) de la zona deseada.

- Una vez se ha cumplido el tiempo programado, se activa una sefal
acustica intermitente y el display (8) muestra un “0.00” intermitente, la
zona de coccion correspondiente se apaga y su display (7) indica “0”
(alternativamente con “H” en caso que haya calor residual). Tanto el “0.00”
como la sefial actstica cesan cuando se presiona cualquier tecla o bien al
cabo de 2 minutos.

Uso del temporizador

- El valor del tiempo deseado se puede seleccionar mediante las teclas
Mas (16) y Menos (15).

- Eltiempo méximo que se puede seleccionar es de 1h 59min.

- Para desactivar el temporizador, se debe seleccionar el valor “0.00”
presionando la tecla Menos (15) repetidamente o de forma continua.

Ollas (Fig. 3)

- Siacercando un iman al fondo de un recipiente permanece atraido, esta
olla puede ser apta para la coccion por induccion.

- Preferir ollas declaradas idoneas para la coccion por induccion.

- Ollas con fondo plano y espeso.

- Una olla de igual diametro que la zona permite aprovechar la maxima
potencia.

- Una olla mas pequefa reduce la potencia pero no causara dispersion
de energia. De todas maneras no es aconsejable el uso de recipientes con
didmetro inferior a 10 cm.

- Recipientes inox con el fondo a capas muiltiples o inox ferritico si sobre
el fondo indica: para induccion.

- Enel caso de usar recipientes de hierro fundido, mejor si tienen el fondo
esmaltado para evitar rayas en plano de la vitroceramica.

- No son adecuados los siguientes recipientes: vidrio, ceramica, barro
cocido, recipientes de aluminio, cobre o0 inox no magnético (austenico).

Mantenimiento (Fig. 4)

Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, salpicaduras de grasa,
aziicar o alimentos fuertemente sacarificos deben ser inmediatamente
retirados del plano de coccion con un raspador para evitar dafios posibles
a la superficie del plano. Sucesivamente limpiar con un producto adecuado
y papel de cocina, luego enjuagar con agua y secar con un pafio limpio. De
ninguna manera usar esponjas o estropajos abrasivos; evitar también el uso
de detergentes quimicos agresivos o quitamanchas.

Instrucciones para el instalador

Instalacion

Las presentes instrucciones estan dirigidas al instalador como guia para
la instalacion, regulacion y mantenimiento segn las leyes y las normas
vigentes. Las intervenciones tienen que ser efectuadas siempre con el
aparato desenchufado.

ion (Fig. 5)

contrario, en alguna de las zonas tiene el nivel de potencia es diferente
de “0”, el temporizador autonomo puede ser activado presionando
simultaneamente las teclas (15) y (16) varias veces hasta que el indicador
(17) se encienda. El display del temporizador (8) muestra “0.00”. En este
se puede selecci el tiempo deseado entre 0 y 119 minutos.
Si no se selecciona ningtin valor, el temporizador se desactiva al cabo de
5 segundos.
- Para seleccionar el tiempo deseado, basta con presionar la tecla Mas (16)
para incrementar el tiempo o la tecla Menos (15) para reducirlo.
- Una vez se ha cumplido el tiempo programado, se activa una sefial
acustica intermitente y el display (8) muestra un “0.00” intermitente. Tanto
el “0.00” como la sefial acistica cesan cuando se presiona cualquiera de las
teclas (15), (16) o (1), o bien al cabo de 2 minutos.
- En caso de estar activo, al apagar el Touch Control mediante la tecla ON/
OFF (1), el temporizador auténomo continua con la cuenta atras.
Temporizador para las zonas de coccién
-Si como minimo una zona de coccién estd en funcionamiento, el
temporizador puede ser activado presionando las teclas (15) y (16) a la vez.
-El display del temporizador (8) muestra “0.00” y se enciende el simbolo de
temporizador (10) correspondiente a la zona de coccion en funcionamiento
que esté situada mas a la izquierda. En este momento, se dispone de 5
segundos para seleccionar el tiempo para la zona de coccion deseada
mediante las teclas Mas (16) y Menos (15). Durante esta operacion, todos
los mandos deslizantes (3) contintian activados para la seleccion del nivel
de potencia de las zonas de coccion.
- Para cambiar del temporizador asignado a una zona de coccion al
temporizador asignado a otra zona, basta con ir presionando las teclas (15)

El aparato esta previsto para ser encajado en un plano como se ilustra en
la figura.

Predisponer sobre todo el perimetro del plano el sellador en dotacion.

No se aconseja la instalacion sobre un horno, o por el contrario verificar:

- que el horno tenga un eficaz sistema de enfriamiento

- que no se produzca de ningin modo el pasaje de aire caliente desde el
horno hacia el plano.

- prever pasajes de aire como se indica en la figura.

Conexion eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar la conexion eléctrica comprobar  que:
- las caracteristicas de la instalacion satisfagan lo indicado en la placa de
caracteristicas colocada sobre el fondo de la superficie de coccion;

- lainstalacion tenga una eficaz conexion de tierra seguin las normas y las
prescripciones de ley vigentes. La puesta a tierra es obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe utilizar material
apto para la corriente indicada en la placa de caracteristicas y para la
temperatura de trabajo. El cable en ningtn punto tendra que llegar a una
temperatura superior de 50°C sobre la temperatura ambiente.
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THIS APPLIANCE IS CONCEIVED FOR
DOMESTIC USE ONLY. THE MANUFACTURER
SHALL NOT IN ANY WAY BE HELD
RESPONSIBLE FOR WHATEVER INJURIES
OR DAMAGES ARE CAUSED BY INCORRECT
INSTALLATION OR BY UNSUITABLE, WRONG
OR ABSURD USE.

The manufacturer declares that this product
meets all the essential requirements for
low voltage electrical material set out in
European directive 2014/35/EU and for
electromagnetic compatibility as required by
European directive 2014/30/EU.

PRECAUTIONS

- When the hob isin use keep all magnetizable
objects away (credit cards, floppy disks,
calculators and so on).

- Do not use any alluminium foil or place
any foodstuffs wrapped in alluminium foil
directly on the hob - do not place any metal
objects such as knives, forks, spoons and
lids on the hob surface as they will heat up.

- When cooking in a non-stick pan without
seasoning, do not exceed 1-2 minutes’ pre-
heating time.

- When cooking food that may easily stick,
start at a low power output level and then
slowly increase while regularly stirring.

- After cooking is finished, switch off using
the control provided (turn down to “0”), and
do not rely on the pan sensor.

-If the surface of the hob is damaged,
immediately disconnect the appliance
from the mains to prevent the possibility of
electric shock.

- Never use a steam cleaner to clean the hob.

- The appliance and accessible parts may be

hot during operation.

- Take care to avoid touching the heating
elements.

- Children less than 8 years of age should be
kept at a safe distance unless continuously
supervised.

- This appliance may be used by children
aged 8 or over and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge, if they
are supervised and have received suitable
instructions on safe use of the appliance
and understand the dangers involved.
Children must not play with the appliance.
User maintenance and cleaning should not
be carried out by children except under
constant supervision.

- Cooking with grease or oil may be dangerous
and cause a fire if left unattended. NEVER
try to extinguish a fire with water. Rather,
disconnect the appliance and then cover the
flames with a cover or sheet, for example.

- The cooking process has to be supervised.
A short term cooking process has to be
supervised continuously.

- Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in a fire.

- Fire hazard: do not store elements on
cooking surfaces.

- Only counter top protectors designed for
use with the cooking appliance and listed in
the manufacturer’s instructions should be
used as suitable protection for the counter
top incorporated in the appliance. Use of
unsuitable protectors may cause accidents.

- WARNING: Accessible parts will become
hot when in use. To avoid burns and scalds
children should be kept away.

Insert in the fixed wiring a mean for
disconnection from the supply mains having
a contact separation in all poles that provide
full disconnection under overvoltage category



Il conditions, in accordance with the wiring
rules. The plug or omnipolar switch must be
easily reached on the installed equipment.
This appliance is not intended to be used via
an external timer or a remote control system.
The manufacturers decline any responsibility
in the event of non-compliance with what is
described above and the accident prevention
norms not being respected and followed.

To avoid all risk, if the power cable becomes
damaged, it must only be replaced by the
manufacturer, by an authorised service
centre, or by a qualified electrician.

The operating principle (Fig. 1)

It operates thanks to electromagnetic properties and can be used with
the majority of cooking pans.

The electronic circuit governs the operation of the coil (inductor) which
creates a magnetic field.

Heat is transmitted from the pan to the food contained within. Induction
cooking has the following characteristics.

- Minimal dispersion (high performance)

- Removing (or lifting) the pan from the hob automatically stops the
cooking zone.

- The electronic system permits flexibility and precision control.

(Fig. 1)

1Pan

2 Induced current

3 Magnetic field

4 Inductor

5 Electronic circuit

6 Electric power supply

Instructions for use (Fig. 2)
10N/ OFF

2 Individual Zone

3 Sliding Control

4 Sliding Control Indicator

5 Total Zone

6 Lock

7 Power Level Display

8 Timer Display

9 Double Zone Indicator

10 Timed Zone Indicator

11 Total Zone Indicator

12 Active Lock Indicator

13 Temperature Functions

14 Temperature Functions Indicator
15 Less (Timer)

16 More (Timer)

17 Stand-alone Timer Indicator

Installation

All operations relating to installation (electrical connection) must be car-
ried out by qualified personnel in line with current regulations.

See the part reserved for fitters for specific instructions.

Switching the Touch Control on/off

After mains voltage is applied, the touch control initialises for approxi-
mately one second before it is ready for use.

All displays and LEDs flash for approximately one second after resetting.
Once this period is complete, all displays and LEDs switch off and the
touch control is in standby mode.

Press the ON/OFF (1) button to switch the touch control on for 1 second.
The Sliding Control Indicator (4) flashes for all cooking zones while
awaiting the selection of the required function. If any cooking zone
“burns” (high temperature), indicator (7) appears with a flashing “H”.

After switching the touch control on, it will remain active for 20 seconds.
If neither a cooking zone nor the timer function is selected, the Touch
control automatically returns to standby mode. The touch control is only
turned on by pressing the power button. If the power button is pressed
at the same time as other buttons, no action is taken, and the touch
control remains in stand-by mode.

The touch control can be switched off at any time using the power but-
ton. This is even the case when the control has been locked by the
child safety feature.

The power button always takes priority in the switching off function.

Automatic off
Once switched on, the touch control automatically switches off after 20
seconds of inactivity.

Switching a cooking zone on/off

Place the pan on the appropriate cooking zone. If the pan is not in place,
the system will not activate the corresponding zone and the following
s¥mbol is shown in the corresponding display, (7).

Jmi

When the Touch Control is turned on, any of the cooking zones can be
activated by pressing on the corresponding slide control, (3). By press-
ing and sliding the finger across the slide control, (3), it is possible to
select a setting level in the range of 0 to 9. The setting level is shown in
the corresponding display, (7).

To switch off the cooking zone, just select setting level 0 by pressing the
corresponding sliding control. If the residual heat of the cooking zone is
high, the corresponding display, (7), shows an “H”.

Intelligent pan detection

The control automatically detects the presence / absence of a pan in
every cooking zone. If a pan is detected, display (7) of the corresponding
zone will constantly read “0” until the required power level is selected.
If no pan is detected, display (7) will remain off and not display anything.
If a pan is added / withdrawn, the control will detect it and will turn on/
off the “0” of the corresponding display (7).

Cooking zones

There are several possible combinations of cooking zone:

Individual zone (Fig. 7-A

There are 4 square individual cooking zones (A,B,C,D) which can be used
independently, by using the appropriate sliding control for each zone.
Approximate diameters of the pan bases: 12-20 cm
Double zone (Fig. 7-B)

Two individual zones may also be used together to form a single zone
controlled by only one sliding control. The possible cooking zone com-
binations are A+B or C+D. This is done by simultaneously pressing the
sliding control (3) of the zones to be combined. Next the symbol on in-
dicator (9) of the selected zones will appear. Only the sliding control (3)
and the display (7) located further on the left of the control panel will



remain active. This offers a rectangular cooking zone, particularly suited
to rectangular or oval-shaped pans. Approximate diameters of the pan
bases: 20-25 cm

Total zone (Fig. 7-C)

Optionally, the 4 cooking zones located further on the left may function
as a single zone (A+B+C+D), controlled by a single sliding control. Press
button (5) to obtain a large square cooking zone suitable for large square
or round pans. Approximate diameters of the pan bases: 30-40 cm

Booster Function

The Booster function can be selected by pressing the “P” at the far right
of the sliding control, (3), for the required cooking zone. With this func-
tion, all the cooking zones are able to receive a power supply above the
nominal power (the number of zones with booster at the same time will
depend on the power provided to the different zones, which must always
be less than the maximum power of the hob). If the required zone is able
to activate the booster function, the symbol “P” is displayed.

The booster activation time is limited to 10 minutes to protect cooking
utensils. After the booster has automatically switched off, the cooking
zone continues to operate at setting level “9”. The booster can be reac-
tivated after a few minutes.

If the pan is removed from the cooking zone during boosting, the booster
function remains active and the disabling time continues its countdown.

Power management is based on the principle that the last modification
to the setting level in the different zones has top priority. This means
that the setting levels previously configured in the other zones may be
automatically decreased

- If the induction detects that any of the cooking zones requires a reduc-
tion, the display for this zone flashes for 3 seconds to time for correction
prior to modification.

- If the selected zone is re-adjusted within the correction period, pow-
er management analyses the power distribution again. If a reduction in
power is not required the flashing stops and the original setting level
remains on the corresponding display.

- Should power distribution be changed again by the user, the setting
level will under no circumstances automatically increase in the zones
where it has been automatically reduced.

Temperature Functions

There are three temperature functions available that allow a given tem-
perature level to be chosen for the required cooking zone. This temper-
ature will remained fixed without changing over time. To activate this
function, simply press the button (13) corresponding to the required
cooking zone. The indicator (14) will display the symbol corresponding
to the selected temperature level and display (7) will show the following
symbol;
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There are three temperature functions available:

- Level 1:42°C &

Recommended for defrosting or melting (chocolate, for example).

Press button (13) once.

- Level 2: 70°C 2L

Recommended for heating food or keeping it hot.

Press button (1 3% twice.

- Level 3: 94°C 8

Recommended for simmering.

Press button (13) three times.

To cancel this function, repeatedly press button (13) until the symbol on
the indicator (14) disappears, or select a medium power level with the
sliding control (3).

Residual heat indicator

This informs the user that the glass is at a dangerous temperature
should the area around the cooking zone be touched.

After switching off the cooking zone, the corresponding display (7) will
indicate “H” until the temperature in the zone has dropped below the
critical level.

Automatic disconnection (operating time limit)

A maximum operating time is defined for each activated cooking zone.
The maximum operating time depends on the selected cooking power.
When the maximum operating time has passed, the cooking zone auto-
matically switches off.

Each time that the cooking zone mode is activated (change in cooking
power, etc.) the timer returns to the initial setting. The timer settings take
priority over the operating time limits when adjusting the cooking power.

Protection against unintentional activation

If the Touch Control detects continued pressure on a button for more
than 10 seconds:

- If it is the ON/OFF button, (1), all the displays flash with the symbol
shown below until the pressure is removed and any one of the buttons
is pressed again.

- If it is the sliding control, the control produces a continuous acoustic
signal and the symbol shown below flashes on the corresponding dis-
play (7). If the pressure is maintained, Touch Control switches off after
a further 20 seconds.

Water or food spilt on the glass in the control zone may be detected as a
continuous pressure on one or more buttons.
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If no cooking zone is activated within 20 seconds after switching on the
touch control, it will return to standby mode.

- When the control is switched on, the ON/OFF button takes priority over
the other buttons, to allow the control to be switched off at any time, in
the event of multiple or continuous pressure on the buttons.

- In standby mode, no effect will be caused by buttons being kept held
down. In any case, to switch the electronic control back on, the control
must have detected that no buttons are pressed down.

Button lock (child safety feature)

Activating locking button (6) in stand-by or active mode will lock the
buttons and the allocated lock LED, (12), will remain lit. The activation
times for the lock button should be observed in this case. The hotplate
continues operating in the adjusted mode, but it is no longer possible to
use any of the buttons, except the lock button or the On/Off button (1).
When the buttons are locked, the On/Off button, (1) can be switched off.
The allocated button lock LED, (12), goes out when the control is disa-
bled. The button lock function LED is reactivated when it is switched on
(in stand-by mode 20 s) until it is switched off by repeatedly pressing the
lock button. The activation / deactivation of the button lock function is
not possible when the unit is switched off. When the programmed tim-
ers end, the corresponding timer alarms can be confirmed by pressing
buttons (15) or (16) or by turning off the unit with button (1). Repeatedly
activating the locking button in stand-by or active mode will unlock the
buttons and the allocated lock LED, goes out. All the sensor buttons can
be used again in their normal way.

Automatic preheating

This simplifies the cooking process as it is not necessary to supervise
the whole cooking cycle. The function establishes preheating of the
cooking zone at maximum power to take the zone to the system tem-
perature quickly. After a certain time, the setting level returns to the
programmed level.

Activation of automatic preheating
In the required zone, select the setting level for the cooking on the sliding



control (3), and hold down for 3 seconds. The symbol “A” alternates in
display (7) with the selected setting level.

If a higher setting level is then selected, the preheating function is main-
tained, and the preheating time is adapted to the new selected setting.
If, on the other hand, a lower setting level is selected, the automatic
preheating function is cancelled.

Sound signal (buzzer)

During use, the following activities are signaled by a buzzer:

- Normal button pressing by a short sound.

- Buttons kept pressed down for more than 10 s by a continuous sound.

Timer Function

The timer function permits up to a maximum of 7 independent timers.
That is, one timer for each individual cooking zone and one stand-alone
timer (independent to the cooking zones).

Stand-alone timer

-If the touch control is turned on but no cooking zones are operating (all
the indicators (4) are flashing), the stand-alone timer can be activated by
simultaneously pressing buttons (15) and (16) until indicator (17) turns
on. If, however, any of the zones is at a power level other than “0”, the
stand-alone timer can be activated

by simultaneously pressing buttons (15) and (16) several times until indi-
cator (17) turns on. The timer display (8) shows “0.00”. Now it is possible
to select the required time between 0 and 119 minutes. If no value is
selected, the timer is deactivated after 5 seconds.

- To select the required time, simply press the More button (16) to in-
crease the time or the Less button (15) to reduce it.

- After the programmed time, an intermittent sound signal is activated
and the display (8) shows an flashing “0.00”. Both “0.00” and the sound
signal turn off when any of buttons (15), (16) or (1) are pressed, or after
2 minutes have elapsed.

- If it is active, when the Touch Control is switched off using the ON/OFF
button (1), the stand-alone timer continues the countdown.

Timer for the cooking zones

- If at least one cooking zone is operating, the timer can be activated by
pressing buttons (15) and (16) at the same time.

- The timer display (8) shows “0.00” and the timer symbol (10) corre-
sponding to the functioning cooking zone located further to the left turns
on. At this point, you now have 5 seconds to select the time for the re-
quired cooking zone with the More (16) and Less (15) buttons. During this
operation, all of the sliding controls

(3) for selecting the power level of the cooking zones remain active.

- To change the timer assigned to a cooking zone to the timer assigned to
another zone, simply press buttons (15) and (16) repeatedly at the same
time until the timer symbol (10) of the required zone lights up.

- At the end of the programmed time, an intermittent sound signal is ac-
tivated and “0.00” flashes on the display (8), the corresponding cooking
zone switches off and its display (7) shows “0” (alternating with “H” if
there is any residual heat). Both “0.00” and the sound signal turn off
when any of buttons (15), (16) or (1) are pressed, or after 2 minutes
have elapsed.

Using the timer

- The required time value can be selected by using the More (16) and
Less (15) buttons.

- The maximum time that can be selected is 1 hour 59 min.

- To deactivate the timer, the “0.00” value must be selected by pressing
the Less (15) button repeatedly or by holding it down.

Pans (Fig. 3)

- A magnet-attracting pan may be suitable for induction cooking.

- Preferably use pans indicated as being suitable for induction cooking.
- Flat and thick-bottomed pans.

- A pan with the same diameter as the cooking zone ensures the maxi-
mum power is used.

- A smaller pan reduces the power but will not lead to energy loss. In
any case, we do not recommend the use of pans with a diameter of less
than 10 cm.

- Stainless steel pans with multi-layer or ferritic stainless-steel bases if
the base indicates: for induction cooking.

- If cast iron pans are used, these should preferably have an enamel
bottom to avoid scratching the ceramic hob surface.

- The following types of pans are not suitable: glass, ceramic, earth-
enware, aluminium, copper or non: tic (austenitic) stainless steel.

Maintenance (Fig. 4)

Pieces of aluminium foil or food, fat splashes, spilt sugar or highly sug-
ared foodstuffs should be removed immediately from the cooking sur-
face using a spatula to avoid scratching the hob surface. Subsequently
clean the surface with a suitable product and kitchen roll, rinse with wa-
ter and dry with a clean cloth. Never use abrasive sponges or scourers
and avoid the use of aggressive chemical detergents or stain removers.

Instructions for the fitter

Installation

These instructions are to be used by the fitter as a guide to installation,
setting and maintenance in line with current regulations and standards.
The appliance must be disconnected from the mains before any work
is carried out.

Installation (Fig. 5)

The appliance is designed for fitting into a worktop, as shown in the
figure.

Place the supplied sealant around the perimeter of the hob.

The hob should not be installed over an oven, although if this is the case,
check that:

- the oven is equipped with an appropriate cooling system

- there is no warm-air leakage from the oven towards the hob.

- suitable air inlets are provided as shown in the figure.

Electrical connection (Fig. 6)

Check the following before the electrical connection is made:

- the installation characteristics are in line with that indicated on the
specifications plate on the base of the hob surface

- the installation is fitted with an efficient earthing connection in line with
current regulations and law. The earth connection is a legal requirement.
Where the appliance is not supplied with a cable or plug, use suitable
material for the current indicated on the specifications plate and for the
operating temperature. The cable must never reach a temperature of
more than 50 °C above the ambient temperature.



CE PRODUIT EST CONGU EXCLUSIVEMENT
POUR  USAGE  DOMESTIQUE.  LE
CONSTRUCTEUR | DECLINE TOUTE
RESPONSABILITE POUR DOMMAGES ET
BLESSURES CAUSEES PAR UNE INSTALLATION
INCORRECTE OU PAR UN USAGE IMPROPRE,
ERRONE OU ABSURDE.

Le fabricant déclare que ce produit remplit
toutes les conditions essentielles requises
par la directive 2014/35/EU sur matériel
électrique de basse tension, et par la
directive 2014/30/EU sur compatibilité
électromagnétique.

PRECAUTIONS

- Pendant I'emploi éloignez tout matériel
magnétisable tel que cartes de crédit,
disquettes, calculettes, etc.

- N'utilisez jamais de papier d’aluminium ni
placez directement d’aliments enveloppés
dans le papier d’aluminium sur le plan de
cuisson

- N’appuyez pas d’objets métalliques tels que
couteaux, fourchettes, cuillers et couvercles
sur la surface du plan de cuisson pour éviter
qu’ils se chauffent

- Si vous effectuez la cuisson au moyen
de casseroles antiadhésives et sans
assaisonnement, limitez le temps de
chauffe a une ou deux minutes

- Lors de la cuisson d’aliments qui pourraient
attacher sur le fond de la casserole,
commencez a puissance minimale et
augmentez progressivement tout en
remuant souvent.

- En fin d'utilisation, éteindre en intervenant
sur le dispositif prévu a cet effet (décrément
jusqu’a “0”) et ne pas se fier au détecteur
de marmites.

-Si la surface de la plaque se casse,
débrancher immédiatement I'appareil du

réseau électrique pour éviter un éventuel
choc électrique.

- Ne pas utiliser d’appareils a vapeur pour le
nettoyage de la plaque.

- Lappareil et ses parties accessibles peuvent
chauffer pendant le fonctionnement.

-Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants.

- Les enfants agés de moins de 8 ans doivent
étre tenus a I'écart de I'appareil, sauf s’ils
sont placés sous surveillance permanente.

- Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants a partir de 8 ans, par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou bien par des
personnes possédant une expérience ou
des connaissances insuffisantes, a condition
de les placer sous surveillance, de leur
avoir donné les instructions appropriées
concernant l'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et de leur faire prendre conscience
des dangers encourus. Les enfants ne doivent
pas jouer avec I'appareil. Les opérations de
nettoyage et de maintenance qui incombent
a l'utilisateur ne doivent pas étre réalisées
par des enfants non surveillés.

- Cuisiner avec de la graisse ou de I’huile sans
surveillance présente un risque d’incendie.
Ne tentez JAMAIS d’éteindre un feu avec
de Peau. En cas d’incendie, débranchez
I'appareil et couvrez les flammes avec le
couvercle d’'une casserole ou un drap, par
exemple.

- Le processus de cuisson doit étre effectué
sous surveillance. Un processus de
cuisson a court terme doit étre surveillé
continuellement.

- Cuisson sans surveillance sur une plaque
chauffante avec de la graisse ou de I'huile
peut étre dangereux et peut causer un
incendie.

- Risque d’incendie ne stockez pas
d’éléments sur la surface de cuisson.

- N'utiliser que des protecteurs de plaque de
cuisson congus par le fabricant de I'appareil
de cuisson, indiqués par le fabricant dans
les consignes d’utilisation ou intégrés a



I'appareil. Lutilisation de protecteurs non
adaptés peut étre a I'origine d’accidents.
Installer dans le céblage fixe un dispositif de
déconnexion du réseau électrique avec une
séparation de contact sur tous les poles qui
permette une déconnexion totale dans des
conditions de surtension de catégorie Il

conformément a la norme de cablage.

La prise ou I'interrupteur omnipolaire doivent
étre facilement accessibles aprées la mise en
place de I'appareil.

Cet appareil n’est pas prévu pour fonction-
ner a I'aide d’'un temporisateur externe ou
d’'un systtme de commande a distance
indépendant.

Le Constructeur décline toute responsabili-
té au cas ol ces normes et les autre normes
contre les accidents ne seraient pas obser-
vées.

Sile cable d’alimentation s’abime, deman-
dez a votre servi ce d’assistance tech-
nique agrée, au fabricant ou bien a un
technicien compétent de vous le changer,
afin d’éviter un risque quelconque.

Principe de fonctionnement (Fig. 1)
Il se base sur les propriétés électromagnétiques de la plupart des
récipients de cuisson.

Le circuit électronique contréle le fonctionnement de la bobine
(inducteur) qui crée un champ magnétique.

C’est le récipient de cuisson méme qui transmet la chaleur aux aliments.
La cuisson a lieu comme décrit cidessous.

- Déperdition minimale (haut rendement).

- Le systéme s’arréte automatiquement si I'on retire ou seulement
souléve la casserole.

- Le systéme électronique garantit le maximum de flexibilité et de
précision de réglage.

(Fig. 1)

casserole

courant induit

champ magnétique
inducteur

circuit électronique
alimentation électrique
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Instructions pour l'usager (Fig. 2)

1 Marche/arrét (ON/OFF)

2 Zone Individuelle

3 Touche Coulissante

4 Indicateur Touche Coulissante 5 Zone Totale

6 Verrouillage

7 Afficheur du niveau de puissance 8 Afficheur du temporisateur

9 Indi de zone 10 Indicateur de zone temporisée 11

Indicateur de zone totale

12 Indicateur d’activation du verrouillage 13 Fonctions de température
14 Indicateur des fonctions de température 15 Moins (temporisateur)
16 Plus (temporisateur)

17Indicateur de temporisateur autonome

Installation

Toutes les opérations relatives a I'installation (raccordement électrique)
doivent étre faites par un personnel qualifié, en conformité avec les
normes en vigueur.

Marche/Arrét de la commande sensitive

Aprés la mise sous tension, il faut environ 1 seconde & la commande
sensitive pour étre préte a fonctionner. Aprés la réinitialisation de tous
les afficheurs, les LEDS clignotent pendant 1 seconde environ. Puis les
afficheurs et les LEDS s’éteignent et la commande sensitive se met en
stand-by.

Pour allumer le contact, appuyer sur la touche de mise en marche

(1) a un curse 1 seconde.

Pour toutes les zones de cuisson, I'indicateur de la touche coulissante
(4) se met a clignoter en attente de sélection de la fonction souhaitée.
Lorsque I'une des zones de cuisson est briile (température élevée), le
symbole « H » se met a clignoter sur l'indicateur (7).

Apres la mise en marche, la commande sensitive reste active pendant
20 secondes. Si on ne sélectionne ni un foyer ni le minuteur, la
commande sensitive se remet en stand-by automatiquement.

0n ne peut mettre en marche la commande sensitive qu’avec la touche
d’alimentation.

Si on appuie en méme temps sur la touche d’alimentation et sur
d’autres touches, la commande sensitive reste en stand-by.

Si la sécurité enfants est active lors de la mise sous tension, tous les afficheurs
des foyers indiquent “L*, (locked/verrouillé). Si les foyers sont chauds, les
afficheurs indiquent alternativement “L“ et “H* (hot/chaud).

La commande sensitive peut étre coupée a tout moment par la touche
d’alimentation, méme si la commande a été verrouillée par la sécurité enfants.
La touche d’alimentation est toujours prioritaire dans la fonction d’arrét.

Arrét automatique

La commande sensitive s’arréte automatiquement aprés 20 secondes
d’inactivité.

Marche/Arrét d’un foyer

Placez le récipient sur la zone de cuisson appropriée. S’il n’est pas posé,
le systéme n’activera pas la zone correspondante et le symbole suivant
s’affichera sur I’écran (7) :

N
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Une fois le Touch Control allumé, on peut activer n’importe quelle
zone de cuisson en appuyant simplement sur la touche coulissante
(3) correspondante. En appuyant et en déplagant le doigt sur la touche
coulissante (3), on peut sélectionner un niveau de puissance entre 0 et
9. Le niveau de puissance est indiqué sur I'afficheur (7) correspondant.
Pour éteindre une zone de cuisson, il suffit de sélectionner le niveau
de puissance 0 a l'aide de la touche coulissante correspondante. Si
la chaleur résiduelle de la zone de cuisson est élevée, I'afficheur (7)
correspondant indiquera un « H ».

Détection intelligente des récipients

La commande détecte automatiquement la présence ou I'absence d’un
récipient pour chaque zone de cuisson. Lorsqu’un récipient est détecté,
le symbole « 0 » apparait en continu sur P'afficheur (7) de la zone
correspondante jusqu’a ce que le niveau de puissance souhaité soit
sélectionné. Si aucun récipient n’est détecté, aucun symbole n’apparait
sur Iafficheur (7). Lorsqu’un récipient est

ajouté ou retiré, la commande en détecte la présence ou I’absence de
maniére automatique et allume/éteint le symbole
« 0 » de Iafficheur (7) correspondant.

Zones de cuisson
Il existe plusieurs combinaisons possibles des zones de cuisson : Zone



individuelle (Fig. 7-A)

Il existe 4 zones de cuisson individuelles carrées (A,B,C,D), qui peuvent
fonctionner indépendamment par le biais de touches coulissante
propres a chacune d’elles.

Diametres orientatifs de la base des casseroles : 12-20cm

Zone double (Fig. 7-B

Il existe une option permettant le fonctionnement de deux zones
individuelles conjointement comme s’il s’agissait d’'une seule zone
controlée par une unique touche coulissante. Les combinaisons de zones
possibles sont A+B ou C+D. Pour ce faire, il suffit d’appuyer en méme
temps sur la touche coulissante 3 des deux zones que I'on souhaite
combiner. Le symbole s’affiche alors sur I'indicateur (9) des zones
sélectionnées. Seuls la touche coulissante (3) et I'afficheur

(7) situés le plus a gauche du bandeau de commande restent activés.
Ainsi on obtient une zone de cuisson rectangulaire particulierement
appropriée pour les récipients rectangulaires ou ovales.

Diametres orientatifs de la base des casseroles : 20-25¢cm

Zone totale (Fig. 7-C

Il est possible de faire fonctionner les 4 zones de cuisson situées les plus
a gauche comme s’il s’agissait d’une seule zone de cuisson (A+B+C+D),
celle-ci étant commandée par une

seule touche coulissante. Ceci peut étre obtenu en appuyant sur la
touche 5 et permet de disposer d’une grande zone de cuisson carrée
trés appropriée pour de grands récipients carrés ou ronds. Diamétres
orientatifs de la base des casseroles :

Fonction Booster

La fonction Booster peut étre sélectionnée en appuyant sur la touche « P
» a I'extrémité droite de la touche coulissante (3) de la zone de cuisson
désirée.

Cette fonction permet que certaines zones de cuisson puissent recevoir
une puissance supérieure a la puissance nominale (le nombre de zones
avec Booster simultané dépend de la puissance donnée aux différentes
zones; cette puissance doit étre inférieure a la puissance maximale de
la plaque de cuisson). Si la zone désirée peut activer la fonction Booster,
son écran affichera le symbole “P”.

Le temps d’activation du Booster est limité & 10 minutes pour protéger
les ustensiles de cuisine. Aprés la désactivation automatique du Booster,
la zone continue a fonctionner & un niveau de puissance « 9 ». Le Booster
peut étre réactivé apres quelques minutes.

Dans le cas oll le récipient serait retiré de la zone de cuisson pendant la
période Booster, cette fonction restera active et le temps de désactivation
continuera a étre compté.

La gestion de puissance se base sur le principe que la derniére
modification effectuée sur le niveau de puissance des différentes zones,
est celle qui a la priorité maximale. Cela signifie que les niveaux de
puissance configurés au préalable sur les zones restantes peuvent étre
réduits automatiquement.

- Si 'induction détecte qu’une réduction est nécessaire sur une zone
de cuisson quelconque, I'indicateur de la zone dont la puissance va
diminuer, clignote pendant 3 secondes pour permettre une éventuelle
correction avant que la puissance soit modifiée.

- Si la zone sélectionnée est réajustée avant la fin du temps de
correction, le gestionnaire de puissance analyse de nouveau la
distribution de puissance. Si la réduction de puissance n’est pas
nécessaire, le clignotement disparait et le niveau de puissance original
reste sur I'indicateur correspondant.

- Si la distribution de puissances est de nouveau changée
par lutilisateur, en aucun cas le niveau de puissance ne sera
automatiquement augmenté sur les zones qui ont été réduites
automatiquement.

Fonctions de température

Trois fonctions de température permettent de choisir un niveau de
température déterminé pour la zone de cuisson souhaitée. Cette
température est maintenue constante dans le temps et ne subit aucune
variation.

Pour activer cette fonction, il suffit d’appuyer sur la touche (13)
correspondant & la zone de cuisson souhaitée. Lindicateur (14) affiche
alors le symbole correspondant au niveau de température sélectionné et
le symbole ci-dessous apparait sur I'afficheur (7) :

i
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3 niveaux de tem%érature sont disponibles :
Niveau 1:42 X
Recommandé pour décongeler ou faire fondre (du chocolat,
par exemple)
Appuyer une fois sur la touche (13).
Niveau2:70 2
Recommandé pour réchauffer de la nourriture ou pour la maintenir au
chaud
Appuyer deux fois sur la touche (13).
Niveau 3:94 3
Recommandé pour faire bouillir a feu doux Appuyer trois fois sur la
touche (13).
Pour annuler cette fonction, il suffit d’appuyer sur la touche (13)
de maniére répétée jusqu'a ce que le symbole de I'indicateur (14)
disparaisse ou de sélectionner un niveau de puissance a I'aide de la
touche coulissante (3).

Indicateur de chaleur résiduelle

Il signale a Putilisateur que le verre est chaud et peut présenter un danger
en cas de contact avec la surface située autour du foyer. Aprés avoir éteint le
foyer, I'afficheur (7) correspondant indique “H” jusqu’a ce que la température
du foyer redescende en dessous du niveau critique.

Extinction automatique (limitation du temps de fonctionnement)

En fonction la puissance choisie, chaque foyer s’éteint aprés un temps
établi si aucune opération n’est exécutée. Chaque intervention sur
le foyer (avec les touches PLUS et MOINS) rétablit la durée limite de
fonctionnement du foyer a sa valeur initiale.

Pour chaque zone de cuisson activée, un temps de fonctionnement
maximal est défini. Le temps de fonctionnement maximal dépend du
niveau de cuisson sélectionné. Au-dela de ce temps de fonctionnement
maximal, la zone de cuisson s’éteint automatiquement. Chaque action
du statut de la zone de cuisson (modification du niveau de cuisson, etc.)
réinitialise la minuterie a la valeur initiale.

Les réglages de la minuterie ont priorité sur les limitations de temps de
fonctionnement pour le réglage de niveau de cuisson élevé.

Protection contre la mise enmarche involontaire
Lorsque le Touch Control détecte une pression continue sur une touche
pendant plus de 10 secondes :

- §'il s'agit de la touche ON/OFF (1), tous les afficheurs afficheront par
intermittence le symbole indiqué en bas jusqu’a ce que la pression cesse
et que I'une des touches soit pressée a nouveau.

- 8l s’agit d’une touche coulissante, le Control émet un signal sonore
continu et I'afficheur (7) correspondant fait clignoter le symbole indiqué
en bas. Si la pression est maintenue, le Touch Control s’éteint au bout de
20 secondes.
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L'eau ou les aliments renversés sur la vitre, dans la zone de contrdle,
peuvent étre détectés comme une pression continue d’une ou de
plusieurs touches.

Si aucun foyer n’est activé pendant 20 secondes aprés la mise en
marche de la commande sensitive, le contrdle revient en mode stand-by

Quand le contréle est actif, la touche ON/OFF (1) est prioritaire sur
toutes les autres touches: le contrdle peut étre coupé a tout moment
méme en cas d’activation multiples ou continue des touches.

En mode stand-by, I'activation continue des touches ne produit aucun
effet. Avant que le controle électronique puisse étre remis en marche, il
doit s’assurer qu’aucune touche n’est active.

Verrouillage des touches (sécurité enfants)

La fonction de verrouillage (6) en mode veille ou actif, verrouille

(12) le clavier et le voyant correspondant s’allume en continu. II
convient de prendre le délai de fonctionnement du verrouillage en ligne
de compte. La commande continue a fonctionner dans le mode réglé



mais ne peut pas étre modifiée, sauf pour ce qui est de la touche de
verrouillage et son activation/désactivation (1). Larrét est également
possible avec la touche de verrouillage en mode verrouillé. A I'arrét,
le voyant du verrouillage (12) s’éteint. Le voyant de la fonction de
verrouillage s’allume & nouveau lorsque la touche est activée (en mode
veille 20 s) jusqu’a ce qu’elle soit désactivée par une pression répétée
de la touche de verrouillage. L'activation/la désactivation de la fonction
de verrouillage n’est pas possible lorsque I'unité est éteinte. Lorsque les
durées programmeées sur les temporisateurs sont écoulées, les alarmes
du temporisateur correspondant peuvent étre validées en appuyant sur
les boutons (15) ou (16), ou bien en éteignant I'unité a I’aide du bouton
(1). Une pression répétée de la touche de verrouillage en mode veille ou
actif, débloque la clavier et le voyant correspondant s’éteint. Toutes les
touches fonctionnent a nouveau normalement.

Préchauffage automatique

Cet automatisme simplifie le processus de cuisson, étant donné qu’on
peut s’absenter durant tout le cycle de cuisson. Cette fonction lance le
préchauffage de la zone de cuisson a la puissance maximum, de fagon a
porter rapidement la zone en question a la température de régime. Aprés
un certain temps, le niveau de puissance revient spontanément a celui
qui a été programmé.

Activation du Préchauffage automatique

Dans la zone souhaitée, sélectionner sur la touche coulissante (3) le
niveau de puissance pour la cuisson et maintenir la pression durant 3
secondes. Le symbole « A » apparaitra sur I'écran (7)

en alternance avec le niveau de puissance sélectionné.

Si un niveau de puissance supérieur est sélectionné ultérieurement,
la fonction de préchauffage se maintient, adaptant le temps de
préchauffage au nouveau niveau sélectionné.

Si au contraire, on sélectionne un niveau de puissance inférieur, la
fonction de préchauffage automatique sera annulée.

Signal sonore (vibreur)
Pendant le fonctionnement, le vibreur signale les activités suivantes:
activation normale des touches (son bref).
activation continue des touches pendant plus de 10 secondes (son
prolongé intermittent).

Fonction Temporisateur

La fonction temporisateur permet un maximum de 7 temporisateurs
indépendants. C’est un temporisateur pour chaque zone de cuisson individuelle
et un temporisateur autonome (indépendant des zones de cuisson).

Temporisateur autonome

-Si la commande sensitive est allumée et qu’aucune zone de cuisson
ne se trouve en fonctionnement (tous les indicateurs (4) clignotent), le
temporisateur autonome peut étre activé en appuyant simultanément
sur les touches (15) et (16). Lindicateur

(17) se met alors en marche. En revanche, si le niveau de puissance de
I'une des zones est différent de « 0 », le temporisateur autonome peut
étre activé en appuyant simultanément sur les touches (15) et (16) a
plusieurs reprises jusqu’a ce que l'indicateur (17) s’allume. Lafficheur
du temporisateur (8) indique « 0.00 ». A ce moment 13, il est possible de
sélectionner le temps désiré entre 0 et 119 minutes. Si aucune valeur
n’est sélectionnée, le temporisateur est désactivé au bout de 5 secondes.
-Pour sélectionner la durée souhaitée, il suffit d’appuyer sur la touche
Plus (16) pour en augmenter la valeur ou sur la touche Moins (15) pour
la diminuer.

- A la fin du temps programmé, un signal acoustique intermittent
s’active et Iafficheur (8) indique un « 0.00 » intermittent. Le symbole «
0.00 » disparait et le signal sonore cesse de retentir au bout de 2 minutes
ou dés que I'une des touches (15), (16) ou (1) est enfoncée.

- S'il est actif, en éteignant le Touch Control a I'aide de la touche ON/
OFF (1), le temporisateur autonome poursuit le compte a rebours.

Temporisateur pour les zones de cuisson

-Si au moins I'une des zones de cuisson se trouve en fonctionnement,
le temporisateur peut étre activé en appuyant en méme temps sur les
touches (15) et (16).

-Le symbole « 0.00 » apparait sur I'afficheur du temporisateur (8) et le
symbole de temporisateur (10) correspondant a la zone de cuisson en
fonctionnement située le plus a gauche s’allume. A partir de 13, la durée
de la zone de cuisson souhaitée doit étre sélectionnée dans un délai de
5 secondes a l'aide des touches Plus (16) et Moins (15). Au cours de
cette opération, toutes les touches coulissantes (3) restent activées pour
sélectionner le niveau de puissance des zones de cuisson.

-Pour passer du temporisateur assigné a une zone de cuisson au
temporisateur assigné a une autre zone, il suffit d’appuyer simultanément
sur les touches (15) et (16) de maniére répétée jusqu’a ce que le symbole
de temporisation (10) de la zone souhaitée s’allume.

- Une fois le temps programmé atteint, un signal acoustique intermittent
et I'afficheur (8) indique « 0.00 », la zone de cuisson correspondante
s’éteint et son afficheur (7) indique « 0 » (en alternance avec « H » en
présence de chaleur résiduelle). Le symbole « 0.00 » disparait et le signal
sonore cesse de retentir au bout de 2 minutes ou des que I'une des
touches (15), (16) ou (1) est enfoncée.

Usage du temporisateur

-La valeur de la durée souhaitée peut étre sélectionnée a I'aide des
touches Plus (16) et Moins (15).

-La durée maximale pouvant étre sélectionnée est de 1 h 59 min.

-Pour désactiver le temporisateur, sélectionner la valeur « 0.00 » en appuyant sur
la touche Moins (15) de maniére répétée ou de facon continue.

Casseroles (Fig. 3)

- Une casserole dont le fond attire 'aimant serait déja une casserole
adaptée a la cuisson a induction.

- Employez plutdt des casseroles garanties pour la cuisson a induction.
- Casseroles au fond plat et épais.

- Un récipient au diametre identique a celui de la zone permet d’utiliser
la puissance maximale.

- Une casserole plus petite réduit la puissance mais ne causera pas de
déperdition d’énergie. Nous conseillons quand- -méme de ne pas utiliser
de reclplents avec un dlametre inférieur a 10 cm.

- Récil en acier inoxydabl pourvus d’un fond a couches multlples
ou en acier inoxydable ferritique si spécifiquement produits pour cuisson
a induction.

- Récipients en fonte de préférence au fond émaillé qui ne raye pas le
plan vitrocéramique.

- Nous déconseillons les récipients en verre, en céramique, en terre
cuite, en aluminium, en cuivre ou en acier inoxydable non magnétique
(austénitique).

Entretien (Fig. 4)

Enlevez aussitdt du plan de cuisson tout fragment de papier en aluminium,
tout résidu de nourriture, toute éclaboussures de graisse, de sucre ou
d’autres aliments fortement riches en saccharine a I'aide d’une raclette
a fin d’éviter d’'endommager la surface du plan. Ensuite, nettoyer avec
un produit adéquat et du papier absorbant, puis rincer a I’eau et sécher
avec un torchon propre. N'utiliser en aucun cas d’éponges métalliques ou
abrasives, éviter également d’utiliser des détergents chimiques agressifs
comme les produits de nettoyage pour fours.

Instructions pour l'installateur

Installation

Ces instructions sont faites pour le technicien spécialisé comme guide
a llinstallation, au réglage e a I'entretien suivant les lois et les normes
en vigueur. Les interventions doivent toujours étre effectuées quand
I’appareil est débranché.

Positionnement (Fig. 5)

Lappareil est prévu pour étre encanstré dans un plan de travail
comme illustré dans la figure correspondante. Mettre le ruban adhésif
livré avec I'appareil au long du pourtour du plan. Nous déconseillons
I’encastrement au dessus d’un four. Au cas contraire, vérifiez ce qui suit:
- le four est muni d’un efficace systeme de refroidissement

- il n’y a aucun passage d’air chaud du four au plan de cuisson

- il'y ades ouvertures pour la ventilation comme indiqué dans la figure.

Branchement électrique (Fig. 6)

Avant d’effectuer le branchement électrique, s’assurer que:

- les caractéristiques de I'installation soient de nature a satisfaire
toutes les indications portées sur la plaque signalétique située sous
I'appareil;

- que Pinstallation dispose d’un raccordement a la terre selon les
normes et les dispositions en vigueur. La mise a terre est obligatoire aux
termes de la loi.

Si I'appareil n’a pas de cable et/ou de prise correspondante, utiliser
de la matiére apte a I'absorption indiquée sur la plaque signalétique
et a la température de travail. Le cable ne devra jamais atteindre une
température supérieure de 50°C a celle ambiante.



ESTE PRODUTO FOI CONCEBIDO PARA
UMA UTILIZAGAO DE TIPO DOMESTICA.
0 FABRICANTE DECLINA TODAS AS
RESPONSABILIDADES NO CASO DE
EVENTUAIS DANOS A COISAS OU PESSOAS
DERIVADOS DE UMA  INSTALAGAO
INCORRECTA OU DE USO IMPROPRIO,
ERRONEO OU ABSURDO.

0 fabricante declara que este produto cum-
pre todos os requisitos essenciais sobre ma-
terial eléctrico de baixa tensdo estabelecidos
na Directiva 2014/35/EU e de compatibilida-
de electromagnética estabelecidos na Direc-
tiva 2014/30/EU.

PRECAUGOES

- Durante o funcionamento afastar material
magnetizdvel como cartdes de crédito-
disquetascalcoladoras- etc.

-Nao usar nunca folhas de papel em
aluminio ou apoiar produtos envolvidos
em aluminio directamente no plano - os
objectos metalicos, tais como facas, garfos,
colheres e téstos ndo devem ser colocados
na superficie do plano para evitar que se
esquentem

-Na cozedura com recipientes com a
base antiaderéncia, sem a contribuicdo
de tempero, limitar o eventual tempo de
preaquecimento a um ou dois minutos

- A cozedura de alimentos com tendéncia
a incrustacées no fundo comecar com a
poténcia minima para depois aumentar
mexendo frequentemente.

- Apds o uso, utilize o dispositivo apropriado
para desligar (decrescimento até “0”); ndo
confie no detector de panelas.

- Em caso de rotura na superficie da placa,
desligue imediatamente o aparelho da

tomada para evitar o risco de choque
eléctrico.

0 aparelno e as respectivas partes
acessiveis podem aquecer durante o seu
funcionamento.

Deve ter-se cuidado para evitar tocar nos
elementos quentes.

-As criancas menores de 8 anos devem

permanecer afastadas, a menos que
estejam sob supervisdo permanente.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas
de idade igual ou superior a 8 anos e por
adultos com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou sem experiéncia
ou conhecimento, desde que estejam
sob supervisdo ou recebam instrugoes
adequadas sobre a utilizagdo segura do
aparelho e compreendam 0s perigos
relacionados. As criancas néo devem brincar
com o aparelho. A limpeza e manutengao
devem ser realizadas pelo utilizador e ndo
por criangas sem supervisao.

Pode ser perigoso cozinhar com gorduras
ou 6leo sem supervisdo, uma vez que pode
resultar em incéndio. NUNCA tente extinguir
um incéndio com agua; deve desligar o
aparelho e, de seguida, cobrir as chamas,
por exemplo, com uma tampa ou um lengol.
0 processo de cozimento deve ser
supervisionado. Um processo de cozimento
de curta duracéo deve ser supervisionado
continuadamente.

Um cozimento descuidado com gordura ou
dleo pode ser perigoso e pode causar um
incéndio.

Perigo de incéndio: ndo armazenar
elementos nas superficies de cozedura.
Utilizar apenas protectores de placa
concebidos pelo fabricante do aparelho
de cozedura, ou que sejam recomendados
pelo mesmo nas instrugdes de utilizagao,
ou protectores de placa ja incorporados
no aparelho. A utilizagdo de protectores
inadequados pode provocar acidentes.



Introduzir na cablagem fixa uma forma de
desligar da fonte de alimentagdo com uma
separagdo de contacto em todos os pélos
que permitem desligar totalmente conforme
as condicoes de categoria lll de sobretensao,
de acordo com as regras de ligagdo. A
tomada ou o interruptor onipolar deverao ser
posicionados para uma facil manipulagao do
aparelho instalado.

Este aparelho ndo esta preparado para poder
funcionar por meio de um temporizador
externo ou sistema de controlo remoto
separado.

0 construtor declina qualquer responsabili-
dade no caso que nédo tenham sido respei-
tadas todas as disposi¢cdes aqui em cima,
assim como as normas para a prevencao de
acidentes.

Se o0 cabo de alimentacdo estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante ou pelo servigo de assisténcia
técnica ou, em todo o caso, por uma
pessoa qualificada, de modo a prevenir
qualquer perigo.

Principio de funcionamento (Fig. 1)
E baseado nas propriedades electromagnéticas da maior parte dos
recipientes para a cozedura.

0 circuito electronico administra o funcionamento da bobina (indutor) que
cria um campo magnético.

0 calor é transmitido pelo proprio recipiente ao alimento. A cozedura
acontece com descrito abaixo.

- Minima disperséo (alto rendimento).

- 0 retiro da panela (basta s6 a elevacdo) provoca automaticamente a
paragem do sistema.

- 0 sistema electrénico permite a maxima flexibilidade e delicadeza de
regulacao.

(Fig. 1)
1 Recipiente

2 Corrente induzida

3 Campo magnético

4 Indutor

5 Circuito electronico
6 Alimentacdo eléctrica

Instrugdes para o utilizador (Fig. 2)

1 Ligado/Desligado (ON/OFF)

2 Zona Individual

3 Comando Deslizante

4 Indicador Comando Deslizante 5 Zona Total

6 Bloqueio

7 Display Nivel de Poténcia 8 Display Temporizador

9 Indicador Zona Combinada 10 Indicador Zona Temporizada 11 Indicador
Zona Total

12 Indicador Bloqueio Activo 13 Funcdes de Temperatura

14 Indicador Fungdes de Temperatura 15 Menos (Temporizador)

16 Mais (Temporizador)

17 Indicador Temporizador Autonomo

Instalacao

Todas as operacdes relativas a instalagdo (conexao eléctrica) terao de ser
efectuadas por pessoal qualificado, segundo as normas em vigor. Para
instrugdes especificas, veja-se a parte reservada para o técnico instalador.

Activagdo/Desactivacao do Touch Control

Apods a activacao, o touch necessita de cerca de 1 segundo para ficar pronto
ao funcionamento. Apds o reinicio, todos os visores e LEDs comecam a
piscar durante cerca de 1 segundo.

Decorrido este tempo, todos os visores e LEDs apagamse e o touch fica em
posicéo de stand-by.

Para activar o touch pressionar a tecla activar (1) para um segundo. Para
todas as zonas de cozedura, o indicador do comando deslizante (4) acende-
se de forma intermitente enquanto aguarda que a fungéo pretendida seja
seleccionada. Caso alguma zona de cozedura “queime” (alta temperatura),
é apresentado um “H” intermitente no indicador (7).

Apos a activagdo, o touch permanece activo durante 20 segundos. Se néo
se seleccionar nenhuma zona de cozedura nem o temporizador, o touch
regressa automaticamente ao estado de stand-by.

0 touch control pode ser desactivado a qualquer momento accionando
a tecla de alimentagdo. Isto é valido mesmo se o comando tiver sido
bloqueado com a seguranca para criancas. A tecla de alimentagéo tem
sempre prioridade na funcao de desactivacéo.

Desactivagdo automatica
Depois de activado, o touch desliga-se automaticamente apés 20 segundos
de inactividade.

Activacao/desactivacéo de uma zona de cozedura

Coloque o recipiente na zona de cozedura apropriada. Se ndo colocar
nenhum recipiente, o sistema ndo activard a zona correspondente e
agareceré 0 seguinte simbolo no display (7):

Jmi

Com o Touch Control ligado, pode activar-se qualquer zona de cozedura,
pressionando o comando deslizante (3) correspondente. Pressionando e
arrastando o dedo sobre o comando deslizante (3) pode-se seleccionar um
nivel de poténcia entre 0 e 9. 0 nivel de poténcia é mostrado no display (7)
correspondente.

Para desligar uma zona de cozedura basta seleccionar o nivel de poténcia 0
através do comando deslizante correspondente. Se o calor residual da zona de
cozedura é elevado, o display 7 correspondente mostrara um “H”.

Deteccion inteligente de recipientes

El control detecta automaticamente para cada zona de coccion la presencia/
ausencia de recipiente. En caso de detectar un recipiente, el display (7) de
la zona correspondiente mostrara un “0” de forma permanente hasta que
se seleccione el nivel de potencia deseado. En caso que no detecte ningin
recipiente, el display (7) permanecera apagado sin mostrar nada. Si se afiade/
retira un recipiente, el control lo va a detectar y va a encender/apagar el “0”
del display (7) correpondiente.

Zonas de cozedura

Existem varias combinagdes possiveis das zonas de cozedura: Zona
individual (Fig. 7-A)

Existem 4 zonas de cozedura individuais quadradas (A, B, C,

D) que podem funcionar de forma independente através do comando
deslizante especifico para cada uma delas. Diametros orientativos das
bases das panelas: 12-20cm



Zona dupla (Fig. 7-B)

Existe a opcdo de que duas zonas individuais funcionem em conjunto como
se fossem uma s6 zona controlada por apenas um comando deslizante. As
combinacdes de zonas possiveis

530 A+B ou C+D. Isto obtém-se pressionando simultaneamente o comando
deslizante 3 das duas zonas que se pretende unir. Em seguida, é apresentado
o simbolo no indicador (9) das zonas seleccionadas. S6 ficam activos o
comando deslizante (3) e o display (7) situados mais & esquerda no painel
de controlo. Deste modo, consegue-se uma zona de cozedura rectangular
especialmente apropriada para recipientes rectangulares ou de forma oval.
Diametros orientativos das bases das panelas: 20-25cm

Zona total (Fig. 7-C

Existe a opgéo de as 4 zonas de cozedura situadas mais a esquerda
funcionarem como uma s6 (A+B+C+D), controlada por um tnico comando
deslizante. Para tal, pressione a tecla

(5) e tera a disposicéo uma zona de cozedura quadrada grande e apropriada
para grandes recipientes quadrados ou redondos Didmetros orientativos das
bases das panelas:

30-40cm

Funcéo Booster

A funcéo Booster pode-se seleccionar pressionando a letra “P” que se
encontra na extremidade direita do comando deslizante (3) da zona de
cozedura desejada.

Com esta funcao, algumas zonas de cozedura podem receber uma poténcia
superior a nominal (0 nimero de zonas com booster simultaneo depende
da poténcia proporcionada as diferentes zonas, a qual deve ser inferior a
poténcia méaxima da placa.

0 tempo de activacéo do booster esté limitado a 10 minutos para proteger
os recipientes de cozinha. Depois da desactivacao automatica do booster, a
zona continua a funcionar com um nivel de poténcia 9. 0 booster pode voltar
a ser reactivado passados alguns minutos.

Se o recipiente for retirado da zona de cozedura durante o periodo booster,
a funcéo permanece activa e o tempo restante para a desactivacéo continua
acorrer.

A gestdo de poténcia esta baseada no principio de que a tiltima modificacdo
no nivel de poténcia das diferentes zonas é a que tem a maxima prioridade.
Isto significa que os niveis de potencia configurados previamente nas zonas
restantes podem ser reduzidos automaticamente.

- Se a inducdo detectar a necessidade de uma reducdo em alguma das
zonas de cozedura, o indicador da zona que necessita de uma reducéo
de poténcia piscara durante 3 segundos, proporcionando um periodo de
correc¢do antes da respectiva alteragéo.

- Se a zona seleccionada for reajustada antes do fim do periodo de
correcgdo, o gestor de poténcia analisara novamente a distribuicdo da
poténcia. Caso ndo seja necessdria uma nova reducdo de poténcia, o
indicador deixara de piscar e passara a mostrar o nivel de poténcia original.

- Se a distribuicdo das poténcias for alterada novamente pelo utilizador, o
nivel de poténcia das zonas que tenham sido reduzidas automaticamente
néo sera aumentado de forma automética.

Funcdes de temperatura
Estao disponiveis trés funcdes de temperatura que permitem escolher um
determinado nivel de temperatura para a zona de cozedura pretendida. Esta
temperatura vai manter-se fixa no tempo, sem variacoes.
Para activar esta funcéo, basta pressionar a tecla (13) correspondente
a zona de cozedura pretendida. O indicador (14) apresenta o simbolo
correspondente ao nivel de temperatura seleccionado e o display (7)
apresenta o simbolo seguinte:

\—

2

M

Estéo disponiveis 3 niveis de temperatura:

- Nivel 1:42 X

Recomendado para descongelar ou derreter (chocolate, por
exemplo).

Pressionar uma vez a tecla (13).

-Nivel 2:70 £

Recomendado para aquecer comida ou para a manter

quente.

Pressionar duas vezes a tecla (13).

- Nivel 3:94 22

Recomendado para ferver a baixa temperatura. Pressionar trés vezes a tecla
(13).

Para cancelar esta funcdo, pressionar a tecla (13) repetidamente até que o
simbolo do indicador (14) pareca ou um nivel de poténcia
através do comando deslizante (3).

Indicador de calor residual

Serve para indicar ao utilizador que o vidro esta a uma temperatura perigosa
em caso de contacto com toda a area proximo da zona de cozedura.

Depois de desligar a zona de cozedura, o visor correspondente (7) mostra
“H” até que a temperatura da zona desca abaixo do nivel critico.

Desligamento Automatico (Limitacao do Tempo de Funcionamento)

Para cada zona de cocgdo activada, define-se um periodo de tempo de
funcionamento maximo. 0 periodo de tempo de funcionamento maximo
depende da fase de cocgéo seleccionada. Depois de ultrapassado o tempo
méximo de funcionamento, a zona de cocgéo desliga-se automaticamente.
Cada actuacdo do estado da zona de cocgéo (alterando o nivel de cocgao,
etc.) reinicia o temporizador da contagem decrescente para valor de
arranque inicial. As definicdes do temporizador tém prioridade sobre as
limitagdes do tempo de funcionamento para definir uma fase coccéo
superior.

Proteccao em caso de activagéo involuntaria.

Caso o Touch Control detecte uma pressao continua numa tecla durante
mais de 10 segundos:

-Se se trata da tecla ON/OFF (1), todos os displays mostram, a piscar,
o0 simbolo que se indica abaixo, até que deixe de sentir a pressdo e se
pressione qualquer tecla.

-Se for o comando deslizante, sera emitido um aviso sonoro continuo e o
display (7) correspondente mostrard, a piscar, o simbolo abaixo indicado. Se
for mantida a pressao, o Touch Control desliga-se apds outros 20 segundos.

|
A 4gua ou a comida entornada em cima do vidro, na zona de controlo, podem
ser detectadas como uma pressdo continua de uma ou vérias teclas.

Se nenhuma zona de cozedura for activada no espaco de 20 segundos
desde a activagéo do Touch, o controlo regressa ao modo standby.

Quando o controlo est ligado, a tecla ON/OFF (1) tem prioridade sobre
todas as outras teclas, pelo que o controlo pode ser desligado a qualquer
momento, mesmo em caso de activagdo multipla ou continua das teclas.

No modo stand-hy, uma activagéo continua das teclas nao tera qualquer
efeito. No entanto, antes de poder ligar novamente o controlo electronico,
certifique-se de que nenhuma tecla esta activada.

Bloqueio das teclas (seguranca para criangas)

A actuacdo da tecla de bloqueio (6) no modo em espera ou activo bloqueia
o teclado e o respectivo LED de bloqueio (12) de tecla fica estaticamente
iluminado. 0 controlo continua a funcionar no modo de definigdo, mas ja
nédo pode mais ser operado com qualquer tecla, excepto a propria tecla de
bloqueio de tecla ou a tecla ON/OFF (1). O desligamento com a tecla ON/
OFF (1) também é possivel na condicdo de bloqueado. O respectivo LED
de bloqueio (12) de tecla desvanece-se ao desligar o controlo. A funcéo de
bloqueio de tecla incluindo o LED € activada novamente aquando da ligagao
(20 seg no modo de espera) até que seja desactivada por uma a
repetida da tecla de bloqueio. A activagdo/desactivagdo da fungdo de
bloqueio de tecla no modo OFF ndo € possivel. Quando os temporizadores
programados chegam ao fim, os alarmes do temporizador correspondente
podem ser confirmados pressionando os botdes

(15) ou (16) ou desligando a unidade por intermédio do botdo (1). 0
accionamento repetido da tecla de bloqueio no modo de espera ou activo
deshloqueia o teclado e o LED de bloqueio da tecla atribuido esvanece-se.
Todas as teclas sensores podem ser novamente accionadas como habitual.
Pré-aquecimento automatico

Este automatismo simplifica o pro cesso de cozedura, visto que ndo exige




a presenca humana durante todo o ciclo de cozedura. A fungéo determina
um pré-aquecimento da zona de cozedura @ maxima poténcia, de maneira
a levar rapidamente a zona a temperatura de regime. Depois de um certo
periodo de tempo, o nivel de poténcia volta espontaneamente aquele
programado.

Activacao do pré-aquecimento automatico

Na zona desejada, seleccionar no comando deslizante (3) o nivel de poténcia
para a cozedura e manter a pressao durante

3 segundos. 0 simbolo “A” aparecera no display (7) alternando com o nivel
de poténcia seleccionado.

Se posteriormente se selecciona um nivel de poténcia superior, a

funcdo de pré-aquecimento mantém-se, adaptando o tempo de pré-
aquecimento ao novo nivel seleccionado.

Se, pelo contrario, for seleccionado um nivel de poténcia inferior, a fungéo de
pré-aquecimento automatico sera cancelada.

Sinal acstico (besouro)
Durante a utilizacdo, as seguintes actividades sao assinaladas através do
besouro:

Normal activagéo das teclas com um som breve.

Activacdo continua das teclas durante mais de 10 seg. com um som
continua.

Fungao Temporizador

A funcdo de temporizador permite um méaximo de 7 temporizadores
independentes. Ou seja, um temporizador para cada zona de cozedura
individual e um temporizador autonomo (independente das zonas de
cozedura).

Temporizador autbnomo

-Se o touch control estiver activado e nenhuma zona de cozedura
estiver em funcionamento (todos os indicadores (4) estdo a piscar), o
temporizador auténomo pode ser activado pressionando as teclas (15) e (16)
simultaneamente; entdo, o indicador (17) é activado. Se, pelo contrario, em
alguma das zonas o nivel de poténcia for diferente de “0”, o temporizador
auténomo pode ser activado pressionando simultaneamente as teclas
(15) e (16) varias vezes até que o indicador (17) se active. 0 display do
temporizador (8) mostra “0.00”. Neste momento, pode-se seleccionar o
tempo desejado entre 0 e 119 minutos. Se néo for seleccionado qualquer
valor, o temporizador desactiva-se apés 5 segundos.

-Para seleccionar o tempo pretendido, basta pressionar a tecla Mais (16)
para aumentar o tempo ou a tecla Menos (15) para o diminuir.

-Uma vez cumprido o tempo programado, ouve-se um aviso sonoro
intermitente e o display (8) mostra um “0.00” a piscar. Tanto o “0.00” como
o sinal acustico param quando se pressiona qualquer uma das teclas (15),
(16) ou (1), ou decorridos 2 minutos.

-Caso esteja activo, ao desligar o Touch Control através da tecla ON/OFF (1),
o temporizador autdnomo continua com a contagem decrescente.

Temporizador para as zonas de cozedura

-Se, pelo menos, uma zona de cozedura estiver em funcionamento,
o temporizador pode ser activado pressionando as teclas (15) e (16)
simultaneamente.

-0 display do temporizador (8) indica “0.00” e acende-se o simbolo de
temporizador (10) correspondente & zona de cozedura em funcionamento
que esteja situada mais a esquerda. Neste momento, dispde-se de 5
segundos para seleccionar o tempo para a zona de cozedura pretendida, por
intermédio das teclas Mais (16) e Menos (15). Durante esta operacéo, todos
os comandos deslizantes (3) continuam activados para a seleccéo do nivel
de poténcia das zonas de cozedura.

-Para mudar de um temporizador atribuido a uma zona de cozedura para o
temporizador atribuido a outra zona, basta ir pressionando as teclas (15) e
(16) simultaneamente e de forma repetida, até que se acenda o simbolo de
temporizagéo (10) da zona pretendida.

-Quando terminado o tempo programado, ouve-se um aviso Sonoro
intermitente e o display (8) mostra um “0.00” a piscar, a zona de cozedura
correspondente desliga-se e o display (7) correspondente indica “0”
(alternativamente pode indicar “H”, caso exista calor residual). Tanto o
“0.00” como o sinal actstico param quando se pressiona qualquer uma das
teclas (15), (16) ou (1), ou decorridos 2 minutos.

Utilizac&o do temporizador
--0 valor de tempo pretendido pode ser seleccionado através das teclas

Mais (16) e Menos (15).

-0 tempo maximo que se pode seleccionar ¢ de 1h 59min.

-Para desactivar o temporizador, deve seleccionar-se o valor “0.00”,
pressionando a tecla Menos (15) repetidamente ou de forma continua.

Panelas (Fig. 3)

- Se um iman aproximado ao fundo de um recipiente fica atraido, esta ja
pode ser uma panela adequada a cozedura a indugao.

- Preferir também panelas declaradas para a cozedura a indugao.

- Panelas com o fundo liso e grosso.

- Um recipiente do mesmo didmetro que a zona permite aproveitar a
maxima poténcia.

- Uma panela mais pequena reduz a poténcia mas ndo causara dispersao
de energia. No entanto é desaconselhavel a utilizacao de recipientes com
didmetro inferior a 10 cm.

- Recipientes inox com fundo de diversas camadas ou inox ferrifero se
evidenciado no fundo: para indugéo.

- Recipientes em ferro coado, melhor se com o fundo esmaltado para evitar
arranhaduras ao plano de vidro-ceramica.

- Sdo desaconselhadas e ndo convém recipientes em vidro, ceramica,
barro, recipientes em aluminio, cobre ou inox ndo magnético (austenitico).

Manutencao (Fig. 4)

Marcas de papeis de aluminio, residuos de alimentacao salpicadelas de
gordura, agticar ou alimentos fortemente sacariferos devem ser tirados
imediatamente do plano de cozedura com um raspador para evitar possiveis
danos a superficie do plano. Realize a limpeza com um produto adequado e
papel de cozinha, depois enxagle com 4gua e seque com um

pano limpo. No utilize nunca esponjas ou esfregdes abrasivos; evite
também o uso de detergentes quimicos agressivos, como produtos de
limpeza para fornos ou tira-nddoas.

Instrugdes para o instalador

Instalacao

Estas instrucdes sdo dedicadas particularmente para o instalador
qualificado, para serem utilizadas como guia a instalagao, regulacdo e
manutencao, segundo as leis e normas em vigor. As intervencdes terdo de
ser sempre efectuadas quando o aparelho estiver desligado da corrente
eléctrica.

Posicionamento (Fig. 5)

0 aparelho esté previsto para ser encaixado num plano como ilustrado na
figura apropriada. Predispor sobre todo o perimetro do plano o produto para
lacrar em dotacdo. E desaconselhavel a instalacao por cima de um forno,
caso contrario, certificar-se que:

- o forno esteja dotado de um sistema de arrefecimento eficaz.

- que ndo se verifique em nenhum caso passagem de ar quente do forno
para o plano.

- prover a passagens de ar como indicado na figura.

Conexao eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar a conexao eléctrica, sera preciso assegurar que:

- as caracteristicas da instalacdo sigam o que esté indicado sobre a chapa
da matriz aplicada no fundo da chapa de cozimento.

- ainstalacdo esteja munida de uma conexdo a terra eficaz, segundo as
normas e disposicdes das leis em vigor. A conexdo a terra é obrigatoria nos
termos da lei. No caso que o aparelho nao esteja munido de cabo e/ou da
relativa tomada, utilize o

material apropriado para absorver o que esta indicado na chapa da matriz,
para uma devida temperatura de cozimento. O tubo nao deverd nunca atingir
a temperatura de 50°C acima da temperatura ambiente.



DIESES PRODUKT ISTALS HAUSHALTSGERAT
GEDACHT. FUR SCHADEN AN SACHEN ODER
PERSONEN, DIE AUF FALSCHE INSTALLATION
BZW. UNGEEIGNETEN GEBRAUCH ODER
MISSBRAUCH ~ZURUCKZUFUHREN  SIND,
UBERNIMMT DER HERSTELLER KEINERLE!
VERANTWORTUNG.

Der Hersteller erklart hiermit, dass dieses
Produkt allen wesentlichen Auflagen der EG-
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU bzw.
der EMV-Richtlinie 2014/30/EU entspricht.

VORSICHTSMASSNAHMEN

- Wahrend des Betriebs sind magnetisierbare
Gegenstdnde wie Kreditkarten- Disketten-
Taschenrechner usw. Fern zu halten.

- Niemals Aluminiumfolie benutzen oder in
Aluminium verpackte Produkte direkt auf die
Flache legen; keine Metallgegenstdnde wie
Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf die
Kochflache legen, damit sie nicht hei werden.

-Beim  Kochen mit Topfen  mit
Antihaftbeschichtung ohne Zugabe von Fett
ist die eventuelle Vorwarmzeit auf eine oder
zwei Minuten zu beschrénken.

- Das Kochen von zum Ansetzen neigenden
Lebensmitteln auf kleinster Stufe beginnen
um dann, unter haufigem Rihren, auf
hohere Stufen zu schalten.

- Nach dem Gebrauch (iber die vorgesehene
Vorrichtung ausschalten (Verminderung bis
auf “0”), ohne sich auf den Topfsensor zu
verlassen.

- Zur Vermeidung eines Elektroschocks muss
das Gerat beim Platzen des Kochfelds sofort
vom Netz getrennt werden.

- Das Kochfeld darf nicht mit Dampf gereinigt
werden.

-Das Gerat und seine zugénglichen Teile
kénnen wahrend des Betriebes heil werden.

-Es ist darauf zu achten, dass die
Heizelemente nicht beriihrt werden.

- Kinder unter acht Jahren miissen fern
gehalten werden, sofern sie nicht standig
unter Aufsicht stehen.

- Dieses Gerat kann von Kindern iiber acht
Jahren und von Personen mit einge-
schrankten korperlichen oder psychischen
Féhigkeiten oder eingeschrankter Wahr-
nehmungsfahigkeit oder fehlender Erfah-
rung und Kenntnis benutzt werden, wenn
diese im sicheren Umgang mit dem Gerat
angemessen und unter Aufsicht eingewie-
sen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Die vom Benutzer
durchzufiinrende Reinigung und Instand-
haltung darf von Kindern nicht ohne Beauf-
sichtigung durchgefiihrt werden.

- In Abwesenheit mit Fett oder Ol zu braten
kann gefahrlich sein, weil Brande entstehen
konnen. Versuchen Sie NIEMALS, einen
Brand mit Wasser zu ldschen. Schalten Sie
das Gerat vielmehr aus und decken Sie die
Flammen dann beispielsweise mit einem
Deckel oder einem Betttuch ab.

- Der Kochvorgang muss iiberwacht werden.
Ein kurzfristiger Kochvorgang muss standig
iiberwacht werden.

- Unbeaufsichtigtes  Kochen auf dem
Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich
sein und zu einem Brand fiihren.

- Brandgefahr: auf den Kochfeldern keine
Elemente lagern.

-Nur vom Hersteller des Kochgerates
entwickelte oder vom Hersteller in der
Gebrauchsanleitung als geeignet bezeich-
nete Kochfeldschiitzer oder mit dem Gerat
gelieferte Kochfeldschiitzer verwenden. Die
Verwendung ungeeigneter Schiitzer kann
zu Unféllen fiihren.

Installieren Sie in der festen Verkabelung
eine Abschaltvorrichtung mit omnipolarem
Trennschalter, der im Falle einer Uberspan-
nung der Kategorie lll eine vollstandige Ab-



schaltung vom Netz nach den giiltigen Ver-
kabelungsvorschriften erlaubt.

Die Steckdose oder der allpolige Schalter
miissen bei dem installierten Apparat leicht
zu erreichen sein.

Dieses Gerdt ist nicht fiir den Gebrauch mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
gesonderten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab falls
oben genannte Ausfiihrungen und die {iblichen
Unfallnormen nicht eingehalten werden.

Falls das Netzkabel beschéddigt ist, muss
es durch den Hersteller oder seinen
technischen Kundendienst oder in jedem
Fall durch eine entsprechend qualifizierte
Fachkraft ersetzt werden, um jedes Risiko
auszuschlieBen.

Arbeitsweise (Abb. 1)

Es beruht auf den elektromagnetischen Eigenschaften des GroBteils der
Kochgefasse.

Der Stromkreis steuert den Betrieb der Drosselspule (Induktor), die ein
Magnetfeld aufbaut.

Die Warme wird vom Topf selbst an die Speise {ibertragen. Der Kochvorgang
vollzieht sich wie unten beschrieben.

- Minimaler Verlust (hoher Wirkungsgrad).

- Das Wegnehmen des Topfes (es geniigt das Anheben) fiihrt zur
Unterbrechung des Systems.

- Das elektronische System erlaubt groBte Flexibilitédt und Genauigkeit in
der Regulierung. (Abb. 1)

GefaBe
Induktionsstrom
Magnetfeld
induktor
Stromkreis
Stromzufuhr
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Anweisungen fiir den Benutzer (Abb. 2)
Ein-/ausschalten (EIN/AUS)

Einzelne Zone

Schieberegler

Anzeige Schieberegler

Gesamte Zone

Sicherung

Display Leistungsstufe

Display Zeitschaltuhr

9 Anzeige doppelte Zone

10 Anzeige programmierte Zone 11 Anzeige gesamte Zone
12 Anzeige Sicherung aktiviert 13 Temperaturfunktionen
14 Anzeige Temperaturfunktionen

15 Weniger (Zeitschaltuhr)

16 Mehr (Zeitschaltuhr)

17 Anzeige unabhéngige Zeitschaltuhr
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Installation
Alle Operationen hinsichtlich der Installation (elektrischer AnschluB) miissen

vom zugelassenen Fachpersonal gemaB den geltenden Bestimmungen
ausgefiihrt werden.

Fiir die spezifischen Anweisungen siehe die dem Installateur vorbehaltene
Seite.

EIN/AUS-Schalten der Touch Control

Nach Anlegen der Netzspannung initialisiert sich die Steuerung fiirca. 1
Sekunde bevor sie betriebsbereit ist. Nach einem Reset leuchten fiir 1
Sekunde alle Anzeigen und LED's. Nach Ablauf dieser Zeit werden alle
Anzeigen und LED’s wieder ausgeschaltet, und die Steuerung befindet sich
im Stand-by Zustand.

Driicken Sie die EIN/AUS-Taste (1) fiir eine Sekunde, um das Touchpanel
einzuschalten.

Fiir alle Kochstellen blinkt der Schieberegler (4), bis die gewiinschte Funktion
ausgewdhlt wird. Falls irgendeine der Kochstellen heiB ist (hohe Temperatur),
erscheint in der Anzeige

(7) ein blinkendes ,H*.

Die Elektronik bleibt nach dem Einschalten fiir 20 Sekunden aktiviert. Findet
innerhalb dieser Zeit keine Kochstellen- oder Timeranwahl statt, geht die
Elektronik selbstandig wieder in den Stand-by ustand.

Die Steuerung 148t sich nur dann in den Ein-Zustand einschalten, wenn
lediglich die EIN/AUS-Taste von der Elektronik als betatigt erkannt wurde.
Sollte eine beliebige weitere Taste ebenfalls als betatigt erkannt werden,
bleibt die Steuerung im Stand by-Zustand. Durch Betdtigung der EIN/
AUSTaste im EIN-Zustand der Steuerung |aBt sich die Touch Control jederzeit
wieder ausschalten.

Dies gilt auch dann, wenn die Steuerung verriegelt wurde (Kindersicherung
aktiviert).

Die EIN/AUS-Taste hat in der Ausschalt-Funktion immer Vorrang.

Automatisches Ausschalten

Die Steuerung schaltet sich aus dem Ein-Zustand nach 20s selbsttétig aus,
wenn in dieser Zeit keine Kochstelle aktiviert oder eine Selektatste betétigt
wurde.

Einschalten/Ausschalten einer Kochstelle

Topf oder Pfanne auf die gewiinschte Kochzone stellen. Ist die Kochzone nicht
belegt, wird der Heizbetrieb unterbunden und auf dem Display (7) erscheint
das folgende Symbol.
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Ist die Touch Control eingeschaltet, kann jede Kochzone durch Driicken des
entsprechenden Schiebereglers (3) aktiviert werden. Mit Driicken und einer
Gleitbewegung des Fingers auf dem Schieberegler

(3) kann eine Leistungsstufe zwischen 0 und 9 eingestellt werden. Die
Leistungsstufe wird am jeweiligen Display (7) angezeigt.

Zum Ausschalten einer Kochzone einfach die Leistungsstufe 0 iiber den
entsprechenden Schieberegler einstellen. Ist die Restwarme einer Kochzone
erhdht, zeigt das entsprechende Display (7) ein H an.

Intelligente GefaBerkennung

Die Steuerung erkennt automatisch, ob KochgefdBe auf den einzelnen
Kochstellen vorhanden sind. Wenn ein KochgeféB erkannt wird, zeigt das
Display (7) der entsprechenden Kochzone so lange eine ,,0“ an, bis die
gewiinschte Leistungsstufe ausgewahlt wird. Falls kein GefaB erkannt wird,
bleibt das Display

(7) ausgeschaltet. Wird ein GefaB hinzugefiigt/weggenommen, dann wird dies
von der Steuerung erkannt und die ,,0“ im Display

(7) der entsprechenden Kochzone wird ein-/ausgeschaltet.

Kochzonen

Die Kochzonen kdnnen unterschiedlich kombiniert werden: Einzelne Zone
(Abb. 7-A)

Es gibt 4 einzelne quadratische Kochzonen (A, B, C, D), die iiber den jeweiligen
Schieberegler einzeln in Betrieb genommen werden kénnen.

Ungeféhre Durchmesser der Topfbdden: 12-20 cm



Doppelte Zone(Abb. 7-B)

Es besteht die Mdglichkeit, zwei einzelne Kochzonen als eine gemeinsame
Zone zu nutzen, die iiber einen einzigen

Schieberegler gesteuert wird. Als doppelte Kochzonen konnen die Zonen A+B
oder C+D kombiniert werden. Dies erfolgt durch gleichzeitiges Driicken auf
den Schieberegler

(3) der beiden gewiinschten Kochzonen. Daraufhin erscheint das Symbol
in der Anzeige (9) der gewdhlten Zonen. Es bleiben nur der Schieberegler
(3) und das Display (7) links in der Touch Control aktiv. Dadurch erhélt man
eine rechteckige Kochzone, die fiir rechteckige oder ovale Topfe besonders
geeignet ist.

Ungefahre Durchmesser der Topfbdden: 20-25 cm

Gesamte Zone(Abb. 7-C)

Es besteht die Mdglichkeit, dass die 4 links liegenden Kochzonen als
eine einzige Kochzone (A+B+C+D) mit Steuerung durch einen einzigen
Schieberegler funktionieren. Um eine groBe quadratische Kochzone zu
erhalten, Taste (5) driicken. Diese ist besonders fiir groBe rechteckige oder
runde Topfe geeignet.

Ungeféhre Durchmesser der Topfbdden: 30-40 cm

Booster-Funktion

Die Booster-Funktion kann durch Driicken der Taste “P* am rechten Rand des
Schiebereglers (3) der gewiinschten Kochzone gewahlit werden.

Bei dieser Funktionsweise konnen jeder Kochzonen mit einer iiber dem
Nennwert liegenden Leistung betrieben werden. (Die Zahl der Kochzonen, die
gleichzeitig mit Booster-Funktion zum Einsatz kommen kdnnen, hangt ab von
der diesen zufiihrten Leistung, die als solche stets unterhalb der maximalen
Leistung des gesamten Kochfelds liegen muss.) Reicht die vorhandene
Leistung nicht aus, blinkt drei Sekunden lang die Leistungsanzeige der
Kochzone, bei der eine automatische Reduzierung der Leistung erforderlich
ist.

Zum Schutz des Kochgeschirrs ist die Betriebszeit der Booster- Funktion auf
zehn Minuten beschrénkt. Nach dem automatischen Abschalten der Booster-
Funktion arbeitet die jeweilige Kochzone weiter auf Leistungsstufe “9”. Nach
wenigen Minuten kann die Booster-Funktion erneut in Betrieb genommen
werden.

Die Booster-Funktion bleibt selbst dann in Betrieb, wenn der Topf oder
die Pfanne von der Kochzone genommen wird; auch die Zeituhr zum
automatischen Abschalten lauft in diesem Falle weiter.

Die Leistungsverwaltung basiert auf dem Prinzip, wonach die letzte im
Zusammenhang mit der Leistung der verschiedenen Bereiche vorgenommene
Anderung stets die hichste Prioritét hat. Dies bedeutet, dass die vorher filr die
tibrigen Bereiche eingestellten Leistungswerte automatisch reduziert werden
kénnen.

Muss bei einer Kochzone die Leistung reduziert werden, blinkt drei Sekunden
lang der Anzeiger des Bereichs, dessen Leistung vermindert wird, sodass
dem Benutzer vorher noch ein Korrekturzeitraum zur Vornahme einer
entsprechenden Anderung zur Verfilgung steht.

Wird bei der gewahlten Kochzone vor Ablauf dieses Korrekturzeitraums eine
/'inderung vorgenommen, kommt es seitens der Leistungsverwaltung zu einer
erneuten Uberpriifung der gegebenen Leistungsverhéltnisse. Ist in diesem Fall
keine Leistungsreduzierung mehr notwendig, wird der Blinkbetrieb eingestellt
und auf der entsprechenden Anzeige bleibt die urspriingliche Leistungsstufe
erhalten.

Eine erneute Veranderung der Leistungsverteilung durch den Benutzer
bedeutet nicht, dass es bei den Kochzonen, deren Leistung automatisch
zuriickgenommen wurde, von selbst zu einer Anhebung der Leistung kommt.

Temperaturfunktionen
Es sind drei Temperaturfunktionen verfiigbar, die es ermdglichen, eine
bestimmte Temperaturstufe fiir die gewiinscht Kochzone auszuwahlen. Diese
Temperatur wird wahrend der gesamten Zeit konstant beibehalten.
Zum Aktivieren dieser Funktion ist es ausreichend, die Taste (13) der
jeweiligen Kochzone zu betatigen. Die Anzeige (14) zeigt das der gewéhlten
Temperaturstufe entsprechende Symbol an und auf dem Display (7) erscheint
das folgende Symbol:
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Es sind 3 Temperaturstufen verfiighar:

Stufe 1:42 2
Geeignet zum Auftauen oder Schmelzen (z. B. Schokolade).
Einmal die Taste (13) driicken.

Stufe 2:70 &
Zum Aufwarmen oder Warmhalten von Speisen.
Zweimal die Tagte (13) driicken.

Stufe 3:94 3
Zum Kochen auf kleiner Flamme. Dreimal die Taste (13) driicken.
Diese Funktion kann aufgehoben werden, indem die Taste (13) wiederholt
gedriickt wird, bis das Symbol in der Anzeige (14) verschwindet, bzw. indem
eine Leistungsstufe mit dem Schieberegler (3) ausgewahlt wird.
Restwarmeanzeige
Der Benutzer soll auf auf eine geféhrliche Beriihrtemperatur auf der
Glaskeramik im Bereich einer Kochstelle hingewiesen werden.
Nach Ausschalten der Kochstelle zeigt die zugehdrige Anzeige (7) so lange
ein ,H*, bis die zugeordnete Kochstellentemperatur rechnerisch unter einem
ungefahrlichen Niveau liegt.

Automatisches Ausschalten (Betriebszeitbegrenzung)

Die einzelnen Kochzonen haben eine maximale Betriebszeit. Diese maximale
Betriebszeit héngt von der ausgewahiten Kochstufe ab. Dach Ablauf dieser
maximalen Betriebszeit wird die Kochzone automatisch ausgeschaltet.

Jede Anderung am Zustand der Kochzone (Anderung der Kochstufe, etc.) stellt
den jeweiligen Zeitzahler wieder auf den Startwert.

Diese Zeitbegrenzung hat Vorrang vor den Betriebszeitbegrenzungen fiir hohe
Kochstufeneinstellungen.

Schutz gegen unbeabsichtigtes Einschalten

Falls die Touch Control einen kontinuierlichen Druck auf eine Taste von iiber
10 Sekunden feststellt:

- Wenn es sich dabei um die Taste (1) EIN/AUS handelt, blinkt an allen
Displays das unten angezeigte Symbol, bis der Druck nachldsst und erneut
eine beliebige Taste gedriickt wird.

- Wenn es sich um den Schieberegler handelt, ertont ein durchgehendes
akustisches Signal und am entsprechenden Display

(7) blinkt das unten gezeigte Symbol auf. Bleibt der Druck bestehen, schaltet
sich die Touch Control nach weiteren 20 Sekunden aus.

Lauft in der Kontrolizone Wasser oder Essen auf das Glas, wird dies
maglicherweise als durchgehender Druck auf eine oder mehrere Tasten
erkannt.
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Wird nach dem EIN-Schalten mittels der Power-Taste nicht innerhalb von 20 s
eine Kochstelle aktiviert, so verféllt die Steuerung vom EIN - Zustand wieder
in den Stand-By-Modus.

Die Ein/Aus-Taste (1) hat im eingeschaltetem Zustand Vorrang bei der
Ausfilhrung vor allen anderen Tasten, so dass auch bei Mehrfachoder
Dauerbetétigung von Tasten die Steuerung jederzeit ausgeschaltet werden
kann.

Im Stand-by Zustand wird eine Dauerbetétigung nicht signalisiert.
Allerdings miissen alle Tasten wieder als unbetatigt erkannt werden, bevor die
Steuerung wieder eingeschaltet werden kann.

Verriegelung (Kindersicherung)

Durch Betétigen der Blockiertaste (6) bei Bereitschaft oder Betrieb des
Herdes werden die Bedienfléchen deaktiviert und leuchtet die jeweilige
Blockierzustands-LED (12) dauerhaft. Die Steuerung arbeitet weiterhin im
eingestellten Modus, dieser kann jedoch mit den Tasten nicht mehr geéndert
werden. Nur noch die Blockiertaste und die Ein-

/Austaste (1) sind wirksam. Das heiBt, der Herd kann auch in Blockierstellung
abgeschaltet werden. Die Blockierzustands-LED (12) geht aus, wenn die
Steuerung ausgeschaltet wird. Diese LED geht nach erneutem Einschalten
(im Wartemodus 20 Sekunden) wieder an, bis diese Funktion durch erneutes
Betétigen der Blockiertaste wieder deaktiviert wird. Die Blockierfunktion kann
nur bei eingeschaltetem Gerét aktiviert und deaktiviert werden.

Nach Ablauf der programmierten Zeitschaltuhren kdnnen die Alarmmeldungen
der jeweiligen Zeitschaltuhr durch Driicken der Kndpfe (15) oder (16) bzw.
durch Abschalten der Einheit durch den Knopf (1) bestétigt werden



Eine weitere Betatigung der Blockiertaste im Warte- oder Betriehsmodus gibt
die Tastenfelder wieder frei und schaltet die Blockierfunktions-LED aus. Nun
kénnen alle Beriihrungstasten wieder wie iiblich verwendet werden.

Automatisches Vorwarmen

Dieser Automatismus vereinfacht den Garvorgang, da wéhrend des Garzyklus
keine Aufsicht erforderlich ist. Die Funktion bewirkt das Vorwérmen der
Kochzone bei maximaler Leistung, um die Kochtemperatur so schnell wie
maglich zu erreichen. Nach einer gewissen Zeit kehrt die Leistungsstufe
spontan auf den eingestellten Wert zuriick.

Einschalten der automatischen Vorwérmfunktion

Am Schieberegler (3) der gewiinschten Zone die Leistungsstufe zum Kochen
wahlen und im Anschluss fiir 3 Sekunden gedriickt halten.

Am Display (7) erscheint das Symbol ,A“ im Wechsel mit der gewahlten
Leistungsstufe.

Wird nachtréglich eine hohere Leistungsstufe gewahlt, wird die
Vorwarm-Funktion beibehalten und die Zeit der Vorwarmung an die neue
Leistungsstufe angepasst.

Wenn jedoch eine niedrigere Leistungsstufe gewahlt wird, schaltet sich die
Vorwarm-Funktion automatisch aus.

Akustische Riickmeldung (Summer)
Folgende Aktivitaten wéhrend des Betriebes der Steuerung werden akustisch
iiber einen Summer riickgemeldet:

Regulérer Tastendruck durch kurzen Ton.

Dauerbetétigung von Tasten iiber eine léngere Zeit hinaus (> 10s) durch
kontinuierliche Ton.

Funktion Zeitschaltuhr

Die Funktion Zeitschaltuhr erlaubt den Anschluss von bis zu 7 unabhéngigen
Zeitschaltuhren. Das bedeutet eine Zeitschaltuhr fiir jede einzelne Kochzone
und eine automatische Zeitschaltuhr (unabhangig von den Kochzonen).

Automatische Zeitschaltuhr

-Wenn die Touch Control eingeschaltet und keine Kochzone in Betrieb ist (alle
Anzeigen (4) blinken), kann die unabhéngige

Zeitschaltuhr durch gleichzeitiges Driicken der Tasten (15) und

(16) aktiviert werden. Es schaltet sich dann die Anzeige (17) ein. Wenn
hingegen auf einer der Zonen die Leistungsstufe von ,,0“ abweicht, kann die
unabhéngige Zeitschaltuhr durch wiederholtes gleichzeitiges Driicken der
Tasten (15) und (16), bis sich die Anzeige (17) einschaltet, aktiviert werden.
Das Display der Zeitschaltuhr (8) zeigt ,,0.00“ an. Nun kann die gewiinschte
Zeit zwischen 0 und 119 Minuten gewahlt werden. Wird keine Einstellung
vorgenommen, deaktiviert sich die Zeitschaltuhr nach 5 Sekunden.

-Die gewiinschte Zeit kann durch Driicken der Taste Mehr (16) zum Erhéhen
der Zeit oder der Taste Weniger (15) zum Verringern der Zeit ausgewahit
werden.

- Nach Ablauf der programmierten Zeit aktiviert sich ein unterbrochenes
akustisches Signal und am Display (8) blinkt die Anzeige ,,0.00“. Sowohl die
Anzeige ,,0.00“ als auch das akustische Signal stoppen, sobald entweder
irgendeine der Tasten (15), (16) oder (1) gedriickt wird oder nach Ablauf von
zwei Minuten.

- Wird die aktivierte Touch Control iiber die Taste EIN/AUS 1 ausgeschaltet,
setzt die automatische Zeitschaltuhr die Riickwértszéhlung fort.

Zeitschaltuhr an den Kochzonen

-Wenn mindestens eine Kochzone eingeschaltet ist, kann die Zeitschaltuhr
durch gleichzeitiges Driicken der Tasten (15) und

(16) aktiviert werden.

-Das Display der Zeitschaltuhr (8) zeigt ,,0.00“ an und es leuchtet das Symbol
der Zeitschaltuhr (10) der entsprechenden aktivierten Kochzone an, das sich
am weitesten links befindet. Ab dann verfiigen Sie iiber fiinf Sekunden, um
die Zeit fiir die gewiinschte Kochzone mit den Tasten Mehr (16) und Weniger
(15) auszuwdhlen. Wahrenddessen bleiben alle Schieberegler (3) weiterhin
zur Auswahl der Leistungsstufen der Kochzonen aktiviert.

-Um von einer Kochzone zugewiesenen Zeitschaltuhr zu einer Zeitschaltuhr
einer anderen Kochzone zu wechseln, miissen die Tasten (15) und (16)
gleichzeitig wiederholt betétigt werden, bis das Symbol der Zeitschaltfunktion
(10) der gewiinschten Zone aufleuchtet.

- Nach Ablauf der programmierten Zeit aktiviert sich ein unterbrochenes
akustisches Signal und am Display (8) blinkt die Anzeige ,,0.00“, die jeweilige
Kochzone schaltet sich aus und das entsprechende Display zeigt ,,0“ an (im
Wechsel mit ,H, falls noch Restwarme besteht). Sowohl die Anzeige ,,0.00“
als auch das akustische Signal stoppen, sobald entweder irgendeine der

Tasten (15), (16) oder (1) gedriickt wird oder nach Ablauf von zwei Minuten.

Benutzung der Zeitschaltuhr

-Die gewiinschte Zeit kann durch die Tasten Mehr (16) und Weniger (15)
ausgewdahlt werden.

-Es kann eine Zeit von bis zu maximal 1 Std. 59 Min. ausgewdhlit werden.
-Zum Abschalten der Zeitschaltuhr muss der Wert ,,0.00“ durch wiederholtes
bzw. dauerhaftes Driicken der Taste Weniger (15) ausgewahlt werden.

KochgefaBe (Abb. 3)

- Wird ein Magnet, der an den Boden eines GefaBes angenéhert wird, von
diesem angezogen, so ist dies ein zum Induktionskochen geeigneter Topf.

- Vorziehen von KochgefdBen, die auch fiir das Induktionskochen
ausgewiesen sind,

- Und von KochgeféBen mit flachem und dickem Boden.

- Ein Topf oder eine Pfanne mit demselben Durchmesser wie die Kochzone
erlaubt eine maximale Nutzung der verfiigbaren Leistung.

- Ein Kleinerer Topf verringert die Leistung, verursacht aber keinen
Energieverlust. Es wird trotzdem vom Gebrauch von GefaBen abgeraten, deren
Durchmesser kleiner als 10 cm ist. Empfohlen wird das Anwenden von:

- Rostfreien GefdBen mit mehrfachbeschichtetem Boden oder aus rostfreiem
Ferrit, wenn auf dem Boden angegeben ist: per induction.

- GuBeisernen GefaBen besser mit emailliertem Boden, um Verkratzungen
der Glaskeramikflache zu vermeiden.

- Es wird abgeraten von GefdBen aus Glas, Keramik, Terracotta, Aluminium,
Kupfer oder nicht magnetischem (austenitischem) rostfreiem Stahl.

Instandhaltung (Abb. 4)

Spuren von Aluminiumfolie, Essensresten, Fettspritzern, Zucker oder stark
zuckerhaltigen Speisen miissen sofort mit einem Schaber von der Kochflache
entfernt werden um mdgliche Schaden an der Flache zu vermeiden. Mit
einem entsprechenden Reinigungsmittel und Kiichenpapier séubern, dann
mit klarem Wasser nachspiilen und abschlieBend mit einem Lappen trocken
wischen. Keine Putzschwdmme oder Scheuerkissen zum Einsatz bringen;
abzuraten ist ferner von der Verwendung von starken Chemikalien und
Fleckenentfernern.

Anweisungen fiir den Installateur

Installation

Die angegebenen Anweisungen sind an den zugelassenen Installateur als
Richtlinie fiir die Installation, Regelung und Instandhaltung, geméaB den
geltenden Gesetzen und Normen, gerichtet. Die Eingriffe diirfen nur bei
ausgeschaltetem Apparat vorgenommen werden.

Aufstellung (Abb. 5)

Das Gerdt ist dafiir vorgesehen, in eine Arbeitsfléche, wie in der
Abbildung dargestellt, eingefiigt zu werden. Die gesamte Flache des
Kochgeréts rundherum mit der im Kit befindlichen Dichtungsmasse
versiegeln. Es wird von dem Aufbau iiber einem Ofen abgeraten
sonst gegebenenfalls versichern,

- daB der Ofen mit einem wirksamen Kiihlsystem ausgestattet ist;
- daB auf keinen Fall heiBe Luft vom Ofen in Richtung der Fléche
aufsteigt;

- daB Luftdurchlsse, wie in der Abbildung angegeben, vorgesehen
werden.

Elektrischer AnschluB (Abb. 6)

Vor dem AnschluB an das elektrische Netz sich davon iiberzeugen, daB:

- die Eigenschaften der Anlage mit denen auf dem unter der Ofenplatte
angebrachten Leistungsschild iibereinstimmen;

- die Anlage mit einem wirksamen ErdanschluB gemaB den geltenden
Normen und Gesetzbestimmungen versehen ist. Der ErdanschluB ist gemaB
Gesetz verbindlich.

Falls der Apparat nicht mit einem Kabel und/oder mit einem entsprechenden
Stecker ausgeriistet ist, muB gleichwertiges Material zur Stromentnahme, wie
auf dem Leistungsschild angegeben, und filr die Arbeitstemperatur verwendet
werden. Das Kabel darf an keener Stelle eine Temperatur von mehr als 50°C
liber der Raumtemperatur erreichen.



HHL

HAHHbIN NIPOAYKT bbI/1 CO3[AH A/1A ET0
UC0/Ib30BAHNUA B JOMALLHNX YC/IBOUAX.
KOHCTPYKTOP ~ HE  ECET  HUKAKOH
OTBETCTBEHHOCTU B CJIVYAE BO3MOXHOI0
YUIEPBA, HAHECEHHOIO JIOAAM  WIH
NPEAMETAM, B (BA3U C HEMPABUJIbHON
YCTAHOBKON W3AE/INA WIIN 110 MPHYUHE
Er0 HEMPABWJIBHOIO, OLIWBOYHOIO Wi
BECCMbBICJIEHHOIO MCI0/1b30BAHUA

Mpou3soauTenb 3aABAAET 0 TOM, YTO AaHHbIA
MPOAYKT 0TBEYaeT BCeM OCHOBHbIM TpeboBaHMAM
B OTHOLLIEHIM SNEKTPUYECKOr0 Matepuana HI3Koro
HaNpAXeHns, NpUBEAeHHbIM B AMPeKTBe
32 Homepom 2014/35/EU, n HopmatuBam no
MEKTPOMArHUTHOMY COOTBETCTBMIO B COOTBETCTBMM
Cyka3aHHbIM B AupekTuse 2014/30/EU.

Mepb! npefoCcTOpOXKHOCTH

- Bo Bpema paboTbl UHAYKLMOHHOIA NANTBI ClepyeT
[lepXarb OT Hee Ha PacCTOAHUN BCe MaTepuansbl,
KOTOpble MOTYT HAaMarHWTUTbCA, Takue Kak:
KpeAuTHble KapTouKM, BUCKM, KanbKynatopbl
T.A. - HUKOTZA He Monb30BaTbCA aNloMIHIEBOIA
(onbroil v He KnacTb MPOAYKTbI, 3aBepHyTble B
(onbry, NpAMO Ha naHenb.

- Bo n3bexaHue HarpeBaHus, 3anpelaetca knactb
MeTaiyeckvie NpeameTbl, Takue, Kak HOXMW,
BWIKI, TIOXKV 11 KPbILLKV Ha IOBEPXHOCTb NaHeAM.

- NPU MCNOAb30BAHM HEMPUropaeMoit Mocyzbl AnA
roToBky, 0e3 Jo6aBneHus Npunpas, OrpaHNUNTL
Bpems NpeaBapuTeNbHOrO HarpeBaHua 0 OAHO
WK ABYX MUHYT.

- Bapka npozyKToB €0 CKNIOHHOCTbIO K MPUANAHII0
KO [OHYy KacTplonn [JOMKHA HauMHaTbCAd  Ha
MVHIMAnbHOI MOLLHOCTA MW JANbHeliluem ee
yBENAYEHNH, 1 PI1 YaCTOM NOMELLMBAHIN.

-locne OKOHYaHMA WCMONb30BaHKA, BbIKIIOYMTE C
NOMOLLbH0 COOTBETCTBYIOLLEI! KNaBHLLI (yMeHbLLEHIe
f0"0"), 1 He BoBepAiiTe feTeKTopy KaCTpiofb.

-llpn pa3nome noOBepXHOCTM MAWTbI, CleyeT
HEMEZNIEHHO ~ OTKMIUMTb ~ annapat  oT (e
NUTaHUA BO M30exaHme SNeKTPUYecKoro LWoKa. -
3anpeLuaeTca UCNoONb30BaTh NapoBble annapatbl
[NA OUUCTKM NOBEPXHOCTU MANTHI.

- [Tpubop v ero yacTi MoryT HarpeBaTbCA BO Bpems
paboTbI.

- (0bntogalite 0CTOPOXHOCTb, UTOObI He KacaTbCA
HarpeBaTeNbHbIX SNEMEHTOB.

- [letn mnagwe 8 neT He JOMKHbI NPUONIKATHCA K
npu6opy 6e3 NOCTOAHHOr0 NPUCMOTPa B3POCTbIX.

- [laHHblit npubop pa3peLuaeTcd  UCMOAb30BaTb
[eTAM (Tape 8 neT, a Takke AMuaM ¢
OrPAHNYEHHBIMIN GU3NYECKIMM, CEHCOPHBIMMU AN
YMCTBEHHDIMI BO3MOXHOCTAMM W OTCYTCTBUEM
OMbITA U 3HAHMIA TONMbKO B TOM CNyyae, el ORI
HAXOZATCA NOZ KOHTPONEM WA CIu OHY MPOLLAY
COOTBETCTBYWLUMIA VWHCTPYKTaX B OTHOLLEHUN
besonacHoro  ucnonb3oBaHuA  nmpubopa U
MOHVMAKT (BA3aHHble C 3TAM omacHocTi. He
JonycKaitte, yto6bl AeTin urpani ¢ npubopom. fleti
6e3 NpUCMOTPa He ZOMKHbI BbINOAHATD OUNCTKY I
TeXHIYecKoe 00CnyKuMBaHue npubopa.

-OnacHo omxogutb OT npubopa BO BpemaA
NPUrOTOBAEHMA MAWM € UCTIONb30BaHUEM
XMpa WM Macna, MOTOMy uTO CyllecTByeT
BEPOATHOCTb ~ BO3HWKHOBEHMA  MoXapa.
HUKOT 1A He nbiTaiiTech NOTYLUMTb OFOHb BOAOIA.
B 1akom cnyuae cnepyet oTkniounTb Npubop ot
NCTOYHIKA NUTaHWA, @ 3aTeM HaKpbITb Nnams,
Hanpumep, KpbILLKOI N MOKPbIBANOM.

- [lpouec roToBKM ZOMKeH ObITb KOHTpONAPYEM.
Mpouec  BbICTPOTO  MPUrOTOBAEHMA  AOMKeH
MPOXOAUTH BCerAa Noj HabMioaeHueM.

- [0TOBKa CXXMPOM MM MACTIOM MOXeT ObITb OnacHa
Y NPOBOLIPOBATH MOXap.

- OnacHoCTb BO3HUKHOBEHMA N0Xapa: He 0CTaBAAliTe
MPeAMETbI Ha BAPOUHBIX OBEPXHOCTAX.

-Wicnonb3yiite  TOMbKO Takue CPeACTBA  3aLLUTDI
CTONLLUHMLbI, KoTopble pa3paboTaHbl
npou3sogutenem npubopa AnA NpUrOTOBNEHMA
WNW yKa3aHbl MPOU3BOAVTENIEM B UHCTPYKLMAX M0
MPYMEHeHII0, B0 CPeaCTBA3aLLMTbI CTONELUHMLbI,
KOTOpble BXOZAT B KOMMIEKT NocTaBkM mpubopa.
Wcnonb30BaHme HenoaXoAALMX CPEACTB 3aLLMTbI



MOXET MPUBECTM K BO3HWKHOBEHUIO HECYACTHDIX
(NlyYaes.

BbinonHute  nogknoueHue K - CTaLMOHAPHOIA
NPOBOAKE C YYeToM TOrO, YTO OTK/KYeHue
0T MUTAIOLLER CETU JOMKHO OCYLeCTBAATHCA
C 3a30paMu  MeXZy BCEMU  KOHTaKTamu,
obecneuvBalOLMMIN NOMHbIA Pa3pbiB Lenu npu
nepeHanpAxeHi, BCOOTBETCTBIN CTPeOOBAHNAMM
kateropun Il n npasunamu npoknagku. Posetka
WA MHOTOMOMKOCHBIA NEpeKsioyaTeNb JOMKHbI
ObITb MPOCTbl U JOCTYMHbI ANA NOAKMIOYEHMA
YCTaHOBNEHHOrO annaparta.

JlaHHbii - mpubop He  nmpedHasHaueH  AnA
UCNONb30BAHUA € BHELIHUM TailMepom  unu
CUCTEMOI MCTAHLIMOHHOrO yNpaBneHua.
KoHCTpyKTOp CHIIMaeT CCebABCH OTBETCTBEHHOCTH B
TOM CTyyae, eCIIN BCe BblLLeyKa3aHHble TpeboBaHuA
1 06bIYHbIE HOPMbI MPEZOCTOPOXKHOCTIA He byayT
C00M0fEHbI.

B cnyuae nospexdenus wiHypa numauus,
o6pamumeco K pabpukanmyons e203ameHbl,
unu o6pamumece 8 ynoNHOMOYeHHbIl yeHmp
mexHuYecKoli nomMowju, usu e obpamumece
K mexHuyeckomy cneyuanucmy 06020
yeHmpa ¢ no006HLIMU NOSIHOMOYUAMU, ONA
npedomepawjeHus 603HUKHOBeHUA /06020
8uda puckos.

MpuHUMNbI pa6oTbl (Pu c. 1)

MpuHUMNLI paboTbl OCH OBaHbl H @ 3MEKTPOMAarHUTHbIX CBOA CTBaX
KacTpIonb, CKOB OPOAOK 1 UH O N OCYAbI [ 1151 N PUTOTOB NEHUS NNLLK.
MHOYKUMOHHAA KaTylKa yn paBnseTcs aNEeKTPOHH OW CXeMow Ans
CO3/] @HUS CU NBHOTO MarH1 TH Oro Nons.

Ten no nepeg aetcsa n poayKTam nuTaHWs OT Camon N OCyAbl.

Bapka N pog YKTOB W MpW TOTOBMIEHN € MWLM OCYLIeCTB NseTcs
crieylowmMm o6pasom:

- MUHW ManbHasi A1 Cepeust (BbICOKIA BbIXOA)

- CH SITW € KaCTPLOMM C 30HbI Bapku (UMW N POCTO € N OAHATIE BBEPX)
aBTOMaTNYeckn 6 NOKMPYET C1 CTEM Y.

- 3MEKTPOHH as cucTema obycraBn1BaeT Makeu MarbH yio b KocTb
1 TOHKOCTb Perynit poBKu.

(Puc.1)

1 kacTptons

2 VHE, yUMPOBaHHbIN TOK

3 MarHuTHoe n one

4 vHp ykTOp

5 3neKTpOoHH as cxema

6 aneKTpuY eckoe nop KNKYeH e
WHcTpykumumn A na n onb3oBatens (Pu c. 2)
1 BKI/BbIKN

2 OtgenbHast 30Ha

3 CnBoeHHas 30Ha, nesas CTOpoHa
3 Cnainpep

4 Wnpukatop Cnaiigep

5 Obuias 30Ha

6 Briokuposka

7 [vcnneit ypoBHS HAaCTPOMKK

8 [lucnneii Taiimepa

9 VHpukaTop KOMBUHUPOBAHHO 30HbI
10 WHamkaTop 30HbI C OTCYETOM BpEMeHM
11 MHgukaTop o6Luent 30HbI

12 WNavkaTop 6nok1poBku

13 OyHKUMM TemnepaTypbl

14 NHgmkatop dyHKLMIA TemnepaTypbl
15 MeHbLue (Taitmep)

16 BonbLue (Taiimep)

17 WHpvkaTop aBTOHOMHOTO Tarmepa

MoHTax

Bce onepaLuu n o MOHTaXx Y (3NeKTpUYecky e N OAKMH YeHW ) AOIKH
bl IPOU3BOAUTLCS TONBKO KB annduLy POBaHH bIM N €PCOHANoM 1 B
COOTBETCTBUM C CyLUECTBYIOLLM MU HOPMaTK BaMy .

B Pa3g ene “[l N MOHTaXHW ka" N puBeAeH bl BCe N 0fpoBHOCTU
MOHTaXa.

BKnOY€EHM € 1 BbIKNIOYEHN € CEHCOPHbIM yNpaBneHnem

lMocne N oAk YeHWs K CETU NUTaHU 5, Y € Yepesa cekyHay Touch
Control 6yzeT akTvBI poBaH.

Mocne c6 poca Bcex au cnnees, Ao bl LEDS 6 ya yT mu rate npu6
NN3NTENBH O B TeY eHne oiHON cekyHp bl. Mocne aToro BCe Aucnnen
n avopabl LEDS noracH yT, u Touch Control nepeit get B coctosiHue
[hETTER

Haxmute KHOMKY BKMOYEHUS/BbIKMtOYeHUs (1) NS BKMOYeHust
CEHCOPHOrO ynpaBneHus.

[ina BCex BapoOuYHbIX 30H MHAWKaTOp cnanaepa (4) muraetr B
oxuaaHun Bbibopa HyxHoW yHKumW. B cnyvae paboTbl ogHoOM 13
BapOYHbIX 30H (BblCOKasi Temneparypa) Ha uHgukatope (7) nosiBuTcs
MuraroLmin cumeon «Hx.

lMocne Bkntoyenn 5, Touch Control 6 yaeT akTBMpOBaH B TeY eHune
20 cekyHa. B T om cn yyae, ecnv Bbl H € B bI6 panu HU 30H y B
apku, Hu Tait Mep, Touch Control aBTOMaTU4YeCKN € BEPHETCS B PEXUM
OXMAAHU 5.

Touch Control B kntowaeTcst B paboT y H axaTem BCErO N Wb OfH
Ol KNaBuLLUM NUTAHUS.

B cnyy ae ecnu Bbl Haxanu ofiH OBPEMEHH O KNaBuLly NUTaHW § 1
Apyrvie knaeuLK, He Bya eT N pou3BeeH O HUKaKOro e CTBuS, 1
Touch Control octaH eTcs B pexvMe 0Xuz aHus.

Touch Control MOXH 0 B nto6 0O MOMEHT BbIKMIOUM Tb KIaBu e
nUTaHu . OTO MOXH O chenatb Aaxe B TeX CNyd asXx, Korg a
ynpaeneHn e 3abrokupoBaH O NOCPeACTBOM Mpu cnocob nexun s
6esonacHocTu A Na AeTen.

Knaeu Wwa nuTanm 5 B cerg a UMeeT NpUOpUTET AN15 BbIKMIOYEHNS.
ABTOM aTh Yeck O€ BbIK JIO4YEHUN €

Mocne Bkntovenns, Touch Control BbikmloyaeTcst aBTOMaTUY ecku
yepes 20 cekyH A N pu OTCYTCTBUM [ € CTBUIA.

BkntoueHu e/B bIK H04EHM e 30HbI BapKu.

lMocTaBbTe KAacTPHOMO Ha COOTB ETCTBYIO LLy0 30Hy B apku. E cnm
KacTplonsi He CT OUT Ha MECTE, CU CTEMA He aKTU BUPYET COOTBETCTB
YIOLLYIO 30H Y, @ Ha gucn nee (7) N 0SBUTCS CrneayioLuii CUMBON:

N
i

Korna ceHcopHoe ynpasneHue BKMioveHo, niobas BapodHas 30Ha
MOXET ObiTb BKMIOYEHA HaXaTieMm COOTBETCTBYIOLEro craiiaepa
(3). Haxas 1 npoeefs nanbuem no crnaitgepy (3), MOXHO BblGpaTth
YPOBEHb HACTpPOIikM B Anana3oHe ot 0 go 9. BbibpaHHbIA ypoBeHb
HacTpoiiki oToBpaxaeTca Ha COOTBETCTBYloLLEM aucnnee (7).
YToBbl OTKNIOYUTL BAPOYHYIO 30HY, HAXMUTE Ha COOTBETCTBYIOLLMIA
cnaiigep v BbibepuTe ypoBeHb HacTpoiku 0. Ecnn B OTKMIOYEHHOM
BapOYHOII 30HE COXPaHSETCS BLICOKWI HarpeB, Ha COOTBETCTBYIOLLEM
ancnnee (7) otobpaxaeTcst cumson «H».

WHTennekTyanbHoe oOHapyxeHue mocyAbl

Cuctema ynpaBneHust aBTOMaTWUYecku OnpeaensieT  Hanuune/
OTCYTCTBME MOCYAbl ANst KaXAoW BapoyHoW 30Hbl. B crnyyae
obHapyxeHusi nocyabl Ha aucnnee (7) COOTBETCTBYHOLIEN 30HbI
NoCTOsIHHO oToBpaxaeTcs «0», noka



He OyneT BbIGpaH HyXHbI ypoBeHb HacTpoiikn. Ecnn nocypa He
6ynet obHapyxeHa, aucnneit (7) Gynet octaBaTbCsi BbIKMIOYEHHBIM
1 Ha HeM He byneT Huuero otobpaxartbest. pn ycTaHoBKe/CHATUM
nocyabl cuctema ynpaenenusi obHapyxwvBaeT 3To u otobpaxaet/
racut cumaon «0» Ha cooTBeTCTBYloWeM aucnnee (7).

BapoyHble 30HbI

CyLecTByeT HECKOMbKO BO3MOXHbIX KOH(UIypaLmii BApOYHON 30HbI:
OrtgenbHas 3oHa (puc. 7-A)

CywectyeT 4 oTgenbHbiX BapouHbIX 30Hbl (A,B,C,D), umetowmx
dopmy KBagpaTta, KOTOpble MOXHO BKIOYATb MO OTAENbHOCTH,
UCMONb3ys COOTBETCTBYIOLLMIA CNAAEP KaXA0MN 30HbI.

[onycTumble AnameTpbl AHa kacTptonu: 12-20 cm

CaBoeHHas 3oHa (puc. 7-B

[lBe oTAenbHble 30HBI MOTYT WCMONb30BATLCA COBMECTHO, 06pasys
€[IVHYI0 30HY, yNpaBnsemyto oaHUM cnanaepom. MoxHo peanu3osaTb
cnenyowme kombuHaumm 3oH: A+B unn C+D. [ins atoro Heobxoanmo
O[IHOBPEMEHHO Hax@aTb Ha craiigep (3) Tex 30H, KOTOpble HYXHO
obbeanHuTb. 3ateM Ha uHaukatope (9) BbIGpaHHbIX 30H MOSIBUATCS
CMMBON. AKTVBHBIMUM OCTalOTCS ToNbko cnaiiaep (3) u aucnnei (7),
pacronoxeHHble NeBee Ha NaHenu ynpaeneHus. 3To no3BonseT
co3atb MPSMOYrOMbHYK0 BapOYHYIO 30HY, KOTOpas B OCOGEHHOCTW
yaobHa Ans KacTpionb, UMEIOLMX NPSAMOYTONbHYID UMK OBasbHY0
¢opmy. [lonycTmble AnameTpbl AHa kactpronu: 20-25 cm

O6was 3oHa (puc. 7-C

EcTb BO3MOXHOCTb cfenatb Tak, YToObl BCe 4 BapOYHbIE 30HbI,
pacronoxeHHble neBee, WCMOMb3OBanMCh Kak eAMHas 30Ha
(A+B+C+D), ynpaBnsemasi opHum cnaigepom. Ytobbl cospatb
6ornbluyto KBafpaTHYHO 30HY, yAo6HYI0 Ans GonbLUMX KBaAPaTHBIX UMK
KPYTTbIX KacTptorb, HAXMUTE KHOMKY (5).

[lonyctumble anameTpel AHa kactptonu: 30-40 cm

®dyHkuma Booster (BycTep)

DYHKUMIO yCUNUTENS1 MOLLHOCTU MOXHO BblBpaTh, HaxaB kHomnky “P”,
pacrnonoxeHHyto Ha NpaBoM KoHLie craiigepa (3) cooteeTcTByKOLEN
BapOY4HON 30HbI.

Mpy N oMoLWM AaHH Oif ¢ YH KUMM OTAENbH ble 30H bl Bapku MOryT
nomyY UTb MOLLHOCTb, N PEBbILLAIOLL Y0 HOMUH anbH Yio (konuyects
0 30H C OiH OBpPEMeHHbIM ucn onb3oBaHneM BOOSTER saBucut ot
MOLLHOCTH, W CN ONb3yeMON B PasnnyHbl X 30H ax, N U X CyMMapH
ast MOLLHOCTb H € [JOMXH a NMpeBbILaTb MakCUMasbH Yo MOLHOCTb N
nnTbl). Mpy H anuyaum Bo3MOXH 0cTh akTueaLmm ¢ yHkumum BOOSTER
B OMPEAENeHHON 30H e, Ha AUCH nee N 0sBUTCS 06 03H ayeHu e “P”.
Bpems aktusaum BOOSTER orpanuyeH o 10 mMuH ytamu ans
obecneyeHn 5 6e3onacH OCTU KYXOHHbIX MPUHAANEXH OCTEMN.
Mocne aBTomaTnyeckoit fesaktneaumn BOOSTER, 30H a 6 yget n
popomkatb pabotaTb Ha YPOBH € MoLLHOCTU «9». M OXHO CHOBa B
kntounte BOOSTER B paboTy n 0 MCTEYEHUM H ECKOMBKO MUHYT.
Ecnu B nepu op Bkntovern s BOOSTER Bebl y6epete kactpronto u3
30HbI Bapku, ¢ yHkuns BOOSTER H € 6 yaeT OTKH4EH @ U ero Lnkn
NPOAOITKNTCA.

YripaBreHne MOLUH OCTbIO OCH OBAHO H @ TOM, YTO N PUOpU TETHOM
CUMTaEeTC MoCrnefH SIS KOHMW rypauu s perynvpoBKU YpOBHS
MOLLHOCTY B 30H aX Bapkil. TO 03H a4aeT, YTO MOXHO aBTOMATU4ECKM
CHW3MTb YPOBHM MOLIH OCTM, Mpef BapuTenbH O 3aJ aHHble B
ocTanbHbIX 30HaX Bapkil.

- E cnv nHp ykum st onpenensieT Heo6 XOAMMOCTb CHUXKEHM S| MOLLH
OCTM B OAHOW 13 30H BapKU, MHAVKATOP 30H bl, e TPeBYEeTCs CHI 3UTh
MOLLHOCTb, § YAET MM raTb 3 CeKyHAbI, 3TO N €PUOL, KOPPEKTI POBKM
neper pervt cTpaumer 1 3MEHeH Usi N apameTpa.

- E cnv nepen okoH4aHWeMm n epuoA a KOpPekTUPOBKM BHOCSTCS
U3MEHeHUs B N apameTpbl BbiGpaHH O 30Hbl, YNpaBneHue
MOLLHOCTBIO CH OBa aHanu 3u pyeTt ee pacnpegenenue. E cnu B
3TOM CI y4ae Yx € H e TpebyeTcsi CHUKEHWN e MOLHOCTU, MU raHue
N pekpaLyaeTcsi, a COOTBETCTB YIOLLMIA MHANKATOP NOKaX eT ypoBEHb
3a/1aHHON MOLLIHOCTY.

- E cnu n onb3oBarernb CH 0Ba M3MEHWUN pacnper eneHne MOLLH 0CTH,
He NPoU30IAeT aBTOMATUYECKOrO YBENUY EHUS YPOBHS MOLLH OCTU B
TeX 30H ax, [Ae OH a bbina aBTOMaTUYECKU CHUXKEH a.

®yHKUMKM TemnepaTypbl

Vimeetcs Tpu yHKUMM TemnepaTtypbl, MO3BONSIOWME BbIGpaTh
onpeneneHHbIi YypoBeHb TeMnepaTypbl ANs HyXHOW BAPOYHON 30HbI.
Orta Temnepatypa OyfeT 0oCTaBaTbCsi HEM3MEHEHHOM.

[ns akTMBauuu 3Toi PyHKUMM AOCTATOMHO HaxaTb KHomky (13),
COOTBETCTBYIOLLYIO HYXHOW Bapo4Hoi 30He. Ha uHaukaTope
(14) nosiBMTCA CWUMBOM, COOTBETCTBYIOLWMIA BbIGPAHHOMY YPOBHIO
Temnepartypel, a Ha aucnnee (7) Gynet otobpaxaTbCs CneaytoLmit
CUMBON:

I

M|

MmeeTtcsa 3 ypoBHsi Temnepatypbl: 1-1 ypoBeHb: 42° S
PexomeHayeTcs Ans pasmMopaxuBaHus 1 nNnasnexus (HanpuMep,
Lokonaga).

OpnuH pas HaxmuTe Ha KHorky (13). 2-i yposeHb: 70° by
PekomeHpayeTcs Ans pasorpeBa MU UNKU Ans NOAAEPXKaHUs ee
ropsyen.

[1Ba pa3sa HaxmuTe Ha kHomky (13). 3-1 ypoBeHb: 94° )]
PekomeHayeTcss Ans KMNAYeHUs Ha MeAneHHoM orHe. Tpu pasa
HaXMuTe Ha KHomky (13).

[insi OTMEeHbI 3T (hyHKLMN HYXHO HECKOMbKO pa3 HaxaTb Ha KHOMKY
(13), noka He Mc4e3HeT cuMBON MHAWKaTopa (14), NBo xe BbiGpaTh
YPOBEHb HAaCTPOWKM NpU NoMoLLy cnangepa (3).

MHavkaTop ocTaTo4H oro Ten na

OH yKa3sblB aeT nonb30BaTent H a To, YTO CTEKNO HaXoauTes Mpu
onacHol TeMnepart ype B cry4ae KOHTaKTa ¢ 30HOM H aj, 30H O/ BapKU.
lMocne Toro, kak Bbl B bIKMKO4M NW 30H Y Bapky, H @ COOTBETCTB YIOLLEM
avcnnee (7) BbicBeTUTCH 06 03HayeHn e “H”, noka Temnepatypa B
30HE He OMyCTUTCS HUXE 3HAYEHNs! KPUTUYECKOTO YPOBH .

ABTOMaTHyeckoe BbIKNOYEHUE (OrpaHuyeHne BpeMeHn paboThbl)
MakcumanbHoe Bpems pabotbl. MakcumanbHoe Bpemsi paboThbl
3aBMCAT  OT  BbIOpPaHHOrO ~ ypoBHA  npurotoBneHns.  Cnycrta
MakcumanbHoe Bpemst paboTbl 30Ha MPUIOTOBMNEHUS aBTOMATU4ECKM
oTknioyaetca. Kaxgas akTuBauws ctatyca 30Hbl MPUrOTOBMEHNS
(13MeHeHe ypoBHSA npuroToBneHns 1 T.4.) CopackiBaetcs Tarimep
Ha 1CXOfHOE 3Ha4eHue. HacTpolikv TaliMepa UMeT NpuopuTeT Ana
OrpaHN4eHunit BpemeHn paboTbl C HAaCTPOMKaMM BBICOKOTO YPOBHS
NPUrOTOBNEHMSA.

3awuTa B cnyyae Henpowu 3B ONbLHOTO BK NOYEHN 5

Ecnu ycTPoiCTBO CEHCOPHOTO ynpaBneHus 0GHapyXMBaeT Haxatue
KaKkomn-nmbo KHOMKK, HenpepbiBHO Ansieecs fonblue 10 cekyHa:

- Ecnm ato kHonka BKI/BbIKIT (1), To npuBeneHHbIN HUXe 3Ha40K
GyneT muratb Ha BCeX AMCMEsxX A0 Tex Mop, Noka Haxatue He
npekpaTuTCs, U CHoBa He ByaeT Haxata kakas-nubo KHomka.

- Ecnu aTo cnaiigep, To BbliaeTcs HenpepbiBHbIA 3BYKOBOW CUrHan, v
Ha gucnnee (7) COOTBETCTBYIOLLEN BAPOYHOI 30HbI HAYMHAET MUraTb

NPEeLCTaBNEHHbIA HKe CUMBON. ECnW Haxatve npopomkaetcs,
YCTPOWCTBO CEHCOPHOTO  ynpaBneHus eue 4eped 20 CekyHA
oTKMIoYaeTcs. Bpbiary BObI UMW FOTOBSILLENCS MWLM, NonaBLuke Ha
CTEKNO 30HbI YNPaBNeHNsi, MOryT BbiTb PaCMO3HaHbl CUCTEMON Kak
HenpepbiBHoe Haxatne OfHOI UMW HECKOMBKIX KHOMOK.

- B cnyyae ecrm B Tew enne 20 cekyHA n ocrie B kntoyeH us Touch
Control He 6 yaeT akTUBMpOBaHa HU OOH @ U3 30H Bapku, KOHTPOIb
BEpHET NAUT Y B COCTOSIHNE OXUAAHNS.

- Mpu BkntoyeHH om Touch Control, knaeu wa BKI/BbIKI (1) nmeer
NPUOPUTET OTHOCK TEMBHO OCTanbH biX Knasu L. JTO [ aeT BO3MOXH
OCTb BbIKMKOY UTb MAMT Y B NMioG O/ MOMEHT, AaXe B Cry4 ae OAHOB
PEMEHHOTO HaXaTi i H @ HECKOrbKO KMaBWL W NN [ NUTENbHOro
HaXaTusi H a HUX.

- B pexume oxuaaHn st N OCTOSIHHOE HaXaT € Ha KNaBuLLIK He OKaxeT
HUKakoro Bo3aencTsu 8. B nob om cn yyae, 4 ns Toro, 4ToBsl CHOB @
BKIKOYN Tb SMNEKTPOHH biiA KOHTPOIb, KOHTPOMb CHaYana onpeaensert,
Haxxata N kakas-H1b yab U3 KnaB UL,

Broku poBk a knaBu LW (npucn ocobnexu e Ans 6e3on acCHOCTH A
eTell) BriokmpoBKa KHOMOK (4OMONHMTENBHO)

BkrnioyeHne yHkuMmM BnokMpoBKU KHOMOK (6) B aKTMBHOM pexume
UNK pexxMe OXuaaHus BrnokupyeT knaBuaTtypy, a CBETOAMOL [aHHOM
KHoMkM (12) 3aropaetcs. Ynpaenenue npopomxaer pabortatb B
YCTAHOBMIEHHOM PEXUMe, HO YXe He Perynupyetcsi Hu OfHOW U3
KHOMOK, 3@ WCKMOYEHMEM CaMoii (hyHKLUMU BNOKMPOBKN KHOMOK Mnn
kHonku BKI/BBIKIT (1). B 3a6rokupoBaHHOM COCTOSIHUM BO3MOXHO
Takke OTKMloyeHne camoit kHonkw BKI/BBIKI (1). Csetopmon
pyHKUMM  BNOKMPOBKM  KHOMOK (12) racHeT mnocre OTKMYeHWUs
ynpaeneHusi. Ceetoanon dyHKUMW BNIOKMPOBKM KHOMOK 3aropaetcs
npy BKIOYeHU (B pexume oxupaHus 20 cek.), moka oH He Gynmet
OTKITtO4EH NOBTOPHBIM BKIHOYEHUEM KHOMKM BGOKMpoBKU. Bkrtoderune/
BbIKIOYEHME KHOMKN GrIOKMPOBKM KHOMOK HEBO3MOXHO B pexume



BbIKIN. Mo 3aBepLueHun oTcueTa 3anporpaMM1poBaHHbIX TalMepoB
MOXHO MOATBEPAUTb CUTHarnbl COOTBETCTBYIOLIErO TaliMepa nyTem
HaxaTtus kHonok (15) unu (16) nmbo myTem OTKNKOYEHWs n3penus
KkHOMko! (1). Mpu NOBTOPHOM BKMIOYEHUM KHOMKW GIIOKMPOBKM
B PEXAME OXMOAHWUS WM aKkTUBHOM pexuMe pasGroKupyeTcs
KnaBuaTypa, a CooTBETCTBYHOLLNI CBETOAMOA BNoK1pOBKK racHeT. Bece
KHOMKM CEHCOpa MOXHO BHOBb UCMOMb30BaTh, Kak PaHbLLUE.

ABTOMaTUYeCKUIA noporpes

Cuctema aBTOMATMYECKOro MOAOrPEBa YMpoLLiaeT NpoLecc Bapk,
Tak kak B 3TOM Cnyyae He Tpebyetcs NpuCyTCTBME ueroBeka
Ha MPOTSHKEHUM BCero Lukna Bapku. OTa hyHKUMs onpedensieT
NOAOrPEB 30HbI BapkM Ha MaKCUMarbHOW MOLLHOCTH, W BbiCTpo
[OBOAMT TemnepaTypy B [aHHOW 30He [0 HYXHOro ypoBHs. 1o
UCTEYEHUN ONpeaeneHHoro Nepuoaa BPEMEHH, YPOBEHb MOLLHOCTM
BO3BpALLAETCA K 3ajaHHOMY napameTpy.

AKTVBaLMS aBTOMATW4ECKOrO NOAOrpesa

B BbIGpaHHOI1 BapoyHOi 30He BbIOepuTe Ha crnaiigepe (3) ypoBeHb
HacTPOKN ANs NPEACTOSILLErO NPUTOTOBMEHNS NULLK, W YAEepXKuBaiiTe
HaxaTtue B TeyeHne 3 cekyHs. Ha aucnnee (7) otobpaxeHne cumsona
“A” YepeplyeTcs C MHAWKaLMEN BbIOpaHHOMO YPOBHS HACTPOMK.

Ecnu nocne atoro BeiGpaTh 60rnee BbICOKWIA YPOBEHb HACTPONKK, TO
(byHKUMS NpeBapUTENBHOTO HarpeBa COXPaHUTCS, @ YCTAHOBMEHHOE
ANs NPefBapuTenbHOTo Harpesa Bpemst GyeT NPUMEHSTLCS K TONbKO
4TO BbIGPAHHOMY YPOBHIO HACTPOWKY.

C Apyrov CTOPOHbI, €NV BbIGpaTh Gornee HU3KMii ypoBEHb HACTPOIKY,
TO (DyHKUMSI aBTOMAaTMYECKOro MpefBapuTenbHOro Harpesa Gypet
OTMEHeHa.

AKYCTU YeCKuil CUrH an (3BOH OK)

Bo B pems v cn onb3oBaHu 5, Bbl yCribIlLUTE 3B OHOK B CMEAYHO LKX
cn yyasx:

- HopmarbH oe HaxxumaHy e Ha Knasy LW — KOPOTKWIA CUTH an.

- [oCTOsIHH Oe HaxaTve Ha knaBu Wi B Tey eHne Gonee 10 cekyHa —
NPEepbLIBY CThIN ANUTENbBH bl CU TH an.

DyHKUMA Taﬁmepa

yHKuMs Tadimepa foryckaeT paboTy MakCUMyM 7 HE3aBUCUMbIX
TaiiMepoB. To €CTb MO OAHOMY TaliMEpy Ha Kaxaylo OTAENbHYI0
BaPOYHYK 30HY MIOC OAUH ABTOHOMHbIA TaliMep (He CBS3aHHBIN C
30HaMK).

ABTOHOMHbI_Taiimep

-Ecnn BKnloYeHO CeHcopHoe ynpaBneHne u He paboTaeT HW ofHa
BapoyHas 30Ha (BCe WHAWKATOPbI (4) MUraloT), MOXHO aKTUBMPOBaTb
aBTOHOMHbI1 TaMep NyTeM OAHOBPEMEHHOrO HaxaTus kHonok (15) n
(16); nocne atoro 3aroputcst MHankatop (17). Ecnu xe B kakoi-nnbo
13 30H YPOBEHb HACTPOIiKN OTNMYaeTcs oT «0», aBTOHOMHbIN TaiMep
MOXHO aKTUBMPOBATb MyTEM OBHOBPEMEHHOTO HaxaTHs KHomok (15) n
(16) HeckonbKo pas, moka He 3aroputcst uHaukatop (17). Hactpoitka
(8) Taitmepa otobpaxaetcs kak “0.00”, npu 3ToM Ha aucnnee roput
fecsTuyHas Touka. Tenmepb MOXHO BbIGpaTh COOTBETCTBYHLLEE
Bpemst oT 0 Ao 119 muHyT. Ecnmn 3HayeHne He BbibpaHo, Yepes 5
CekyHA TaliMep OTKIioYaeTcs.

-4Y706bl BbIGpaTL HY)XHOE BpeMmsi, [OCTATOMHO HaxaTb Ha KHOMKY
BonblLue (16), 4ToBbl yBeNnM4nTL Bpemsi, Unu Ha kHonky MeHbLue (15),
4TO6bI YMEHBLUNTD €ro.

- Mo OKOHYaHWM 33[aHHOTO Mepuofa BPEMEHW aKTUBM3MPYeTCa
NpEepLIBUCTbIV 3BYKOBOW CUrHan, a Ha avcnnee (8) muraet 3HayeHve
“0.00". Mpu Haxatum nioBoit n3 kHonok (15), (16), (1) wmm no
ucTedeHnn 2 MuHyT ucyesaetT «0.00» M npekpaliaeTtcs nogava
3BYKOBOIO CUrHana.

- Ecnn aBTOHOMHBIN Talimep paboTaet, a CeHCOpHoe ynpaeneHue
OTKItoYeHo ¢ nomolypto kHomku BKI/BBIKN (1), otcyer Bpemenn
NpOAoIKaeTCs.

Taiimep Ans BapOYHbIX 30H

-Ecnn pabotaet kak MUHUMYM OaHa Bapo4Hasi 30Ha, TaiiMep MOXHO
aKTMBMPOBATbL MyTEM O[HOBPEMEHHOIO HaxaTnsa KHonok (15) 1 (16).
-Ha pucnnee Taiimepa (8) otobpaxaetca «0.00» u 3aropaetcs
cuvBon Tanimepa (10), cooTBeTCTBYIOLWMIA paboTaroLlelt BapoyHoi
30He, pacnonoxeHHon nesee. [ocne 3TOro B TeyeHue 5 CekyHA
HeobxoauMo BbIGpaThb BpeMsi Ansl HyXHOW BapOYHOM 30HbI Mpu
nomoLun kHornok bonble (16) unu Menblue (15). Mpu BbiNONHeHUM
3TON onepauuu Bce crnangepel (3) NpOJOMKAlOT OCTaBaTbCs
aKTUBMPOBAHHbLIMY 1151 BbIGOPa YPOBHS HACTPOIIKM BAPOYHBIX 30H.
-Y106bl 3aMEHUTL TaliMep, Ha3HaYeHHbIi OIHOW BApO4HOI 30HE, Ha
Talmep, Ha3Ha4YeHHbIN ApYro 30He, A0CTAaTO4HO OAHOBPEMEHHO
HECKONbKO pa3 HaxaTb kHomkw (15) u (16), noka He 3aroputcs cMBON
Taitmepa (10) HyXHO 30HbI.

- o OKOHYaHWM 3aja@HHOTO Mepuoda BPEMEHW BKIHOHAETCS
MpepbIBUCTBIA 3BYKOBOW CUrHan, Ha aucnnee (8) MuraeT sHaueHue
“0.00", a cooTBETCTByIOL|AsA BApOYHAs 30HA OTKMIOYAETCH, U Ha
ee aucnnee (7) otobpaxaercs 3HayeHue “0” (MonepemeHHo co

3HayeHneM “H”, ecnn BapoyHas 3oHa elle He ocTbina). Mpu HaxaTum
nto6oit u3 kHonok (15), (16), (1) unm No UCTeYeHNn 2 MUHYT ucHesaeT
«0.00» 1 npekpalLaeTcs noaaya 3BykOBOrO CUrHana.

Wcnonb3oBaHne Tarimepa

-HyxHoe 3HayeHne BpPEMEHU MOXHO BbIGpaTh MpU MOMOLLUM KHOMOK
BonbLue (16) n MeHbLwue (15).

-MakcumansHoe Bpemsi, KoTopoe MOXHO BbiGpaTk, cocTasnseT 1 4ac
59 MUHYT.

-YT106b!I OTKMIOYMTB TalMep, HYXHO BbibpaTb BenuunHy «0.00» nytem
MHOTOKPaTHOTO WNW NPOAOIKUTENBHOTO HaXaTus KHOMKW MeHblue
(15).

Kactptonu (Puc. 3)

- E cnv marHu T npununaet ko AHy KacTpto v npu n puBImkeHn 1 ko
[HY, aTa KacTpto Nsi roAUTCS A NS BapKW H @ WH JyKLMOHH OWf N nuTe.

- M oKynaiTe KacTplo N1, Creuy anbHO paccyuTaHHble Ha WHA
YKLMOHHYIO Bapky.

- KaCTPIONN C NAOCKMA M 1 TONCTbIM AH OM.

- KaCTPIONK, i1 aMeTp AH @ KOTOPbIX TOYH O COOTBETCTBYET ANAMETPY
KOH OpKM Anst Makcu ManbHOTO 1 CM Ofb30BaHM S MOLLHOCTH.

- KaCTpIONA MEeH blUNX Pa3MEPOB CHWXAET MOLLH OCTb, H O He NpuB
oauT K notepe aHeprv. B niobom cryy ae He pekomeHp yertca
MCMonb30B aHue N ocyabl ¢ A ameTpom mMexee 10 cm.

- NOCyA @ W3 H epxaBeto LUeil CTann ¢ MHOTOCIONH bIM AHOM 1 1 n
0CyAa W3 HepX aB el k1 ¢ ¢ eppUTOM, €CNW Ha AHE NOCYA bl YKa3aHo:
ANS MHA YKUWOHHBIX M NINT.

- B Crlyyae U Crorb30B aHWst YyryHH Oif N ocyz bl, Nyy e, 4 T06bl U X
[iHO 6bINo amarnesoe, BO 136exaHu e NOSIBNEHMS L, apanuH Ha CTekne
KepaMU4eCKon naHenm .

- CreqyioLLas nocyAa H € Npu rofHa Ans 1 Cronb3oBaHWs: CTeKo,
Kepamu ka, 06OXOKEHH ast FMHa, N OCYAa 1 3 anko MUHUS, Meau UNu H
€ HamMarHn4uB aro LLeiics cTanu (ayCTeHNTHO).

Yxop (Pu c. 4)

OcraToK anto MWHWEBOW ¢ Onbri, OCTaTKW MULLEBBIX NPOLYKTOB,
XUPHbIE M STHA 1 Bpbi3rn, caxap, NpoA YKTbl ¢ 6 onbln M
cofiepkaHneM cax ap a — BCe 3TO CrefyeT HEMEANEHHO CYUCTUTL C
BapOYH O MaH enu ¢ N OMOLLbIO CrieLy anbHoW nonatku - Wwab epa,
BO 13GeXaHu e NosIBNeHN 51 Liap anvH Ha noBepxHocTu. Cpaay nocne
3TOr0 HAHECTM CNeumanbH biil M POAYKT U U CNOMNb30BaTh NS O4UCTKN
N aHenv GymaxHble NonoTeHLa. 3aTem NPOMbITL BOA OV 1 BbICYLMTL
YMCTON TPSINOYKON. 3ampeLLaeTcs U cronb3oBaHne abpasuBHbIX ry6
OK UNK MOY arok, Takke He W CM ONb30BaTh arpeccy BHble XMMUYECKN
€ NpoayKThl U CPEACTBA A NS yAANEHWs NSTEH.

WHCTpYKUMM A4 N M OHTaXHUKa

MoHTax

HacTosiLme uH CTpyKUMM N peAH asHayeH bl f Nsi U €N oNnb30BaHu 5 B
nepyos MOHTaXa 1 Anst MOH TaXHU Ka, 9TO PyKOBOACTBO At MOHTaX
a, PerynupoB K1 1 yXOf @ 3a Mnu TOW B COOTBETCTBME C CYLUECTB
yio WumMKM HopmatuBamu. He 3aGbiBaiiTe 0 TOM, YTO HEOGXOAMMO
OTKMIOYUTb NAUTY ANS BbINOMHEHW i KaKUX-IMGO onepavyi.

YcraH oBk a (Pu c. 5)

[ins ycTaH OBKM NAMTBI H @ NAOCKOW N OBEpXHOCTU 0bpaTu Techb K
COOTBETCTB YioLLEM Y PUCYHKY.

[ina repmeTU3aLm B CEro nepu MeTpa n INTbI NoMb3yi TECh 3an OHK
Tenem, B XOAsLM M B COCTaB NOCTaBKM.

He pekomeHayem ycTaHaBnMBaTL N NUTY H @ [ YXOBKe, U N, B CNyY ae
TaKoro poAa ycTaH oBkM, y6eautech B TOM, YTO:

- AyXoB ka 0bopyaoBaH a ath eKTUBH Ol C1 CTEMOI OXNaX[ EHUS,

- ropsiuMii BO3A YX W 3 [yXOB KU HEe MOXET N onacTb N O KaHany B
06nacTb WHA YKLUMOHHOM NaHenu,

- Npep, YCMOTPETb BO3 YLUHbIE KaHarlbl B COOTBETCTBUM C YKa3aHHbIM
Ha PucyHke.

AnekTpuyecky e noakntoueH ua (Pu c. 6)

lMepen NOAKMIOY EHUEM K CETU NUTAHM 5, ybean Tecb B TOM, YTO:

- XapaKkTepy CTUKW YCTaHOBKM COBM afalT C XapakTepu CTuKamu,
NPVBEAEHHLIMM Ha YCTaH OBOYH OW MNACTUHE, HaXop ALleit ¢ Ha AH
€ naHenu Ans Bapku;

- [1 N5 ycTaH OBKM Npef YCMOTPEHO [ 0CTAaTOYHO MOLLIH O€ 3a3eMIeHue,
B COOTBETCTBUM C H OPMaTMBaMn 1 TpebGoBaHM MU [ eif CTBYHOLLEro
3aKOH ofjaTenbCTBa. 3asemneHne npep yCMOTPEHO B YCTaHOBMEHHbIX
HopMaTuBax.

B Tom cn yyae, ecnu 4 ns ann apata He Nnpef YCMOTPEH LWH Yp U - 1
NW po3eTka B KMioveHn 51, Heob XOAMMO U CroMnb30B aTb Matepuarn,
NPUroAH bIA [ NS 3HAYEeHU N ANEKTPUYECKOro TOKa, N PUBEAEHH bIX
H @ yCTaH OBOYH O N NacTUHe C XapakTepucTukamu, u A ns AaHH
ol pabodelt Temnepat ypbl. 3 an peLyaeTcs UCM Onb3oBaThb LWH yp B
CNyY ae ero neperpesaHut s m pu N pesbieHun 50°C Temnepart ypbl
OKpY>ato LUt cpefbl.
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UEN  ENIEKTPOMPUJIAL  PO3POBJIEHUN
BUKJTOYHO AA 106YT0BOI0
KOPUCTYBAHHSA. BUPOBHUK HE TOBUHEH
HECTH  XOAHOI  BIAMOBIAAJIbHOCTI
3A bYAb-AKI TPABMU ABO 3BUTKH,
CMIPUYUHEHI HEMPABHJIBHOK YCTAHOBKOKO
AbO  HEHAJIEXHUM,  HENPABUJIbHUM
KOPUCTYBAHHAM ABO EKCITYATALIEHO 3
MOPYIUEHHAM NPABUI.

BupobHuk 3aABnAe, L0 Lei MPOAYKT BiAnoBigae
yCiM OCHOBHUM BUMOTaM LUOAO HU3bKOBOALTHOTO
€NeKTPOYCTaTKYBaHHA, AKi BIU3HAYeHi B [JUpeKTuBi
2014/35/EU i eneKTpOMArHiTHoi  CyMicHOCTi,
Bu3HaveHi i Jupextusi 2014/30/EU.

3axopm o6epexHocTi

- Tpumaiite yci 06'ekTu, AKi HamarHivyTLCA Nogani
(KpeauTHi KapTKM, THYYKi JUCKN | KanbKyNATOpM i
T.4.) NiZl YaC KOPUCTYBAHHA KOMOPKOI0.

- He BuKopuctoByiiTe aniomiHieBy donbry i He
KNapitb MPOAYKTW XapuyBaHHs, 0OTOpHeHi B
antominiey donbry 6e3nocepeaHbo Ha KOMOOPKY.

- He knagib byab-AKi MeTanesi npeaMeTH Taki, AK
HOXi, BINKY, NOXeN abo KPULLKN Ha MOBEPXHIO
KOMQOPKY TOMY LLI0 BOHU MOXYTb Harpitich

- Bukopucroytoun  Kactpioni/ckoBopigkn 3
AHTUNPUTApHUM  MOKPUTTAM, Mepes UM, AK
[10aBaTIn MpUNpaBin 0OMeXTe yac po3irpiBaHHA
OfiHi€r0 a0 ABOMA XBUAMHAMM.

- Konw Bu roTyere iy, Aka LUBHEIKO 3arycaE, NOYHITH 3
HIBKYOT HACTPOITKIA | NOCTYNOBO 30ibLLYIATe if NOCTiliHO
NOMILLIYOUM kY.

- [licna KopUCTYBaHHA eNneKTPONpIUNIaSOM, BUMKHITH
Wioro  BIKOPUCTOBYKOYM  BIANOBIAHY  GYHKLiO
(nepeknioyiTb Ha «0») He 3BaXalouM Ha MOKA3aHHSA
[1aTuiKa TemnepaTypu KacTpioni/CKoBOpIAK.

- flkio noBepxHA KOMQOPKK PO30UNACb, HeraiiHo
B[ €HaliTe e1eKTPONpUNa Bif eneKTpOMepeXi, Luob
YHIKHYTY PU3UKY YPaXKEHHA eNEKTPUYHIM CTPYMOM.

- He 3acTocoByiiTe napoouncHUKA ANA YMLLEHHA

Kom{opKu.
- [lpuctpiit i itoro [OCTYNHi  YacTUHK MOXYTb
HarpiBaTuca nig yac pobotu.
- (nig 6y obepexHum, 06 He TOpKHYTUACA
HarpiBanbHuX eNeMeHTiB.
- [lieit fo 8 pokiB He Cnig nignyckatit o NPUCTPOL
a60 Cni7y BCTAHOBUTY 33 HUMU NOCTIAHMIA HArNAp.
- Lleit npucTpiit 103BONAETHCA BUKOPUCTOBYBAT
AiTAM B 8 pOKiB i CTapLue Ta 0C00aM 3i 3HIKEHUMM
GisuuHumm i posymoBuMYU  3dibHOCTAMM, 3
3HIKEHOK YYTIMBICTIO UM BIACYTHICTIO JOCBIAY
Ta 3HaHb, AKLLO BOHU 3HAXOAATLCA Mif HATNAZOM
a60 npoVwnY BiANOBIAHMIA HCTPYKTaX  LL0OA0
33CTOCYBaHHA NPUCTPOI0 y be3neynuii cnoci6, a
TaKOX AKLLO BOHW PO3YMiloTb MOB'A3aHY 3 LM
Hebe3neky. [liTit He NOBYUHH rpaTicA 3 NPUCTPOEM.
[in 6e3 Harnagy He NOBWMHHI BUKOHYBATU
YWLLEHHA | TexHiuHe 0OCYroByBaHHA NPUCTPOIO,
AIKe M€ BUKOHYBATV KOPUCTYBau.
[OTYBAHHA i3 BUKOPUCTAHHAM Xupy abo onii Moxe
OyTn Hebe3neyHum, AKLWO 3anMLWMTU NPUCTPii
6e3 Harnagy, OCKiNbkK Le Moxe Npu3BecTit Jo
BUHUMKHEHHA noxexi. HIKOMI e Hamaraliteca
3araciTV BOrOHb BOZ010. BUMKHITL MpucTpiid, nicns
YOro HaKpuiTe NOAYM', HaNpuUKNag, KPULLIKOK
abo npoctupaanom.
Mpouec npurotyBaHHa Mae nepebysatn nia
Harnagom. KyninapHuii npoLiec KopoTKoro TepMiHy
MOBMHHHIA BYTIN NOCTIAiHO KOHTPONBOBAHMUIA.
MpuroTyBaHHA ixi 6e3 Harnagy 3 *vpom abo 3
oniet Moxe ByTi Hebe3neyHNM | MoXe BUKKATH
3a/iMaHHs.
Hebe3neka BMHUKHEHHA NOXeXi: He Tpumaitte
npeaMeTIA Ha NOBEPXHi ANA FOTYBaHHA.
BukopuctoByiite  nuwe  opuriHanbi - 3acobm
3aXUCTY CTINbHULI BIPOOHWKa, 3acobu 3axucty,
L0 BKa3aHi B iHCTPYKLl, ab0 3acobu 3axucty, Wwo
BXOLATb [0 KOMIIEKTY MOCTaYaHHA NpUCTPOK.
BukopuctaHHa HeBignoBigHMX 3ac0biB 3axucTy
MOXe NPU3BECTI 10 HELLLACHNX BIANAKIB.
3abe3neute Ha MPUCTPOI ANA  BiAKMKYEHHSA
e/IeKTPOXMBIIEHHSA Bl Mepexi Ha BCTaHOBIIEHOMY
kabeni, 3a30p MiX MiX 3aMIKalUMMM KOHTaKTaMi
Ha BCX Momwocax, o6 3abe3neunTn noBHe
BIKMIOYEHHA Y BUMAZKY MIZBULYEHHA Hanpyru



y Mmepexi lll-i kareropii, BiZnogigHo 40 npasun
MOHTXY eNneKTponpoBOaKM.

[litencenbHa BUAKAa ab0 naKkeTHWIA BUMMKAY
NOBUHHI Oyt NErKOZOCTYMHUMU,  KoMu
eNeKTponpuiaz BCTaHOBAEHO.

Lleit enexkTponpunag He po3paxoBaHuii [Ana
BUKOPUCTAHHA Pa30M 3 30BHiLLHIM TaiiMepom abo
OKPEMOI0 ZUCTAHLIIHOK CUCTEMOI0 KepyBaHHS.
BupobHukm  He  MOBWUHHI  HeCTM  OAHOI
BIANOBIJANbHICTI Y  BUNAAKY HEAOTPUMAHHA
BULLIE333HAYEHOrO | MOPYLUEHHA MPaBWI TEXHIKM
be3nexi.

Ljo6 yHuKHymu ycix pu3ukie, y 8unaoky, AKujo
Kabenb XueseHHA NowKooxeHut, mo lio2o
MoXe 3amiHumu minoKu Keanigpikoeauii
enekmpomonmep. Takox Hoeuli Kabeno
JKUBJIEHHA MOXHA Wamosumu y eupoBHuUKa
a6o 8 aBMopu308aHoMy cepaicHomy yeHmpi.

MpuHumn po6otu (MantoHok 1)
Llei enektponpunaz npauloe 3aBAsku CBOIM E€NeKTpOMarHiTHUM
XapaKTepuCTUKaMm, CTOCOBHO [0 HbOTO MOXHa BUKOPUCTOBYBATW
6inbLUICTb CKOBOPIAOK | KACTPHOMb.

EnekTpoHHa cxema kepye poBoToto cnipani (iHaykTopa), sika CTBOpoE
MarHiTHe none.

Ixa, o MicTUTbCSA B KacTpioni/ckoBOPIAL po3irpiBaeTbes y Mipi Toro,
SIK HarpiBaeTbCsl kacTpronsi/ckoBopigka. IHAYKUiMHWA MeTon HarpiBy
i Mae HaCTYMHi XxapaKTepUCTUK.

- MinimaneHa aucnepcis (BUCoka NpoayKTUBHICTb)

- 30Ha NpUroTyBaHHs aBTOMaTUYHO MPUMUHSIE CBOKO PoBOTY Bigpasy,
K TinbkW KacTprons/ckoBopiaka 3abupaetses (abo nigHiMaeTbes) 3
KOMCDOPKM.

- EnektpoHHa cucTema 3abeanedye ekcnnyatauiiiHy rHyuKicTb | TO4He
KepyBaHHS.

(MantoHok 1)

1 Kactpionsi/ckoBopiaka

2 YHOyKoBaHwuit CTpym

3 MarHitHe none

4 IHpykTOp

5 EnekTpoHHa cxema

6 [xepeno enekTpoXMBIEHHS

IHCcTpyKUia Ans ekcnnyarauii (ManioHok 2)
1 KHonka “ON/OFF”

2 Okpema 30Ha NpUroTyBaHHs!

3 MoBayHKOBWIN perynsTop

4 lHOMKaTOp NOB3YHKOBUIA PErynaTop

5 3aranbHa 30Ha NPUroTyBaHHs

6 KHonka “Lock”

7 Owucnneii piBHst HACTPOMKM

8 [ucnrneii Taiimepa

9 IavkaTop KOMGIHOBAHOI 30HM

10 InavkaTop 30HM 3 BignikoM Yacy

11 IHgukaTop 3aranbHOi 30HW NPUrOTYBaHHS
12 IngvkaTop BrokyBaHHsS

13 ®yHKuii TemnepaTypu

14 IHgrkaTop (yHKL TemnepaTypu

15 MeHLue (Tarmep)

16 BinbLue (Tanmep)

17 InovkaTop aBTOHOMHOrO Tarmepa

YcTaHoBKa

Bci po6oTh LWOAO MOHTaxy (eneKTPUYHUX 3'€dHaHb) MOBUHHI
BUKOHYBaTUCb KBamichikoBaHUM MEpPCOHANoM BiMOBIAHO A0 YMHHWX
npasun.

[MBITECA YacTMHY AN CcneuianicTiB 3 YCTaHOBKM | MOHTaXy
€eneKkTpoyCcTaTKyBaHHs Ans GinbLu TOYHNX IHCTPYKLIA.

BMukaHHsA/BUMUKaHHSA CEHCOPHOI naHeni 3a Aonomoroto kHonku on/off
Micns Toro, sk novana nopaBaTUCb Hampyra Mepexi, CeHcopHa
naHenb 6yae BMUKaTUCL NPUBRM3HO OAHY CeKyHAy nepen TuM, sik ii
MOXHa 6yae BUKOpUCTOBYBaTH.

Bci aucnnei i caitnogioaHi iHaukatopu cnanaxytoTb NpUbnU3Ho oaHy
CekyHAy nicns NOBEpHEHHs B BUXiAHE MOMOXEHHs. FK Tinbku el
yac CnnvHyB, BCi Aucnnei i CBITNoAioaHI iHAMKaTopy BUMMKaOTLCS i
CEHCOpHa NaHesb NePexofmnTb Y PEXUM OYiKyBaHHS.

HatucHitb kHonky ON/OFF (1), wo6 yBIMKHYTW CEHCOpHY naHenb
npotsirom 1 cekyHau.

[ins BCiX 30H MPUrOTYBaHHSA iHAMKATOP MOB3YHKOBOTO perynsropa
(4) murae, yekatoumn BUGopy NoTpibHOT dyHKwii. Y pasi poboTn oaHiel
i3 30H NpuroTyBaHHs (BMCOKa Temnepatypa) Ha iHaukatopi (7)
3'ABUTLCA MUTOTAIMBIIA CUMBON «H».

Micns Toro, sk ceHcopHa naHenb YBiMKHynacb, BoHa 6yae
3anuwaTicb akTueHol npotsrom 20 cekyHA. FAKWO Hi 30Ha
NPUroTyBaHHs aHi yHKUis Talimepa He 0BpaHi, CeHCopHa naHenb
aBTOMaTUYHO MOBEPHETLCS B PEXVM OUiKyBaHHS.

CeHCopHy naHenb MOXHa YBIMKHYTU TiflbkM HaTUCHYBLUW KHOMKY
BMUKaHHS.

SKLLO KHOMKY BMUKaHHS HATUCHYTO OJHOYACHO 3 IHLLMMM KHOMKamu,
He BifOYBaETbCS XOAHOI Ail i CeHCOpHa NaHenb 3anuaeTbesl B
PEeXWMI ouiKyBaHHs.

CeHcopHa naHenb Moxe OyTu BUMKHeHa y Oyab-sikuii yac 3a
[IONOMOTOl0  KHOMKM  BMUKaHHs. HaBiTb y TOMy Bunagky, komu
CEHCOpHYy MaHenb 6Gyny 3abnokoBaHO 3a AOMOMOTOK  hyHKLi
3abesneqerHs 6esneku aitei.

[1Nsi KHOMKW BMUKaHHS NPIOPUTETHO (OYHKLIiO € BUMUKAHHS.

ABTOMaTUYHE BUMMUKAHHS
AKwo enekTponpunazg yBIMKHEHO | BiH He BWKOPUCTOBYETbCS,
CeHCOopHa naHerb aBTOMaTU4YHO BUMKHETbCS Yepes 20 cekyHA.

BMUKaHHA/BUMUKAHHS 30HM MNPUrOTYBaHHA 3a [OMOMOro
kHonkw on\off

lMocTaBTe KacTptonto/CKOBOPIAKY Ha BIAMOBIAHY 30HY MPUTOTYBaHHS.
FAKWO KacTptons/ckoBopiaka 3HaXoAMTLCA He Ha Micli, cuctema He
aKTUBYE BiANOBIAHY 30HY HarpiBy i BifobpasnTbCs HACTYNHMIA CUMBON.
Il

-

[

Konu ceHcopHy naHenb yBiMKHEHO, GyAb-aKka 3 30H NPUrOTYBaHHS
Moxe OyTM aKTWBOBaHa LUMAXOM HaTWUCKaHHS Ha  BiAMoBIAHWIA
noB3yHkoBuii perynsitop, (3). LUnsixom HaTMCKaHHSt | KOB3aHHS
nanbLeM Y34oBX MOB3yHKOBOrO perynstopa, (3), icHye MoxnuBicTb
BUGpaTH piBEHb HAcTPOIikK B AianasoHi Bif 0 4o 9. PiBeHb HacTpoilku
BifobpaxaeTbes Ha BianosiaHomy aucnnei, (7).

[N BWMKHEHHS 30HM MPUrOTYBaHHs, NpOCTo 06epiTb piBeHb
HacTpOnKn

0 HaTMCHYBLUW BIAMOBIAHWIA MOB3YHKOBWIA perynstop. Ko

3amnuLLIKOBE TENMOBUAINEHHS Bifl 30HU MPUIOTYBaHHS BUCOKE, Ha
BignosigHomy aucnnei, (7), Binobpaxaetscs H.

IHTenekTyansHe BUABNEHHA nocyay

CucTema kepyBaHHSI aBTOMATUYHO BU3HAYaE HASBHICTL/BIACYTHICTb
nocyay Ans KOXHOI 30HW NPUroTYBaHHS. Y pasi BUSBNEHHA nocyay
Ha pucnnei (7) BignoBigHOI 30HWM MOCTIHO BigoGpaxaeTbest «0»,
noku He 6yne obpaHuii NOTPiGHMIA piBeHb HAcTPONKK. FAKLWO nocysn
He byne BusBnenwit, aucnnen (7) byae 3anuwaTucs BiKIOYEHUM
i Ha HboMmy He Byge Hivoro Bigobpaxatucs. Y pasi ycTaHOBMeHHs/
3HIMaHHA Mocyay cucTema KepyBaHHs BUSBNSE Le i Bifobpaxae/
racutb cumson «0» Ha BignosigHomy aucnnei (7).

30HU NpUroTyBaHHSA
IcHye Aekinbka MOXnMBUX KOMBIHALi 30H NPUTOTYBaHHS:



Okpema 30Ha npurotyBaxHs (MantoHok 7-A)

Y HasiBHOCTI € 4 OKpeMi NpsMOKYTHI 30HW mpuroTyBaHHs (A,B,C,D),
AKi MOXHa BWKOPUCTOBYBATU HE3ANEXHO OAHY Bif OAHOI LUMSAXOM
3aCTOCYBaHHS BINOBIJHOMO MOB3YHKOBOrO perynatopa A1 KOXHOI
30HW NPUIOTYBAHHSA.

MpnbnuaHi aiameTpu ocHOB KacTpronb/ckoBopigok: 12-20 cm
MogpiltHa 3oHa npurotysanHs (MantoHok 7-B)

[1Bi OKkpeMi 30HM MPUrOTYBaHHS TaKoX MOXyTb BUKOPWUCTOBYBAaTUChb
pa3oM Ans YTBOPEHHS €AUHOT 30HW NPUrOTYBaHHS, LLIO KOHTPOMETLCS
OfIHUM  MOB3YHKOBUM perynstopoMm. MoxHa peanisyBatn Taki
kombiHauii 30H: A+B a6o C+D. [ns uboro HeoOXiAHO OAHOYACHO
HaTUCHYTU Ha MOB3YHKOBWI perynsTop (3) TUX 30H, ski NOTPiBHO
o6'eaHatw. MoTiM Ha iHAvKaTopi (9) 0BpaHNX 30H 3'ABUTLCS CUMBONT.
AKTVBHUMU  3anuLIaloTbCs TiMbkW MOB3yHKOBUIA perynstop (3) i
avcnnent (7), poaTalloBaHi NiBOpPYY Ha MaHeni kepyBaHHs. Takum
UNHOM YTBOPHKETLCS 30HA NPUTOTYBaHHS Y POPMi NPAAMOKYTHUKA, ika
HaA3BMYaHO NiAXOAMTb AN NPSAMOKYTHUX abo oBanbHUX KacTpionb/
CKOBOPIAOK.

MpubruaHi aiameTpu 0CHOB KacTpronb/ckoBopifok: 20-25 cm
3aranbHa 30Ha npurotyBaxHs (MantoHok 7-C)

€ MOXIMBIiCTb 3p06UTU TaK, LLOG YCi 4 30HM NPUrOTYBaHHS, po3TaLLoBaHi
niBopyy, BUKOPUCTOBYBanucs sk eaunHa 3oHa (A+B+C+D), keposaHa
OOHUM MOB3YHKOBUM PErynsTopoM. HaTucHite kHomnky (5), o6
YTBOPUTM BENUKY NPSMOKYTHY 30HY NPUrOTYBaHHS, Sika NiAXoanTb Ans
BEMNMKNX NPSIMOKYTHUX abo Kpyrnnx KacTptonb/ckoBopifok MpubnuaHi
[ZliaMmeTpu OCHOB kacTptorb/ckoBopigok: 30-40 cm

DyHKLUiA niAcUNeHHs

DyHKuis niacuneHHs Moxe 6yTn obpaHa LUNSXOM HaTUCKaHHS KHOMKW
“P”, O 3HaxoAUTbLCA KpaiiHii NpaBili YacTuHi ceHcopHoi naxeni, (3),
[NS NOTPIBHOT 30HW NPUrOTYBaHHS.

3a ponomoroto Ljei (yHKLiT MOXHa 3a6e3Ne4nTU EeneKkTPOXUBIEHHS
30H NPUrOTYBaHHS BULLE 3@ HOMIHANbHE (KINbKICTb 30H 3 OHOYACHWM
nigcunenHsm Gyne 3anexaty Bif NOTY)XHOCTI, O NOAAETLCS Y PidHi
30HW NPUTOTYBaHHS i sika 3aBXAN Mae 6yTV MEHLLO 3a MakcUMasbHy
NOTYXHICTb KOMEpOPKM). FAKLWO MOTPiGHA 30HA MPUrOTYBAHHS MOXe
aKTMBYBaTW (PYHKLUitO NicuneHHs, Binobpasutbes cumson “P”.

Yac akTuBauii dyHKuii nigcuneHHs obmexyetbes 10 XBUnMHamu,
AN5 TOr0, WOo6 3axnUCTUTW KyXOHHWIA nocya. Micns Toro, sik nigcuneHs
BVMMKHYNOCb ~ @BTOMATW4HO, 30HAa  MPUrOTYBaHHS  MPOJOBXYE
npawtoBaTi Ha piBHi HacTpoiki “9”. MiacuneHHs MOoXHa aKkTVUBYBaTH
NOBTOPHO YePE3 AekKirbka XBUMUH.

AKWo kacTptonto/ckoBopiaky 3abpaHo 3 30HW NPUrOTyBaHHA Mig Yac
niacUNeHHs, yHKUIS NACUNEHHS 3amnuLIaeTbCst aKTUBHO i Biamik
yacy BiAKIO4YEHHS IPOAOBXYETLCS Y 3BOPOTHOMY HaNPSIMKY.

KepyBaHHs CNOXWBaHHSM NOTY)XXHOCTi FPYHTYETBCS Ha TOMY NPUHLMMI,
LLI0 OCTaHHS 3MiHa, siKy Byno BHECEHO B PiBEHb HACTPOIK Pi3HUX 30H

NPUroTyBaHHS Mae NepLyoyeproBuin npioputet. Lle osHayae, wo
piBHi HaCTpOIik1, Siki NonepeaHbo Bynu yCTAHOBNEHI B iHLINX 30HaX
NPUroTYBaHHSI MOXYTb BYTI 3MEHLLEHI aBTOMATUYHO

- SAKWo enekTpoMarHiTHa iHAYKUIA BU3HAYaE, L0 MOTYXHICTb Oyal
SKOI 3 30H MPUrOTYBaHHSi HEODXIAHO 3MEHLMTW, Aucnnei Ans uiel
30HW cnanaxye npTosiroMm 3 CeKyHA ANns KOopekuii nepes noyaTtkom
BHECEHHS! 3MiHW.

- AAkiwo obpaHa 30Ha NOBTOPHO PEerymMioeTLCSA Mif 4Yac nepioay kopexLiii,
(PYHKLUIS KepyBaHHS CMOXMBAHHSAM MOTYXHOCTI MOBTOPHO aHaniaye
PO3NOMINEHHS MOTYXHOCTi. FAKWO B 3MEHLUEHHI MOTYXXHOCTi Hemae
HeoBXigHOCTI cnanaxv NPUNUHSIOTLCS! | NOYaTKOBUIA PiBEHb HACTPOIIKK
npoaoBXye BifoBpaxaTuch Ha BiANOBiAHOMY aucnnei.

- SAkwo icHye HeoBXigHICTb MOBTOPHOI 3MIHW  PO3NOAINEHHs
MOTYXXHOCTI KOpUCTyBa4YeM, piBeHb HACTPOWKN 3a XOAHWX 0BCTaBUH
He 36iNbLUMTLCS aBTOMATUYHO B 30HaX MPUrOTBaHHS, Y SkUX BiH OyB
3MEHLLEeHWI aBTOMATUYHO.

DyHKUii TemnepaTypu

€ Tpu byHKUiTi TEMNEpaTypu, L0 LO3BONSAKOTL BUOPATU NEBHWIA piBEHDb
TemnepaTypu Ans noTpibHOI 30HM mpuroTyBaHHs. Lis Temnepatypa
6yae 3anuaTmcs He3MIHHOH.

Ons aktveauii uiel yHKUIT AOCUTb HaTUCHYTW KkHomKky (13), wWwo
BiAnoBifae noTpiGHii 30Hi npurotyaHHs. Ha iHaukatopi (14)
3'ABUTLCS CUMBOYT, WO BiAnosigae obpaHoMy piBHIO Temnepatypu, a
Ha avennei (7) 6yae BinobpaxaTtucs Takuii CUMBON:

i

]

€ 3 piBHi Temnepatypu: 1-it piBeHb: 42° S

PekomeHAyeTbCS ANS pO3MOPOXYBaHHS it NNaBneHHs (Hanpuknag,
wwokonaay).

OpuH pa3 HaTUCHITb Ha kHonky (13). 2-i1 piBeHb: 70° by
PekomeHayeTbes Ans posirpisy ixi abo ans nigTpumky i y rapsyomy
CTaHi.

[1Ba pa3un HaTUCHITb Ha kHorky (13). 3-1 piBeHb: 94° )}
PekomeHayeTbca ANA KUM'ATIHHA Ha MOBINLHOMY BOTHI. Tpu pasu
HaTUCHITb Ha kHomky (13).

[ins ckacyBaHHs uiei yHKUii NOTPiBHO Kinbka pasiB HAaTUCHYTU Ha
KHOMKY (13), Noku He 3HWKHE cumBon iHankaTtopa (14), abo x Bubpatn
piBEHb HACTPOWKK 3a JONOMOrOL0 MOB3YHKOBOTO perynsTopa (3).

|HAVKaTOP 3aNMIIKOBOrO TENNOBUAINEHHA

Llenn iHavkaTop noBsigomnsie KopucTyBaya, WO Temnepatypa ckna
HaBKOO 30HM MPUTrOTYBaHHS € HAATO BUCOKOH, LLOG AOTOpKaTUCh A0
Hel.

Micns BUMWKaHHS 30HM NPUrOTYBaHHA, Ha BignosigHOMY aucnnei (7)
6yne BinobpaxeHo “H” noku TemnepaTtypa B 30Hi NPUrOTYBaHHS He
MOHW3UTLCS O KPUTUHHOTO PiBHS.

ABTOMaTWYHE  BIiAKNIOYEHHA (OGMeXeHHA uacy poboTw)
MakcumanbHuii pobounin Yac BU3HaYaETLCS AMs KOKHOI akTUBOBaHO!
30HM MpUroTyBaHHs. MakcumanbHuii Yac poboTi 3anexuTb Bif
06paHoi NOTYXHOCTI NpUroTyBaHHA. Konn makcumanbHuii Yac pobotu
CTIMHYB, 30Ha NPUrOTYBaHHS BUMUKAETLCSH aBTOMATUYHO.

KoxeH pas, Konu aKkTUBYETHCS PEXUM 30HM MPUrOTYBaHHS (3MiHa
NOTYXXHOCTI MPUrOTyBaHHS | T.A.) TailMep MOBepTaeTbCs B BUXiAHE
nomnoxeHHs. Hactpoitku TaiiMepa nepeaylTb OBMEXeHHK Yacy
po6OTY NpK HACTPONLLi MOTYXKHOCTi MPUTOTYBAHHS.

3axucT NpoTM HEHaBMUCHOTO BBIMKHEHHS

FAKLLO HaTWCKaHHS Ha KHOMKY Ha CeHCOpHiit naHeni Tpusae GinbLue 10
CeKyHA:

- Akwo HaTucHyTo kHonky “ON/OFF”, (1), Ha BCix Aucnnesx cnanaxye
CUMBON, SIKWUIA BKA3aHO HIXYe, JOKM TUCK He MOHU3NTLCA i ByAb-sika 3
KHOMOK He Byae HaT1CHyTa 3HOBY.

-AKLLIO HaTUCHYTO NOB3YHKOBUIA PErynaTop, nyHae AOBrUN 3BYKOBUN
CWrHan i CUMBOS, SIKWA BKA3aHO HWXYe cnanaxye Ha BianosigHOMY
avennei. AKWO TUCK MiATPUMYETLCS, CEHCOPHA NaHenb BUMKHETbCS
nicns HacTynHux 20 CekyHA.

Bopa abo ixa, Lo noTpanuna Ha CKno B 30Hi kepyBaHHs Moxe ByTu
BUSIBNIEHA Ik TpUBane HaTuckaHHs Ha ofHy abo binbLue KHOMOK.

|

SIKLLO O[HA 3 30H NPUTOTYBaHHS He akTUBoBaHa NpoTsirom 20 cekyHz
nicnst BMUKaHHS CEHCOPHOTO KePYBaHHS, BOHO MOBEPHETLCS B PEXUM
OYiKyBaHHs.

- Konu kepyBaHHsi yBiMkHeHO, kHomka “ON/OFF” (1) BmuKaeTbCst
paHilLe iHLWKX KHOMOK, OB KepyBaHHs BUMKHYNOCh y Byab-skui yac y
BUNaAKY YUCTEHHOTO ab0 TPUBAMOrO HATUCKAHHS Ha KHOMKN.

- B pexuMi odikyBaHHSi HATUCHYTI KHOMKM HE BUKMMKaOTb KOAHOMO
ecbekTy. Y Byab-sikomy BUNaaky, W6 3HOBY YBIMKHYTU €NEKTPOHHE
KepyBaHHS, KepyBaHHS MOBMHHO BWABWTM, LUO XOAHY KHOMKY He
HaTUCHYTO.

KHonka OGnokyBaHHs (tbyHKUis 3abe3neyeHHs Gesneku Aiteit)
AxTuBaList 6rokyto4oi KHoMKK (6) B pexumi ovikyBaHHS a60 akTUBHOMY
pexwmi, 3abriokye kHoMkM i caitnogion 6rokysanHs, (12), npofoBxuTb
ceiTUTUCS. [nnuTa NpopoBXye npauoBat y BiAperynboBaHHOMY
pexumi, ane Ginblie HEMOXNUBO BUKOPUCTOBYBATY Gyab-siki KHOMKM
OKpiM KHOMkM ©GnokyBaHHst abo kHomku On/Off (1). Konn kHomku
3abnokosaHi, kHomky On/Off, (1) moxHa BuUMKHYTW. CBiTnogion
KHOMKM BrokyBaHHs, (12) racHe, Komu KepyBaHHS BUMWKAETHCS.
Ceitnogion yHKuii GnokyBaHHs KHOMKM aKTUBYETbCS MOBTOPHO
KOMM BOHA YBIMKHEHa (B pexwuMi ovikyaHHs - 20 C), NOKM BOHa
BAMMUKAETbCS  MOBTOPHUM  HATUCKAaHHSM  KHOMKW  BroKyBaHHS.
AkTvBaUis/peakTvBaLis yHKLIT GNoKyBaHHS KHOMKW € HEMOXINBOKO
Konu npunag BUMKHeHo. 1o 3aBepLueHHi Bianiky 3anporpamoBaHux
TailMepiB MOXHa NiATBEPAMTYM CUrHanW BigMoBiQHOTO Talmepa
LUMSIXOM HaTUCKaHHS KHOMOK (15) a6o (16) abo LWNSXOM BigKMoYeHHs
npucTpoto kHorkoto (1). TMoBTopHa akTuBaLls GrokyloHoi KHOMKM



B peXuMi odikyBaHHS ab0 aKTMBHOMY PexuMi po3GroKye KHOMKW
i csitnogion ©nokyBaHHs 3racHe. Bci CeHCOpHi KHOMKM MOXYTb
BUKOPUCTOBYBATUCH SIK 3a3BUYail.

ABTOMaTUYHe pPo3irpiBaHHsA

Lis dyHKuis cnpllye npouec nNpuroTyBaHHs, TOMY LWO Hemae
HeoBXiAHOCTi KOHTPOMIOBATM YCIO TPUBANICTb NPUTOTYBaHHS. OyHKLis
posirpiBae  30HY MNPWUrOTYBaHHS MpU  MaKCUMarbHI  MOTYXHOCTI,
wob WBMAKO [OCBECTU 30HY NPUrOTBaHHS [0 Temnepatypu
cuctemn. Yepes fesikuit yac, piBeHb HACTPOLKM MOBEPTAETLCS Y
nporpamoBaHuii piBeHb.

AKTVBaLliS aBTOMATUYHOIO PisirpiBaHHs

Y noTpibHiit 30Hi NpuroTyBaHHs, 06epiTb piBeHb HACTPOMKKM Ans
NPUroTYBaHHS Ha CEHCOpHIN naHeni (3) i 3ayekaiiTe 3 cekyHau.
Cumeon “A” 3MiHIOETbCA Ha Aicnnei (7) Ha 06paHuii piaeHb HaCTPONKY.
SIKLLO BULLWI piBEHb HACTPOIIKN 0BpaHa 3roaoMm, PYHKLLiS posirpiBaHHs
niATPUMYETLCS | Yac posirpiBaHHs niabynoByeTbCA 10 HOBOI 06paHoi
HaCTPOWKM.

Akwo, 3 iHworo Goky, 06paHo HWKYMIA piBEHb HACTPOIKK, (YHKLiS
aBTOMATWNYHOTO PO3irpiBaHHs CKACOBYETHCS.

3ByKOBUI curHan (symep)

MiA Yac KOpUCTyBaHHS €NeKTPONpUNanoM, HacTynHi Aii 03BYYyHOTLCS
3yMepoMm:

- 3BUYaitHe HATUCKAHHS KHOMKY - KOPOTKWI CurHan.

- KHomku 3anuwaioTbCst HaTUCHYTUMM Ginblue 10 cekyna TpuBanui
curHan.

DyHKLiA Tavmepa

®yHKUiA TalMepa [03BOMSIE BUKOPWUCTOBYBATM MakCUMym [o 7
OKpemux TanimepiB. A came, OAWH TaluMep Anst KOXHOI OKPEMOi 30HK
NPUroTYBaHHs! i OAWH ABTOHOMHWA TalMep (aBTOHOMHO ANsi 30H
NPUrOTYBaHHS).

ABTOHOMHWII TaliMep

-AKWO BKMIOYEHe CEHCOpHe KepyBaHHS i He MpaLioe XofHa 30Ha
npuroTyBaHHs (yci iHgukatopu (4) mMuraioTb), MOXHa aKTMByBaTW
aBTOHOMHWI TailMep LUMNSXOM OfHOYACHOTO HaTUCKaHHS KHOMOK (15)
i (16); nicns LbOro yBIMKHETLCS iHAMKaTOP (17). AKLWO X Y AKilt-Hebyab
i3 30H piBEHb HACTPOWKM Bifpi3HAETLCS Bif «0», aBTOHOMHUI TaiMep
MOXHa aKTUBYBATW LUNSIXOM OAHOYACHOTO HaTUCKaHHS KHoMok (15) i
(16) kinbka pasie, NokK He yBIMKHETLCS iHAMkaTop (17). Ha aucnnei
Taiimepa (8) Bipobpaxaetbcst “0.00” i Ha aucnnei 3'ABNSETLCA
necsTkoBa koma. Tenep MoxHa o6paTtu HeobxigHuin Yac mix 0 i 119
XBUMMHaMW. FAKWO He obpaHO XOAHOTO 3HayeHHs, Tanmep Gyne
[leakT1BOBaHO Micnsa 5 cekyHa.

-LLlo6 BMGpaTH NOTPiGHMIA Yac, AOCUTL HATUCHYTU Ha KHOMKY Binblue
(16), wWo6 36inbLUNTK Yac, abo Ha kHonky MeHtwue (15), o6 3MeHLwnTH
1oro.

-Micna TOro, K CNMMHYB 3amporpamMoBaHUi 4ac, aKTUBYETbCS
nepepuB4acTUin 3BYKOBWI curHan i Ha aucnnei (8) BigobpaxaeTbes
“0.00". Micnst HaTUCKaHHS KOXHOI i3 kHomok (15), (16), (1) abo nicns
2 xBunuH 3Hnkae «0.00» i NPUNMHAETLCA NofJaya 3ByKOBOTO CUTHanYy.
-AKWO TalmMep aKTUBHWA, KOMM CEHCOPHA NaHenb BUMKHEHA 3a
nonomoroto kHonkn “ON/OFF” (1), aBTOHOMHUIA TaiiMep NpPOAOBXKYE
3BOPOTHWI BIANiK Yacy.

Talimep Ans 30H NPUTOTYBaHHA

-AKWo npautoe K MiHIMYyM OfHa 30Ha MPUrOTYBaHHS, TailMep MOXHa
aKTMBYBaTH LUMSIXOM OAAHOYACHOTO HaTUCKaHHs kHomok (15) i (16).

-Ha pwucnnei Taiivepa (8) BinoBpaxaetbcsi «0.00» i 3aropsieTbes
cumeon Tarimepa (10), WO BiANOBIAAE NpaLOKOYii 30HI NPUTOTYBaHHS,
Lo po3TalloBaHa nisopyy. Micns ysoro npotarom 5 cekyHa HeobxigHo
BUbGpaTM 4ac [ns NOTPIGHOI 30HM MPUrOTYyBaHHS 3a [OMNOMOroK
KkHonok BinbLue (16) abo MeHuwe (15). Mpu BuKkoHaHHiI Liei onepadii yci
NOB3YHKOBI perynsitoput (3) MpoAoBXYIOTL 3anuLaTiCs aKTUBOBAHUMM
[Ansi BUOOpPY piBHS HACTPONKW 30H NPUrOTYBaHHS.

-LLlo6 3amiHUTK TaiiMep, MpuU3HAYeHMil OAHIl 30HI MPUrOTYBaHHS, Ha
Taimep, NpU3HaYeHWit iHLWIA 30Hi, AOCUTb OJHOYACHO Kinbka pasiB
HaTUCHYTW kHonku (15) i (16), Nokn He yBIMKHETbCS CUMBON TaMepa
(10) noTpi6Hoi 30HM.

-B KiHLji 3anporpaMoBaHHOrO Yacy akTUBYETLCS NepepyUBYaCTUiA 3ByKOBUIA
curHan i Ha guennei (8) cnanaxye “0.00”, BinnoBifHa 30Ha NPUrOTYBaHHS
BUMMKaETbCA | Ha aucnnei (7) sBinobpaxaeTbest “0” (3miHioeTbes Ha “H’,
AKWO 3anuiaetbcs Oyab-ske 3anuiukoBe TennoBuAinerHs). [licns
HaTUCKaHHs KOXHOT i3 kHonok (15), (16), (1) abo nicns 2 XBUNWH 3HKKae
«0.00» i NPUNMHSETLCS Noia4a 3BYKOBOTO CUTHanY.

BukopucTaHHs Taiimepa

-[oTpibHe 3HaueHHs Yacy MOxHa BMOpaTM 3a [OMNOMOrOK KHOMOK
BinbLue (16) i MeHwwe (15).

-MakcumanbHuii yac, skuit MoxHa Bubpatu, ctaHoBUTb 1 roanHy 59
XBUIWH.

-lo6 BigkniounTn Taimep, noTpibHO BMOpaTW 3HayeHHs «0.00»
wnsxom GaratopadoBoro abo TPUBANOro HaTUCKaHHs KHoMkv MeHLe
(15).

Kactptoni/ckoBopiaku (MantoHok 3)

- Kactptonsi/ckoBopiaka, Lo NpUTSIrye MarHiT MoXe 3acToCOBYBaTUCh
NS iHAYKUIHOMO MPUroTyBaHHS K.

- KpalLie BuKkoprCTOBYBaTH KacTpioni/CKOBOPIAKM, Ha SKNX 3a3HajueHo,
LLO BOHM NiAX0AATb ANS iHAYKLIAHOTO NPUrOTYBaHHA i

- Kactptoni/ckoBopiaku 3 Nnackoto i TOBCTO OCHOBOK

- Kacrpionsi/ckoBopigka 3 Takum camuM [iaMeTpom, Lo 1 30Ha
NpUroTyBaHHs, 3abesnedye BUKOPUCTaHHS MaKCMManbHOI NOTYXHOCTI.
- MeHwa kacTptons/ckoBopigka 3MEHLLYe MOTYXHICTb, ane He
npusBege A0 BTpaTM eHeprii. Y Gyab-Akomy BuUnapky, MU He
PEKOMEHIYEMO BUKOPUCTOBYBATW KacTpioni/CKOBOPIAKM 3 fiaMeTpom
MeHLue Hix 10 cm.

- Kacrptoni/ckoBopigku 3 HepxaBitouoi cTani 3 GaratolapoBumu
ocHoBamu abo OcHOBaMyu 3 heppuTHOI HepaaBitouoi CTani, sIKILo Ha
OCHOBI 3a3aH4Y€HO: ANs IHAYKLINHOrO NPUroTYBaHHS.

- FAKWO BUKOPUCTOBYKOTLCA YaBYHHI KacTPHOMi/CKOBOPIAKA, BOHM
nepeBaxHo MatoTb [JHO BKpUTE emannio, o6 3anobirtn yTBOpeHHo
NOAPSINWH Ha NOBEPXHI KepamivHOi KOMEOPKU.

- HactynHi TMNM  KacTpronb/CKOBOPIAOK He NiAXoAsTb  Ans
BUKOPUCTaHHSI: CKIsHI, KepaMmiyHi, rmuHsHI, anoMiHiesi, MigHi abo 3
HEeMarHiTHoi (ayCTeHiTHOT) Hepxasito4oi cTani.

Hornap i ekcnnyarauis (MantoHok 4)

LLImaTku antomiHieBoi honbrit aGo ixi, NNsAMK X1pY, po3cUnanmii Lykop
ab0 NpoayKTU 3 BUCOKMM BMICTOM LiyKpy HEODXIAHO HeranHo ycyHyTv
3 MOBEPXHi ANs NPUrOTYBaHHS 1K 32 AOMOMOTOI0 NIONAToYKK-LLNaTenNs,
o6 YHWUKHYTU NOAPANMH Ha NOBEPXHi KOMAOPKA. A NOTIM OYUCTITH
NOBEPXHIO 33 [0MOMOTOH0 MiAXOASLLOT0 YUCTSYOro 3acoby i candeTok,
NPOMUIATE BOAOIO | BUTPIThL 32 JONOMOrOK0 YNACTOI TKAHWUHU. Hikonu He
3aCTOCOBYiiTe abpaanBHi rybkv abo MeTaniyHi MoYankv Ans YUCTKU
KYXOHHOTrO nocyfly i He BUKOPWUCTOBYMTE arpecuBHi XiMiYHi 4ncTsadi
PeYvoBUHM 260 NNSIMOBMBIAHUKM.

IHCTpyKLUii ANsA cnevjianicTiB 3 ycTaHOBKM | MOHTaxy

YctaHoBKa

Lli iHcTpyKUii MatoTb BUKOPUCTOBYBATHCH CrieLianicTamy 3 yCTaHOBKM i
MOHTaXy K MOCIOHMK 3 MOHTaXy, YCTaHOBKM | TeXHi4Horo
0cOnyroByBaHHs BiANOBIAHO 3 YMHHWUMK MpaBUNamu i CTaHgapTamu.
EnekTtponpunag HeobxigHO Big'eaHaTV Bif enekTPUYHOI Mepexu
neper, BUKOHEHHAM Byab-sikux pobiT.

YcraHoBka (MantoHok 5)

Enektponpunag po3pobneHo cneuansHo Ans BOynoByBaHHS B
CTINBHNLIO, SIK MOKA3aHO Ha MastoHKy.

[MoMICTiTh yLLinNbHIOYNIA MaTepian, Lo BXOAUTb B KOMMEKT NOCTaBKM
HaBKOO nepumeTpa KoM(OopKU.

Komdopka He noeuHHa OyTW ycTaHoBneHa Ha MOBEPXHi AyXOBOI
wadw, a y BUnagky, SKLO yCTaHOBMEHa, NepekoHanTeCh, LLO:

- pyxoBa Wwada obnagHaHa BianoBIAHO0 CUCTEMOK OXONOMKEHHS

- 3 JyxoBOi Wady Hemae BUTOKY TEMMOro MOBITPS y HanpsiMKy
KOMCDOPKM.

- € NiAX0AALL BEHTUNALIHI OTBOPK, SIK NOKa3aHO Ha MamtoHKy.

EnekTpuyHi 3’eaHanHs (MantoHok 6)

[NepeBipTe HaCTYNHE Nepes MOHTaXeM eNeKTPUYHUX 3'eAHaHb:

- 4 BiANOBIZAIOTb XapaKTEPUCTUKM YCTAHOBKM TUM, LLIO 3a3HayeHi Ha
Tabnuyui cneuymdikallii, sika npuKpinneHa Ha NoBepXHi KOMGOpKM

- yCTaHOBKa 3a3eMIIOKYOr0 3'€HaHHs MOBMHHA BUKOHYBaTUCh
BIAMNOBIAHO [0 YMHHUX MpaBuUn i 3aKOHOAABCTBA. 3a3eMMeHHs €
3aKOHOAABYOIO BYMOTOHO.

FKLLIO B KOMNNEKT NOCTaBKW enekTpornpunaga He BKIYEHO kabenb
abo lwTencenbHa BWNKa, 3acTocyiTe NiAXOAsAWMA MaTepian Ans
€NEeKTPUYHOTO CTPYMY, SIKUIA 3a3HaveHo Ha Tabnuyui cneumdikauii, a
Takox Ans poboyoi Temneparypu. Kabenb He MoBMHEH HarpisaTiCh
Ao Temnepatypu He sue 50 °C.



PRODUKT TEN ZAPROJEKTOWANY
ZOSTAL DO UZYTKU w
GOSPODARSTWIE DOMOWYM.
PRODUCENT NIE PONOSI
ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI
ZA EWENTUALNE SZKODY
RZECZOWE | OSOBOWE POWSTALE
WSKUTEK JEGO NIEPRAWIDLOWEJ

INSTALACJI ORAZ
NIEWLASCIWEGO, BtEDNEGO
LUB NIEUZASADNIONEGO
UZYTKOWANIA.

Producent o$wiadcza, ze niniejszy
produkt spetnia wszystkie
podstawowe wymagania dotyczgce

niskonapieciowego sprzetu elektrycznego
zawarte w dyrektywie 2014/35/EU oraz
kompatybilnosci  elektromagnetyczne;
zgodnie z dyrektywg 2014/30/EU.

Wskazowki dotyczace

bezpieczenstwa

-W  czasie dziatania  urzgdzenia
powinnismy usungé z jego
bezposredniego otoczenia wszelkie
przedmioty, ktore  mogg  ulec

namagnetyzowaniu, takie jak karty
kredytowe, ptyty CD, kalkulatory, itp.

- Nie nalezy umieszcza¢ na powierzchni
piyty folii aluminiowej ani tez zawinietych
w nig produktow.

- Na ptycie nie powinno si¢ pozostawiac
zadnych  przedmiotow  metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki czy
pokrywki, ze wzgledu na ryzyko ich
nadmiernego rozgrzania.

-W czasie gotowania przy uzyciu
naczynia o nieprzywierajgcym dnie, bez
dodanych przypraw, nalezy skroci¢ czas
wstepnego grzania do 1-2 minut.

-W przypadku potraw, ktore fatwo
przywierajg do dna, gotowanie
rozpoczynamy przy minimalnej mocy,

po czym stopniowo jg zwigkszamy,
mieszajgc caty czas zawartosS¢ naczynia.

- Po zakonczeniu uzytkowania danego
pola grzejnego wskazane jest jego
wytgczenie (obnizenie mocy do “07).
W tym przypadku nie powinnismy liczy¢é
na automatyczne wytgczenie w wyniku
zadziatania wykrywacza naczyn.

- W przypadku pekniecia ptyty kuchennej
nalezy natychmiast wytaczy¢ urzgdzenie
z sieciw celu unikniecia ryzyka porazenia
elektrycznego.

- Zabrania sie czyszczenia ptyty kuchennej
przy uzyciu jakichkolwiek oczyszczaczy
parowych.

- Urzadzenie i jego fatwo dostepne
dla uzytkownika czesci mogg sie
rozgrzewac podczas dziatania.

-Nalezy uwazaé, aby nie dotkngé¢
elementdéw grzejnych.

- Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny
zbliza¢ sie do urzadzenia z wyjgtkiem
sytuacji, gdy znajdujg sie pod statym
nadzorem.

-To urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i powyzej
oraz przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, lub nie posiadajace
odpowiedniego do$wiadczenia i wiedzy
pod warunkiem, ze odbywa sie to
pod nadzorem lub ze osoby te zostaty
odpowiednio przeszkolone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko. Nie
nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe
urzagdzeniem. Czyszczenieikonserwacja
wykonywane przez uzytkownika nie
powinny by¢ zlecane dzieciom, jesli nie
zapewni sie odpowiedniego nadzoru.

- Gotowanie z uzyciem tluszczéw lub
oleju moze by¢ niebezpieczne, gdy jest
wykonywane bez nadzoru, gdyz moze
doj$¢ do zaptonu. NIGDY nie nalezy
probowaé gasi¢ ognia za pomocg wody.
Nalezy wyfaczyC urzadzenie i nakryc
ptomienie, na przyktad, pokrywkg lub
duzg Scierka.

- Proces  gotowania

musi by¢



nadzorowany. Krétki proces gotowania
musi by¢ nadzorowany nieustannie.

- Gotowanie bez nadzoru na ptycie
grzejnej na ttuszczu lub oleju moze byé
niebezpieczne oraz moze spowodowac
pozar.

-Ryzyko zaptonu: nie  gromadzi¢
przedmiotow na powierzchni stuzacej
do gotowania.

- Uzywac¢ wytgcznie elementéw zabez-
pieczajgcych kuchenke zaprojektowa-
nych przez producenta kuchenki lub
wskazanych przez producenta jako od-
powiednie w instrukcji, lub elementdw
zabezpieczajgcych kuchenke wbudo-
wanych w urzadzenie. Uzycie nieod-
powiednich elementéw zabezpieczaja-
cych moze spowodowac wypadek.

Wprowadz do elektrycznej instalacji sta-

tej medium odigczajgce urzadzenie od

sieci elektrycznej, posiadajgce oddzie-
lenie stykdw na wszystkich biegunach,
ktore umozliwia petne odtgczenie w przy-

padku przepiecia kategorii ll, zgodnie z

zasadami prowadzenia przewodow in-

stalacji elektrycznej.

Nale y zapewni fatwy dost p do wtyczki

lub przet cznika wielobiegunowego po

zamontowaniu urz dzenia.

Urzadzenie nie ejst przystosowane do

uzytku przez zewnetrzny wylgcznik

czasowy lub  system  zdalnego
sterowania.

Producent  zrzeka si  wszelkigj
odpowiedzialno ci w  przypadku

nieprzestrzegania powy szych zalece i
przyj tych powszechnie norm bezpiecze
stwa. .

W celu unikni cia potencjalnego
zagro enia, uszkodzony przewod
zasilaj cy powinien zosta wymieniony
bezpo rednio u producenta, w
upowa nionym przez niego punkcie
serwisowym lub przez posiadaj cego
odpowiednie kwalifikacje technika.

Zasada dziatania ptyty indukcyjnej (Rys. 1)
Gotowanie na plycie indukcyjnej jest mozliwe dzieki wykorzystaniu
wiasciwosci elektromagnetycznych wigkszosci naczyn kuchennych.

Umieszczona pod plytg specjalna cewka indukcyjna (induktor) wytwarza
w obwodzie elektrycznym pole elektromagnetyczne, ktére podgrzewa
podstawe naczynia.

Proces gotowania charakteryzuje sie nastgpujacymi cechami:

- Minimalne rozproszenie energii (wysoka wydajnosc)

- Usunigcie naczynia (a nawet jego nieznaczne uniesienie) prowadzi
do automatycznego wytgczenia pola grzejnego.

- Elektroniczny uktad sterujacy zapewnia maksymalng elastycznosé
obstugi i komfort regulacji.

(Rys. 1)

1. naczynie

2. prad indukcyjny
3. pole magnetyczne
4. induktor

5. obwdd elektryczny
6. zrodto zasilania

Instrukcja obstugi (Rys. 2)

Uktad sterujacy

1 ON/OFF (Wh/Wyt.)

2 Pole pojedyncze

3 Panel sterowania elektronicznego

4 Wskaznik panel sterowania elektronicznego 5 Pole catkowite
6 Blokada

7 Wyswietlacz poziomu mocy 8 Wyswietlacz minutnika

9 Wskaznik pola kombinowanego

10Wskaznik pola z ustawionym minutnikiem 11 Wskaznik pola
catkowitego

12 Wskaznik wigczonej blokady 13 Funkcje temperatury

14 Wskaznik funkcji temperatury 15 Mniej (Minutnik)

16 Wigcej (Minutnik)

17 Wskaznik niezaleznego minutnika

Instalacja

Wszelkie czynnosci instalacyjne (podiaczenie elektryczne) powinny
zosta¢ przeprowadzone przez wykwalifikowanego technika zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

Szczegotowe informacje na ten temat zamieszczono we wskazdwkach
dla instalatora.

Uruchomienie/wytaczenie uktadu sterujacego Touch Control

Piyta grzejna jest gotowa do pracy po uptywie okoto sekundy od
momentu podiaczenia jej do sieci elektryczne;.

Po zresetowaniu, wszystkie wskazniki i diody LED pulsujg przez
mniej wigcej przez sekundg, a nastepnie gasng i uktad sterujacy
automatycznie przechodzi w tryb oczekiwania.

Nacisnij przycisk ON/OFF (1) (wlacz/wytgcz) aby wiaczy¢ sterowanie
dotykiem.

W przypadku wszystkich pdl grzejnych, wskaznik panelu sterowania (4)
pali sie $wiattem przerywanym w oczekiwaniu na wybér odpowiedniej
funkciji. Jezeli pole grzejne pozostaje rozgrzane (wysoka temperatura),
na wskazniku (7) pojawi sie migajace “H".

Po uruchomieniu, uktad sterujacy pozostaje wigczony przez 20 sekund.
Jezeli w tym czasie nie wybrano zadnego pola grzejnego ani tez nie
zaprogramowano zegara, uktad Touch Control automatycznie wraca do
trybu oczekiwania.

Uruchomienie uktadu sterujgcego jest mozliwe wytgcznie za pomoca
przefacznika zasilania.

Jesli  jednocze$nie nacisniety zostanie inny przycisk, proba
uruchomienia zostanie zignorowana i uktad sterujgcy pozostanie w
trybie oczekiwania.

Ukfad sterujgcy mozna wytgczy¢ w dowolnym momencie, wciskajac
przefgcznik zasilania. Zostanie on wytaczony takze w przypadku
czynnej blokady.

Wytgczenie plyty za pomocg przetacznika zasilania ma pierwszenstwo
w stosunku do innych funkgji.

Automatyczne wytaczenie p!
Czynny ukfad sterujacy wylacza sie samoczynnie po 20 sekundach braku
aktywnosci.

Wiaczenie/Wytaczenie pola grzejnego

Przed wigczeniem wybranego pola grzejnego, umieszczamy na nim naczynie
do gotowania. Bez naczynia pole nie’ moze zosta¢ wigczone. Jego brak
sygnalizowany jest na wskazniku (7) pojawieniem sie nastepujacego wskazania:



N

Gdy Panel dotykowy jest wigczony, dowolne pole grzejne moze by¢
aktywowane przez naci$niecie odpowiadajgcego mu panelu sterowania
(3). Nacisniecie i przesunigcie palcem Eo panelu sterowania (3)
umozliwia wybor poziomu ustawien z zakresu od 0 do 9. Poziom
ustawien zostanie wyswietlony na odpowiadajgcym mu wy$wietlaczu (7).
Aby wytaczy¢ pole grzejne, nalezy wybra¢ ?oziom ustawien 0, naciskajac
odpowiadajgcy mu panel sterowania. Jesli temperatura pola grzejnego
nadal jest wysoka, odpowiadajgcy mu wys$wietlacz (7) pokaze "H”".

Intelliigentne wykrywanie naczyn

Uktad" sterujacy automa%cznie wykrywa w_kazdym polu grzejnym
obecnos$¢/brak naczynia. W przypadku wykr{cia naczynia, wyswietlacz
(7) odpowiedniego pola grzejnego bedzie pokazywat bez przerwy “0”, do
momentu wybrania zagdanego poziomu mocy. Jesli nie zostanie wykryte
naczynie, wy$wietlacz (7) pozostanie zgaszony i nie bedzie

wyswietlat zadnych komunikatéw. Jesli doda/usunie sie naczynie, uktad
sterujacy to wykryje i zapali/zgasi “0” na odpowiednim wys$wietlaczu (7).

Pola grzejne
Istniie kilka mozliwych kombinacji korzystania z pél grzejnych:
Pojedyncze pole (Rys. 7-

Kuchenka jest wyposazona w 4 kwadratowe pola grzejne (A, B, C,
D), z ktérych mozna korzysta¢ oddzielnie, uzywajac paneli sterowania
odpowiadaja(ﬁ/ch kazdemu z pdl.

Przekatna podstawy naczynia powinna wynosi¢ ok: 12-20 cm

Podwdijne pole (Rys. 7-B

Mozna korzysta¢ takze z dwoch pojedynczych pol grzejnych, ktdre
tworzg razem ?ojedyncze pole sterowane |:g)rzez jeden panel. Mozliwe
kombinacje pol grzejnych to: A+B lub C+D. Kombinacje uzyskuje si
poprzez jednoczesne nacisniecie na panel sterowania (3) dwoch pdl
grzejnych, ktore zamierza sie polgczy¢. Nastepnie pojawi sig symbol na
wskazniku (9) wybranych pél grzejnych. Pozostang wtgczone tylko panel
sterowania (3) i wywietlacz (7), potozone najbardziej na lewo na panelu
sterowania. Dzigki temu mozna uzyska¢ prostokatne pole grzejne,
dopasowane szczegdlnie do naczyn w ksztatcie prostokata lub owalu.
Przekatna podstawy naczynia powinna wynosi¢ ok: 20-25 cm

Catkowite pole (Rys. 7-C)

Istnieje opcja, w ktorej 4 pola grzejne potozone najbardziej na lewo mogg
dziata¢ jako jedno (A+B+C+D§, sterowane przez jeden panel sterowania.
Nalezy nacisng¢ przycisk (5), aby korzysta¢ z duzego kwadratowego
pola grzejnego, dopasowanego do duzych kwadratowych lub okragtych
naczyn.

Prze%atna podstawy naczynia powinna wynosi¢ ok: 30-40 cm

Funkcja intensywnej mocy grzejnej Booster
Mozliwe jest wigczenie funkcji wspomagania przez nacisniecie ,P” z
prawej strony panelu sterowania elektronicznego (3) dla wybranego pola
rzewczego.
unkcja ta umozliwia uzyskanie wiekszej w stosunku do nominalnej
mocy pol grzejnych (liczba pdl jednoczesnie objetych funkcjg Booster
zalezy od mocy dostarczonej do kazdego z nich, nie moze jednak
przekracza¢ dopuszczalnej moc plyty?. Jezeli istnieje mozliwo$¢
zastosowania funkcji Booster w odniesieniu do danego pola grzejnego,
na jego wskazniku pojawi sie litera “P”.
Czas dziatania funkcji Booster zostat ograniczony do 10 minut w celu
ochrony stosowanych przyrzadéw kuchennych. Po samoczynnym
wytgczeniu funkcji, moc pola grzejnego wraca do poziomu “9”. Po
uptywie kilku minut, stnieje mozliwos¢ ponownego jej wigczenia.
W przypadku usunigcia naczynia z pola grzejnego, funkcja Booster
pozostaje czynna az do przewidzianego momentu jej automatycznego
wytaczenia.

Zgodnie z zasadami zarzadzania mocg pdl grzejnych, ostatnia regulacja
mocy traktowana jest priorytetowo. Oznacza to, ze wczesniejsze
ustawienia pozostatych pol moga w jej wyniku automatycznie ulec
zZmniejszeniu.
- W razie konieczno$ci zmniejszenia mocy danego pola, odpowiednie
wskazanie wartosci mocy pulsuje przez 3 sekundy, co daje mozliwo$¢
skorygowania ustawienia zanim nastapi jej automatyczne zmniejszenie.
- Jezeliw przewidzianym czasie zmienimy warto$¢ nastawy wybranego
Wla grzejnego, sterownik mocy ponownie przeanalizuje jej dystrybucje.
przypadku gdyby dalsza redukcja nie byia konieczna, wskaznik mocy
natychmiast przestanie pulsowa¢, ukazujgc pierwotng warto$¢ nastawy.
- W razie ponownego wprowadzenia zmian przez uzytkownika, w
zadnym wypadku nie dojdzie do samoczynnego podwyzszenia mocy
grzejnej w odniesieniu do tych pdl, ktdrych wartos¢ zostata uprzednio
automatycznie zmniejszona.

Funkcje temperatury
Dostepne sg trzy funkcje temperatury, ktére pozwa\l/?)'abwybrac' okreslony
goziom temperatury dla zgdanego pola grzejnego. Wybrana temperatura

edzie sie utrzymywata niezmiennie przez caly czas.

Aby wigczyc te funkcje, wystarczy nacisngé I;()rzycisk (13) odpowiadajacy
zadanemu polu grzejnemu.  Wskaznik '(14) pokaze symbol
odpowiadajacy wybranemu poziomowi temperatury, a na wyswietlaczu
(7) pokaze sie nastepujacy symbol:

|
M

Dostepne sa 3 pozjomy temperatury:
- Poziom 1: 45)" Zi
Zalecany do rozmrazania lub topienia (czekolady, na
ﬁ‘rzykla od ik (13)
acisnac jeden raz przycis .

Poziom 2: 70° 3
Zalecane do podgrzewania potrawy lub do podtrzymywania temperatury.
Nacisna¢ dwa raz¥ Erzycisk (13).

Poziom 3: 94° X
Z1a3Iecane do gotowania na wolnym ogniu. Nacisng¢ trzy razy przycisk

by skasowaé te funkcje, nalezy nacisna¢ kilkakrotnie przycisk (13), az
zniknie symbol na wskazniku (14) lub wybra¢ poziom mocy za pomocag
panelu sterowania (3).

Wskazanie ciepta resztkowego

Informuje uzytkownika o tym, Ze temperatura ptyty moze stanowi¢
zagrozenie w razie dotkniecia pola grzejnego.

Po wylﬁczeniu danego pola grzejnego, na wskazniku (7) wySwietlana jest
litera™H” az do opadniecia temperatury ponizej poziomu krytycznego.

Funkcja automatycznego wytaczenia (limit czasu pracy)
MaksymaInKAczas pracy Jest okreslony dla kazdego uruchomionego pola
rzejnego. Maksymalny czas pracy zalezy od wybranej mocy grzejnej.
0 uplynieciu maksymalnego czasu pracy, pole grzejne automatycznie
sie wyfaczy.
Kazdorazowo podczas aktywacji trybu pola grzejnego (zmiana mocy
grzejnej itp.), minutnik powraca do poczatkowych ustawien. Ustawienia
minutnika majg pierwszenstwo przed limitami czasu pracy podczas
dostosowywania mocy grzejnej.

Zabezpieczenie przed przypadkowym wiaczeniem

Jesli na Panelu dotykowym dowolny przycisk bedzie naciskany diuzej

niz 10 sekund:

-W przypadku przycisku ON/OFF (Wt./Wyt.) (1) pokazany ponizej symbol

bedzie miga¢ na” wszystkich wyswietlaczach do momentu zwolnienia

przycisku lub ponownego przycisnigcia dowolnego innego przycisku.

- W przypadku panelu sterowania elektronicznego bedzie stychac ciggly

dzwiek, a pokazany ponizej symbol bedzie miga¢ na odpowiadajacym

panelowi wyswietlaczu (7). "Jesli dowolny f)rzycisk nadal bedzie

Erzyciskany, 0 kolejnych 20 sekundach panel dotykowy wytgczy sie.
ozlana woda lub pozywienie na szklanej Elycie obszaru sterowania

mogq zosta¢ odczytane jako ciggte naciskanie jednego Iub wigcej

OW.

Jesli w 20 sekund po uruchomieniu uktadu sterujgcego nie wlaczymg
zadnego pola grzejnego, Touch Control automatycznie przejdzie w tryl
oczekiwania.

Przy wigczonym uktadzie sterujgcym, przetacznik zasilania ma
pierwszenstwo w stosunku do wszystkich innych funkcji. Oznacza to,
ze jego wcisniecie powoduje bezwarunkowe wytgczenie ptyty, nawet w
przypadku naci$nigcia i przytrzymania razem z nim innych przyciskéw.
- W trybie oczekiwania réwnoczesne wcisniecie kilku przyciskow |jest
ignorowane. Przed ponownym wiaczeniem uktadu sterujgcego nalezy
zwolni¢ wszystkie wcisniete przyciski.

Przycisk blokady (zabezpieczenie przed dzie¢mi)
Wigczenie przycisku blokady (6) w trybie czuwania lub %gy urzadzenie
jest wigczone spowoduje zablokowanie = wszystkicl prwciskéw
taczenie blokady sygnalizuje zapalona dioda LED (12). takim
Brzypadku nalezy przestrzega¢ czasu aktywa\ﬁ'i przgcisku blokady.
r{)ta grzejna dziata w dostosowanym trybie. Wszystkie dprzyciski sg
zablokowane, olprécz przycisku On/Off éWL/W I.? bloka 51{ Gdy
rzyciski sg zablokowane, przycisk On/Off (Wh/Wyt.) blokady (1) moze
y¢ wytaczony. Dioda LED przycisku blokady (12) %aénie, gdy blokada
zostanie wytgczona. Dioda LED funkcji przycisku blokady zaswieci sig
gonownie, gdy przycisk blokady zostanie wigczony (w trybie czuwania
0s),azdo wylaczenia przez wielokrotne naciskanie przycisku bloka?}/.
Wigczenie/wyfgczenie funkcji Brzycisku blokady nie jest mozliwe, gdy
urzadzenie jest wytgczone. Po uplywie zaprogramowanego czasu,
sygnaty alarmowe odpowiedniego minutnika moga zosta¢ zatwierdzone
przez nacisnigcie przyciskow (15) lub (16), lub tez przez wytgczenie
urzadzenia za pomocg przycisku (1). Wielokrotna aktywacja przycisku
blokady w trybie czuwania lub gdy urzadzenie jest wiaczone, spowoduje



odblokowanie wszgstkich przyciskow, a dioda LED zgasnie. Korzystanie
w normalny sposob ze wszystkich przyciskéw jest teraz mozliwe.

Funkcja automatycznego nagrzewania

Umozliwia przeprowadzenie procesu gotowania w petni automatycznie,
bez koniecznosci naszego udziatu w jakiejkolwiek formie. Po wigczeniu
funkcji uwalniana jest maksymalna moc uzytkowa danego pola
grzejnego, a po osiggnigcia stanu wrzenia potrawy, nastepuje jej
zmniejszenie do poziomu wybranego wczesniej przez uzytkownika.

Rozpoczecie automatycznego nagrzewania

Nalezy wybra¢ poziom ustawien wybranego pola grzejnego na panelu
sterowania elektronicznego (3% i przytrzyma¢ przez 3 sekundy. Na
wyswietlaczu (7) zamiast symbolu ,A” wyswietli sie wybrany poziom
ustawien.

Jesli nastepnie zostanie wybrany wyzszy poziom ustawien, funkcja
podgrzewania nadal bedzie aktywna, a czas podgrzewania zostanie
dostosowany do nowego ustawienia.

Jesli zostanie wybrany nizszy poziom mocy, automatyczne wigczanie
funkcji podgrzewania zostanie anulowane.

Sygnat dzwigkowy (brzeczyk)
Nastepujgce operacje sygnalizowane sg za pomocg sygnatow
dzwiel OWR/Ch:
Normalne wcidniecie przycisku - krotki sygnat dzwiekowy.
Przytrzymanie wcisnietego przycisku diuzej niz przez 10 sekund -
dtugi przerywany sygnat dzwigkowy.

Funkcja minutnika

Funkcja minutnika umozliwia ustawienie do 7 oddzielnych minutnikéw.
Jeden minutnik dla kazdego pojedynczego pola grzejnego oraz jeden
niezalezny minutnik (dziatajacy niezaleznie od pol grzejnych).

Niezalezny minutnik

-Jesli ukfad sterujacy touch control jest wigczony i nie dziata zadne pole
grzejne (wszystkie wskazniki (4) migaja), mozna wigczy¢ niezalezny
minutnik przez jednoczesne nacignigcie przyciskéw (15) i (16); wowczas
zapali sie wskaznik (17). Je$li przeciwnie, w ktdrymkolwiek z pol
grzejnych poziom mocy jest rézny od “0”, niezalezny minutnik mozna
wk}czyc’ poprzez kilkakrotne jednoczesne nacisniecie przyciskow (15;
i (16), az zapali sie wskaznik (17). Na wys$wietlaczu minutnika (8
wyswietli sie ,0.00”, a przecinek dziesietny zostanie podswietlony. Teraz
mozliwe jest wybranie Zadanego czasu z zakresu od 0 do 119 minut.
Jesli zadna warto$¢ nie zostanie wybrana, minutnik zostanie wytaczony
po 5 sekundach.

-Akgf wybra¢ zadany czas, wmlstarcz%/ nacisng¢ przycisk Wiecej (16), aby
wydtuzy¢ czas, lub przycisk Mniej (15), aby go skrocic.

-Po uplywie zaprogramowanego czasu bedzie stycha¢ przerywany
dzwiek, a na wyswietlaczu (8) bedzie migac ,0.00". Zarowno komunikat
“0.00” {?k i s¥§nal diwiekowY ustajg po nacisnieciu ktéregokolwiek z
przyciskow: (15), (16) Iubé1), ub po uptywie 2 minut.

-Odliczanie minutnika bedzie kontynuowane, jesli jest on wlqczoné, a
Panel do/t\)//\l;owy zostanie wytgczony przez nacisnigcie przycisku ON/
OFF (Wh/Wyt) (1).

Minutnik dla pél grzejnych
-Jedli wigczone jest co najmniej jedno pole grzejne, minutnik moze
%fss)taé uruchomiony przez jednoczesne nacisnigcie przyciskéw (15) i
-Na wyswietlaczu minutnika (8) pokaze si¢ “0.00" i zapali sie
symbol” minutnika (10) odpowiadajacy wigczonemu polu grzejnemu,
znajdujgcemu si? najdalej po lewej stronie. W tym momencie, na
wybranie czasu dla okreslonego pola grzejnego za pomoca przyciskow
iecej (16) i Mniej (15) przeznaczone jest 5 sekund. Podczas
wykonywania tej czynnosci, wszystkie panele sterowania (3) pozostaja
wigczone w celu wyboru poziomu mocy pdl grzejnych.
-Aby przej$¢ od minutnika przypisanego jednemu polu grzejnemu do
minutnika  przypisanego innemu golu %rzegnemu, wystarczy kolejno
naciskac jednoczesnie przyciski (15) i (16), do momentu gdy zapali sig
symbol minutnika (10) zgdanego pola.
- Po uptywie zaprogramowanego czasu, stycha¢ bedzie przerywany
sygnat, a na wyswietlaczu (8) bedzie miga¢ 00", odpowiadajace pole
grzejne zostanie wytaczone, a na wyswietlaczu (7% pojawi sie ,0” (lub
,H’, jesli temperatura pola nadal jest wysoka). Zaréwno komunikat
0.00” jak i s*gnal diwv\akowY ustajg po nacisnieciu ktéregokolwiek z
przyciskow: (15), (16) lub (1), lub po uptywie 2 minut.

Korzystanie z minutnika
;Z’\Aqti.an{%kres czasu mozna wybra¢ za pomocg przyciskow Wiecej (16)
i Mniej (15).

-Maksyma?ny okres czasu, ktory mozna ustawi¢ wynosi 1h 59min.

-Aby wy:aczyé minutnik, nalezy wybra¢ warto$¢ “0.00”, naciskajac
przycisk Mniej (15) kilkakrotnie lub w'sposdb ciggty.

Naczynia do gotowania (Rys. 3)

- Aby ?rawdzié, czy dane naczynie nadzy'e sie do uzytku na
ptycie indukcyjnej, nalezy przytozy¢ do jego dna magnes. Jesli jest
on przyciggany, oznacza to, ze naczynie wykazuje wiasciwosci

ferromagnetyczne i mozna w nim gotowac na plycie.

- Wskazane jest stosowanie naczyn specjalnie przeznaczonych do
gotowania indukcyjnego, zgodnie z o$wiadczeniem producenta.

- Powinniémy uzywac naczyn o ptaskich i grubych dnach. Stosowanie
takiej samej $rednicy naczynia i pola grzejnego zapewnia maksymalng
energooszczedno$¢.

- Naczynie o mniejszej od pola grzejnego $rednicy jest mniej
energooszczedne, nie powoduje jednak rozproszenia energii.
Niewskazane jest uzywanie naczyn o $rednicy dna ponizej 10 cm.

- Zaleca si¢ stosowanie naczyn wykonanych ze stali’ nierdzewnej,
wyposazonych w dno wielowarstwowe oraz ze stali ferromagnetycznej,
jezeli posiadajg na dnie napis, ze nadajq sie¢ do gotowania indukcyjnego.
- W przypadku naczyn zeliwnych, ich spodnia cze$¢ powinna by¢
emaliowana, aby unikna¢ ryzyka zarysowania ptyty ceramiczne;.

- Nie nalezy stosowa¢ naczyn wykonanych ze szkia, materiatéw
ceramicznych, wypalanej gliny, aluminium, miedzi i ze stali nierdzewnej
nie ferromagnetycznej (austenitycznej).

Konserwacja (Rys. 4)

Strzepy folii aluminiowej, resztki potraw, plamy z tluszczu i cukru
oraz potraw z duzg zawartoscig cukru powinny zosta¢ natychmiast
usunigte z piyty grzejnej za pomocg skrobaczki ze wzgledu na ryzyko
uszkodzenia jej powierzchni. Po ich zeskrobaniu, ptyte przemywamy
odpowiednim " preparatem chemicznym i przecieramy papierem do
uzytku kuchennegw a nastepnie sptukujemy wodg i wycieramy do sucha
czystq szmatka, W zadnym wypadku nie powinnismy uzywac gabek
ani myjek o wtasciwosciach $ciernych. Nalezy takze unika¢ stosowania
silnie dziatajacych detergentéw i srodkéw do wywabiania plam.

Wskazowki dla instalatora

Instalacja

Niniejsza instrukcja przeznaczona jest dla wykwalifikowanego technika,
ktory ma przeprowadzi¢ instalacjg, regulacije i konserwacje urzadzenia.
Zostata ona opracowana zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
prawnymi i normami technicznymi. Wszystkie powyzsze czynnosci
nalezy wykona¢ po uprzednim wytgczeniu urzadzenia z sieci.

Ustawienie (Rys. 5)

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do zabudowy zgodnie z
ukazanym na rysunku schematem. Dotgczong do zestawu uszczelke
umieszczamy na krawedzi ptyty.

Niewskazana jest instalacja urzadzenia powyzej piekarnika. Gdyby
okazato sie to konieczne, nalezy wcze$niej upewnic sig, ze:

- piekarnik posiada odpowiedni system chtodzenia.

- nie ma zadnych nieszczelnosci, przez ktére gorgce powietrze
mogtoby si¢ przedostawac z piekarnika do plytc\]/.

- urzadzenia zostaty wyposazone w odpowiednie otwory wentylacyjne,
tak jak to zostato ukazane na rysunku.

Podtaczenie elektryczne JRys. 6)

Przed podfgczeniem urzadzenia do sieci elekirycznej, nalezy upewni¢
sig, ze:

- warunki instalacyjne pomieszczenia odpowiadajg

danym technicznym figurujgcym na tabliczce znamionowej znajdujgcej
sie na spodniej stronie piyty;

- sie¢ elektryczna wyposazona jest w odpowiednie uziemienie
wykonane zgodnie z obowigzujgcymi normami technicznymi i przepisami
ustawowymi. Uziemienie jest koniecznym, wymaganym przez prawo
warunkiem prawidtowej instalacji.

Jezeli w wyposazeniu urzadzenia brakuje przewodu sieciowego i/
lub wtyczki, nalezy zastosowa¢ materiat odpowiadajagcy danym
technicznym figuruj cym na tabliczce znamionowej, bior ¢ pod uwag
przewidywan temperatur pracy. W adnym wypadku temperatura
przewodu przyt czeniowego nie mo e przekroczy 50°C w stosunku do
temperaturyotoczenie.
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