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Instrucciones para la instalacion, el uso, el mantenimiento
Anweisungen fiir die Installation, den Gebrauch, die Wartung
Instructions pour l'installation, I'utilisation, I'entretien
Installation, use and maintenance instructions

Istruzioni per l'installazione, I'uso, la manutenzione
Instructies voor installatie, gebruik, onderhoud

Instrugdes para instalacdo, utilizacdo e manutencao
Installations-, brugs- og vedligeholdelsesinstruktioner
Instruktioner for installation, anvandning och underhall
Instruksjoner for installasjon, bruk og vedlikehold

Asennus-, kaytto- ja huolto-ohjeet

0dnyiec eykatdoTaong, XpRong Kat ouvTApnong

YcTaHoBKa, BUKOPUCTHHSA Ta IHCTPYKLLT 0 3 TeXHYECKOMY 06CNYKMBaHNIO
Telepités, haszndlati és karbantartési utasitdsok

Instalacje, uzytkowanie i instukcje konserwadji
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Montavimo, naudojimo ir priezitiros instrukcija new tech
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*Teniendo en cuenta el factor de simultaneidad

*Bei Gleichzeitigkeitsfaktor

*En tenant compte du coefficient de simultanéité.
*Considering complementary factor

*Tenendo conto del fattore di contemporaneita

*In aanmerking de Geleijktijdigheidsfactor

*Tomando en consiferagao o factor de dimultaneidade
*1det der tages hejde for samtidighedsfaktoren
*yhtiaikaisuuden huomioonottaen

* Samtidighetsfaktorn bér tas med i berdkningen

* Aappavovrag vadyn ta aposééxovia TAKTPA YEIPLGPHOD
*YuutsiBas (GpakTop COBMECTHMOCTH

*Biorac pod uwagg ich komplementarno$é
*Figyelembe véve az egyidejiiségi tényezbt
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*Ta i betraktning samtidighetsfaktoren
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ESTE PRODUCTO FUE CONCEBIDO PARA UN
USODETIPODOMESTICO.EL CONSTRUCTOR
DECLINA CUALQUIER RESPONSABILIDAD
EN EL CASO DE DANOS EVENTUALES A
COSAS 0 PERSONAS QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTA 0 DE UN USO
IMPROPIO, ERRADO 0 ABSURDO.

El fabricante declara que este producto
cumple todos los requisitos esenciales sobre
el material eléctrico de baja tension prescritos
en la directiva 2014/35/EU y de compatibilidad
electromagnética prescrita por la directiva
2014/30/EU.

PRECAUCIONES

- Durante el funcionamiento alejar el material
que se pueda magnetizar como tarjetas de
crédito, discos, calculadoras, etc.

- Nunca usar hojas de papel de aluminio o
apoyar productos envueltos con aluminio
directamente sobre el plano

-Los objetos metalicos como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas no deben ser
puestos sobre la superficie del plano para
evitar que se calienten

- Durante la coccion con recipientes de fondo
antiadherente, sin condimentos agregados,
limitar el tiempo de precalentamiento a uno
0 dos minutos

- La coccion de alimentos con tendencia a
pegarse en el fondo, comenzar a potencia
minima para luego aumentar revolviendo
frecuentemente.

- Después del uso, apague con el dispositivo
correspondiente (disminucion hasta “0”) y no
confie en el detector de ollas.

- Si la superficie de la encimera se rompe,
desconectar inmediatamente el aparato de
la red para evitar la posibilidad de sufrir un
shock eléctrico.

- Para la limpieza de la encimera no debe
usarse ningun limpiador a vapor.

- EI aparato y sus partes accesibles pueden
calentarse durante su funcionamiento.

- Se debe tener cuidado para evitar tocar los
elementos calefactores.

- Los nifios menores de 8 afios deben
permanecer alejados a menos que estén bajo
supervision permanente.

- Este aparato pueden utilizarlo nifios con
edad de 8 afos y superior y personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas o falta de experiencia y
conocimiento, si se les ha dado la supervision
0 instruccion apropiadas respecto al uso del
aparato de una manera segura y comprenden
los peligros que implica. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento a realizar por el usuario no
deben realizarlos los nifios sin supervision.
Puede ser peligroso cocinar con grasa 0
aceite sin estar presente ya que pueden
resultar en fuegos. NUNCA trate de extinguir
un fuego con agua, desconecte sin embargo
el aparato y entonces cubra las llamas, por
ejemplo, con una tapa o con una sabana.

El proceso de cocinado tiene que estar

supervisado. Un proceso de cocinado

de corta duracion debe ser supervisado
continuamente.

Una coccion desatendida con grasa o aceite

puede ser peligrosa y podria causar un

incendio.

Peligro de fuego: no almacenar elementos en

las superficies de coccion.

Utilizar sdlo protectores de encimera

disefiados por el fabricante del aparato de

coccion o indicado por el fabricante en las

instrucciones para el uso como adecuado 0

protectores de encimera incorporados en el

aparato. El uso de protectores inadecuados
puede causar accidentes.

Instale en el cableado fijo un medio de

desconexion de la red eléctrica con una

separacion de contacto en todos los polos
que permita una desconexion completa en



condiciones de sobretension de categoria Ill,
de acuerdo con la normativa de cableado.

El enchufe o el interruptor omnipolar tienen
que ser facilmente alcanzables con el aparato
instalado.

Este aparato no esta previsto para hacerlo
funcionar por medio de un temporizador
externo o sistema de control remoto separado.
El constructor declina cualquier responsabilidad
en el caso de que lo dicho arriba y las usuales
normas contra los infortunios no sean respetados.

Si el cable de alimentacion se daia,
hagalo sustituir por el fabricante, por un
centro de asistencia técnica autorizado o
por un técnico de competencia similar, a
fin de prevenir todo tipo de riesgos.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO (Fig. 1)

Se basa en las propiedades electromagnéticas y funciona con la
mayor parte de los recipientes de coccion.

El circuito electronico gobierna el funcionamiento de la bobina
(inductor) que crea un campo magnético.

El calor se transmite desde el mismo recipiente al alimento.

La coccion por induccion dispone de las siguientes caracteristicas.
- Minima dispersion (alto rendimiento)

- El retiro de la olla (0 su elevacion) provoca automaticamente el
paro de la zona de coccion.

- El sistema electrénico permite flexibilidad y la fineza de regulacion.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corriente inducida
3 Campo magnético
4 Inductor

5 Circuito electrénico
6 Suministro eléctrico

Instrucciones para el usuario. (fig. 2)
1 Encendido/apagado ON/OFF

2 Menos —

3 Més +

4 Zona de coccion

5 Bloqueo de las teclas

6 Temporizador

7 Funcion Booster

8 Pausa

Instalacion

Todas las operaciones relativas a la instalacion (conexion eléctrica)
tienen que ser efectuadas por personal cualificado segun las
normas vigentes.

Para las instrucciones especificas véase la parte reservada al
instalador.

Encendido/apagado del Touch Control

Después de la conexion a la red eléctrica, se requerird
aproximadamente un segundo para que el touch pueda funcionar.
Después del reset todos los displays y los LEDS centellean durante

aproximadamente un segundo. Una vez transcurrido este lapso todos
los displays y los LEDS se apagan y el touch queda en posicion de
stand-by.

Para encender el touch se debe presionar la tecla de encendido (1).
Los displays de las zonas de coccion muestran “-“, En caso de
que una zona de coccion “queme” (alta temperatura), en el display
aparecera “H“ alternativamente en lugar de “-“.

Después del encendido el touch permanece activado durante 60
segundos. En caso de no seleccionarse ni una zona de coccion ni el
temporizador, el touch retorna automaticamente al estado de stand-by.

Eltouch se enciende presionando Gnicamente la tecla de alimentacion.
En caso de presionarse la tecla de alimentacion simultdneamente con
otras teclas no se obtendra ningun efecto y el touch permanecera
en stand-by. Si el dispositivo de seguridad para nifios esta activado
durante el encendido, el temporizador superior del display de LED
indica “Lo” (LOCKED/bloqueado).

El touch control puede apagarse en cualquier momento mediante la
tecla de alimentacion. Ello es valido incluso en caso de que el mando
haya sido bloqueado mediante el dispositivo de seguridad para nifios.
La tecla de alimentacion goza siempre de prioridad en la funcion de
apagado.

Apagado automatico
Una vez encendido, el touch se apaga de modo automatico después
de 60 segundos de inactividad.

Encendido/apagado de una zona de coccion
Coloque la olla en la zona de coccion apropiada.

u

Con el touch control encendido, sera posible seleccionar la zona de
coccion presionando la tecla (4) de la zona correspondiente.

El display de LED de la zona seleccionada cambia de “-“ a “5”. Si el
drea “quema” se visualizara alternativamente “H”.

Presionando la tecla MAS (3) o MENOS (2), sera posible seleccionar
un nivel de potencia y la zona comenzara a calentar.

Una vez seleccionada la zona de coccion, podra seleccionarse el
nivel de potencia. Este parte desde el nivel 5y se puede cambiar
presionando la tecla MAS (3) o MENOS (2) hasta el nivel deseado.
Una vez alcanzado el nivel “0” o “9” no sera posible efectuar
ulteriores decrementos. Solo presionando nuevamente la tecla
MENOS (2) o MAS (3) sera posible modificar el nivel de potencia.

Apagado de una zona de coccion

Seleccionar la zona que se desea apagar mediante la tecla (4)
correspondiente. El display de LED de la zona seleccionada
parpadea, mientras que el resto de displays indican “-*. Presionando
las teclas MAS (3) y MENOS (2) de modo simultaneo, el nivel de
potencia de la zona se coloca a 0. Como alternativa la tecla MENOS
(2) puede utilizarse para reducir el nivel de potencia hasta 0.

Si una zona de coccion “quema”, aparecera una “H”
alternativamente.

Apagado de todas las zonas de coccién

Presionando la tecla de alimentacion podra obtenerse en cualquier
momento el apagado inmediato de todas las zonas. En modalidad
stand-by aparecerd una “H* respecto de todas las zonas de coccion
que “queman”. Todos los restantes displays estaran apagados.

Nivel de potencia

La potencia de la zona de coccion dispone de 9 niveles que
aparecen indicados con los simbolos de “1“ a “9“ mediante los
displays de LED.



En la zona de coccidn situada en la parte frontal izquierda, cuando
se seleccione el nivel de potencia 9, al cabo de 30 minutos de
funcionamiento la potencia va a disminuir ligeramente por motivos
de seguridad. En caso de requerir més potencia, seleccionar el nivel
booster (“P”).

Funcion Booster

Después de seleccionar la zona de coccion requerida, la funcion

booster se puede activar presionando la tecla (7). Con esta funcion

ciertas zonas de coccion pueden recibir una potencia por encima
de la nominal (el nimero de zonas con booster simultaneo depende
de la potencia entregada a las diferentes zonas la cual debe ser
inferior a la potencia maxima de la encimera). Si la zona deseada
tiene la capacidad de activar la funcion booster su display mostrara

el simbolo “P”.

El tiempo de activacion del booster esté limitado a 5 minutos para

proteger los utensilios de cocina. Después de la desactivacion

automatica del booster, la zona continda operando a un nivel de
potencia “9”. El booster puede volver a ser reactivado pasados unos
minutos.

En el caso de que la olla sea retirada de la zona de coccion durante

el periodo booster, esta funcion permanece activa y el tiempo de

desactivacion sigue contando.

La gestion de potencia estd basada en el principio que la Ultima

modificacion en el nivel de potencia de las diferentes zonas es la

que tiene la maxima prioridad. Esto significa que los niveles de
potencia configurados previamente en las zonas restantes pueden
ser decrementados autométicamente

- Si la induccion detecta que es necesaria una reduccion en alguna
zona de coccion, el indicador de la zona que va a disminuir su
potencia parpadea 3 segundos proporcionando un periodo de
correccion antes de su modificacion.

- Si se reajusta la zona seleccionada antes del fin del periodo de
correccion, el gestor de potencia analiza la distribucion de potencia
otra vez. Si entonces no es necesaria una reduccion de potencia, el
parpadeo desaparece y el nivel de potencia original permanece en
el correspondiente indicador.

- Si el reparto de potencias es cambiado otra vez por el usuario, en
ningln caso se incrementard autométicamente el nivel de potencia
en las zonas que han sido reducidas automaticamente.

Indicador de calor residual

Indica al usuario que el vidrio se encuentra a una temperatura
peligrosa en caso de contacto con el area situada sobre la zona
de coccion. La temperatura es determinada segin un modelo
matematico y en caso de presencia de calor residual, ello es indicado
con una “H” por el correspondiente display de la zona.

El calentamiento y el enfriamiento se calculan sobre la base de:

- El nivel de potencia seleccionado (entre “0“ y “9%)

- El periodo de activacion.

Después de haber apagado la zona de coccion, el correspondiente display
mostrara “H” hasta que la temperatura de la zona haya descendido por
debajo del nivel critico (< 60°C) segun el modelo matematico.

Funcion de apagado automatico (lim. del tiempo de
funcionamiento)

En relacion con el nivel de potencia, en caso de no efectuarse
ninguna operacion, cada zona de coccion se apaga después de un
tiempo maximo preestablecido. Cada operacion en la zona de coccion
(mediante las teclas MAS y MENOS) reinicializa el tiempo maximo de
operacion de la zona devolviéndolo a su valor inicial.

Bloqueo de las teclas (dispositivo de seguridad para los nifos)
¢ Dispositivo de sequridad para nifios:

Blogueo de las teclas:

Para activar el dispositivo de seguridad para nifios después de
haber encendido el Touch se debera presionar la tecla (5). Arriba de

la tecla del temporizador (6), aparecera “Lo” que significa LOCKED
(dispositivo de seguridad para nifios contra encendido involuntario).
El control electronico permanece bloqueado mientras no sea
desbloqueado por el usuario, incluso aunque mientras tanto haya
sido apagado y reencendido. Ni siquiera una reinicializacion del
touch (después de una caida de tension) interrumpira el bloqueo de
las teclas.

Desbloqueo de las teclas:

Para desbloquear el touch se debe mantener presionada la tecla
(8) durante 3 segundos. EI mensaje “Lo“ (LOCKED/ bloqueado)
desaparece del display.

Senal actistica (zumbador)

Durante el uso las siguientes actividades son sefialadas mediante
un zumbador:

- Presion normal sobre las teclas con un sonido breve.

Funcién de Temporizador (opcional)

La funcion temporizador es realizada en dos versiones:

- Temporizador auténomo entre 1y 99 min: sefial sonora que indica

conclusion del respectivo lapso.

- Temporizador para zonas coccion entre 1y 99 min: sefial sonora
que indica que el lapso previsto se ha concluido y la zona se
apagara; las cuatro zonas de coccion pueden ser programadas de
modo independiente.

Temporizador auténomo:

-Si el touch estd encendido y no hay ninguna zona de coccion
seleccionada, el temporizador autdnomo puede ser utilizado
presionando la tecla (6).

- Modificaciones del valor (0 — 99 min): pueden efectuarse con saltos
de un minuto procediendo con las teclas MENOS (2) y MAS (3).
Presione la tecla (6) para fijar los minutos y, a continuacion, vuelva
a pulsarla para fijar las decenas de minutos.

-La programacion del temporizador puede efectuarse mediante
presiones intermitentes (con sefial sonora). Una vez que el
temporizador ha sido programado comienza la cuenta regresiva. El
cumplimiento del lapso seré notificado mediante una sefial sonora
y el centelleo del display del temporizador.

La sefal sonora cesara
- Automaticamente después de 10 pitidos.
- El display cesa de centellear y se apaga.

Apagar / modificar el temporizador

- EI temporizador puede ser modificado o apagado en cualquier
momento presionando las teclas MENOS (2) y MAS (3)
simultineamente (con sefial sonora). El temporizador se apaga
situando el tiempo en “0” mediante la tecla MENOS.

Durante 5 segundos el temporizador permanece en “0” y a
continuacion se apaga.

Programacién del temporizador para las zonas de coccion
Encendiendo el touch es posible programar un temporizador
independiente para cada zona de coccion.

- Para utilizar el temporizador, asegurese de que el control estd
encendido, seleccionando la zona de coccion (4) y el display de
LED de la zona se iluminard. Pulse la tecla (6) y el display del
temporizador indicara "10”.

- Modificaciones del valor (0 — 99 min): pueden efectuarse con
saltos de un minuto procediendo con las teclas MENOS (2) y MAS
(3). Una vez fijados los minutos, vuelva a presionar la tecla (6)
para establecer las decenas de minutos. A continuacion, espere
5 segundos hasta que se active el temporizador de una zona
independiente.



- Durante la programacion del temporizador, un punto rojo junto al
piloto de la zona de coccion seleccionada centelleara indicando que
la zona tiene un temporizador activado.

-El cumplimiento del lapso es notificado mediante una sefial
acustica y la aparicion de “--” en el display. La zona de coccion se
apagard y aparecera una “H” en caso de que la zona “queme”; en
caso contrario, el display de la zona mostrara un guion.

Se interrumpiran la sefial sonora y el centelleo del LED del

temporizador automaticamente después de 10 pitidos y el display

del temporizador se apagara.

- Las funciones de base son andlogas a aquéllas del temporizador
autonomo.

Funcion de pausa (opcional)

La funcion de pausa apagara todas las zonas de coccion manteniendo
todos los ajustes realizados en caso de que tenga que interrumpir
la coccion. Mediante esta funcion, puede revertir todos los ajustes
facilmente.

Para utilizar la funcién de pausa
Presione la tecla (8) y todas las zonas de coccion se apagaran
indicando “II”.

Desactivar la funcion de pausa

Vuelva a presionar la tecla (8) y todas las zonas de coccion se
revertirdn a su configuracion original.

NOTA: esta funcion esta disponible cuando una o mas zonas de
coccion estan en funcionamiento.

NOTA: si no desactiva el modo de Pausa en un plazo de 30 minutos,
la placa de induccion se apagara automaticamente.

Ollas (Fig. 3)

- Si-acercando un iman al fondo de un recipiente permanece atraido,
esta olla puede ser apta para la coccion por induccion.

- preferir ollas declaradas idoneas para la coccion por induccion.

- ollas con fondo plano y espeso.

-una olla de igual diametro que la zona permite aprovechar la
maxima potencia.

-una olla mas pequefia reduce la potencia pero no causara
dispersion de energia. De todas maneras no es aconsejable el uso
de recipientes con diametro inferior a 12 cm.

- recipientes inox. con el fondo a capas multiples o inox. ferritico si
sobre el fondo indica: para induccion.

- en el caso de usar recipientes de hierro fundido, mejor si tienen
el fondo esmaltado para evitar rayas en plano de la vitroceramica.

-no son adecuados los siguientes recipientes: vidrio, ceramica,
barro cocido, recipientes de aluminio, cobre o inox. no magnético
(austenitico).

Mantenimiento (Fig. 4)

Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, salpicaduras
de grasa, azucar o alimentos fuertemente sacarificos deben ser
inmediatamente removidos del plano de coccion con un raspador
para evitar dafios posibles a la superficie del plano. Sucesivamente
limpiar con un producto adecuado y papel de cocina, luego enjuagar
con agua y secar

con un pafo limpio. De ninguna manera usar esponjas 0 estropajos
abrasivos; evitar también el uso de detergentes quimicos agresivos
0 quitamanchas.

Instrucciones para el instalador

Instalacion

Las presentes instrucciones estan dirigidas al instalador como guia
para la instalacion, regulacién y mantenimiento segun las leyes y
las normas vigentes. Las intervenciones tienen que ser efectuadas
siempre con el aparato desenchufado.

Colocacion (Fig. 5)

El aparato esta previsto para ser encajado en un plano como se

ilustra en la figura.

Predisponer sobre todo el perimetro del plano el sellador en dotacion.

No se aconseja la instalacion sobre un horno, o por el contrario

verificar que:

- el horno tenga un eficaz sistema de enfriamiento

- que no se produzca de ningin modo el pasaje de aire caliente
desde el horno hacia el plano.

- proveer pasajes de aire como se indica en la figura.

Conexion eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar la conexion eléctrica comprobar que:

- las caracteristicas de la instalacion satisfagan lo indicado en la
placa de caracteristicas colocada sobre el fondo de la superficie
de coccion;

- que la instalacion tenga una eficaz conexion de tierra segun las
normas y las prescripciones de ley vigentes. La puesta a tierra es
obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe utilizar

material apto para la corriente indicada en la placa de caracteristicas

y para la temperatura de trabajo. EI cable en ningln punto tendra

que llegar a una temperatura superior de 50°C sobre la temperatura

ambiente.



DIESES PRODUKT IST ALS
HAUSHALTSGERAT GEDACHT.
FUR SCHADEN AN SACHEN ODER
PERSONEN, DIE  AUF FALSCHE
INSTALLATION  BZW. UNGEEIGNETEN
GEBRAUCH ODER MISSBRAUCH
ZURUCKZUFUHREN SIND,
UBERNIMMT DER HERSTELLER

KEINERLEI VERANTWORTUNG.

Der Hersteller erklart hiermit, dass dieses
Produkt allen wesentlichen Auflagen der EG-
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU  bzw.
der EMV-Richtlinie 2014/30/EU entspricht.

VORSICHTSMASSNAHMEN

- Wahrend des Betriebs sind magnetisierbare
Gegenstdnde wie Kreditkarten- Disketten-
Taschenrechner usw. Fern zu halten.

- Niemals  Aluminiumfolie benutzen oder in
Aluminium verpackte Produkie direkt auf die
Fldche legen; keine Metallgegenstinde wie
Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf die
Kochflache legen, damit sie nicht hei werden.

-Beim  Kochen  mit  Topfen  mit
Antihaftbeschichtung ohne Zugabe von Fett
ist die eventuelle Vorwarmzeit auf eine oder
zwei Minuten zu beschréanken.

- Das Kochen von zum Ansetzen neigenden
Lebensmitteln auf kleinster Stufe beginnen
um dann, unter haufigem Riihren, auf hohere
Stufen zu schalten.

- Nach dem Gebrauch (iber die vorgesehene
Vorrichtung ausschalten (Verminderung bis
auf “0”), ohne sich auf den Topfsensor zu
verlassen.

- Zur Vermeidung eines Elektroschocks muss
das Gerdt beim Platzen des Kochfelds sofort
vom Netz getrennt werden.

- Das Kochfeld darf nicht mit Dampf gereinigt
werden.

- Das Gerat und seine zuganglichen Teile konnen
wahrend des Betriebes heiB werden.

- Esist darauf zu achten, dass die Heizelemente
nicht beriihrt werden.

- Kinder unter acht Jahren missen fern

gehalten werden, sofern sie nicht standig
unter Aufsicht stehen.

- Dieses Gerat kann von Kindern iiber acht Jah-
ren und von Personen mit eingeschrankten
korperlichen oder psychischen Fahigkeiten
oder eingeschrankter Wahrnehmungsfahig-
keit oder fehlender Erfahrung und Kenntnis
benutzt werden, wenn diese im sicheren Um-
gang mit dem Gerat angemessen und unter
Aufsicht eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die vom
Benutzer durchzufiihrende Reinigung und
Instandhaltung darf von Kindern nicht ohne
Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

- In Abwesenheit mit Fett oder Ol zu braten
kann gefahrlich sein, weil Brande entstehen
kénnen. Versuchen Sie NIEMALS, einen Brand
mit Wasser zu ldschen. Schalten Sie das Gerat
vielmehr aus und decken Sie die Flammen
dann beispielsweise mit einem Deckel oder
einem Betttuch ab.

- Der Kochvorgang muss uberwacht werden.
Ein kurzfristiger Kochvorgang muss standig
uberwacht werden.

- Unbeaufsichtigtes Kochen auf dem Kochfeld
mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu
einem Brand fiihren.

- Brandgefahr: auf den Kochfeldern keine
Elemente lagern.

-Nur vom Hersteller des Kochgerdtes
entwickelte oder vom Hersteller in der
Gebrauchsanleitung als geeignet bezeich-
nete Kochfeldschiitzer oder mit dem Gerat
gelieferte Kochfeldschiitzer verwenden. Die
Verwendung ungeeigneter Schiitzer kann zu
Unféllen flihren.

Installieren Sie in der festen Verkabelung eine
Abschaltvorrichtung mit omnipolarem Trenn-
schalter, der im Falle einer Uberspannung der
Kategorie Il eine vollstandige Abschaltung
vom Netz nach den giiltigen Verkabelungs-
vorschriften erlaubt.

Die Steckdose oder der allpolige Schalter
miissen bei dem installierten Apparat leicht zu



erreichen sein.
Dieses Gerdt ist nicht fir den Gebrauch

mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem gesonderten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab falls
oben genannte Ausfiihrungen und die (iblichen
Unfallnormen nicht eingehalten werden.

Falls das Netzkabel beschadigt ist,
muss es durch den Hersteller oder
seinen technischen Kundendienst oder
in jedem Fall durch eine entsprechend
qualifizierte Fachkraft ersetzt werden,
um jedes Risiko auszuschlie3en.

FUNKTIONSWEISE (ABB. 1)

Die Funktionsweise berunt auf den elektromagnetischen

Eigenschaften der meisten KochgeféBe. Der Stromkreis steuert den

Betrieb der Drosselspule (Induktor), die ein Magnetfeld aufbaut.

Die Warme wird vom Topf selbst an die Speise iibertragen. Der

Kochvorgang vollzieht sich wie unten beschrieben.

— minimaler Warmeverlust (hoher Wirkungsgrad)

—Entfernen des Topfes (es genligt das Anheben) fiihrt zur
Unterbrechung des Systems.

—Das elektronische System erlaubt groBte Flexibilitdt und
Genauigkeit in der Regulierung.

(Abb. 1)

1 GeféBe

2 Induktionsstrom
3 Magnetfeld

4 Induktor

5 Stromkreis

6 Stromzufuhr

Anweisungen fiir den Benutzer (Abb. 2)
1 Ein-/ausschalten EIN/AUS

2 Minus —

3 Plus +

4 Kochzone

5 Tastensperre

6 Timer

7 Booster

8 Pause

Installation

Alle Operationen hinsichtlich der Installation (elektrischer Anschluss)
miissen von zugelassenem Fachpersonal gemédB den geltenden
Bestimmungen ausgefiihrt werden.

Fiir die spezifischen Anweisungen siehe die dem Installateur
vorbehaltene Seite.

Einschalten/Ausschalten der Touch Control

Nach Anlegen der Netzspannung initialisiert sich die Steuerung fiir
ca. eine Sekunde, bevor sie betriebsbereit ist.

Nach einem Reset leuchten fiir eine Sekunde alle Anzeigen und
LEDs. Nach Ablauf dieser Zeit werden alle Anzeigen und LEDs wieder
ausgeschaltet, und die Steuerung befindet sich im Stand-by-Zustand.
Driicken Sie die EIN/AUS-Taste (1), um das Touchpanel einzuschalten.
Auf den Kochstellenanzeigen erscheint durchgehend ,,-“. Sollte eine
Kochstelle den Status “HeiB“ haben, wird an Stelle von ,-“ ein ,H*

blinkend angezeigt.

Die Elektronik bleibt nach dem Einschalten fiir 60 Sekunden
aktiviert. Findet innerhalb dieser Zeit keine Kochstellen- oder
Timeranwahl statt, geht die Elektronik selbstandig wieder in den
Stand-by-Zustand. Driicken Sie die EIN/AUS-Taste (1), um das
Touchpanel einzuschalten. Der Stand-by-Zustand kann nur iiber die
EIN/AUS-Taste (1) aufgehoben werden.

Sollte zum Zeitpunkt des Einschaltens die Kindersicherung
noch aktiv sein, wird auf allen Kochstellen ,Lo“ (wie ,LOCKED)
angezeigt. Durch Betatigung der EIN/AUS-Taste im eingeschalteten
Zustand der Steuerung lésst sich die Touch Control jederzeit wieder
ausschalten. Dies gilt auch dann, wenn die Steuerung verriegelt
wurde (Kindersicherung aktiviert).

Die EIN/AUS-Taste hat in der Ausschalt-Funktion immer Vorrang.

Automatisches Ausschalten

Die Steuerung schaltet sich aus dem eingeschalteten Zustand nach
60 Sekunden automatisch aus, wenn in dieser Zeit keine Kochstelle
aktiviert oder eine Auswahltaste betétigt wurde.

Einschalten/Ausschalten einer Kochzone

Topf oder Pfanne auf die gewiinschte Kochzone stellen. Wenn die
Touch-Control-Steuerung eingeschaltet ist, wird eine Kochzone
durch Driicken der entsprechenden Taste (4) ausgewahlt.

Die LED-Anzeige der entsprechenden Kochzone wechselt von ,,-“ zu
,D". Sollte die Kochzone heiB sein, blinkt ,H* in der Anzeige.

u

Durch Betatigen der PLUS- (3) oder MINUS-Taste (2) wird eine
Leistungsstufe eingestellt und die Kochzone beginnt sich zu erwérmen.
Nach der Auswahl einer Kochzone kann die Leistungsstufe ausgewahlt
werden. Die Leistung beginnt bei Stufe 5. Die Leistung kann auf die
gewlinschte Stufe angepasst werden durch Driicken der PLUS- (3)
oder MINUS-Taste (2). Nach Erreichen der Leistungsstufe 0 bzw. 9
ist keine weitere Verringerung bzw. Erhéhung mehr maglich. Um eine
neue Leistungsstufe einzustellen, muss dann wieder die Taste MINUS
(2) bzw. PLUS (3) betétigt werden.

Ausschalten einer einzelnen Kochzone

Zum Ausschalten einer einzelnen Kochzone muss die entsprechende
Taste (5) betétigt werden. Die Anzeige (6) der entsprechenden
Kochzone blinkt dann. Auf den anderen Displays wird weiterhin
L, angezeigt. Werden die PLUS- (3) und die MINUS-Taste (2)
gleichzeitig betétigt, wird die Leistungsstufe der entsprechenden
Kochzone direkt auf 0 zuriickgesetzt. Alternativ dazu kann auch die
MINUS-Taste (2) gedriickt werden, bis die Leistungsstufe erreicht 0
ist. Sollte eine der Kochzonen heiB sein, blinkt auf der Anzeige ,H".

Ausschalten aller Kochstellen

Das sofortige Ausschalten aller Kochstellen ist jederzeit mit der EIN/
AUS-Taste mdglich. Im Stand-by-Zustand erscheint ein ,H* in allen
Kochstellen, die noch heiB sind. Alle anderen Kochstellenanzeigen
leuchten nicht.

Leistungsstufen

Die Leistung der Kochstellen ist in neun Stufen einstellbar und wird
durch die Ziffern ,1* bis ,,9“ mittels LED-Display angezeigt.

Wird bei der Kochzone vorn links die Leistungsstufe 9 eingestellt,
so wird die Leistung nach einer Betriebszeit von 30 Minuten aus
Sicherheitsgriinden etwas verringert. Fiir mehr Leistung kann die
Booster-Leistungsstufe (,P*) ausgewahlt werden.

Booster-Funktion
Nachdem die gewiinschte Kochzone ausgewdhlt wurde, kann die
Booster-Funktion durch Wéhlen der Booster-Taste (7) aktiviert



werden. Mit dieser Funktion kdnnen bestimmte Kochzonen mit einer

héheren als der angezeigten Leistung betrieben werden. (Die Zahl der

Kochzonen, die gleichzeitig mit Booster-Funktion zum Einsatz kommen

kénnen, hangt ab von der diesen zufilhrten Leistung, die als solche

stets unterhalb der maximalen Leistung des gesamten Kochfelds
liegen muss.) Falls die von lhnen gewiinschte Kochzone ein Zuschalten

der Booster-Funktion erlaubt, erscheint auf dem Display ,P*.

Zum Schutz des Kochgeschirrs ist die Betriebszeit der Booster-

Funktion auf finf Minuten beschrankt. Nach dem automatischen

Abschalten der Booster-Funktion arbeitet die jeweilige Kochzone

weiter auf Leistungsstufe ,9“. Nach wenigen Minuten kann die

Booster-Funktion erneut in Betrieb genommen werden.

Die Booster-Funktion bleibt selbst dann in Betrieb, wenn der Topf

oder die Pfanne von der Kochzone genommen wird; auch die Zeituhr

zum automatischen Abschalten lduft in diesem Fall weiter.

Die Leistungsverwaltung basiert auf dem Prinzip, wonach die letzte

im Zusammenhang mit der Leistung der verschiedenen Bereiche

vorgenommene Anderung stets die hochste Prioritat hat. Dies

bedeutet, dass die vorher fiir die Ubrigen Bereiche eingestellten

Leistungswerte automatisch reduziert werden kénnen.

- Muss bei einer Kochzone die Leistung reduziert werden, blinkt drei
Sekunden lang der Anzeiger des Bereichs, dessen Leistung vermindert
wird, sodass dem Benutzer vorher noch ein Korrekturzeitraum zur
Vornahme einer entsprechenden Anderung zur Verfiigung steht.

-Wird bei der gewdhlten Kochzone vor Ablauf dieses
Korrekturzeitraums eine Anderung vorgenommen, kommt es
seitens der Leistungsverwaltung zu einer erneuten Uberpriifung
der gegebenen Leistungsverhaltnisse. Ist in diesem Fall keine
Leistungsreduzierung mehr notwendig, wird der Blinkbetrieb
eingestellt und auf der entsprechenden Anzeige bleibt die
urspriingliche Leistungsstufe erhalten.

- Eine erneute Veranderung der Leistungsverteilung durch den
Benutzer bedeutet nicht, dass es bei den Kochzonen, deren
Leistung automatisch zuriickgenommen wurde, von selbst zu einer
Anhebung der Leistung kommt.

Restwérmeanzeige

Der Benutzer soll auf eine gefahrliche Beriihrtemperatur auf der
Glaskeramik im Bereich einer Kochstelle hingewiesen werden. Die
Temperatur wird (iber ein mathematisches Modell berechnet, und
verbliebene Restwdrme mittels eines ,H* auf dem entsprechenden
Kochzonen-Display angezeigt.

Aufheizen und Abkiihlen werden berechnet in Abhdngigkeit der

- gewahlter Leistungsstufe (,0“ bis ,,9°)

- Betriebszeit.

Nach Ausschalten der Kochstelle zeigt die zugehdrige Anzeige
so lange ein ,H“ bis die zugeordnete Kochstellentemperatur
rechnerisch unter einem ungeféhrlichen Niveau liegt (< 60 °C).

Abschaltautomatik (Betriebsdauerbegrenzung)

Abhdngig von der eingestellten Kochstufe wird jede Kochstelle
individuell nach einer bestimmten, maximalen Betriebsdauer
abgeschaltet, falls innerhalb dieser Zeit keine Bedienung der
zugeordneten Kochstelle erfolgt ist. Jede die entsprechende
Kochzone betreffende Verdnderung (liber die Tasten PLUS und MINUS)
fiihrt zu einer automatischen Nullung der maximalen Betriebszeit der
jeweiligen Zone und setzt diese auf ihren Ausgangswert zuriick.

Verriegelung (Kindersicherung)

0 Kindersicherungsfunktion:

Verriegeln:

Zur Aktivierung der Kindersicherung muss nach dem Einschalten die
Taste (5) betétigt werden. Auf der Timer-Anzeige erscheint dann ,Lo*
fir LOCKED (Kindersicherung gegen unbeabsichtigtes Einschalten).
Die Elektronik bleibt bis zur Entriegelung durch den Benutzer im
verriegelten Zustand, auch wenn die Steuerung zwischenzeitlich
aus- und wieder eingeschaltet wird. Auch ein Reset der Steuerung
(nach einem Spannungsabfall) unterbricht die Verriegelung nicht.

Entriegeln:

Zum Entriegeln der Kindersicherung und anschlieBenden Bedienen
der Steuerung muss die Taste (8) drei Sekunden lang gedriickt
werden. Die Anzeige ,Lo“ im Display verschwindet.

Akustische Signal (Summer)

Wahrend des Betriebs werden folgende akustische Summer-Signale
ausgegeben:

- Kurzer Summer-Ton bei Normalbetétigung der Tasten

Timer-Funktion (optional)

Die Timer-Funktion kann in zwei Versionen ausgefiihrt werden:

- Unabhangiger Timer 1 bis 99 Min.: Nach Ablauf des Timers ertont ein
akustisches Signal (= Eieruhr).

- Kochzonen-Timer 1 bis 99 Min.: Nach Ablauf des Timers ertdnt ein
akustisches Signal und die Zone schaltet sich ab. Die vier Kochzonen
konnen unabhéngig voneinander programmiert werden.

Timer als Eieruhr (unabhangige Timer-Funktion):

-Wenn die Steuerung eingeschaltet ist (,0N“) und keine Kochzone
ausgewahlt wurde, kann der unabhangige Timer verwendet
werden, indem die Taste (6) gedriickt wird.

- Die Timer-Zeit (0 bis 99 Min.) kann in Schritten von jeweils einer
Minute eingestellt werden, indem MINUS (2) bzw. PLUS (3) gedriickt
wird. Zum Einstellen der Minuten Taste (9) driicken und danach
noch einmal Taste (6) driicken, um die Minutenanzahl zu bestatigen.

-Die Einstellung kann via Tipp-Betrieb vorgenommen werden (mit
akustischem Signal). Nachdem der Timer eingestellt wurde, lauft die
festgelegte Zeit ab. Ist die Timer-Zeit abgelaufen, ertont ein akustisches

Das akustische Signal endet

- automatisch nach 10 Signalténen.

- Danach hort das Timer-Display auf zu blinken und die Display-
Anzeige erlischt.

Timer ausschalten/éandern

- Der Timer kann jederzeit ausgeschaltet bzw. geéndert werden durch
Betétigen der Tasten MINUS (2) bzw. PLUS (3) (mit akustischem
Signal). Der Timer wird ausgeschaltet, indem die Minus-Taste so
lang gedriickt wird, bis die ,0“ erscheint.

Das Timer-Display zeigt dann fiinf Sekunden lang ,,0“ an und schaltet

sich danach aus.

Timer-Programmierung fiir Kochzonen
Wenn die Steuerung eingeschaltet ist (,,0N“), kann fiir jede Kochzone
ein eigener Timer eingestellt werden.

-Um die Timer-Funktion nutzen zu kénnen, muss die Steuerung
eingeschaltet sein. Nachdem die Kochzone (4) ausgewéhlt wurde,
blinkt das LED-Display der Zone. Nach Driicken der Taste (6) wird
im Timer-Display ,,10“ angezeigt.

- Die Timer-Zeit (0 bis 99 Min.) kann in Schritten von jeweils einer
Minute eingestellt werden, indem MINUS (2) bzw. PLUS (3) gedriickt
wird. Danach muss Taste (6) noch einmal gedriickt werden, um die
Minutenanzahl zu bestatigen. Nach fiinf Sekunde Wartezeit startet
der Timer fiir die jeweilige Kochzone.

- Wahrend der Timer-Programmierung leuchtet ein roter Punkt neben
der Leuchtanzeige der ausgewéhlten Kochzone. Dieser zeigt an,
dass fiir die Zone ein Timer I&uft.

- Ist die Timer-Zeit abgelaufen, ertont ein akustisches Signal und im
Timer-Display wird ,--“ angezeigt. Die programmierte Kochzone
schaltet sich ab und das Display zeigt ,H* an, wenn die Kochzone
noch heiB ist. Andernfalls zeigt das Display der Kochzone einen
Strich an.

Das akustische Signal und das Blinken des LED-Displays hdren

automatisch nach zehn Signaltonen auf. Danach erlischt die Display-

Anzeige.

- Die grundlegende Funktionsweise ist die gleiche, wie unter
L»Eieruhr® beschrieben (unabhéngige Timer-Funktion).



Pausenfunktion (optional)

Mit der Pausenfunktion kann das Erhitzen gestoppt werden, wahrend
alle vorgenommenen Einstellungen beibehalten werden. Nach
Kochunterbrechungen kann mit dieser Funktion leicht wieder zu den
Einstellungen zuriickgekehrt werden.

Verwenden der Pausenfunktion
Durch Driicken der Taste (8) werden alle Kochzonen deaktiviert. Fiir
alle Zonen wird ,,II“ angezeigt.

Deaktivieren der Pausenfunktion

Erneutes Driicken der Taste (8) aktiviert alle Kochzonen wieder mit
den jeweils getroffenen Einstellungen.

HINWEIS: Diese Funktion ist verfligbar, wenn mindestens eine
Kochzone aktiv ist.

HINWEIS: Wird die Pausenfunktion nicht innerhalb von 30 Minuten
deaktiviert, schaltet sich der Herd automatisch ab.

KochgeféBe (Abb. 3)

- Magnetisch anziehende KochgeféBe kénnen zum Induktionskochen
geeignet sein.

- Spezielle Induktionstdpfe sollten bevorzugt werden.

- KochgeféBe sollten einen flachen und dicken Boden haben.

- Ein Topf oder eine Pfanne mit demselben Durchmesser wie die
Kochzone erlaubt eine maximale Nutzung der verfliigbaren Leistung.

- Ein kleinerer Topf verringert die Leistung, verursacht aber keinen
Energieverlust. Der Gebrauch von GeféBen mit einem Durchmesser
kleiner als 12 cm ist jedoch nicht empfehlenswert.

- Rostfreies Kochgeschirr mit mehrfachbeschichtetem Boden oder
aus rostfreiem Ferrit, wenn auf dem Boden angegeben ist ,geeignet
fiir Induktionsherd*.

- Gusseiserne GefaBe, am besten mit emailliertem Boden zur
Vermeidung von Kratzern auf der Glaskeramikflache

- Es wird abgeraten von GeféBen aus Glas, Keramik, Terracotta,
Aluminium, Kupfer oder nicht magnetischem (austenitischem)
rostfreiem Stahl.

Instandhaltung (Abb. 4)

Spuren von Aluminiumfolie, Essensresten, Fettspritzern, Zucker oder
stark zuckerhaltigen Speisen miissen sofort mit einem Schaber
von der Kochflache entfernt werden, um mdgliche Schaden an der
Flache zu vermeiden. Mit einem entsprechenden Reinigungsmittel
und Kiichenpapier séubern, dann mit klarem Wasser nachspiilen
und abschlieBend mit einem Lappen trockenwischen. Keine
Putzschwdmme oder Scheuerkissen zum Einsatz bringen; abzuraten
ist ferner von der Verwendung von starken Chemikalien und
Fleckenentfernern.

Anweisungen fiir den Installateur

Installation

Die angegebenen Anweisungen sind an den zugelassenen Installateur
als Richtlinie fiir die Installation, Regelung und Instandhaltung,
gemaB den geltenden Gesetzen und Normen, gerichtet. Die Eingriffe
diirfen nur bei ausgeschaltetem Apparat vorgenommen werden.

Aufstellung (Abb. 5)

Das Gerdt ist dafiir vorgesehen, in eine Arbeitsflache, wie in der

Abbildung dargestellt, eingefiigt zu werden. Die gesamte Fléche des

Kochgerats rundherum mit der im Kit befindlichen Dichtungsmasse

versiegeln. Es wird von dem Aufbau iiber einem Ofen abgeraten;

sonst gegebenenfalls versichern,

- dass der Ofen mit einem wirksamen Kiihlsystem ausgestattet ist;

- dass auf keinen Fall heiBe Luft vom Ofen in Richtung der Fldche
aufsteigt;

- dass Luftdurchldsse, wie in der Abbildung angegeben, vorgesehen
werden.

Elektrischer Anschluss (Abb. 6)

Vor dem Anschluss an das Stromnetz muss sich davon iiberzeugt

werden, dass:

- die Eigenschaften der Anlage mit denen auf dem unter der
Ofenplatte angebrachten Leistungsschild iibereinstimmen;

- die Anlage mit einem wirksamen Erdanschluss geméB den
geltenden Normen und Gesetzbestimmungen versehen ist. Der
Erdanschluss ist gemaB Gesetz verbindlich.

Falls der Apparat nicht mit einem Kabel und/oder mit einem

entsprechenden Stecker ausgeriistet ist, muss gleichwertiges

Material zur Stromentnahme, wie auf dem Leistungsschild

angegeben, und fiir die Arbeitstemperatur verwendet werden. Das

Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von mehr als 50 °C iiber

der Raumtemperatur erreichen.
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CE PRODUIT EST CONCU
EXCLUSIVEMENT POUR USAGE
DOMESTIQUE.  LE ~ CONSTRUCTEUR
DECLINE TOUTE RESPONSABILITE
POUR DOMMAGES ET BLESSURES
CAUSEES PAR  UNE  INSTALLATION

INCORRECTE OU PAR UN  USAGE
IMPROPRE, ERRONE OU ABSURDE.

Le fabricant déclare que ce produit remplit
toutes les conditions essentielles requises
par la directive 2014/35/EU sur matériel
électrique de basse tension, et par la directive
2014/30/EU sur compatibilité
électromagnétique.

PRECAUTIONS

- Pendant I'emploi éloignez tout matériel
magnétisable tel que cartes de crédit,
disquettes, calculettes, etc.

- N'utilisez jamais de papier d’aluminium ni
placez directement d’aliments enveloppés
dans le papier d’aluminium sur le plan de
cuisson

- N’appuyez pas d’objets métalliques tels que
couteaux, fourchettes, cuillers et couvercles
sur la surface du plan de cuisson pour éviter
qu’ils se chauffent

-Si vous effectuez la cuisson au moyen
de casseroles antiadhésives et sans
assaisonnement, limitez le temps de chauffe
a une ou deux minutes

- Lors de la cuisson d’aliments qui pourraient
attacher sur le fond de la casserole,
commencez a puissance minimale et
augmentez progressivement tout en remuant
souvent.

- En fin d’utilisation, éteindre en intervenant
sur le dispositif prévu a cet effet (décrément
jusqu’a “0”) et ne pas se fier au détecteur de
marmites.

-Si la surface de la plaque se casse,
débrancher immédiatement I'appareil du
réseau électrique pour éviter un éventuel

choc électrique.

- Ne pas utiliser d’appareils a vapeur pour le
nettoyage de la plaque.

- Lappareil et ses parties accessibles peuvent
chauffer pendant le fonctionnement.

-Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants.

- Les enfants 4gés de moins de 8 ans doivent
étre tenus a I'écart de I'appareil, sauf s'ils
sont placés sous surveillance permanente.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a
partir de 8 ans, par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou bien par des personnes possédant une
expérience ou des connaissances insuffisantes,
a condition de les placer sous surveillance, de
leur avoir donné les instructions appropriées
concernant l'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et de leur faire prendre conscience
des dangers encourus. Les enfants ne doivent
pas jouer avec I'appareil. Les opérations de
nettoyage et de maintenance qui incombent
a l'utilisateur ne doivent pas étre réalisées par
des enfants non surveillés.

- Cuisiner avec de la graisse ou de I'huile sans
surveillance présente un risque d’incendie.
Ne tentez JAMAIS d’éteindre un feu avec
de l'eau. En cas d'incendie, débranchez
I'appareil et couvrez les flammes avec le
couvercle d’une casserole ou un drap, par
exemple.

- Le processus de cuisson doit étre effectué sous
surveillance. Un processus de cuisson a court
terme doit étre surveillé continuellement.

- Cuisson sans surveillance sur une plaque
chauffante avec de la graisse ou de I'huile
peut étre dangereux et peut causer un
incendie.

- Risque d’incendie : ne stockez pas d’éléments
sur la surface de cuisson.

- N'utiliser que des protecteurs de plaque de
cuisson congus par le fabricant de I'appareil
de cuisson, indiqués par le fabricant dans
les consignes d'utilisation ou intégrés a
I'appareil. Lutilisation de protecteurs non
adaptés peut étre a I'origine d’accidents.
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Installer dans le céblage fixe un dispositif
de déconnexion du réseau électrique avec
une séparation de contact sur tous les poles
qui permette une déconnexion totale dans
des conditions de surtension de catégorie Ill,
conformément a la norme de céblage.

La prise ou l'interrupteur omnipolaire doivent
étre facilement accessibles aprés la mise en
place de I'appareil.

Cet appareil n’est pas prévu pour fonction-
ner a l'aide d’un temporisateur externe ou
d'un systtme de commande a distance
indépendant.

Le Constructeur décline toute responsabilité au
cas ou ces normes et les autre normes contre
les accidents ne seraient pas observées.

Sile cable d‘alimentation s'abime,
demandez a votre servi ce d‘assis-
tance technique agrée, au fabricant
ou bien a un technicien compétent
de vous le changer, afin déviter un
risque quelconque.

PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT (FIG. 1)

Il se base sur les propriétés électromagnétiques de la plupart des

récipients de cuisson.

Le circuit électronique contrdle le fonctionnement de la bobine

(inducteur) qui crée un champ magnétique.

C’est le récipient de cuisson méme qui transmet la chaleur aux

aliments.

La cuisson a lieu comme décrit ci-dessous.

- déperdition minimale (haut rendement)

- le systeme s’arréte automatiquement si I'on retire ou seulement
souleve la casserole

- le systeme électronique garantit le maximum de flexibilité et de
précision de réglage.

(Fig. 1)

1 Casserole

2 Induced current

3 Champ magnétique

4 Inducteur

5 Circuit électronique

6 Alimentation électrique

Instructions pour I'usager (Fig. 2)
1 Marche/arrét ON/OFF

2 Moins —

3 Plus +

4 Zone de cuisson

5 Verrouillage des touches

6 Minuteur

7 Booster

8 Pause

Installation

Toutes les opérations relatives a [Iinstallation (raccordement
électrique) doivent étre faites par un personnel qualifié, en
conformité avec les normes en vigueur.

En ce qui concerne les instructions spécifiques voir la partie
réservée a I'installateur.

Marche/arrét de la commande sensitive

Apreés la mise sous tension, il faut environ 1 seconde a la commande
sensitive pour étre préte a fonctionner.

Apreés la réinitialisation de tous les afficheurs, les LEDS clignotent
pendant 1 seconde environ. Puis les afficheurs et les LEDS
s’éteignent et la commande sensitive se met en stand-by.

Pour allumer le contact, appuyer sur la touche de mise en marche (1).
Les afficheurs des foyers indiquent “-“. Le “-“ est remplacé
alternativement par un “H“ quand le foyer est chaud.

Aprés la mise en marche, la commande sensitive reste active
pendant 60 secondes. Si on ne sélectionne ni un foyer ni le minuteur,
la commande sensitive se remet en stand-by automatiquement.

On ne peut mettre en marche la commande sensitive qu’avec la
touche d’alimentation. Si on appuie en méme temps sur la touche
d’alimentation et sur d’autres touches, la commande sensitive
reste en stand-by. Si la sécurité enfants est active lors de la mise
sous tension, I'afficheur LED au-dessus du minuteur indique “Lo",
(locked/verrouillé).

La commande sensitive peut étre coupée a tout moment par la
touche d’alimentation, méme si la commande a été verrouillée par
la sécurité enfants.

La touche d’alimentation est toujours prioritaire dans la fonction
d'arrét.

Arrét automatique

La commande sensitive s'arréte automatiquement aprés 60
secondes d'inactivité.

Marche/arrét d’un foyer
Placez le récipient sur la zone de cuisson appropriée.
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Lorsque la commande sensitive est activée, appuyer sur la touche
(4) correspondant au foyer a sélectionner.

Lafficheur LED du foyer sélectionné passe de « - » a « 5 ». Si le foyer
est « brilant », I'indication « H » s'affiche alternativement.

Pour sélectionner la puissance, appuyer sur la touche PLUS (3) ou
MOINS (2) ; le foyer commence & chauffer.

Une fois le foyer sélectionné, la puissance peut étre sélectionnée.
Une fois le niveau « 0 » ou « 9 » atteint, il est impossible de réduire la
puissance. Il faut alors appuyer a nouveau sur la touche MOINS (2)
ou PLUS (3) pour modifier le niveau de puissance.

Arrét d'un foyer

Sélectionner le foyer a éteindre avec la touche (4) correspondante.
Lafficheur LED du foyer sélectionné clignote, tandis que les autres
afficheurs indiquent toujours « - ». La pression simultanée des
touches PLUS (3) et MOINS (2) rétablit le niveau de puissance sur 0.
La touche MOINS (2) peut également permettre de réduire le niveau
de puissance a 0.

Lorsqu’un foyer est « brilant », « H » s'affiche alternativement.

Arrét de tous les foyers

Pour obtenir I'arrét immédiat de tous les foyers, appuyer sur la touche
d’alimentation. En mode stand-by, “H* s'affiche pour tous les foyers qui
sont chauds. Tous les autres afficheurs sont éteints.



Puissance

Il existe 9 niveaux de puissance pour chaque foyer : ils sont indiqués
par des repéres gradués de “1“ & “9“ au moyen d’afficheurs LED.
Dans la zone de cuisson située sur la partie avant gauche, lorsque
le niveau de puissance 9 est sélectionné, au bout de 30 minutes
de fonctionnement, la puissance va Iégérement diminuer pour des
raisons de sécurité. Au cas ol un niveau de puissance plus élevé est
requis, sélectionner le niveau booster (« P »).

Fonction Booster

Aprés avoir sélectionné la zone de cuisson requise, la fonction «

booster » peut étre activée en sélectionnant le bouton (7). Cette

fonction permet que certaines zones de cuisson puissent recevoir
une puissance supérieure a la puissance nominale (le nombre de
zones avec Booster simultané dépend de la puissance donnée aux
différentes zones ; cette puissance doit étre inférieure a la puissance
maximale de la plague de cuisson). Si la zone désirée peut activer la

fonction Booster, son écran affichera le symbole “P”.

Le temps d’activation du Booster est limité a 5 minutes pour protéger

les ustensiles de cuisine. Apres la désactivation automatique du

Booster, la zone continue a fonctionner & un niveau de puissance « 9 ».

Le Booster peut étre réactivé aprés quelques minutes.

Dans le cas ol le récipient serait retiré de la zone de cuisson pendant

la période Booster, cette fonction restera active et le temps de

désactivation continuera a étre compté.

La gestion de puissance se base sur le principe que la derniére

modification effectuée sur le niveau de puissance des différentes

zones, est celle qui a la priorité maximale. Cela signifie que les niveaux
de puissance configurés au préalable sur les zones restantes peuvent
étre réduits automatiquement.

- Si I'induction détecte qu’une réduction est nécessaire sur une zone
de cuisson quelconque, I'indicateur de la zone dont la puissance
va diminuer, clignote pendant 3 secondes pour permettre une
éventuelle correction avant que la puissance soit modifiée.

-Si la zone sélectionnée est réajustée avant la fin du temps de
correction, le gestionnaire de puissance analyse de nouveau la
distribution de puissance. Si la réduction de puissance n’est pas
nécessaire, le clignotement disparait et le niveau de puissance
original reste sur I'indicateur correspondant.

-Si la distribution de puissances est de nouveau changée par
I'utilisateur, en aucun cas le niveau de puissance ne sera
automatiquement augmenté sur les zones qui ont été réduites
automatiquement.

Indicateur de chaleur résiduelle

Il signale a I'utilisateur que le verre est chaud et peut présenter un
danger en cas de contact avec la surface située autour du foyer. La
température est déterminée a partir d’'un modéle mathématique. La
chaleur résiduelle est indiquée par la lettre “H” sur Iafficheur du
foyer correspondant.

Le chauffage et le refroidissement sont calculés en fonction :

- de la puissance sélectionnée (de “0“ a “9)

- La période d’activation.

Aprés avoir éteint le foyer, I'afficheur correspondant indique “H”
jusqu’a ce que la température du foyer redescende en dessous du
niveau critique (< 60°C) sur la base du modele mathématique.

Arrét automatique (durée limite de fonctionnement)

En fonction la puissance choisie, chaque foyer s’éteint aprés un temps
établi si aucune opération n’est exécutée. Chaque intervention sur
le foyer (avec les touches PLUS et MOINS) rétablit la durée limite de
fonctionnement du foyer a sa valeur initiale.

Verrouillage des touches (sécurité enfants)
{ Sécurité enfants :
Verrouillage des touches :

apres avoir allumé la commande, la sécurité enfants peut étre activée
en appuyant sur le bouton (5) pour verrouiller les touches. Lindication
« Lo », pour LOCKED (sécurité enfants contre I'allumage involontaire),
s’affiche au-dessus de la touche de minuterie (6)

Le controle électronique reste verrouillé jusqu’a ce que I'utilisateur
le déblogue, méme si, entre temps, il est arrété et remis en marche.
Méme une réinitialisation de la commande sensitive (aprés une chute
de tension) ne déblogue pas les touches.

Annulation du verrouillage des touches :

pour déverrouiller la commande sensitive, appuyer sur le bouton
(8) pendant 3 secondes pour annuler la fonction de verrouillage des
touches. L'indication « Lo » (LOCKED) disparait de I'afficheur.

Signal sonore (vibreur)
Pendant le fonctionnement, le vibreur signale les activités suivantes :
- activation normale des touches (son bref).

Fonction temporisation (en option)

La fonction temporisation existe en deux versions :

- minuteur autonome 1.99 min : signal sonore indiquant que le temps
programmé est écoulé.

- Minuteur pour foyers 1.99 min. : signal sonore indiquant que le
temps de cuisson est écoulé et que le foyer va s’éteindre ; les
quatre foyers peuvent étre programmés indépendamment.

Minuteur autonome :

-Si le contact est allumé et qu'aucune zone de cuisson n’est
sélectionnée, il est possible d’utiliser la minuterie autonome en
appuyant sur le bouton (6).

- Modifications de la valeur (0 - 99 min) : elles peuvent étre réglées
par paliers d’une minute a I'aide des touches MOINS (2) et PLUS (3).
Appuyer sur le bouton (6) pour régler les minutes, puis appuyer a
nouveau sur (6) pour régler les douzaines de minutes.

- La programmation du minuteur s’effectue par pressions successives
(signal sonore).

Le compte & rebours commence apreés la programmation du minuteur.

L'écoulement de la durée programmée sera indiqué par un signal

sonore et par le clignotement de I'afficheur du minuteur.

Le signal sonore s'arréte
- automatiquement au bout de 10 signaux sonores
L'afficheur cesse de clignoter et s’éteint.

Eteindre/régler le minuteur

- Le minuteur peut étre réglé ou éteint a tout moment en appuyant
sur les touches TIMER et MOINS (signal sonore). Pour couper le
minuteur, sélectionner “0” avec la touche MOINS ou avec les
touches TIMER et MOINS simultanément qui placentimmédiatement
le minuteur sur “0”.

Le minuteur reste sur “0” pendant 5 secondes avant de s’éteindre.

Programmation du minuteur pour chaque foyer

La commande sensitive permet de programmer un minuteur
indépendant pour chaque foyer.

Pour utiliser le minuteur d’extinction, vérifier que la commande est
allumée. Apres la sélection du foyer (4), I'afficheur LED correspondant
clignote, appuyer alors sur le bouton (6) et I'afficheur du minuteur
indique « 10 ».



- Modifications de la valeur (0 - 99 min) : elles peuvent étre réglées
par paliers d’une minute a I'aide des touches MOINS (2) et PLUS (3).
Aprés avoir réglé les minutes, appuyer a nouveau sur le bouton (6)
pour régler les douzaines de minutes. Ensuite, attendre 5 secondes
que le minuteur du foyer indépendant s’active.

Pendant la programmation du minuteur, un point rouge a coté du
voyant lumineux du foyer sélectionné clignote pour indiquer que le
minuteur est activé pour ce foyer.

- L'écoulement du délai programmé est indiqué par un signal sonore
et par l'indication « -- » fixe sur Iafficheur. Le foyer programmé
s’éteint et “H” saffiche si le foyer est chaud. Dans le cas contraire,
I'afficheur du foyer montre un trait.

Le signal sonore et le clignotement de I'afficheur s’interrompent

- automatiquement au bout de 10 signaux sonores. L'afficheur du
minuteur s’éteint.

Les fonctions de base correspondent a celles du minuteur autonome.

Fonction Pause (en option)

La fonction Pause permet d’arréter de faire chauffer mais en
maintenant tous les réglages effectués en cas d'interruption pendant
que vous cuisinez. Grace a cette fonction, vous pouvez rétablir tous
les réglages facilement.

Utiliser la fonction Pause

Appuyez a nouveau sur le bouton (8), tous les foyers cessent de
fonctionner et leurs afficheurs indiquent « Il ».

Annuler la fonction Pause

En appuyant a nouveau sur le bouton (8), tous les foyers reviennent
a leur réglage d’origine.

REMARQUE : Ia fonction est disponible lorsqu’un ou plusieurs foyers
sont en marche.

REMARQUE : si vous n'annulez pas le mode Pause dans un délai de
30 minutes, la plaque a induction s'éteint automatiquement.

Casseroles (Fig. 3)

- une casserole dont le fond attire I'aimant serait déja une casserole
adaptée a la cuisson a induction

- employez plutdt des casseroles garanties pour la cuisson a
induction

- casseroles au fond plat et épais

- un récipient au diametre identique a celui de la zone permet
d’utiliser la puissance maximale.

- une casserole plus petite réduit la puissance mais ne causera pas
de déperdition d’énergie. Nous conseillons quand-méme de ne pas
utiliser de récipients avec un diametre inférieur a 12 cm.

- récipients en acier inoxydable pourvus d’'un fond a couches
multiples ou en acier inoxydable ferritique si spécifiquement
produits pour cuisson a induction

- récipients en fonte de préférence au fond émaillé qui ne raye pas
le plan vitrocéramique

-nous déconseillons les récipients en verre, en céramique, en
terre cuite, en aluminium, en cuivre ou en acier inoxydable non
magnétique (austénitique).

Entretien (Fig. 4)

Enlevez aussitot du plan de cuisson tout fragment de papier en
aluminium, tout résidu de nourriture, toute éclaboussures de graisse,
de sucre ou d’autres aliments fortement riches en saccharine a
I'aide d’une raclette a fin d’éviter d’endommager la surface du plan.
Ensuite, nettoyer avec un produit adéquat et du papier absorbant,
puis rincer a I'eau et sécher avec un torchon propre. N'utiliser en
aucun cas d’éponges métalliques ou abrasives, éviter également
d’utiliser des détergents chimiques agressifs comme les produits de
nettoyage pour fours.

Instructions pour Pinstallateur

Installation

Ces instructions sont faites pour le technicien spécialisé comme
guide a I'installation, au réglage e a I'entretien suivant les lois et les
normes en vigueur. Les interventions doivent toujours étre effectuées
quand I'appareil est débranché.

Positionnement (Fig. 5)

Lappareil est prévu pour étre encastré dans un plan de travail

comme illustré dans la figure correspondante.

Mettre le ruban adhésif livré avec I'appareil au long du pourtour du

plan.

Nous déconseillons I'encastrement au-dessus d’'un four. Au cas

contraire, vérifiez ce qui suit:

- le four est muni d’un efficace systéme de refroidissement

- il ny a aucun passage d’air chaud du four au plan de cuisson

-il 'y a des ouvertures pour la ventilation comme indiqué dans la
figure.

Branchement électrique (Fig. 6)

Avant d’effectuer le branchement électrique, s’assurer que :

- les caractéristiques de I'installation soient de nature a satisfaire
toutes les indications portées sur la plaque signalétique située sous
I'appareil ;

- que I'installation dispose d’un raccordement a la terre selon les
normes et les dispositions en vigueur. La mise a terre est obligatoire
aux termes de la loi.

Si I'appareil n’a pas de cable et /ou de prise correspondante, utiliser

de la matiere apte a I'absorption indiquée sur la plaque signalétique

et a la température de travail. Le cable ne devra jamais atteindre une
température supérieure de 50°C a celle ambiante.
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THIS  APPLIANCE IS  CONCEIVED
FOR DOMESTIC USE ONLY. THE
MANUFACTURER SHALL NOT IN ANY
WAY BE HELD RESPONSIBLE FOR
WHATEVER INJURIES OR DAMAGES
ARE CAUSED BY INCORRECT
INSTALLATION OR BY UNSUITABLE,
WRONG OR ABSURD USE.

The manufacturer declares that this product
meets all the essential requirements for low
voltage electrical material set out in European
directive 2014/35/EU and for electromagnetic
compatibility as required by European directive
2014/30/EU.

PRECAUTIONS

- When the hob is in use keep all magnetizable
objects away (credit cards, floppy disks,
calculators and so on).

- Do not use any alluminium foil or place any
foodstuffs wrapped in alluminium foil directly
on the hob - do not place any metal objects
such as knives, forks, spoons and lids on the
hob surface as they will heat up.

-When cooking in a non-stick pan without
seasoning, do not exceed 1-2 minutes’ pre-
heating time.

- When cooking food that may easily stick, start
at a low power output level and then slowly
increase while regularly stirring.

- After cooking is finished, switch off using the
control provided (turn down to “0”), and do
not rely on the pan sensor.

-If the surface of the hob is damaged,
immediately disconnect the appliance from
the mains to prevent the possibility of electric
shock.

- Never use a steam cleaner to clean the hob.

- The appliance and accessible parts may be
hot during operation.

- Take care to avoid touching the heating
elements.

- Children less than 8 years of age should be
kept at a safe distance unless continuously
supervised.

- This appliance may be used by children
aged 8 or over and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge, if they
are supervised and have received suitable
instructions on safe use of the appliance and
understand the dangers involved. Children
must not play with the appliance. User
maintenance and cleaning should not be
carried out by children except under constant
supervision.

- Cooking with grease or oil may be dangerous
and cause a fire if left unattended. NEVER
try to extinguish a fire with water. Rather,
disconnect the appliance and then cover the
flames with a cover or sheet, for example.

- The cooking process has to be supervised.
A short term cooking process has to be
supervised continuously.

- Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in a fire.

- Fire hazard: do not store elements on cooking
surfaces.

- Only counter top protectors designed for
use with the cooking appliance and listed
in the manufacturer’s instructions should be
used as suitable protection for the counter
top incorporated in the appliance. Use of
unsuitable protectors may cause accidents.

- WARNING: Accessible parts will become
hot when in use. To avoid burns and scalds
children should be kept away.

Insert in the fixed wiring a mean for
disconnection from the supply mains having a
contact separation in all poles that provide full
disconnection under overvoltage category |ll
conditions, in accordance with the wiring rules.
The plug or omnipolar switch must be easily
reached on the installed equipment.

This appliance is not intended to be used via



an external timer or a remote control system.
The manufacturers decline any responsibility
in the event of non-compliance with what is
described above and the accident prevention
norms not being respected and followed.

To avoid all risk, if the power cable
becomes damaged, it must only be
replaced by the manufacturer, by an
authorised service centre, or by a
qualified electrician.

OPERATING PRINCIPLE (FIG. 1)

It exploits the electromagnetic properties of most cooking vessels.

The coil (inductor) which produces the electromagnetic field is

operated and controlled by the electronic circuit.

The heat is transmitted to food by the cooking vessel itself.

The cooking process takes place as described below.

- loss of heat is minimum (high efficiency)

- the system stops automatically when the vessel is removed or
even just lifted from the hob

- the electronic circuit guarantees maximum flexibility and fine
adjustments.

(Fig. 1)

1 Vessel

2 Induced current
3 Magnetic field

4 Inductor

5 Electronic circuit
6 Power supply

User’s Instructions (Fig. 2)
1 ON/OFF

2 Minus -

3 Plus +

4 Cooking zone

5 Key lock

6 Timer

7 Booster

8 Pause

Installation

All operations relative to installation (electric connection) should be
carried out by skilled personnel in conformity with the rules in force.
As for the specific instructions see part pertaining to installer.

Switching the Touch Control ON/OFF

After mains voltage is applied the control initializes for approx. 1
second before it is ready for operation.

After a reset all displays and LEDs glow for approx. 1 second. When
this time is over all displays and LEDs extinguish and the control is
in the stand-by mode.

Press the ON/OFF (1) button to switch the touch control on.

The cooking zone displays show a static “-“.

If a cooking zone is in the “hot“ status, the display shows a “H*
alternately instead of “-“.

After switching-ON the electronic control remains activated for 60
seconds. If no cooking zone or timer selection follows within this
period of time, the electronic control automatically switches back
into the stand-by-mode. The control can only be switched-ON if it

identifies the ON/OFF key alone being operated. Should it recognize
key activation other than that, the control remains in the standby-
mode.

If the child safety feature is active when switching on, the LED
display upper timer show “Lo“, (LOCKED). When the Touch Control
is ON it can be switched- OFF at any time by operating the ON/OFF
key. This is also valid if the control has been locked (activated child
safety feature).

The ON/OFF key has always priority in the switch-OFF function.

Automatic switch-OFF

When the control is ON it automatically switches-OFF after 60
seconds if no cooking zone or select key has been operated within
this period of time.

Switching a cooking zone ON and OFF
First place the pan in the chosen cooking zone.
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If the touch control is switched on, the cooking zone can be selected
by pressing the button (4) of the corresponding zone.

The LED display of the zone selected changes from “-” to “5”. if the
cooking zone is “hot”, “H” will be alternately displayed.

Press the PLUS (3) or MINUS (2) button to select a setting and the
zone will begin to heat up.

Once the cooking zone has been selected, the setting can be
selected. The setting begins at level 5, change the setting by
pressing the PLUS (3) or MINUS (2) to the level you want to use..
When setting “0” or “9” is reached, there will be no further setting
changed. The setting can only be changed by pressing the MINUS (2)
or PLUS (3) button again.

Switching a cooking zone off

Select the zone to be switched off using the corresponding button
(4). The LED display of the zone selected will flash, while the
remaining displays still show “-”". Press the PLUS (3) and MINUS (2)
buttons at the same time and the setting level of the zone is changed
to 0. Alternatively, the MINUS button (2) can be used to reduce the
setting level to 0.

If a cooking zone is “hot”, “H” ” will be alternately displayed.

Switching-OFF all cooking zones

Immediate switching-OFF of all cooking zones can be achieved
anytime by means of the ON/OFF key. In the standby-mode an “H*
appears on all cooking zones which are “hot”. All other cooking zone
displays are not illuminated.

Wattage settings

The output of the cooking zones can be set in 9 steps which are
indicat-ed by the figures “1“ thru “9“ by means of LED displays.

In the cooking zone located on the front left, when selecting the
power level 9 and after 30 minutes operating, the power will
decrease slightly for safety reasons. In case more power is required,
select the boost level (“P”)

Boost function

After selection of a respective cooking zone, the boost function
can be activated by selecting button (7). By means of this function
certain cooking zones are enabled to receive power over the nominal
(the number of boostable cooking zone depends on the power
available on a partial modules which is to be less than total hob
power ). If the desired cooking zone has the capacity to activate the
booster, the display shows a “P* symbol. The boosting time is limited



to 5 min to protect cooking utensils. After the booster is switched off

automatically, the cooking zone continues operation on power level

“9”. The booster can be reactivated after some minutes.

In case that the pan is removed from the cooking zone during

boosting, the boosting function remains active and boosting time

continues.

The power management is based on on the principle that the last

entry is requested by the induction as top priority. That means that

previous actions and settings also made for the other cooking zones
are reversed automatically, if necessary.

- If induction identifies the necessity of reducing power at a cooking
zone, the selected cooking stage flashes on that cooking zone
providing a correction period of 3 sec before the power is reduced
automatically to a minimum cooking stage.

- If the setting is adjusted within the correction period, the power
management checks the settings again. Should a new setting lead
to further power reduction, the correction period starts again.

- If no automatic correction needs being made to the cooking zone
setting, the flashing stops immediately and the original value
remains as a steady display indication. Should the situation change
again on the power reduced cooking zone, no automatic power
increase is effected.

Residual heat indicator

It is meant to indicate to the user that the glass ceramic has a
dangerous touch temperature in the circumference of a cooking
zone. The tempera-ture will be determined following a mathematical
model and the remain-ing residual heat will be indicated by means
of “H” on the corresponding zone display.

Heating-up and cooling down will be calculated dependent on:

- the selected setting (“0“ to “9)

- the ON/OFF time.

After switching-OFF the cooking zone the respective display shows
“H” until the assigned cooking zone temperature is mathematically
in a uncritical level. (< 60°C).

Automatic power OFF function (operating time limitation)

Dependent on the selected setting, every cooking zone will be
switched-OFF after a defined maximum operation time if no
operation of the assigned cooking zone follows within this time
period. Every change of the cooking zone condition (by means of
the PLUS-, MINUS- key) puts back the maximum operation time of
this cooking zone to the initial value of the operating time limitation.

Key lock (child safety feature)

¢ Child safety feature:

Key lock:

After switching-ON the control the child safety feature can be
activated. Press button (5) the key lock function will be activated.
There will be an “Lo” above timer key (6), meaning LOCKED (child
safety feature against unintended switching-ON). The electronic
control remains in a locked condition until it gets unlocked, even if
the control has been switched OFF and ON in the meantime. Also,
a reset of the control (after a voltage drop) does not cancel the key
lock.

Cancelling the key lock:

To unlock and operate the control it is required to Press and hold the
button (8) for 3 seconds, the key lock function will be cancelled. “Lo“
(LOCKED) in the display extinguishes. Audible signal (buzzer)

While the control is in operation the following activities will be
signaled by means of a buzzer:

- normal key activation with a short sound signal.

Timer function (optional)
The timer function is realized in two versions:

- Stand-alone timer 1..99 min: sound signal when the time is over
(= minute minder). This function is only available when the cooktop
is not in operation, i.e. when there is no cooking.

- Cooking zone timer 1..99 min: sound signal when the time is over,
four cooking zones can be programmed independently.

Timer as minute minder (stand-alone):

- If the control is ON and no cooking zone selected, the standalone-
timer can be used by pressing button (6).

- Adjustment range (0-99min), it can be set in 1-minute steps with
MINUS (2) and PLUS (3). Press button (6) to set minutes, after that
press button (6) again to set dozens of minutes.

- Adjustment can be made by tip-operation (with sound signal) After
the timer is set the time runs down according to the adjustment.
When the time is over there is a sound signal and the timer display
blinks.

The sound signal will be stopped
- automatically after 10 sounds Then the blinking of the timer display
stops and the display extinguishes.

Switching-OFF/changing the timer

-The timer can be changed or switched-off anytime by
simultaneously operating MINUS (2) and PLUS (3) keys. (with sound
signal). The timer will be switched off by counting down to “0” with
the minus-key.

For 5 seconds the timer display remains at “0“ before it will be

switched-off.

Timer programming on cooking zones

When the control is switched ON, an independent timer can be pro-

grammed for every cooking zone.

- To use the cut off timer, make sure the control is ON, selecting the
cooking zone (4) and the zone LED display blinks, pressing button
(6) and timer display shows “10”.

- Adjustment range (0-99min), it can be set in 1-minute steps with
MINUS (2) and PLUS (3). after setting minutes, press button (6)
again to set dozens of minutes. Then wait for 5 seconds the timer
on independent zone is activated.

- During timer programming, a red dot next to pilot light of the
selected cooking zone flashes to indicate the zone is under timer
status.

- When the timer has run down, there is a sound signal and the timer
display shows “--“ statically.. The programmed cooking zone will be
cut off and “H* will be displayed if the cooking zone which is hot,
otherwise a stroke will show in the cooking zone display.

- The sound signal and the blinking of the timer LED will be stopped
automatically after 10 sounds and the timer display extinguishes.

- The basic behaviour follows the description of the “minute minder”
(stand-alone-timer).

Pause function (optional)

Pause function is to stop all heating but still keep all the setting you
set, in case your have any interruption when cooking. You can revert
all setting back easily with this function.

To use Pause function

Touch the button (8), all the hearting zones stop working, All the zone
indicators show*|l”.

Cancel Pause function

Touching the button (8) again, all the heating zones will revert to its
original setting.

NOTE: The function is available when one or multi heating zones
are working.

NOTE: If you don't cancel the stop Pause mode within 30 minutes, the
induction hob will automatically switch off.



Cooking vessels (Fig. 3)

- a magnet-attracting vessel may be a suitable vessel for induction
cook-ing

- prefer vessels which are especially declared to be suitable for
induc-tion cooking

- flat and thick bottomed vessels

- a vessel with the same diameter as zones ensures the maximum
exploitation of power

- a smaller vessel reduces power exploitation, but does not cause
any energy loss. We would anyhow not recommend the use of
vessels with diameters smaller than 12 cm.

- stainless-steel vessels with multi-layer or ferritic stainless-steel
bottoms when specifically suited for induction cooking

- cast-iron preferably enamel-bottomed vessels to avoid scratching
the pyroceram surface

- we do not recommend the use of any glass, ceramic, earthenware
alluminium, copper or non-magnetic (austenitic) stainless steel
vessels.

Maintenance (Fig. 4)

By means of a scraper immediately remove any aluminum foil bits,
food spills, grease splashes, sugar marks and other high sugar
content food from the surface in order to avoid damaging the hob.
Subsequently clean the surface with some towel and appropriate
product, rinse with water and dry by means of a clean cloth. Under
no circum-stance should sponges or abrasive cloths be used; also
avoid using aggressive chemical detergents such as oven sprays and
spot removers.

Installer’s Instructions

Installation

These Instructions are for the qualified technician, as a guide to
installa-tion, adjustment and maintenance, according to the laws
and standards in force. These operations must always be carried out
when the appliance has been disconnected from the electric system.

Positioning (Fig. 5)

The fixture is especially designed for fitting into a work-top as shown

in the corresponding figure.

Place the supplied sealing agent along the hob perimeter.

Do not install the hob over an oven; in case you do, make sure of

the following:

- the oven is equipped with an appropriate cooling system

- there is no warm-air leakage from the oven towards the hob -
suitable air-inlets are provided as shown in the figure.

Electrical connection (Fig. 6)

Prior to carrying out the electrical connection, please ensure that:

- the plant characteristics are such as to follow what is indicated on
the matrix plate placed at the bottom of the working area;

- that the plant is fitted with an efficient earth connection, following
the standards and law provisions in force.

The earth connection is compulsory in terms of the law.

Should there be no cable and/or plug on the equipment, use suitable

absorption material for the working temperature as well, as indicated

on the matrix plate. Under no circumstance must the cable reach a

tempera-ture above 50°C of the ambient temperature.
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QUESTO PRODOTTO E  STATO
CONCEPITO PER UN IMPIEGO DI
TIPO DOMESTICO. IL COSTRUTTORE
DECLINA OGNI RESPONSABILITA
NEL CASO DI EVENTUALI DANNI A
COSE O PERSONE DERIVANTI DA UNA
NON CORRETTA INSTALLAZIONE O
DA USO IMPROPRIO, ERRONEO OD
ASSURDO.

Il fabbricante assicura che il prodotto adempie
tutti i requisiti essenziali richiesti al materiale
elettrico a bassa tensione, contemplati dalla
direttiva 2014/35/EU, oltre ai requisiti in
materia di compatibilita elettromagnetica,
contemplati dalla direttiva 2014/30/EU.

PRECAUZIONI

-Durante il funzionamento allontanare
materiale magnetizzabile come carte di
credito, dischetti, calcolatrici, ecc.

- Non usare mai fogli di carta alluminata o
appoggiare prodotti avvolti con alluminio
direttamente sul piano.

- Oggetti metallici quali coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi non devono essere posti
sulla superficie del piano per evitare che Si
scaldino.

- Nella cottura con recipienti a fondo
antiaderente, senza apporto di condimento,
limitare I'eventuale tempo di preriscaldamento
a uno o due minuti.

-La cottura di alimenti con tendenza ad
attaccare sul fondo iniziare a potenza
minima per poi aumentare mescolando
frequentemente.

-Dopo l'uso spegnere con I'apposito
dispositivo (decremento sino a “0”) e non fare
affidamento sul rilevatore di pentole.

- Durante il funzionamento, I'apparecchio e le
sue parti accessibili possono riscaldarsi.

- Prestare attenzione per evitare di toccare gli
elementi riscaldanti.

- Se non costantemente controllati, i bambini
con meno di 8 anni di eta devono rimanere
a distanza.

- apparecchio pud essere utilizzato da bambini
a partire dagli 8 anni di eta e da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o
con mancanza di esperienza o informazioni, se
vengono offerte loro supervisione e istruzioni
appropriate sull’'uso dell’apparecchio in modo
sicuro e ne comprendono i pericoli. | bambini
non devono giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e manutenzione da
realizzare da parte dell’utente non devono
essere effettuate da bambini senza la
supervisione di un adulto.
Cucinare con grassi o olio e allontanarsi
dall’apparecchio pu0 essere pericoloso a
causa del rischio di incendio. NON cercare
mai di estinguere il fuoco con acqua ma
scollegare I'apparecchio e coprire le fiamme,
ad esempio, con un coperchio 0 con un
lenzuolo.

La cottura deve essere controllata. Una

cottura breve deve essere controllata in

continuazione.

Una cottura disattesa con grasso o olio puo

essere pericolosa e potrebbe causare un

incendio.

Pericolo di incendio: non lasciare oggetti sulle

superfici di cottura.

Per il piano cottura, utilizzare solo coperchi

progettati dal costruttore dell’apparecchio

0 da questi indicati come adeguati nelle

istruzioni per I'uso oppure i coperchi gia

integrati nell’apparecchio. Luso di coperchi
inadeguati per il piano cottura puo provocare
incidenti.

Inserire nel cablaggio fisso un mezzo per
la disconnessione dalla rete eletirica con
una separazione in tutti i poli che preveda la
disconnessione completa in caso di categoria
di sovratensione Ill, come da normativa sul
cablaggio. La presa o I'interruttore onnipolare
devono essere facilmente raggiungibili con



I'apparecchiatura installata.

La presente apparecchiatura non & predisposta
per essere usata con un temporizzatore esterno
0 un sistema separato di controllo a distanza.
N.B.: - Il costruttore declina ogni responsabilita
nel caso che quanto sopra e le usuali norme
antiinfortunistiche non vengano rispettate.

Se il cavo di alimentazione é
danneggiato, esso deve essere
sostituito dal costruttore o dal
suo  servizio  assistenza  tecnica

0 comunque da una persona con
qualifica  similare, in modo da
prevenire ogni rischio.

PRINCIPIO DIFUNZIONAMENTO (FIG. 1)

E’ basato sulle proprieta elettromagnetiche della maggior parte dei

recipienti per la cottura.

Il circuito elettronico governa il funzionamento della bobina

(induttore) creante un campo magnetico.

Il calore & trasmesso dallo stesso recipiente al cibo.

La cottura avviene come sotto descritto.

- minima dispersione (alto rendimento)

-il ritiro della pentola (basta il solo sollevamento) provoca
automaticamente I'arresto del sistema

- il sistema elettronico permette la massima flessibilita e finezza
di regolazione.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corrente indotta

3 Campo magnetico

4 Induttore - inductor

5 Circuito elettronico

6 Alimentazione elettrica

Istruzioniper I'utente (Fig. 2)

1 Accensione/spegnimento ON/OFF
2 Meno -

3 Pill +

4 Zona di cottura

5 Blocco tasti

6 Timer

7 Booster

8 Pausa

Installazione

Tutte le operazioni relative all’installazione (allacciamento elettrico)
devono essere eseguite da personale qualificato secondo le norme
vigenti.

Per le istruzioni specifiche vedi la parte riservata all’installatore.

Accensione/spegnimento del Touch Control

Dopo I'accensione, il touch richiede circa 1 secondo prima di
essere pronto al funzionamento. Dopo il reset tutti i displays e i LED
lampeggiano per ca.1 secondo. Passato questo tempo tutti i displays
e i LED si spengono e il touch & in posizione di Stand-by.

Per accendere il touch si deve premere il tasto di accensione (1). |
display delle zone cottura mostrano uno “0“. Se una zona cottura
“scotta”, sul display lampeggia “H* invece di “0"“.

Dopo I'accensione il touch rimane attivo per 20 secondi. Se non si
seleziona né una zona cottura né il timer il touch ritorna nello stato
di stand-by automaticamente.

Il touch si accende esclusivamente azionando il tasto di
alimentazione da solo. La pressione del tasto di alimentazione in
concomitanza con altri tasti non produce alcun effetto e il touch
rimane in stand by.

Se la sicurezza per bambini ¢ attiva durante I'accensionesulla parte
superiore del display viene visualizzato “L“, (locked/bloccato). Il
touch control pud essere spento in qualsiasi momento azionando
il tasto di alimentazione. Questo & valido anche se il comando &
stato bloccato con la sicurezza bambini. Il tasto di alimentazione ha
sempre priorita maggiore nella funzione di spegnimento.

Spegnimento automatico
Una volta acceso, il touch si spegne automaticamente dopo 60
secondi di inattivita.

Accensione/spegnimento di una zona cottura
Mettere la pentola nella zona di cottura adeguata.

u

Con il touch control acceso, & possibile selezionare la zona cottura
premendo il tasto (4) della zona corrispondente. Sul display a LED
della zona selezionata, la visualizzazione passa passa da “-“ a “5”,
Se I'area “scotta”, “H”.Premendo il tasto PIU o MENO (2), si puo
selezionare un livello di potenza e la zona inizia a riscaldare.
Selezionata la zona cottura, la scelta del livello di potenza puod
essere effettuata. Limpostazione inizia al livello 5, modificare
I'impostazione premendo il tasto PIU (3) o MENO (2) fino a
raggiungere il livello che si desidera utilizzare. Raggiunto il livello
009, non & possibile effettuare ulteriori decrementi. E possibile
cambiare il livello di potenza solo premendo nuovamente il tasto
MENO (2) o PIU (3).

Spegnimento di una zona cottura

Selezionare la zona da spegnere con il tasto (4) corrispondente. Il display
aLED della zona selezionata lampeggia, mentre gli altri display mostrano
“-* Premendo i tasti PIU (3) e MENO (2) contemporaneamente, il livello di
potenza della zona viene impostato su 0. In alternativa, il tasto MENO (2)
puo essere utilizzato per decrementare il livello di potenza fino a 0.

Se una zona di cottura “scotta”, lampeggia “H”.

Spegnimento di tutte le zone cottura

Lo spegnimento immediato di tutte le zone pud essere ottenuto in
qualsiasi momento tramite il pulsante di alimentazione. In modalita
stand-by una “H* appare per tutte le zone cottura che “scottano”.
Tutti gli altri displays saranno spenti.

Livello di potenza

La potenza della zona di cottura puo essere impostata in 9 livelli che
sono indicati dai simboli da “1“ a “9“ tramite i displays a LED.

Nella zona di cottura situata nella parte frontale sinistra, quando si
seleziona il livello di potenza 9, dopo 30 minuti di funzionamento, per
motivi di sicurezza la potenza inizia a diminuire leggermente. Se fosse
necessaria pitl potenza, selezionare il livello booster (“P”).

Funzione Booster
Dopo aver selezionato la zona di cottura desiderata, si puo attivare
la funzione boostertramite il tasto (7). Con detta funzione certe zone



di cottura possono raggiungere una potenza al di sopra di quella
nominale (il numero di zone con booster simultanei dipende dalla
potenza assegnata alle diverse zone, che dovra essere inferiore a
quella massima del piano di vetroceramica). Se la zona voluta pud
attivare la funzione booster, lo schermo mostrera il simbolo “P”.
ltempo di attivazione del booster sara limitato a 5 minuti, per proteggere
gli utensili della cucina. Una volta disattivato automaticamente il
booster, la zona continuera a funzionare ad un livello di potenza “9”. II
booster potra essere riattivato dopo alcuni minuti.

In caso di togliere la pentola dalla zona di cottura nella fase booster,
questa funzione rimarra attiva, continuando il conteggio del tempo
di disattivazione.

La gestione della potenza parte dal principio che I'ultima modifica
nel livello della potenza delle varie zone & quella che ha la massima
priorita. Cio significa che i livelli di potenza impostati con anteriorita
nelle restanti zone possono essere diminuiti automaticamente.

- Nel caso in cui I'induzione rilevasse che & necessario ridurre la
potenza in alcune zone di cottura, I'indicatore della zona che sta
per ridurre la sua potenza lampeggera 3 secondi, lasciando un
intervallo per la correzione prima della modifica.

- In caso di adattarsi la zona selezionata prima che abbia termine
I'intervallo previsto per la correzione, il regolatore di potenza
riesaminera la distribuzione della stessa. Qualora rilevasse che
non & necessario ridurla, il lampeggiamento cessera e il livello di
potenza originario si riflettera nell'indicatore corrispondente.

-In caso I'utente cambiasse ulteriormente la distribuzione della
potenza, il livello della medesima non aumentera nelle zone che
sono state sottoposte a riduzione in maniera automatica.

Indicatore di calore residuo

Serve a indicare allutente che il vetro & ad una temperatura
pericolosa in caso di contatto con tutta I'area sovrastante la zona
cottura. La temperatura viene determinata seguendo un modello
matematico e un eventuale calore residuo viene indicato con una
“H” dal corrispondente display.

Il riscaldamento e il raffreddamento sono calcolati in relazione a:

- Il'livello di potenza selezionato (da “0“ a “9")

- Il periodo di attivazione.

Dopo aver spento la zona cottura, il corrispondente display mostra
“H” fino a che la temperatura della zona non scende al di sotto del
livello critico (< 60°C) secondo il modello matematico.

Funzione di spegnimento automatico (lim. del tempo di
funzionamento)

In relazione al livello di potenza, ogni zona cottura viene spenta dopo
un tempo massimo predefinito, se non si esegue alcuna operazione.
Ogni operazione sulla zona cottura (tramite i tasti PIU” e MENO) resetta
il tempo massimo di operazione della zona al suo valore iniziale.

Blocco dei tasti (sicurezza per bambini)

¢ Sicurezza per bambini:

Blocco dei tasti:

La sicurezza per bambini puo essere attivata dopo aver acceso il
Touch premendo simultaneamente il tasto (5). Sopra il tasto del timer
erra visualizzata una “L” che sta per LOCKED (sicurezza per bambini
per accensione involontaria).

II' controllo elettronico rimane bloccato finché non viene sbloccato
dall'utente, anche se nel frattempo é stato spento e riacceso. Anche
un reset del touch (dopo una caduta di tensione) non rimuove il
blocco tasti.

Eliminazione del blocco dei tasti:

Per sbloccare e azionare il comando & necessario premere e tenere
premuto il tasto (8) per 3 secondi, la funzione di blocco dei tasti sara
annullata. La “L“ (LOCKED/bloccato) sul display scompare.

Segnale acustico (cicalino)

Durante I'utilizzo le seguenti attivita vengono segnalate tramite un
cicalino:

- Normale attivazione dei tasti con un suono breve.

Funzione timer

La funzione timer & disponibile in due versioni:

- Timer indipendente 1..99 min: segnale acustico alla fine del tempo.

- Timer per zone di cottura 1..99 min: segnale acustico alla fine del
tempoe spegnimento della zona;, le quattro zone cottura possono
essere programmate indipendentemente.

Timer come segna minuti (indipendente):

-Se il comando ¢ attivo e non & stata selezionata nessuna zona di
cottura, & possibile utilizzare il timer indipendente premendo il tasto (6).

- Lintervallo di regolazione (0-99min), pud essere definito con
incrementi di 1 minuto tramite i tasti MENO (2) e PIU (3). Premere
il tasto (6) per impostare i minuti, quindi premere nuovamente il
tasto (6) per impostare le decine di minuti.- - La regolazione puo
essere eseguita tramite la manopola (con segnale acustico). Dopo
I'impostazione del timer, il tempo scorre secondo la regolazione.
Alla fine del tempo viene emesso un segnale acustico e il display
del timer lampeggia.

Il segnale acustico si ferma

- Automaticamente dopo 10 segnali

Il display smette di lampeggiare € si spegne.

Spegnimento/modifica del timer

-1l timer pud essere modificato o spento in qualsiasi momento
azionando i tasti MENO (2) e PIU (3) contemporaneamente (con
segnale acustico). Il timer si spegne portando il tempo a “0” con
il tasto MENO.

Per 5 secondi il timer rimane a “0” prima di spegnersi.

Programmazione del timer per le zone di cottura

Se il comando & attivo,6 possibile programmare un timer

indipendente per ogni zona di cottura.

- Per utilizzare il timer di spegnimento, assicurarsi che il comando
sia acceso, selezionare la zona di cottura (4), il display a LED della
zona lampeggia; quindi premere il tasto (6), sul display del timer
viene visualizzato “10”.

- Lintervallo di regolazione (0-99min), puo essere impostato con
incrementi di 1 minuto tramite i tasti MENO (2) e PIU (3). Dopo aver
impostato i minuti, premere nuovamente il tasto (6) per impostare
decine di minuti. Quindi attendere 5 secondi, il timer della zona
indipendente viene attivato.

Durante la programmazione del timer, un punto rosso accanto alla

luce spia della zona di cottura selezionata lampeggia per indicare

che sulla zona ¢ attivo il timer.

Al termine del tempo, viene emesso un segnale acustico e il display

del timer mostra “--" fisso. Il LED del timer assegnato alla zona di

cottura lampeggia. La zona di cottura programmata viene interrotta

e viene visualizzatala lettera “H” se la zona di cottura “scotta”,

altrimenti viene visualizzato un trattino.

Il segnale acustico e il lampeggiamento del display si interrompono

automaticamente dopo 10 segnali.

- Le funzionalita di base ricalcano la descrizione del timer autonomo.

Funzione pausa (opzionale)

La funzione pausa serve a interrompere il riscaldamento ma a
mantenere tutte le impostazioni definite, nel caso in cui ci sia
un’interruzione durante la cottura. Con questa funzione & possibile
ripristinare facilmente tutte le impostazioni.

Per usare la funzione Pausa

Toccare il pulsante (8), tutte le zone di cottura si arrestano, tutti gli
indicatori delle zone mostrano “II”.



Annullare la funzione Pausa

Toccando di nuovo il tasto (8), tutte le zone di riscaldamento ritornano
alla loro impostazione originale.

NOTA: la funzione & disponibile quando una o pill zone di
riscaldamento sono in funzione.

NOTA: se non si annulla la modalita Pausa entro 30 minuti, il piano
cottura a induzione si spegne automaticamente.

Pentolame (Fig. 3)

- Se una calamita avvicinata al fondo di un recipiente rimane attratta
questa puo gia essere una pentola adatta alla cottura ad induzione.

- preferire pentolame dichiarato anche per cottura ad induzione.

- pentolame a fondo piatto e spesso.

- una pentola dello stesso diametro della zona consente di sfruttare
la massima potenza.

-una pentola pit piccola riduce la potenza ma non causera
dispersione d’energia. E' comunque sconsigliabile I'utilizzo di
recipienti di diametro inferiore a 10 cm.

- recipienti inox con fondo multistrato o inox ferritico se precisato sul
fondo: per induction

- recipienti in ghisa meglio se con fondo smaltato per evitare
graffiature al piano vetroceramico

- sono sconsigliati e non convengono recipienti in vetro, ceramica,
terracotta recipienti in alluminio, rame o inox non magnetico
(austenitico).

Manutenzione (Fig. 4)

Tracce di fogli di alluminio, residui di cibo spruzzi di grasso, zucchero
o cibi fortemente saccariferi devono essere immediatamente rimossi
dal piano di cottura con un raschietto per evitare possibili danni alla
superficie del piano. Pulire con un prodotto idoneo e carta da cucina;
risciacquare con acqua e asciugare usando un panno pulito. Non
adoperare assolutamente spugne o pagliette abrasive; evitare altresi
I'uso di prodotti chimici aggressivi, tipo sgrassanti per forno.

Istruzioni per l'installatore

Installazione

Le presenti istruzioni sono rivolte all'installatore qualificato quale
guida all'installazione, regolazione e manutenzione secondo le
leggi e le normative in vigore. Gli interventi devono sempre essere
effettuati ad apparecchiatura disinserita elettricamente.

Posizionamento (Fig. 5)

L'apparecchio € previsto per essere incassato in un piano come

illustrato nell'apposita figura.

Predisporre su tutto il perimetro del piano il sigillante a corredo.

E’ sconsigliabile I'installazione sopra un forno contrariamente

accertarsi che:

- il forno sia munito di un efficace sistema di raffreddamento.

- che non avvenga in nessun caso passaggio di aria calda dal forno
verso il piano.

- prevedere passaggi d’aria come indicato in figura.

Collegamento elettrico (Fig. 6)

Prima di effettuare Iallacciamento elettrico accertarsi che:

- le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare quanto
indicato sulla targa matricola applicata sul fondo del piano;

- Iche I'impianto sia munito di un efficace collegamento di terra
secondo le norme e le disposizioni di legge in vigore. La messa a
terra & obbligatoria a termini di legge.

Nel caso che I'apparecchiatura non sia munita di cavo e/o di relativa

spina utilizzare materiale idoneo per I'assorbimento indicato in targa

matricola e per la temperatura di lavoro. Il cavo in nessun punto dovra
raggiungere una temperatura superiore di 50 °C a quella ambiente.
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DIT PRODUKT IS ALS HUISHOUDELIJK
APPARAAT GEDACHT. VOOR
BESCHADIGINGEN ~ AAN  SPULLEN
OF PERSONEN DIE AAN VERKEERDE
INSTALLATIE, MISBRUIK OF
VERKEERDE GEBRUIK  ZIUN  TE
WUTEN, NEEMT DE  FABRIKANT
GEEN VERANTWOORDELIJKHEID
OP ZICH.

De fabrikant verklaart dat dit product voldoet
aan de basisvoorschriften voor elekirische
laagspanningstoestellen die worden
opgelegd door richtlijn 2014/35/EU en voor
elektromagnetische compatibiliteit die worden
opgelegd door richtlijn 2014/30/EU.

VOORZORGSMAATREGELEN

- Tijdens de werking zijn magnetiseerbare
voorwerpen zoals creditcards, floppy disks,
zakrekenmachines, e.z.v. op een afstand te
houden.

- Nooit  aluminiumfolie gebruiken of in
bladaluminium verpakte produkten direkt op
de vlakte leggen.

- Geen metalen voorwerpen zoals messen,
vorken, lepels en deksels op de kookvlakte
plaatsen, opdat ze niet heet worden.

-Bij het koken met pannen met een
antihechtlaag, zonder gebruik van vet, is
de eventuele opwarmingtijd tot één of twee
minuten te beperken.

- Het koken van levensmiddelen die gauw
aanzetten op Kleinste stand beginnen om
daarna, vaak roerend, op een hogere stand
te schakelen.

- Schakel het kookvlak na gebruik uit met de
bedieningsknop (afname tot “0”) en vertrouw
niet op de panherkenning.

- Indien het opperviak van de kookplaat
beschadigd raakt, moet u de stroomtoevoer
van het apparaat onmiddellijk uitschakelen
om elektrische schokken te vermijden.

- Gebruik geen stoomreinigers op de kookplaat.

- Het apparaat en de toegankelijke onderdelen
daarvan kunnen tijdens de werking heet
worden.

- Ga voorzichtig te werk om te voorkomen dat
verwarmende elementen worden aangeraakt.

- Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de
buurt blijven, tenzij er voortdurend op hen
gelet wordt.

- Dit apparaat mag worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring of kennis,
mits zij dat onder toezicht doen of instructies
hebben gekregen over hoe zij het apparaat op
een veilige manier kunnen gebruiken en de
risico’s van het gebruik begrijpen. Kinderen
mogen niet spelen met het apparaat. Reiniging
en onderhoud mogen niet door kinderen
zonder toezicht worden uitgevoerd.
Het kan gevaarlijk zijn om met vet of olie te
koken zonder zelf aanwezig te blijven. Dit
kan brand veroorzaken. Probeer NOOIT om
het vuur met water te blussen, maar schakel
het apparaat uit en dek de vlammen af met
bijvoorbeeld een deksel of een laken.
Houd toezicht op het kookproces. Blijf bij korte
kookprocessen voortdurend toezicht houden.
Koken op een kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en brand veroorzaken.
Brandgevaar: berg op de kookopperviakken
geen voorwerpen op.
Gebruik  uitsluitend  werkbladbeschermers
die door de fabrikant van het kooktoestel zijn
ontworpen of die door de fabrikant als geschikt
zijn aangeduid in de gebruiksaanwijzing of
gebruik werkbladbeschermers die bij het
apparaat worden geleverd. Het gebruik van
ongeschikte beschermers kan ongelukken
veroorzaken.
Installeer in de vaste bekabeling een ontkop-
pelingsmechanisme voor het elektriciteitsnet
met op alle polen een contactscheiding zodat
tijdens categorie lll overspanningen de voeding
volledig losgekoppeld kan worden, in overeen-
stemming met de bekabelingsnormen.



De stekker of schakelaar moet gemakkelijk
bereikbaar zijn als de apparatuur eenmaal
geinstalleerd is.

Dit apparaat kan niet met een aparte externe
timer of afstandsbediening worden bediend.
De fabrikant wijst iedere verantwoordelijkheid
af in geval dat het bovenstaande en de gebrui-
kelijke preventieve normen niet worden geres-
pecteerd.

Als de voedingskabel beschadigd
is, moet deze door de fabrikant of
door de technische dienst worden
vervangen of in elk geval door
een persoon met een soortgelijke
kwalificatie, zodat elk gevaar wordt
vermeden.

WERKINGSPRINCIPE (AFB. 1)

Het berust op de elektromagnetische eigenschappen van een groot

deel van de pannen.

Het stroomcircuit regelt de werking van de smoorspoel (inductor) die

een magnetisch veld opbouwt.

De warmte wordt door de pan zelf aan de spijs overgedragen.

Het koken voltrekt zich zoals beneden beschreven.

- minimaal warmteverlies (hoger rendement);

- het afnemen van de pan (het optillen is genoeg) leidt tot de
automatische onderbreking van het systeem;

- het elektronische systeem biedt uiterste flexibiliteit en
nauwkeurigheid van instelling.

(Afb. 1)

1 Pan

2 Inductiestroom
3 Magnetisch veld
4 Inductor

5 Stroomcircuit

6 Stroomtoevoer

Instructies voor de gebruiker (Afh. 2)

1 Ingeschakeld/uitgeschakeld ON/OFF
2 Min -

3 Plus +

4 Kookzone

5. Toetsblokkering

6. Timer

7. Booster

8 Pauze

Installatie

Alle handelingen met betrekking tot de installatie (elektrische
verbinding) moeten worden uitgevoerd door gekwalificeerd
personeel volgens de geldende normen.

Zie voor de specifieke instructies het gedeelte gereserveerd voor
de installateur.

Aan/uit van de tiptoetshediening
Na inschakeling is de tiptoetshediening na ongeveer 1 seconde klaar
voor gebruik. Na de reset knipperen alle displays en LEDS

gedurende ongeveer 1 seconde. Daarna gaan alle displays en LEDS
uit en staat detiptoetshediening in de stand-by stand.

Om de touch in te schakelen, moet de inschakeltoets (1) worden
ingedrukt. De displays van de kookzones tonen een “0*. Als een kookzone
“warm is”, toont het display afwisselend een “H* in plaats van “-*.

Na inschakeling blijft de tiptoetshediening 60 seconden actief. Als
noch een kookzone noch de timer worden geselecteerd, keert de
tiptoetsbediening automatisch in de stand-by status terug.

De tiptoetshediening gaat pas aan, als alleen de aan/uit toets wordt
ingeschakeld. Als de aan/uit toets tegelijkertijd met andere toetsen
wordt ingedrukt, heeft dit geen enkel resultaat en de tiptoetsbediening
blijft in de standby stand.

Als de kinderbeveiliging tijdens de inschakeling actief is, toont de
LED-display van de bovenste timer “Lo“, (locked/vergrendeld).

De tiptoetsbediening kan op elk moment met de aan/uit toets worden
uitgeschakeld. Dit geldt ook als de bediening met de kinderbeveiliging
is geblokkeerd.

De aan/uit toets heeft altijd voorrang bij de uitschakelfunctie.

Automatische uitschakeling
Eenmaal ingeschakeld gaat de tiptoetsbediening automatisch uit na
60 seconden van inactiviteit.

Aan/uit van een kookzone

Plaats de kookpan op de juiste kookzone.

Met ingeschakelde tiptoetsbediening kan de kookzone worden
geselecteerd door op de toets (4) van de overeenstemmende zone
te drukken.

u

Het LED-display van de geselecteerde zone verandert van “-” in “5”.
Als de zone “warm is” wordt afwisselend “H” getoond.

Door op de PLUS- (3) of MIN toets (2) te drukken kan een
vermogensniveau worden geselecteerd en de zone begint warm te
worden.

Zodra de kookzone is geselecteerd, kan het vermogensniveau
worden gekozen. Het vermogensniveau begint op niveau 5, verander
het vermogensniveau door op het PLUS (3) of MIN (2) toets te
drukken tot het niveau dat u wilt gebruiken.

Als het niveau 0 of “9” is bereikt, zijn er geen verdere verlagingen
meer mogelijk. Alleen door opnieuw te drukken op de MIN (2) of
PLUS toets (3) kan het vermogensniveau worden gewijzigd.

Uitschakelen van een kookzone

Selecteer de uit te schakelen zone met de overeenstemmende toets
(4). Het LED-display van de geselecteerde zone knippert, terwijl de
overige displays nog steeds “-“ tonen. Wanneer de PLUS (3) en MIN
toets (2) tegelijkertijd worden ingedrukt, wordt het vermogensniveau
van de zone op 0 ingesteld. Als alternatief kan de MIN toets (2)
worden gebruikt om het vermogensniveau tot 0 te laten afnemen.
Als een kookzone “warm is”, verschijnt afwisselend een “H”.

Uitschakelen van alle kookzones

Alle zones kunnen op elk moment tegelijkertijd worden uitgeschakeld
met de aan/uit toets. In de stand-by modus verschijnt een “H* voor
alle kookzones die “warm zijn”. Alle andere displays zijn uit

Vermogensniveau

Het vermogen van de kookzone kan op 9 niveaus worden ingesteld
die worden aangegeven door de symbolen van “1“ tot “9“ met
behulp van LED-displays.

Als u het vermogensniveau 9 inschakelt, wordt het vermogen van de
kookzone linksvoor om veiligheidsredenen na 30 minuten werking



een beetje verlaagd. Als er meer vermogen nodig is, dan moet het
boosterniveau (“P”) worden geselecteerd.

Booster-functie
Na het kiezen van de vereiste kookzone, kan de boosterfunctie
geactiveerd worden door toets (7) te selecteren. Met deze functie
kunnen bepaalde kookzones extra warm worden boven het nominale
vermogen (het aantal zones die gelijktijdig met de booster kunnen
werken, hangt af van het vermogen dat de verschillende zones op
dat moment verbruiken; het totale verbruik moet lager liggen dan het
maximumvermogen van de volledige kookplaat). Indien de gewenste
zone voldoende capaciteit heeft om de booster-functie te activeren,
verschijnt het symbool “P” op het display.

De booster werkt maximaal 5 minuten aan één stuk door om uw

keukengerei te beschermen. Nadat de booster automatisch is

uitgeschakeld, blijft de kookzone op niveau “9” staan.

De booster kan na een paar minuten opnieuw worden ingeschakeld.

Indien de kookpan van de kookzone wordt verwijderd terwijl de

booster actief is, blijft deze werken en gaat het aftellen van de tijd tot

de uitschakeling gewoon door.

De regeling van het vermogen werkt volgens het principe dat de

laatste wijziging van de temperatuursinstelling van de verschillende

zones absolute voorrang heeft. Dat betekent dat de eerder ingestelde
temperatuurniveaus van de overige kookzones automatisch kunnen
worden verlaagd.

- Indien de inductieplaat vaststelt dat een bepaalde kookzone moet
worden verlaagd, zal het display van de zone gedurende 3 seconden
knipperen om de correctie aan te kondigen.

-Indien de geselecteerde zone aangepast wordt voordat de
correctieperiode is afgelopen, zal de vermogensregelaar de
verdeling opnieuw analyseren. Indien geen vermogensheperking
meer nodig is, stopt het knipperen en blijft de oorspronkelijke
temperatuursinstelling behouden op het overeenkomstige display.

- Indien de vermogensverdeling opnieuw wordt veranderd door de
gebruiker, wordt de instelling van de zones die automatisch werden
verlaagd in geen geval automatisch verhoogd.

Restwarmte-indicator

Waarschuwt de gebruiker dat het glas een gevaarlijke temperatuur
heeft bij aanraking van het hele gebied boven de kookzone. De
temperatuur wordt bepaald volgens een wiskundig model en
eventuele restwarmte wordt met een “H” aangeduid door het
desbetreffende zonedisplay.

De verwarming en de afkoeling worden berekend met betrekking tot:
- het geselecteerde vermogensniveau (van “0“ tot “9%)

- Werkingstijd

Nadat de kookzone is uitgeschakeld, toont het desbetreffende display
een “H” totdat de temperatuur van de zone volgens het wiskundig
model tot onder het kritieke niveau daalt (< 60°C).

Automatische uitschakeling (limiet van de werkingsduur)
Afhankelijk van het vermogensniveau wordt elke kookzone na een
vooraf ingestelde maximale duur uitgeschakeld, als er op geen
enkele knop wordt gedrukt.

Elke verrichting met betrekking tot een kookzone (met de knoppen
+, -) zorgt ervoor dat de maximale werkingsduur terug van bij het
begin aftelt.

Toetsenblokkering (kinderbeveiliging)

9 Toetsenblokkering:

Toetsenblokkering:

Om de veiligheidsvoorziening voor kinderen te activeren nadat
u de Touch Control hebt ingeschakeld, druk op de toets (5) om de
toetsenblokkering te activeren. Er verschijnt een “Lo” boven de
timertoets (6), wat staat voor LOCKED (kinderbeveiliging voor een
onbedoelde inschakeling).

De elektronische controle blijft geblokkeerd totdat hij door de
gebruiker wordt gedeblokkeerd, ook als hij in de tussentijd uit en
weer in is geschakeld. Ook een reset van de tiptoetshediening (na
een stroomonderbreking) heft de toetsenblokkering niet op.

Annuleren van de toetsblokkering:

om de tiptoetsbediening te deblokkeren moet u de toets (8)
gedurende 3 seconden ingedrukt houden, de toetsblokkeringsfunctie
wordt geannuleerd. “Lo” (LOCKED/vergrendeld) op het display
verdwijnt.

Geluidssignaal (zoemer)

Tijdens het gebruik worden de volgende handelingen met een

zoemer gesignaleerd:

- normale activering van de toetsen met een kort geluidssignaal.

- continue activering gedurende meer dan 10 sec met een langdurig
onderbroken geluidssignaal.

Geluidssignaal (zoemer)

Tijdens het gebruik worden de volgende handelingen met een
zoemer gesignaleerd:

- normale activering van de toetsen met een kort geluidssignaal.

Timerfunctie (optie)

De timerfunctie bestaat in twee uitvoeringen:

- Autonome timer 1..99 min: geluidssignaal als de tijd is verstreken.

-Timer voor kookzones 1..99 min: geluidssignaal als de tijd
is verstreken en de zone afsluit, de vier kookzones kunnen
onafhankelijk van elkaar worden geprogrammeerd.

Autonome timer:

-Als de touch ingeschakeld is en er geen enkele kookzone
geselecteerd is, kan de autonome timer gebruikt worden door de
toets (6) in te drukken.

- Aanpassingsbereik (0-99min), het kan worden ingesteld in stappen
van 1 minuut met MIN (2) en PLUS (3). Druk op de toets (6) om
minuten in te stellen, druk daarna opnieuw op toets (6) om tientallen
van minuten in te stellen.

-De timer kan met tipbedieningen worden ingesteld (met
geluidssignaal).

Nadat de timer is ingesteld begint de terugtelling. Het verstrijken
van de tijd wordt aangegeven door een geluidssignaal en door het
knipperen van het display van de timer.

Het geluidssignaal stopt
- automatisch na 10 pieptonen
Het display stopt met knipperen en wordt uitgeschakeld.

Uitschakelen / wijzigen van de timer

- De timer kan op elk moment worden gewijzigd of uitgeschakeld
door op de PLUS- en MIN-toetsen Tegelijkertijd te drukken (met
geluidssignaal).

De timer wordt uitgeschakeld door de tijd op “0” te zetten met de

MINtoets.

- Gedurende 5 seconden blijft de timer op “0” staan, voordat hij wordt
uitgeschakeld.

Programmeren van de timer voor de kookzones
Door de tiptoetshediening in te schakelen kan een onafhankelijke
timer voor elke kookzone worden geprogrammeerd.

- Om de uitschakeltimer te gebruiken, moet u ervoor zorgen dat de
bediening AAN staat, de kookzone (4) is geselecteerd en het LED-
display van de zone knippert, druk op toets (6) en het timerdisplay
“10” toont.



- Instelbereik (0-99min), instelbaar in stappen van 1 minuut met MIN
(2) en PLUS (3). Druk na het instellen van de minuten nogmaals op
knop (6) om tientallen minuten in te stellen. Wacht vervolgens 5
seconden, de timer op de onafhankelijke zone wordt geactiveerd.

- Tijdens het programmeren van de timer, verschijnt een rode stip
naast het pilot-lampje van de geselecteerde kookzone om aan te
geven dat de zone onder timerstatus staat.

- Het verstrijken van de tijd wordt aangegeven door een geluidssignaal
en door het statisch symbool “--" op het display. De kookzone wordt
uitgeschakeld en er wordt een “H” getoond als de zone “warm is”.
Anders toont het display van de zone een streepje.

Het geluidssignaal en het knipperen van het display worden

onderbroken

- automatisch na 10 pieptonen en het display van de timer gaat uit.

- De basisfuncties komen overeen met de beschrijving van de
autonome timer.

Pauzefunctie (optioneel)

De pauzefunctie is om alle verwarming te stoppen, maar toch de
door u ingestelde instellingen te behouden, voor het geval u een
onderbreking krijgt tijdens het koken. Met deze functie kunt u alle
instellingen eenvoudig terugdraaien.

Om de pauzefunctie te gebruiken

Raak de toets (8) aan, alle verwarmingszones werken niet meer. Alle
zone-indicatoren tonen“|l”.

Annuleer de pauzefunctie

Door nogmaals op de toets (8) te drukken, keren alle
verwarmingszones terug naar hun oorspronkelijke instelling.
OPMERKING: De functie is beschikbaar wanneer één of meerdere
verwarmingszones werken.

OPMERKING: Als u de stop-pauzemodus niet binnen 30 minuten
annuleert, wordt de inductiekookplaat automatisch uitgeschakeld.

Kookpannen (Afb. 3)

- Als er een magneet tot de bodem van een pan naderbij gebracht
wordt, en hij door deze aangetrokken blijft, zo is deze pan geschikt
om voor inductiekoken gebruikt te worden.

- De voorkeur geven aan pannen die ook voor inductiekoken
bestemd zijn

- en aan pannen met viakke en dikke bodem.

- Door een kookpan te gebruiken die dezelfde diameter heeft als de
kookzone benut u het vermogen maximaal.

- een Kleinere pan vermindert de sterkte van het kooktoestel maar
veroorzaakt geen energieverlies. Het gebruik van kookpotten waar
de middellijn van kleiner is dan 12 cm is in ieder geval af te raden.
De voorkeur geven aan

- pannen uit roestvrij staal met meervoudige bodemlaag of uit
roestvrij ferriet, als ze op de bodem het opschrift dragen: per
induction;

- gietijzeren pannen beter met geémailleerde bodem, om de
oppervlakte uit glasceramiek door krassen niet te beschadigen.

- Er wordt afgeraden van pannen uit glas, ceramiek, terracotta,
aluminium, koper of roestvrij niet magnetisch (austenitisch) staal.

Onderhoud (Afh. 4)

Stukken van bladaluminium, overblijfsels van levensmiddelen, scheuten
van vet, suiker, of sterk suikerhoudende spijzen moeten met een schraper
van de kookvlakte onmiddellijk verwiiderd worden om mogelijke
beschadiging van de bladoppervlakte te voorkomen. Reinig de kookplaat
na gebruik met een geschikt product en keukenpapier; spoel vervolgens
met water en droog de plaat af met een schone doek. Gebruik nooit
sponzen of schuursponzen; vermijd gebruik van agressieve chemische
detergenten of ontviekker.

Instructies voor de installateur

Installatie

De onderstaande instructies zijn bedoeld voor de gekwalificeerde
installateur, die de installatie, regeling en het onderhoud uitvoert
volgens de geldende wetten en normen. Reparaties moeten altijd
worden uitgevoerd terwijjl de stroomvoorziening van het apparaat
is onderbroken.

Plaatsing (Afb. 5)

Het kooktoestel is gemaakt om in een aanrecht ingebouwd te

worden, zoals aangegeven in de afbeelding.

De gehele omtrek van het kooktoestel moet verzegeld worden

met bijgaand dichtingsmateriaal dat samen met het toestel wordt

geleverd.

Er wordt van de installatie op een oven afgeraden, anders indien

nodig zich verzekeren:

- dat de oven van een goed koelingsysteem is voorzien;

- dat in geen geval hete lucht uit de oven naar de kookvlakte
omhoogstijgt;

- dat er van luchtdoorlaten, zoals aangegeven in de afbeelding, wordt
voorzien.

Elektrische aansluiting (Afb. 6)

Alvorens de elektrische aansluiting te verrichten verzekert men zich
ervan dat:

- de karakteristieken van het stroomvoorzienende apparaat voldoen
aan hetgeen is vermeld op de registratieplaat onderop de kookplaat;
- dat het stroomvoorzienende apparaat voorzien is van een effectieve
aardeverbinding volgens de wettelijk voorgeschreven normen en
beschikkingen. Het aarden is verplicht volgens de wet.

In het geval dat het apparaat niet is uitgerust met een kabel en/of
stekker, dient gebruik gemaakt te worden van materiaal, geschikt
voor de stroomvoering en de werktemperatuur, zoals aangegeven op
de registratieplaat. De kabel mag op geen enkel punt een temperatuur
bereiken die hoger is dan 50°C boven de omgevingstemperatuur.



ESTE PRODUTO FOlI CONCEBIDO
PARA UMA UTILIZACAO
DE TIPO DOMESTICA. 0
FABRICANTE DECLINA TODAS AS

RESPONSABILIDADES NO CASO
DE EVENTUAIS DANOS A COISAS
OU PESSOAS DERIVADOS DE UMA

INSTALACAO’ INCORRECTA OU DE
USO  IMPROPRIO, ERRONEO OU
ABSURDO.

0 fabricante declara que este produto cumpre
todos 0s requisitos essenciais sobre material
eléctrico de baixa tensdo estabelecidos na
Directiva 2014/35/EU e de compatibilidade
electromagnética estabelecidos na Directiva
2014/30/EU.

PRECAUGOES

- Durante o funcionamento afastar material
magnetizavel como cartdes de crédito-
disquetascalcoladoras- etc.

- Nao usar nunca folhas de papel em aluminio
ou apoiar produtos envolvidos em aluminio
directamente no plano - 0S objectos
metalicos, tais como facas, garfos, colheres e
téstos ndo devem ser colocados na superficie
do plano para evitar que se esquentem

- Na cozedura com recipientes com a base
antiaderéncia, sem a contribuicéo de tempero,
limitar o eventual tempo de preaquecimento
a um ou dois minutos

-A cozedura de alimentos com tendéncia
a incrustagdes no fundo comegar com a
poténcia minima para depois aumentar
mexendo frequentemente.

- Apos 0 uso, utilize o dispositivo apropriado
para desligar (decrescimento até “0”); ndo
confie no detector de panelas.

- Em caso de rotura na superficie da placa,
desligue imediatamente o aparelho datomada
para evitar o risco de choque eléctrico.

- 0 aparelho e as respectivas partes acessiveis

podem aquecer durante o seu funcionamento.

- Deve ter-se cuidado para evitar tocar nos
elementos quentes.

-As criancas menores de 8 anos devem
permanecer afastadas, a menos que estejam
sob supervisdo permanente.

- Este aparelho pode ser utilizado por criangas
de idade igual ou superior a 8 anos e por
adultos com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou sem experiéncia
ou conhecimento, desde que estejam sob
supervisdo ou recebam instrucoes adequadas
sobre a utilizagdo segura do aparelho e
compreendam o0s perigos relacionados.
As criancas ndo devem brincar com 0
aparelho. A limpeza e manutengao devem ser
realizadas pelo utilizador e n&o por criangas
Sem supervisao.
Pode ser perigoso cozinhar com gorduras
ou 6leo sem supervisao, uma vez que pode
resultar em incéndio. NUNCA tente extinguir
um incéndio com &gua; deve desligar o
aparelho e, de seguida, cobrir as chamas, por
exemplo, com uma tampa ou um lengol.
0 processo de cozimento deve ser
supervisionado. Um processo de cozimento
de curta duracdo deve ser supervisionado
continuadamente.
Um cozimento descuidado com gordura ou
0leo pode ser perigoso e pode causar um
incéndio.
Perigo de incéndio: ndo armazenar elementos
nas superficies de cozedura.
Utilizar apenas protectores de placa
concebidos pelo fabricante do aparelho de
cozedura, ou que sejam recomendados
pelo mesmo nas instrugdes de utilizagao,
ou protectores de placa ja incorporados
no aparelho. A utilizagdo de protectores
inadequados pode provocar acidentes.

Introduzir na cablagem fixa uma forma de desligar

da fonte de alimentagdo com uma separacao

de contacto em todos os pdlos que permitem
desligar totalmente conforme as condicoes de



categoria lll de sobretensdo, de acordo com as
regras de ligacdo. A tomada ou o interruptor
onipolar deverdo ser posicionados para uma facil
manipulacao do aparelho instalado.

Este aparelho ndo esta preparado para poder
funcionar por meio de um temporizador externo
ou sistema de controlo remoto separado.

0 construtor declina qualquer responsabilidade
no caso que nio tenham sido respeitadas to-
das as disposicOes aqui em cima, assim como
as normas para a prevencao de acidentes.

Se o cabo de alimentacdo estiver
danificado, deve ser substituido
pelo fabricante ou pelo servico de
assisténcia técnica ou, em todo o
caso, por uma pessoa qualificada,
de modo a prevenir qualquer perigo.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO (Fig. 1)

E baseado nas propriedades electromagnéticas da maior parte dos

recipientes para a cozedura.

0 circuito electronico administra o funcionamento da bobina

(indutor) que cria um campo magnético.

0 calor é transmitido pelo proprio recipiente ao alimento.

A cozedura acontece com descrito abaixo.

- minima dispersao (alto rendimento)

- 0 retiro da panela (basta s6 a elevacao) provoca automaticamente
a paragem do sistema

- 0 sistema electronico permite a maxima flexibilidade e delicadeza
de regulagéo.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corrente induzida

3 Campo magnético

4 Indutor

5 Circuito electronico

6 Alimentacao eléctrica

Instrugdes para o utilizador (Fig. 2)

1 Activar/desactivar ON/OFF
2 Menos —

3 Mais +

4 Zona de confeccdo

5 Bloqueio das teclas

6 Temporizador

7 Fungéo Booster

8 Pausa

Instalagao

Todas as operag0es relativas & instalagdo (conexdo eléctrica) terdo
de ser efectuadas por pessoal qualificado, segundo as normas em
vigor. Para instrugdes especificas, veja-se a parte reservada para o
técnico instalador.

Activacéo/desactivacao do Touch Control

Apds a activagdo, o touch necessita de cerca de 1 segundo para
ficar pronto ao funcionamento. Ap6s o reinicio, todos os visores e
LEDs comegam a piscar durante cerca de 1 segundo.

Decorrido este tempo, todos os visores e LEDS apagamse e o touch
fica em posicéo de stand-by.

Para activar o touch pressionar a tecla activar (1). A zona de
confegdo mostra um “-“ estatico. Se uma zona de cozedura
“aquecer”, o visor mostra alternadamente “H* em vez de “0“. Apds
a activagdo, o touch permanece activo durante 60 segundos. Se ndo
se seleccionar nenhuma zona de cozedura nem o temporizador, o
touch regressa automaticamente ao estado de stand-by.

0 touch liga-se accionando apenas a tecla de alimentagéo. Premindo
a tecla de alimentacdo simultaneamente com outras teclas ndo
produz qualquer efeito e o touch permanece em stand-by. Se a
seguranga para criancas estiver ligada durante a activagéo, todos
0s visores das zonas de cozedura mostram “Lo“, (locked/bloqueado).
0touch control pode ser desactivado a qualquer momento accionando
a tecla de alimentacéo. Isto é vélido mesmo se o comando tiver sido
blogueado com a seguranga para criangas. A tecla de alimentagéo
tem sempre prioridade na funcéo de desactivagéo.

Desactivagao automatica
Depois de activado, o touch desliga-se automaticamente apds
20 segundos de inactividade.

Activacao/desactivacao de uma zona de cozedura
Coloque o recipiente na zona de cozedura apropriada.

u

Com o touch control activado, sera possivel seleccionar a zona de
confecgdo pressionando a tecla (4) da zona correspondente. O visor
(5) da zona seleccionada passa de “-“ a “5”. Se a zona “aquece”,
serd mostrado alternadamente um “H”. Ao pressionar a tecla MAIS
(3) ou MENOS (2), é possivel seleccionar um nivel de poténcia e
a zona comeca a aquecer. Seleccionada a zona de confecgéo, a
selecgdo do nivel de poténcia pode ser efetuada.O nivel de poténcia
inicia-se no nivel 5. Pode alterar o nivel de poténcia pressionando
MAIS (3) ou MENOS (2) até atingir a poténcia pretendida. Quando é
atingido o nivel 9 ndo é possivel efectuar mais aumentos.

Se o nivel de poténcia for seleccionado através da tecla MENOS (2),
o nivel inicial é 0 “9” (nivel maximo). Mantendo a tecla pressionada, o
nivel activo diminui uma unidade a cada 0,4 segundos. Quando o nivel
“0” ou “9” sdo atingidos, ndo ¢ possivel efectuar mais diminuicdes. S6
sera possivel modificar o nivel de poténcia ao pressionar novamente a
tecla MENOS (2) ou MAIS (3).

Desactivacao de uma zona de confec¢ao

Seleccione a zona a desligar com a tecla (4) correspondente. O visor
(5) da zona seleccionada piscard, enquanto os restantes visores
continuam a mostrar “-“. Ao pressionar as teclas MAIS (3) e MENOS
(2) simultaneamente, o nivel de poténcia da zona é colocado a 0.
Alternativamente a tecla MENOS (2) pode ser utilizada para reduzir o
nivel de poténcia até 0.

Se uma zona de confeccdo “aquece”, é mostrado um “H”
alternadamente.

Desactivacao de todas as zonas de cozedura

A desactivagdo imediata de todas as zonas pode ser obtida a
qualquer momento através da tecla de alimentacdo. No modo
stand-by, aparece um “H“ para todas as zonas de cozedura que
“aquecem”. Todos 0s outros visores serdo desactivados.



Nivel de poténcia

A poténcia da zona de cozedura pode ser programada em 9 niveis que
sdo indicados pelos simbolos de “1“ a “9“ através dos visores LED.
Ao seleccionar o nivel de poténcia 9 para o foco inferior esquerdo da
placa, ap6s 30 minutos de funcionamento e por motivos de seguranca
a poténcia vai baixando ligeiramente. Caso pretenda um aumento de
poténcia nesse foco, seleccione o nivel Booster (“P”).

Funcéo Booster

Depois de seleccionar a zona de cozedura requerida, pode activar a

funcao booster selecionando a tecla (7).

Com esta fungdo, algumas zonas de cozedura podem receber

uma poténcia superior a nominal (0 nimero de zonas com booster

simultaneo depende da poténcia proporcionada as diferentes zonas,

a qual deve ser inferior a poténcia méxima da placa). Se a zona

desejada tiver capacidade para activar a fungao booster, aparecera o

simbolo “P” no display correspondente.

0 tempo de activacdo do booster estd limitado a 5 minutos para

proteger os recipientes de cozinha. Depois da desactivagdo

automatica do booster, a zona continua a funcionar com um nivel
de poténcia “9”. 0 booster pode voltar a ser reactivado passados
alguns minutos.

Se o recipiente for retirado da zona de cozedura durante o periodo

booster, a fungéo permanece activa e o tempo restante para a

desactivacdo continua a correr.

A gestdo de poténcia estd baseada no principio de que a Ultima

modificacdo no nivel de poténcia das diferentes zonas é a que

tem a maxima prioridade. Isto significa que os niveis de poténcia
configurados previamente nas zonas restantes podem ser reduzidos
automaticamente.

- Se a indugdo detectar a necessidade de uma redugdo em alguma
das zonas de cozedura, o indicador da zona que necessita de uma
redugdo de poténcia piscara durante 3 segundos, proporcionando
um periodo de correcgdo antes da respectiva alteragao.

- Se a zona seleccionada for reajustada antes do fim do periodo de
correcgdo, o gestor de poténcia analisara novamente a distribuigéo
da poténcia. Caso ndo seja necessaria uma nova redugdo de
poténcia, o indicador deixara de piscar e passara a mostrar o nivel
de poténcia original.

- Se a distribuicdo das poténcias for alterada novamente pelo
utilizador, o nivel de poténcia das zonas que tenham sido reduzidas
automaticamente néo serd aumentado de forma automatica.

Indicador de calor residual

Serve para indicar ao utilizador que o vidro esta a uma temperatura
perigosa em caso de contacto com toda a area préximo da zona
de cozedura. A temperatura é determinada seguindo um modelo
matematico e um eventual calor residual é indicado com um “H”
no visor da zona.

0 aquecimento e o arrefecimento séo calculados em relagéo a:

- Nivel de poténcia seleccionado (de “0“ a “9%)

- 0 periodo de activacao.

Depois de desligar a zona de cozedura, o visor correspondente
mostra “H” até que a temperatura da zona desga abaixo do nivel
critico (< 60°C) segundo 0 modelo matematico.

Funcdo de desactivacdo automatica (lim. do tempo de
funcionamento)

Em relacéo ao nivel de poténcia, cada zona de cozedura é desligada
apds um tempo méaximo predefinido, se ndo se efectuar qualquer
operagao.

Cada operacao na zona de cozedura (através das teclas MAIS e MENOS
reinicia o tempo maximo de operacéo da zona ao seu valor inicial.

Bloqueio das teclas (seguranca para criangas)
¢ Seguranca para criancas:

Bloqueio das teclas:

A seguranca para criangas pode ser ativada. Pressionando a tecla
(5), ativar-se-a a fungéo de bloqueio de teclas. Serd exibido um “Lo”
por cima da tecla temporizador (6), que significa LOCKED (seguranga
para criancas contra activacao involuntdria).

0 controlo electronico permanece blogueado até ser desbloqueado
pelo utilizador, mesmo que entretanto tenha sido desactivado e
reactivado. Até mesmo uma reinicializagdo do touch (apés uma
queda de tensdo) ndo remove o bloqueio das teclas.

Eliminacao do bloqueio das teclas:

Para desbloquear o touch, pressionar a tecla (8) durante 3 segundos
e a funco de bloqueio de teclas serd eliminada. A letra “Lo“
(LOCKED/blogueado) desaparece do visor.

Sinal actstico (besouro)

Durante a utilizagdo, as seguintes actividades sdo assinaladas
através do besouro:

- Normal activagao das teclas com um som breve.

Funcgéo Temporizador

A funcdo Temporizador estd disponivel em duas versdes:

- Temporizador auténomo 1..99 min: sinal sonoro quando o tempo
tiver decorrido.

- Temporizador para zonas de cozedura 1..99 min: sinal sonoro
quando o tempo tiver decorrido e a zona desativar-se-4; as quatro
zonas de cozedura podem ser programadas independentemente.

Temporizador auténomo:

-Se o touch estiver desligado e nenhuma zona de cozedura
selecionada, o temporizador auténomo pode ser utilizado premindo
atecla (6).

- Alteracdes do valor (0-99min) podem ser efectuadas com aumentos
de um minuto, através das teclas MENOS (2) e MAIS (3). Pressionar
a tecla (6) para definir os minutos, depois pressionar novamente o
botdo (6) para definir as dezenas de minutos.

-A programacdo do temporizador por toques sucessivos (com
sinal sonoro). Depois de programado o temporizador, tem inicio a
contagem decrescente. Quando o tempo tiver decorrido, ouve-se
um sinal sonoro e o visor do temporizador comega a piscar.

O sinal sonoro para
- Automaticamente apds 10 sons
0 visor para de piscar e apaga-se.

Desactivar / modificar o temporizador

-0 temporizador pode ser modificado ou desactivado a
qualquer momento accionando as teclas MENOS (2) e MAIS (3)
simultaneamente (com sinal sonoro). O temporizador é desactivado
colocando o tempo a “0” com a tecla MENOS permanece a “0”.
Durante 5 segundos o temporizador permanece “0” antes de se
desligar.

Programacéo do temporizador para as zonas de cozedura
Ligando o touch, é possivel programar um temporizador independente
para cada zona de cozedura.

- Para utilizar o temporizador de interrupcdo, certificar-se de que
o touch esta ligado. Apds seleccionar a zona de cozedura (4), 0
visor LED da zona piscard, e, pressionando a tecla (6), o visor do
temporizador mostrara “10”.

- Alteragbes do valor (0-99min) podem ser efectuadas com
aumentos de 1 minuto com MENOS (2) e MAIS (3). Apés definir os
minutos, pressionar novamente a tecla (6) para definir os minutos.
Em seguida, aguardar 5 segundos para activar o temporizador na
zona indenpendente.



- Durante a programagao do temporizador, um ponto vermelho junto
a luz piloto da zona de cozedura seleccionada piscara para indicar
que o temporizador da zona esta ativado.

- Quando o tempo tiver decorrido, ouve-se um sinal sonoro e no visor
aparece “00”. A zona de cozedura é desactivada e aparece um “H”
se a zona “aquecer”; caso contrario, o visor da zona mostra um
traco.

0 sinal sonoro e o visor intermitente serdo interrompidos

- Automaticamente apds 10 sons.

0 visor do temporizador apaga-se.

-As funcionalidades de base sdo idénticas & descricdo do
temporizador auténomo.

Funcéo Pausa (opcional)

Afunc@o pausa serve para parar todo o aquecimento, mantendo toda
a configuragdo definida caso exista alguma interrupgéo ao cozinhar.
Pode reverter facilmente todas as definicbes com esta fungéo.

Para utilizar a fungéo Pausa

Tocar no botdo (8). Todas as zonas de aquecimento deixam de
funcionar. Todos os indicadores de zona mostram”Il”.

Cancelar a fungdo Pausa

Ao tocar novamente no botdo (8), todas as zonas de aquecimento
voltardo a sua configuragéo original.

NOTA: A funcdo esta disponivel quando uma ou mais zonas de
aquecimento estdo a funcionar.

NOTA: Se nao cancelar o modo Pausa em 30 minutos, a placa de
indugdo desligar-se-a automaticamente.

Panelas (Fig. 3)

- se um iman aproximado ao fundo de um recipiente fica atraido,
esta ja pode ser uma panela adequada a cozedura a indugéo.

- preferir também panelas declaradas para a cozedura a indugéo.

- panelas com o fundo liso e grosso.

- um recipiente do mesmo didmetro que a zona permite aproveitar
amaxima poténcia.

- uma panela mais pequena reduz a poténcia mas ndo causara
disperséo de energia. No entanto é desaconselhdvel a utilizagao de
recipientes com diémetro inferior a 10 cm.

- recipientes inox com fundo de diversos camadas ou inox ferrifero
se evidenciado no fundo: para indugao.

- recipientes em ferro coado, melhor se com o fundo esmaltado para
evitar arranhaduras ao plano de vidro-ceramica.

- sdo desaconselhadas e ndo convém recipientes em vidro, ceramica,
barro, recipientes em aluminio, cobre ou inox ndo magnético
(austenitico).

Manutencao (Fig. 4)

Marcas de papeis de aluminio, residuos de alimentacao salpicadelas
de gordura, agticar ou alimentos fortemente sacariferos devem ser
tirados imediatamente do plano de cozedura com um raspador para
evitar possiveis danos a superficie do plano. Realize a limpeza com
um produto adequado e papel de cozinha, depois enxagle com
agua e seque com um pano limpo. Nao utilize nunca esponjas ou
esfregbes abrasivos; evite também o uso de detergentes quimicos
agressivos, como produtos de limpeza para fornos ou tira-nédoas.

Instrugdes para o instalador

Instalacao

Estas instrucdes sdo dedicadas particularmente para o instalador
qualificado, para serem utilizadas como guia a instalagao, regulacao
e manutengéo, segundo as leis e normas em vigor. As intervencoes
terdo de ser sempre efectuadas quando o aparelho estiver desligado
da corrente eléctrica.

Posicionamento (Fig. 5)

0 aparelho esta previsto para ser encaixado num plano como ilustrado

na figura apropriada. Predispor sobre todo o perimetro do plano o

produto para lacrar em dotacdo. E desaconselhdvel a instalagdo por

cima de um forno, caso contrario, certificar-se que:

- 0 forno esteja dotado de um sistema de arrefecimento eficaz.

- que ndo se verifique em nenhum caso passagem de ar quente do
forno para o plano.

- prover a passagens de ar como indicado na figura.

Conexao eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar a conexao eléctrica, sera preciso assegurar que:

- as caracteristicas da instalagéo sigam o que esté indicado sobre a
chapa da matriz aplicada no fundo da chapa de cozimento.

- ainstalagéo esteja munida de uma conexao a terra eficaz, segundo
as normas e disposicdes das leis em vigor. A conexdo a terra é
obrigatoria nos termos da lei.

No caso que o aparelho ndo esteja munido de cabo e/ou da relativa

tomada, utilize o material apropriado para absorver o que esta

indicado na chapa da matriz, para uma devida temperatura de
cozimento. O tubo ndo devera nunca atingir a temperatura de 50°C
acima da temperatura ambiente.



DETTE PRODUKT ER FREMSTILLET
MED HENBLIK PA AT  SKULLE
BRUGES | HJEMMET. FABRIKANTEN
FRASIGER SIG ETHVERT  ANSVAR
| TILFALDE AF PERSON- ELLER
TINGSSKADE, SOM ER EN F@LGE
AF EN IKKE KORREKT FORETAGET
INSTALLATION ELLER AF EN IKKE
TILSIGTET, FEJLAGTIG ELLER
ABSURD BRUG AF APPARATET.

Fabrikanten erkleerer, at dette produkt opfylder
alle grundleeggende betingelser for hvad angér
elekirisk materiale med lavspanding, indeholdt
i EU-Direktiv: 2014/35/EU og i EU-Direktiv:
2014/30/EU omhandlende elekiromagnetisk
kompatibilitet.

0BS!-Forholdsregler-Advarsler

- Under brugen af kogepladen bgr magnetisk
materiale, s& som kreditkort, cd er,
regnemaskiner, etc. ikke veere i narheden af
pladen.

-Der ma aldrig anbringes selvpapir eller
produkter, der er pakket ind i sglvpapir direkte
pa pladen.

- Metalgenstande, sa som knive, gafler, skeer
og lag ma ikke anbringes ovenpa pladen, for
at undgé at disse elementer opvarmes.

- Gryder/pander med teflonlag ber ikke
opvarmes i mere end 1-2 minutter, safremt
der ikke er ingredienser i gryden/panden.

- Nér der skal tilberedes retter, der har tendens
til at breende pa i bunden, begyndes ved
lav varme for derefter at forgge varmen og
foretage en hyppig omrgring.

- Nér tilberedningen er afsluttet, slukkes
med den til pladen herende mekanisme,
(formindskelse til “0”) og stol ikke pa gryde-
detektoren.

- Hvis kogepladens overflade gér i stykker,
skal apparatets stik gjeblikkeligt tages ud af
lysnettets stikkontakt for at undga risikoen for

at fa et elektrisk stad.

- Til rengaring af kogepladen ma ikke anvendes
dampapparater.

- Apparatet og tilgeengelige dele kan blive
varme under funktionen.

-Ver forsigtig, og
varmeelementerne.

- Barn under 8 ar skal holdes pa afstand eller
vare under konstant opsyn af en voksen.
Dette apparat ma kun anvendes af bgrn
pa 8 ar og opefter, personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og viden, hvis de har faet
den passende vejledning og instruktion med
hensyn til sikker brug af apparatet og forstar
de indebarne farer. Barn ber ikke lege med
apparatet. Rengering og vedligeholdelse, som
foretages af brugeren, bar ikke foretages af
barn uden opsyn.

- Det kan veere farligt at lave mad med smer
eller olie, hvis du ikke er opmaerksom, da der
kan opsta brand. Forspg ALDRIG at slukke ild
med vand, men afbryd i stedet apparatet, og
tildeek pladerne med eksempelvis et Iag eller
et lagen.

- Madlavningsprocessen skal overvdges. En
kort madlavningsproces skal overvages
konstant.

- Madlavning pd komfur uden overvagning
med olie eller fedt kan veere farlig og kan fare
til brand.

- Brandfare: opbevar ikke dele pa kogeenheden.

- Anvend udelukkende beskyttelsesmateriale,
som producenten har anvist, eller som
er anbefalet i denne brugsanvisning. Du
kan ogsd anvende beskyttelsen, som er
indbygget i apparatet. Anvendelse af uegnet
beskyttelsesmateriale kan resultere i ulykker.

Der skal indsettes en metode til afbrydelse fra

hovedforsyningen i det faste ledningsnet ved

hjeelp af en separation af bergringsfladerne i

alle poler, der giver fuld afbrydelse ved betin-

gelser af kategori Il med for hgj spaending, i

overensstemmelse med reglerne vedrgrende

undgd at bergre



el-installationer. Stikket eller den omnipoleere
afbryder skal veere let tilgeengeligt, nar appa-
ratet er installeret.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt
med en ekstern timer eller et fiernbetjenings-
system.

Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar, safremt
ovennavnte retningslinier og de almindeligt
geeldende regler omhandlende sikkerhed ikke
er overholdt.

Hvis elforsyningsledningen er
beskadiget, ber denne skiftes ud
med en ny fra fabrikanten, hvilken
operation skal udferes af en af

fabrikanten autoriseret tekniker eller
en tekniker, der er i besiddelse af
lignende kvalifikationer, med henblik
pa undgdelse af unedige risici
forbundet med installationen.

BETJENINGSPRINCIPPER (FIG. 1)

Det drejer sig om elektromagnetiske principper for sterstedelen af

de gryder, der anvendes til kogning.

Det elektroniske kredslgb styrer induktionsfunktionen, (induktor),

som skaber et magnetisk felt.

Varmen transmitteres fra selve gryden og over til dennes indhold.

Tilberedningen finder sted, som beskrevet nedenstaende.

- Mindste spredning (hgj ydelse).

- Hvis gryden fiernes, (eller blot lgftes op fra pladen) vil dette
automatisk forarsage en blokering af systemet.

- Det elektroniske system giver den stgrste fleksibilitet og
indstillingsfalsomhed.

(Fig. 1)

1 Gryde

2 Induktionsstrem

3 Magnetfelt

4 Induktor

5 Elektronisk kredslgb
6 Stramtilfarsel

Brugsvejledning (Fig. 2)
1 TIL/FRA

2 Skru ned -

3 Skru op +

4 Kogeplade

5 Blokering af taster

6 Timer

7 Booster

8 Pause

Installation

Samtlige operationer vedr. installation, (elektrisk tilslutning), skal
udfgres af teknisk kvalificeret personale, i henhold til den gzldende
lovgivning desangéende.

De specifikke instruktioner henvendt til installateren findes i et
efterfalgende afsnit.

Teend/sluk for “Touch Control” funktionen

Efter at apparatet er tilsluttet lysnettet, fungerer touch control
funktionen efter fa sekunder.

Efter at have foretaget reset af samtlige displays og af LEDS
(ysdioder) blinker de i ca. 1 sekund. Efter dette forlgb vil samtlige
displays og LEDS slukkes og touch stér i stand-by position.

Tryk pa knappen TIL/FRA (1) for at sla beraringsstyring til.
Kogepladernes display viser “-*.

Hvis en kogeplade “braender” (hgj temperatur), vil der pa displayet
komme et blinkende “H* il syne i stedet for “-“.

Efter at der er tendt for apparatet, forbliver touch aktiveret i 60
sekunder. Safremt der ikke veelges hverken en kogeplade eller en
timer, vender touch funktionen automatisk tilbage til stand-by.
Touch funktionen taendes ved at trykke pa kun elforsyningstasten.
Hvis der trykkes pa elforsyningstasten samtidigt med andre taster,
vil dette ikke medfere noget resultat og touch funktionen forbliver i
stand-by position.

Hvis barnesikringen er aktiveret under andringen, vil LED-displayets
pverste del vise "Lo” (BLOKERET). “Touch Control” funktionen kan
slukkes pa et hvilket som helst tidspunkt med el-forsyningstasten.
Dette er ligeledes geeldende i tilfelde af, at betjeningstasten er
blokeret med bernesikringen.

El-forsyningstasten har altid forrang, nér det drejer sig om slukning.

Automatisk slukning
Efter teending vil touch funktionen automatisk slukkes efter 60
sekunders inaktivitet.

Teending for og slukning af en kogeplade

Gryden anbringes pa den kogeplade, der passer til grydens bund
i storrelsen.
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Nar touch control-funktionen er aktiveret, kan der valges en
kogezone ved at trykke pa tasten (4) for den pageeldende zone.
LED-displayet for den valgte kogezone skifter fra ”-” til "5”. Hvis
zonen er "varm”, vil symbolet “H” blinke.

Ved at trykke pa tasten SKRU OP (3) eller SKRU NED (2), kan man
velge kogeniveau, hvorefter zonen begynder at varme op.

Nar du har valgt en kogezone, kan du indstille kogeniveauet. Det
starter ved niveau 5 og @ndres ved at trykke og holde pa tasten
SKRU OP (3) eller SRU NED (2), til det gnskede niveau nas.

Nar der nas ned pa niveau 0 eller 9, kan effekten ikke reduceres
yderligere. Kun ved igen at trykke pa tasten SKRU NED (2) eller SKRU
OP (3) bliver det igen muligt at regulere kogeniveauet.

Sadan slukker du for en kogezone

Du veelger den kogezone, du gerne vil slukke for, med den tilsvarende
tast (4). LED-displayet for den valgte kogezone vil blinke, mens lyset
i de ovrige display stadig viser ”-”. Ved at trykke pa tasterne SKRU
OP (3) og SKRU NED (2) samtidigt, indstilles kogezonens kogeniveau
pa ”0”. Alternativt kan man bruge tasten SKRU NED (2) til at reducere
kogeniveauet til 0.

Hvis en kogezone er varm, blinker symbolet “H”.

Slukning af alle kogepladerne

Ved at trykke pa el-forsyningstasten kan der slukkes gjeblikkeligt for
alle kogepladerne. | stand-by position, vil der komme et “H“ til syne
pa displayene til de kogeplader, som er varme. De gvrige display
vil slukkes.



Varmeniveau

Kogepladens varmestyrke kan indstilles pa 9 forskellige niveauer, der
er vist med tallene “1“ til “9“ ved hjeelp af LED-displays.

Nar du pa kogezonen, der findes forrest til venstre, vaelger niveau
9, nedszttes styrken af sikkerhedsmaessige arsager en anelse
efter 30 minutters drift. Har du brug for mere styrke, sé valg
niveauforsterkeren (“P”).

Booster funktionen
Efter valg af en kogeplade kan forsteerkelsesfunktionen aktiveres ved
at trykke pa tasten (7). Med denne funktion vil bestemte kogeplader
kunne modtage en varmestyrke, der ligger over den nominelle
effekt, (antallet af kogeplader med booster samtidig afheenger af det
varmeniveau, der er fordelt pa de forskellige plader, eftersom den
samlede varmestyrke ber veere mindre end kogebordets maksimale
effekt. Hvis den pégeeldende plade har kapacitet til at aktivere
booster funktionen, vil der pa dens display komme et “P” til syne.

Aktiveringen af booster funktionen er begraenset til et tidsrum pé

5 minutter, for at beskytte kekkenudstyret. Efter den automatiske

deaktivering af boosteren, vil kogepladen fortsette med et

varmeniveau pa “9”. Boosteren kan genaktiveres efter nogle fa
minutters forlgb.

Hvis gryden tages af pladen, imens boosteren er aktiveret, vil denne

funktion fortsat veere aktiv og der vil fortsat ske nedtelling af det

resterende booster-tidsrum.

Reguleringen af varmeniveauet er baseret pa princippet om, at den

sidst programmerede @ndring i varmeniveauet pa de forskellige

kogeplader er den, der har forste prioritet. Det betyder, at de
varmeniveauer, som er konfigurerede i de resterende kogeplader,
kan blive formindsket automatisk.

- Safremt induktionen registrerer, at en reduktion i en/flere
kogeplader er pakravet, vil indikationslyset til den kogeplade, hvis
varmeniveau skal nedsettes, blinke i 3 sekunder, hvilket giver en
reguleringsperiode, fer andringen foretages.

- Safremt der foretages en genregulering af den valgte kogeplade,
for reguleringsperioden udigber, vil effektfordeleren analysere
fordelingen af effekten igen. Hvis effektreduktion pa dette tidspunkt
ikke er ngdvendig, vil det blinkende lys slukkes, og det oprindelige
varmenivaeu vil fremga af den pageldende indikator.

- Safremt effektfordelingen @ndres igen af brugeren af apparatet,
vil varmeniveauet pa de kogeplader, som automatisk er blevet
reduceret under ingen omsteendigheder blive forpget automatisk.

Residualvarme indikator

Denne indikator viser brugeren, at den keramiske plade har en
temperatur, der breender ved bergring pa de keramiske overflader, der
deekker kogepladerne. Temperaturen beregnes efter en matematisk
model og i tilfeelde af, at der forefindes residualvarme, vises dette
med et blinkende “H” pa displayet der hgrer til pladen.
Opvarmningen og nedkelingen beregnes som nedenstéende:

- Det valgte varmeniveau (ml. “0“ og “9*)

- Aktiveringsperioden

Efter at have slukket for kogepladen, vil det tilhgrende display vise et
“H” indtil pladens temperatur er faldet til under det kritiske punkt (<
60°C) i henhold til den matematiske beregning.

Automatisk slukning (begraensning af funktionstid)

Mht. varmeniveauet, safremt der ikke foretages nogen operation, vil
hver kogeplade slukkes efter en forudgaende fastsat max. tid. Enhver
betjening af kogepladen (med tasterne PLUS og MINUS) medfarer,
at kogepladens maksimale operationstid indledes igen og indstiller
denne pa dens indledende veerdi.

Blokering af taster (barnesikring)
0 Bornesikring:

Blokering af tasterne:

Efter at have teendt for Touch funktionen kan bgrnesikringen aktiveres
Tryk pé tasten (5) for at aktivere blokeringsfunktionen. Der vil komme et
“Lo” til syne over timer-tasten (6), hvilket betyder LOCKED/BLOKERET.
(Bernesikring imod en ikke tilsigtet teending for apparatet).

Den elektroniske kontrol forbliver blokeret, indtil brugeren foretager
en ophavelse af blokeringsmekanismen, ogsa selvom der i
mellemtiden er foretaget en slukning og en genteending af apparatet.
Ikke engang en genaktivering af touch, (efter en stramafbrydelse), vil
afbryde blokeringen af tasterne.

Opheevelse af blokering af taster:

FFor at ophaeve blokeringen og anvende touch-funktionen trykkes pa
tasten (8) og holdes nede i 3 sekunder. Blokeringen vil ophaves. “Lo*
(LOCKED/ blokeret) vil forsvinde fra displayet.

Akustisk signal (summelyd)

Under brugen vil de nedenstaende aktiviteter vere forbundet med
en summelyd:

- Normalt tryk pa tasterne har en kort lyd.

Timer funktion (valgfri)

Timer funktionen findes i to versioner:

- Selvsteendig timer 1-99 min: Lydsignal, der meddeler afslutning pa
det forlgbne valgte tidsrum (minutur.

- Timer til kogeplader 1-99 min: Lydsignal, der meddeler afslutning
pa det forlabne valgte tidsrum, hvorefter kogepladen slukkes. De
fire kogeplader kan programmeres uafhangigt.

Selvsteendig timer:

- Hvis styringen er sat TIL, og der ikke er valgt nogen kogeplade, kan
den selvsteendige timer anvendes ved at trykke pé tasten (6).

- £ndringer i vardien ( =99 min), kan foretages med et minut ad
gangen ved at trykke pa tasten MINUS (2) og PLUS (3). Der trykkes
pa tasten (6) for at justere minutter. Derefter trykkes pa tasten (6)
for at justere intervaller pa 12 minutter.

- Programmering af timeren kan foretages med korte gentagne tryk
(med lydsignal). Nar programmeringen af timeren er foretaget,
pabegyndes nedtellingen. Udlgbet af det programmerede tidsrum
vil blive meddelt med et akustisk signal og et blinkende lys pa
timerens display.

Lydsignalet ophorer
- Automatisk efter 10 lydsignaler.
Displayet holder op med at blinke og det slukkes.

Slukke for/zendre timerens indstilling

- Timingen kan &ndres eller slukkes pa et hvilket som helst tidspunkt
ved at trykke samtidig brug af knapperne MINUS (2) og PLUS (3)
(med lydsignal). Timeren slukkes og tidsindstillingen vil indstilles til
“0” med tasten MINUS.

Timeren vil vise “0” i 5 sekunder og vil derpa slukkes.

Programmering af kogepladernes timere

Med touch funktionen aktiveret, kan hver kogeplades uafhangige

timer programmeres.

- For anvendelse af cut off-timer skal touch control vaere aktiveret,
kogepladen (4) veere valgt, og LED-displayet blinke. Tryk pa tasten
(6), hvorefter displayet vil vise “10”.

- Justeringsinterval (0-99 min.), kan indstilles i trin pa 1 minut med
SKRU NED (2) og SKRU OP (3). Tryk efter indstilling af minutter pa
timer-tasten (9) igen for indstilling af 12-minutters intervaller. Vent
derefter i 5 sekunder, til timeren for den separate zone aktiveres.

-Ved programmering af timeren vil en red prik ved siden af pilotlyset pa
den valgte kogeplade blinke for at indikere, at pladen er i timer-status.

- Udigbet af det programmerede tidsrum oplyses med et akustisk
signal, og “--" til syne pa displayet.). Kogepladen vil slukkes, og der



vil komme et “H” til syne, hvis kogepladen er varm. Hvis dette ikke
er tilfeldet, vil pladens display vise en streg.

- Lydsignalet og displayets blink afbrydes automatisk efter 10
lydsignaler, og timer-displayet slukkes.

-De grundleggende funktioner er analoge (svarer til) den
selvsteendige timers operationer.

Pausefunktion (valgfri)

Pausefunktionen skal stoppe al opvarmning, mens de valgte indstillinger

bibeholdes, hvis der sker en afbrydelse under madlavningen. Med denne

funktion kan alle indstillinger genoprettes pa enkel vis.

Anvend pausefunktionen

Tryk pa tasten (8) for at standse alle varmzoner. Alle indikatorer

vil vise “II”.A

Afbryd pausefunktionen

Tryk pa tasten (8) igen. Alle varmezoner vil ga tilbage til deres oprindelige

indstillinger.

BEMARK: Denne funktion er tilgeengelig, nér en eller flere

varmeplader er teendt.

BAMZRK: Hvis du ikke afbryder pausefunktionen inden for 30 minutter,

vil induktionspladen automatisk slukkes.

Gryder (Fig. 3)

- Hvis en magnet tiltreekkes af grydens bund, er denne gryde egnet
til brug pé plader med induktionsvarme.

- Det anbefales altid at anvende gryder, der er anbefalet til
induktionsvarme.

- Gryder med flad og tyk bund.

- En gryde, hvis bund svarer ngjagtigt til kogepladens diameter, giver
mulighed for et optimalt udbytte af varmen.

- En gryde, der er mindre, reducerer varmen, men forarsager
ikke energispild. Det anbefales aldrig at anvende gryder med en
diameter mindre end 10 cm.

- Inox. gryder med flerlaget bund eller jerninox. Gryder, hvis der i
bunden af gryden star: Beregnet til induktionsvarme.

- Hvis der bruges gryder af smedejern, er det at foretreekke, at
disse har emaljeret bund med henblik pa at undgé ridser pa den
vitrokeramiske plade.

- Folgende gryder/pander er ikke anvendelige: Glas, keramik, stentaj,
aluminiumsgryder, kobber eller ikke magnetisk inox. (austenisk).

Vedligeholdelse (Fig. 4)

Rester af sglvpapir, madrester, fedtstenk, sukker eller meget sgde
retter bor gjeblikkeligt fiernes fra den keramiske plade med en
skraber for at undga skader pa den keramiske plades overflade.
Derefter renggres med et anbefalet rengaringsmiddel og kekkenrulle.
Herefter torres efter med vand og der torres efter igen med en tor
Klud. Der ma ALDRIG anvendes svampe eller stalsvampe, der kan
ridse; der ma heller IKKE anvendes rengeringsmidler, der indeholder
aggressive kemiske komponenter eller pletfjernere.

Instruktionsvejledning henvendt til den tekniske installater
Installation

De hervaerende instruktionsvejledninger er henvendt til den
tekniske installatgr som retningslinje mht. installation, regulering og
vedligeholdelse, i overensstemmelse med de gaeldende lovgivninger
og regelset desangéende. Operationerne ber ALTID foretages, mens
apparatet IKKE er tilsluttet lysnettet.

Anbringelse (Fig. 5)

Apparatet er beregnet il at skulle nedsaenkes i en bordplade, saledes
som vist pa nedenstaende figur.
Nedsankningsabningens  perimeter
forseglingsmasse.

Det anbefales IKKE at foretage installation ovenover en ovn, og
safremt en sédan installation alligevel gnskes foretaget, ber
nedenstaende kontrolleres:

skal  forsynes  med

- At ovnen er udstyret med et velfungerende nedkglingssystem.

- At der UNDER INGEN OMSTZNDIGHEDER mé vzere tale om udslip af
varm luft fra ovnen op under den keramiske kogeplade.

- At der findes udluftningspassager, som vist pa figuren.

Elektrisk tilslutning (Fig. 6)

FOR der foretages en elektrisk tilslutning, ber nedenstaende

kontrolleres:

- At installationens karakteristika stemmer overens med de data,
der fremgar af apparatets identifikationsplade, som befinder sig pa
undersiden af den keramiske kogeplade;

- At installationen er udstyret med en effektiv jordforbindelse, i
overensstemmelse med de galdende regler og lovbestemmelser
desangéende. Jordforbindelseskabel er et obligatorisk krav, som er
vedtaget ved lov.

Safremt apparatet ikke er udstyret med et sddant kabel og/

el stik, anvendes materiale, der er beregnet til den stremstyrke

og den arbejdstemperatur, som er opgivet pa apparatets
indentifikationsplade. Kablet ma ikke pa noget punkt veere udsat for
en temperatur, der overstiger 50°C i rumtemperatur.



€D

DENNA PRODUKT HAR UTFORMATS
FOR ANVANDNING | HUSHALLET.
TILLVERKAREN ~AVSAGER SIG  ALLT
ANSVAR FOR SKADOR PA PERSONER
ELLER SAKER SOM HARROR FRAN
EN FELAKTIG INSTALLATION ELLER
EN  OLAMPLIG, FELAKTIG ELLER
ORIMLIG ANVANDNING.

Valmistaja todistaa, ettd tdma tuote tayttaa kaikki
oleelliset  matalajannitteisille ~ séhkotuotteille
asetetut vaatimukset, jotka on esitetty direktiivissa
2014/35/EU,  sekd  sdhkdmagneettisesta
yhteensopivuudesta  esitetyt  vaatimukset
direktiivissa 2014/30/EU.

FORSIKTIGHETSATGARDER

- Vid anvéndning, avidgsna material som kan
magnetiseras, som t.ex. kreditkort, cd-skivor,
raknemaskiner, etc.

- Anvand aldrig aluminiumfolie pa héllen eller
produkter inpackade i aluminium.

- Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och
lock bor inte placeras pa glaskeramikhéllen
for att undvika upphettning.

- Vid matlagning i kérl med klibbfria bottnar
och utan kryddor, begransa tiden for
forupphettning till en eller tva minuter.

- Kokning av matvaror som har tendens att
klibba fast i botten, borja med minimivdrme
for att dérefter 0ka varmen under omrorning.

- Efter anvandning, stang av med motsvarande
mekanism (minskning till “0”) och lita inte
enbart till kokkarlsdetektorn.

-Om spishdllens yta géar sonder, koppla
omedelbart ur apparaten fran elnétet for att
undvika risk for elektriska stotar.

- Anvand aldrig angrengoérare for att gora ren
spishéllen.

- Apparaten och dess tillgangliga delar kan bli
varma under funktionens gang.

-Var forsiktig och undvik att vidrora
varmeelementen.

- Barn under 8 &r ska héllas pa avstand, om de
inte kontinuerligt dvervakas av vuxna.

- Den hér apparaten kan anvandas av barn fran
8 &r och uppét och av personer med fysisk,
sensorisk eller psykisk funktionsnedséttning
eller personer som saknar erfarenhet eller
kunskap, under Gvervakning och om de
har fatt [dmplig utbildning i hur apparaten
anvands pé ett sékert sétt och &r inforstadda
med vilka faror som kan uppstd. Barn far
inte leka med apparaten. Rengdring och
underhall som ska utforas av anvdndaren
far inte utforas av barn utan éverinseende
av vuxen.

- Det kan vara farligt att laga mat med smor
eller olja utan att vara ndrvarande, eftersom
brand kan uppsta. Forsok ALDRIG att sldcka
eld med vatten, utan koppla ifran apparaten
och tick over plattorna till exempel med ett
lock eller ett lakan.

- Matlagningen maste dvervakas. En kortvarig
matlagning maste dvervakas kontinuerligt.

- Matlagning utan tillsyn pa en héll med fett
eller olja kan vara farligt och orsaka brand.

- Brandrisk: forvara inte delar pa kokhallen.

-Anvind endast bénkskydd avsedda av
spistillverkaren eller rekommenderad av
denne i bruksanvisningen som lamplig.
Anvénd annars béankskyddet som &r inbyggt
i apparaten. Anvandning av oldmpliga skydd
kan leda till olyckor.

Installera en franskiljare, med kontaktsepara-
tion pa alla poler och med full brytningen vid
overspanningsklass 1ll, som kan koppla ifran
huvudstrommen i den fasta elinstallationen,
enligt gallande elforeskrifter. Stickkontakten
eller den omnipoldra strémbrytaren bor vara
|attdtkomliga med apparaten installerad.
Dettaredskap arinte avsettforattanvindas med
en extern timer eller ett fjdrrkontrollssystem.
Tillverkaren avsager sig allt ansvar om
ovanstdende instruktioner och gallande
sékerhetsforordningar inte respekteras.



Om stromkabeln skadas, be att fa
den utbytt av tillverkaren, av en
auktoriserad teknisk service eller en
tekniker av liknande kompetens, i
syfte att undvika alla slags risker.

FUNKTIONSPRINCIPER (FIG. 1)

Dessa grundar sig pa de elektromagnetiska egenskaper som

huvuddelen av vara kokkarl innehar.

Den elektroniska kretsen styr spolens (induktoren) funktion, och

spolen skapar ett magnetfalt.

Varmen dverfors fran sjalva kokkarlet till livsmedlet.

Kokningen dger rum som beskrivs nedan:

- minimal varmeforlust (hdg effektivitet)

- systemet stoppas automatiskt nér kokkérlet avidgsnas eller helt
enkelt lyfts upp fran hédllen

- den elekironiska kretsen mojliggér maximal flexibilitet och
fininstéliningar.

(Fig. 1)

1 Kokkérl

2 Induktionsstrom
3 Magnetfélt

4 Induktor

5 Elektronisk krets
6 Stromtillforsel

Bruksanvisning (Fig. 2)
1 ON/OFF (PA/AV)

2 Minus -

3 Plus +

4 Kokzon

5 Knapplas

6 Timer

7 Forstérkare

8 Paus

Installation
Alla operationer i samband med installationen (elektrisk anslutning)
bor utforas av kvalificerad personal i enlighet med gallande
forordningar.
Betréffande specifika instruktioner hénvisas till anvisningarna fér
installatoren.

Pa- och avslagning av Touch Control-systemet

Efter anslutningen till elntet tar det ungefar en sekund innan Touch
Control-systemet bérjar fungera.

Efter anslutningen av systemet, blinkar alla displayer och kontrolljus
under ungefér en sekund. Darefter slocknar alla

displayer och kontrolljus, och Touch Control-systemet gér Gver fill
Standby (vantelage).

Tryck pa knappen ON/OFF (1) for att sla p& Touch Control-systemet.
Displayerna for kokzonerna visar ”--" med fast sken. Om en kokzon
ar het (hdg temperaturinstélining), visar displayen "H” istallet for "0”.
Efter pasattningen forblir Touch Control-systemet aktiverat under
60 sekunder. Om ingen kokzon eller Timer véljs under den tiden,
atervander Touch Control-systemet till Standby (vénteldge). Touch
Control sétts pa endast genom att trycka pa ON/OFF-kontrollen,
trycker man pa andra knappar erhalls ingen effekt och Touch Control
forblir i Standby.

0m sékerhetsmekanismen for barn &r aktiverad under pasattningen,
visar den dvre timern pa LED-displayen "L (Last).

Touch Control kan stingas av nér som helst med ON/OFF-kontrollen.
Detta géller &ven ndr kontrollknappen har blockerats med hjélp av
sakerhetsmekanismen for barn.

ON/OFF-kontrollen har alltid prioritet vid avstingningsfunktionen.

Automatisk avstangning
Nér Touch Control-systemet &r aktiverat, stdngs det av automatiskt
efter 60 sekunder om ingen funktion valjs.

Pésittning/avstingning av en kokzon
Placera kokkarlet pa en lamplig kokzon.

u

Nér Touch Control-panelen &r paslagen kan du vélja kokzon genom
att trycka pa knappen (4) pa respektive kokzon.

LED-displayen for den kokzon som valts &ndras frén ”--" till "5”. Om
kokzonen &r het anges detta genom att displayen véxelvis visar "H”.
Tryck pa knappen PLUS (3) eller MINUS (2) for att vélja effektniva.
Kokzonen bdrjar varmas upp. Nar kokzonen aktiverats kan du vélja
effektniva. Effektnivan borjar pa steg 5 och &ndras med knappen
PLUS (3) eller MINUS (2) till den niva du vill anvénda. Det gar att
andra till den ldgsta effektnivan ”0” eller den hogsta effektnivan
”9”, Tryck pa knappen MINUS (2) eller PLUS (3) igen n du vill &ndra
effektnivan.

Avstdngning av en kokzon

Valj vilken kokzon som ska slas av genom att trycka pa knappen (4)
pa den zonen. LED-displayen for den kokzon som valts bérja blinka
medan resten av displayerna visar ”--”. Om du trycker samtidigt pa
knapparna PLUS (3) och MINUS (2) sa stélls effektnivan in pa 0. Du
kan &ven anvanda knappen MINUS (2) for att minska effektnivan till 0.
0m en kokzon &r het sa vaxlar visningen pa displayen med ”H”.

Avstdangning av alla kokzonerna

Genom att trycka pa ON/OFF-knappen erhalls en omedelbar
avstangning av samtliga kokzoner. | Standby-Iaget, visas symbolen
"H” for alla kokzoner som &r heta av restvdrme. Alla andra displayer
ar avaktiverade.

Vérmeniva

Kokzonerna har 9 varmenivaer, vilka anges med siffrorna ”1” il *9”
i LED-displayen.

Om effektniva 9 véljs for tillagningszonen som finns langst fram
till vanster kommer nivan av sakerhetsskal att minska nagot
efter 30 minuters anvdndning. Om mer effekt kravs ska du vélja
snabbvarmaren ("P”).

Forstarkare

Efter att ha valt en kokzon kan forstarkning aktiveras genom att vélja
knappen (7).

Med denna funktion kan vissa kokzoner erhélla en stromstyrka utéver
den nominella (antalet kokzoner med samtidig forstérkarfunktion
beror pé vilken varmeniva som valts for varje kokzon, vars summa
bér understiga induktionshéllens maximala stromstyrka). Om den
valda kokzonen har mdjlighet att aktivera forstarkarfunktionen
kommer motsvarande display att visa symbolen "P”.

Forstarkarens aktivitetstid dr begrénsad till 5 minuter for att skydda
kokkarlen. Efter forstirkarens automatiska avaktivering, fortsétter
kokzonen att fungera pa varmeniva *9”. Forstarkaren kan aterigen
aktiveras efter att ndgra minuter har forflutit.

Skulle kokkarlet aviagsnas fran kokzonen under Forstarkarens
aktivitetstid, fortsétter denna funktion och nedrékningen av tiden till
dess avaktivering fortskrider.



Administrationen av stromstyrkan ar baserad pa principen, att den
sista andringen av virmenivaerna till de olika kokzonerna ar den som
har prioritet framfor de andra. Detta innebér att de varmenivaer som
stéllts in tidigare i de Gvriga zonerna kan minskas automatiskt.

-0m induktionssystemet uppfattar att det behdvs en
varmeminskning i nagon kokzon, kommer displayen till kokzonen
for varmeminskningen att blinka under 3 sekunder, vilket ger tid att
korrigera innan &ndringen &ger rum.

- Skulle denna korrigering av kokzonen dga rum innan tiden
[6per ut, analyseras distributionen av stromstyrkan pa nytt. Om
varmeminskningen da inte skulle behdvas, forsvinner blinkningen
och den ursprungliga varmenivan kvarstar i displayen.

- Om fordelningen av stromstyrkan modifieras &nnu en gang av
anvandaren, kommer ingen automatisk vdrmedkning att ske i
kokzonerna som har genomgatt en automatisk varmeminskning.

Restvirme

Symbolen for restvdrme varnar for att glaskeramikhéllen innehar
en farligt hog temperatur vid en eventuell berdring med kokzonen.
Temperaturen avgdrs genom en matematisk modell och vid
detektering av restvdrme, anges detta med "H” (Het) i motsvarande
zondisplay.

Uppvarmning och avkylning beréknas pa grundval av:

- Den valda vdrmenivén (mellan "0” och "9”)

- Aktiveringstiden

Efter att stingt av kokzonen visar motsvarande display symbolen "H”
anda tills temperaturen i zonen har sénkts till under kritisk nivéa (<
60°C), enligt den matematiska modellen.

Automatisk avsténgning (begrénsning av funktionstid)
Beroende péa vald varmeniva, stdngs kokzonen av efter en viss
forutbestdmd tid om ingen ny operation inleds.

Varje operation som sker pa en kokzon (genom knapparna PLUS
och MINUS gor att den maximala operationstiden aterstélls till dess
ursprungsvarde.

Knapplas (sdkerhetsmekanism for barn)
 Sékerhetsmekanism for barn:

Knapplas:

For att aktivera sékerhetsmekanismen for barn efter paséttning av
Touch Control, trycker man pé knappen (5) och knapplaset aktiveras.
Displayen kommer att visa symbolen "L” for LAST (barnsparr).

Det elektroniska kontrollsystemet fortsatter i blockerat tillstand tills
det avblockeras av anvandaren, till och med om systemet stangts
av och satts pa under tiden. Inte ens en ny aktivering av Touch
Control-systemet (t.ex. efter ett spanningsfall) kommer att avbryta
blockeringen av Touch Control.

Avblockering av knapplas:
Tryck pa och hall nere knappen (8) i 3 sekunder for att avaktivera
knappsparren. Symbolen "L” (LAST) slacks.

Ljudsignal (summer)
Summern avger ett ljud nar foljande atgarder utfors:
- Normaltryck pa Touch Control: kort ljudsignal.

Timer-funktion (valfritt)

Det finns tva versioner av timer-funktionen:

- Fristdende timer 1-99 min: ljudsignal nér tiden har passerat (=
minutvakt)

- Kokzonstimer 1-99 min: ljudsignal nér tiden har passerat och zonen
stdngs av, fyra kokzoner kan programmeras oberoende.

Timer som minutvakt (fristaende):
- 0m kontrollern & ON (PA) och ingen kokzon har valts, kan den

fristdende timern anvandas genom att trycka ned knappen (6).

- Justeringsintervall (0-99 min). Intervallet kan stéllas in med steg pa
1 minut genom MINUS (2) och PLUS (3). Tryck pa knappen (6) for
att stalla in minuter, tryck sedan p& knappen (6) igen for att stalla in
antalet justerade minuter.

- Justeringar kan gdoras med pekfunktionen (med ljud-signal) Efter
tiden har stéllts in réknar timern ned enligt justeringen. Nar tiden
har passerat avges en ljudsignal och timer-displayen blinkar.

Ljudsignalen upphor
- Automatiskt efter 10 ljudsignaler.
Displayen slutar att blinka och slécks.

Stanga av / modifiera Timern

- Timern kan modifieras eller stangas av i vilket dgonblick som helst
genom att trycka pa MINUS (2) och PLUS (3) knapparna samtidigt
(med ljudsignal). Timern stangs av genom att satta tiden pa ”0” med
hjélp av MINUS-kontrollen.

Timern kvarstar under 5 sekunder pa "0” och dérefter stdngs den av.

Programmering av Timern for kokzoner

Nar kontrollen ar PA, kan en oberoende timer programmeras for varje

kokzon.

- For att anvénda avstingningstimern, se till att kontrollen &r PA och
valj kokzonen (4). Zonens LED-display borjar da blinka. Tryck pa
knappen (6), timer-displayen visar da ”10”.

- Justeringsintervall (0-99 min). Intervallet kan stallas in med steg pa
1 minut genom MINUS (2) och PLUS (3).

Efter minuterna har justerats, tryck pa knappen (6) igen for att stélla

in antalet justerade minuter. Vénta dérefter i 5 sekunder innan den

oberoende timern for zonen har aktiverats.

-Under programmeringen av timern, blinkar en rod prick intill
kontrollampan fér den valda kokzonen for att ange att zonen
omfattas av timerinstallning.

- Nar timern har rdknat ned, avges en ljudsignal och timer-displayen
visar ”--" med fast sken. Den programmerade kokzonen kommer
att stdngas av och "H” kommer att visas om kokzonen ar het,
annars visas ett streck i kokzonens display.

- Ljudsignalen och blinkandet av timerns LED-lampa kommer att
stoppas automatiskt efter 10 ljudsignaler och timer-displayen slécks.

- Standardfunktionen  féljer beskrivningen for ”minut-vakten”
(fristaende timer).

Paus-funktion (valfritt)

Pausfunktionen stoppar all uppvarmning men behaller alla
instéliningar som har gjorts, om du behéver avbryta din matlagning.
Du kan enkelt aterstalla alla instéllningar med den har funktionen.
Anvénda Paus-funktionen:

Tryck pa knappen (8), alla zoner slutar att varmas upp. Alla
zondisplayer visa “|I”.

Avbryta Paus-funktionen

Tryck pa knappen (8) igen, alla uppvarmningszoner kommer att
atergé till de foregaende instaliningarna.
NOTERA: Funktionen &r ftillganglig
uppvarmningszoner ar igang.

NOTERA: Om du inte avbryter Paus-I&get inom 30 minuter, kommer
héllen att stangas av automatiskt.

ndr en eller flera

Kokkarl (Fig. 3)

-0m man ndrmar en magnet till ett kokkarls botten och den
attraheras, kan kokkérlet anses lampligt for kokning genom
induktion.

- Foredra kokkarl som deklareras lampliga for induktionshéll.

- Foredra kokkérl med en plan och tjock botten.

- Ett kokkérl med lika diameter som kokzonen utnyttjar maximalt den
maximala stromstyrkan.



- Ett mindre kokkarl reducerar stromstyrkan men orsakar ingen
spridning av energin. Det ar dock inte radligt att anvanda pannor
med mindre diameter an 12 cm.

- Rostfria kokkérl med botten i flera lager eller ferritiskt rostfritt
stal kan godtagas, om det star pa botten att de &r gjorda for
induktionsplattor.

- Vid matlagning i kérl av gjutjarn, ar det béttre om undersidan ar
emaljerad for att undvika repor pa glaskeramikhéllen.

- Foljiande kokkérl &r inte l&mpliga: glas, keramik, lergods,
aluminiumkarl, koppar eller omagnetiskt rostfritt stal (austenitiskt).

Underhall (Fig. 4)

Rester av aluminiumfolie, matrester, fettstank, socker eller starkt
sockerhaltiga livsmedel bor avidgsnas omedelbart fran kokplattan
med en glasskrapa for att undvika skada pa glasytan. Rengdr
dérefter med en lamplig produkt och hushallspapper, skolj med
vatten och torka med en ren handduk. Anvdnd aldrig fratande
svampar eller stalull; undvik likasa kontakten med kemiskt fratande
rengdringsmedel eller flackborttagningsmedel.

Anvisningar for installatéren

Installation

Foliande anvisningar &r riktade fill installatoren som végledning
vid installation, justering och underhall enligt gallande lagar och
forordningar. Samtliga ingrepp bér gdras med apparaten urkopplad.

Placering (Fig. 5)

Apparaten &r utformad for att passas in i en plan arbetsbank som

bilden visar.

Stryk hela perimetern med forseglingsprodukten som ingér i

leveransen.

Det &r inte tillradligt att gora installationen Gver en ugn; i sadant fall

kontrollera foljande:

- att ugnen har ett effektivt avkylningssystem

-att pa inget villkor varmluft passerar fran ugnen upp fill
glaskeramikhéllen.

- forbered luftpassager som visas pa bilden.

Elektrisk anslutning (Fig. 6)

Elektrisk anslutning (Fig. 6)

Innan den elektriska anslutningen gérs, kontrollera att:

- installationsforhallandena ar anpassade till anvisningarna som
finns pa plattan for tekniska uppgifter pa undersidan av kokhallen;

- installationen har en effektiv jordad kontakt enligt géllande lagar
och forordningar. En jordad kontakt ar obligatorisk enligt lag.

| handelse apparaten inte har sladd och/eller kontakt, anvand

material som lampar sig for strémmen som anges pa plattan och

for arbetstemperaturen. Temperaturen av sladden bor inte vid ndgon

punkt dverstiga 50°C dver rumstemperaturen.



DENNE ~ KOKETOPPEN MA  KUN
BENYTTES TIL  TILBEREDNING AV
MAT INNEN HUSHOLDNINGER.

FABRIKANTEN FRASIER SEG ETHVERT
ANSVAR FOR MULIGE SKADER SOM

PAF@RES GJENSTANDER ELLER
PERSONER SOM  F@LGE AV EN
UKORREKT INSTALLASJON ELLER
UTILB@RLIG, FEILAKTIG ELLER

MENINGSL@S BRUK.

Fabrikanten garanterer at dette produktet
oppfyller alle de grunnleggende kravene
som regulerer elekirisk lavirykksmateriell og
elektromagnetisk kompatibilitet i samsvar med
henholdsvis direktiv 2014/35/EU og direktiv
2014/30/EU.

VIKTIG FOR SIKKERHETEN

- Gjenstander som kan magnetiseres, for
eksempel kredittkort, plater, kalkulatorer o.l.,
mé holdes i god avstand fra kokesonene sé
lenge kokingen varer.

- Legg aldri aluminiumsfolie eller produkter
som er innpakket i aluminiumsfolie direkte
pa koketoppen.

- Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer
og lokk ma ikke plasseres pa koketoppen, da
disse lett kan bli varme.

- Under tilberedning i klebefrie panner, uten
smakstilsetning, ma  oppvarmingstiden
begrenses til ett eller to minutter.

-Ved koking eller steking av mat som har
tendens til & sette seg fast i bunnen, bgr man
starte pa laveste koketrinn og deretter gke
varmen litt etter litt og r@re rundt i maten med
jevne mellomrom.

- Etter avsluttet koking, m& den respektive
kokesonens effekttrinn settes pa ”0”. Stol
ikke pa kjelegjenkjennelsesfunksjonen.

- Hvis det oppstar sprekker pa koketoppens
overflate, md man umiddelbart sla av

strammen til apparatet for & unngd mulige
elektriske stgt.

-Ved rengjgring av koketoppen ma det ikke
brukes dampbaserte produkter.

- Apparatet og dets tilgjengelige deler kan bli
varme under bruk.

- Unnga & bergre varmeelementene.

- Barn under 8 &r ma holdes pé avstand med
mindre de er under konstant tilsyn.

- Dette apparatet kan brukes av barn over 8 ar
eller personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet eller mangel pa
erfaring dersom de fér tilsyn eller tilstrekkelig
oppleering i bruken av apparatet og forstar
farene bruken medferer. Barn mé ikke leke
med apparatet. Rengjaring og vedlikehold ma
ikke utfgres av barn uten tilsyn.

- Det kan vaere farlig & koke med fett eller olje
uten & vaere tilstede, da det kan oppsta brann.
Forsgk ALDRI & slukke en brann med vann.
Koble fra apparatet og dekke til flammene, for
eksempel med et lokk eller en duk.

- Kokeprosessen ma vere under oppsyn. En
kort sikt kokeprosessen har til & bli overvaket
kontinuerlig.

- en uovervaket matlaging med fett eller olje
kan vaere farlig og kan forarsake brann.

- Brannfare: ikke oppbevar elementer pa
kokeflatene.

- Bruk kun beskyttelse for koketoppen som er
konstruert av koketoppens fabrikant eller som
indikeres som anvendelige av fabrikanten i
bruksanvisningen eller beskyttelse som er en
del av apparatet. Bruk av feilaktig beskyttelse
kan fore til uhell.

Koble til en bryter med kontaktseparasjon i alle
poler i den lukkede kretsen for avkopling fra
stramforsyningsnettet. Dette gir full avkopling
ved overspenning kategori lll, i henhold til fors-
kriftene for installering.

Stikkontakten eller den flerpolete bryteren ma
plasseres slik at de lett kan nds nar apparatet
er montert.



Dette apparatet skal ikke brukes med en
utvendig timer eller et fjernkontrollsystem.
Fabrikanten frasier seg ethvert ansvar for ska-
der som skulle péfgres som falge av ikke-over-
holdelse av ovenstaende instrukser og genere-
Ile regler for forebyggelse av ulykker.

Hvis  stromledningen  skulle  bli
skadet, ma den byttes ut for & unnga
faresituasjoner. Henvend deg il
fabrikanten, et serviceverksted eller
en autorisert installatar.

INDUKSJONSPRINSIPPET (FIG. 1)

Induksjonsprinsippet er basert pa et kokekars elektromagnetiske

egenskaper.

Inne i koketoppen finnes det en elektronisk krets som kontrollerer og

gir energi til en elektrisk spole (induksjon) som skaper et magnetisk felt.

Varmen overfgres direkte fra kjelen/stekepannen til maten.

Slik skjer koking med induksjon:

- Minimalt varmetap (maks. effektivitet).

- Nar kjelen fiernes (eller ganske enkelt lgftes bort), blir koketoppen
raskt avkjolt.

- Det elektroniske systemet gir
finregulering.

(Fig. 1)

1 Kokekar

2 Induksjonsstrgm
3 Magnetisk felt

4 Induktor

5 Elektronisk krets
6 Stremforsyning

maksimal fleksibilitet og

Brukerinstrukser (fig. 2)

1 PA/AV

2 Minus —
3 Plus +

4 Kokeflate
5 Nokkellds
6 Timer

7 Booster
8 Pause

Installasjon

Alle elektriske koblinger méa foretas av kvalifisert fagpersonell i
henhold til gjeldende forskrifter.

For mer spesifikke instrukser, se avsnittet ”Instrukser til
installateren”.

Pé-/avslaing av koketoppen (touchkontroll)

Touchkontrollen begynner & fungere ett sekund etter at koketoppen
er koblet til nettet.

Etter en reset vil alle displayene og lysdiodene blinke i ett sekund, og
deretter slokne. Touchkontrollen vil bli stdende i stand-by.

Trykk AV/PA (1)-knappen for & sla pa beraringskontrollen. Displayene
for kokesonene vil vise “-“. Dersom en kokesone har restvarme (dvs.

at den er meget varm og kan forarsake forbrenning), vil displayet
vise "H” vekselvis i stedet for ”-".

Etter péslaing av koketoppen vil touchkontrollen vaere aktivert i 20
sekunder. Hvis det ikke velges noen kokesone eller timerfunksjon, vil
touchkontrollen automatisk bli satt tilbake til standby.
Touchkontrollen aktiveres ved & trykke pa ON/OFF-tasten.

Trykker man pa ON/OFF-tasten samtidig med andre taster, falger
det ingen funksjonsaktivering, og touchkontrollen vil bli stiende
i standby. Hvis barnesikringen er aktivert, vil displayene for alle
kokesonene vise "Lo” (locked/last).

Koketoppen kan slés av med ON/OFF-tasten til enhver tid, ogsa nér
barnesikringen er aktivert.

ON/OFF-tasten har alltid prioritet over andre funksjoner ved avslaing
av koketoppens betjeningsfelt.

Automatisk avslaing

Touchkontrollen vil automatisk utkobles 60 sekunder etter at
koketoppen er slatt p& hvis det ikke er blitt valgt noen kokesone i
Ipet av denne tiden.

Pé-/avslaing av en kokesone
Sett kjelen pa valgte kokesone.

u

Velg ensket kokesone ved & trykke pé tasten pa den respektive
sonen (4) med aktivert touchkontroll.

Displayet for valgt plate skifter fra “- til “5”. Hvis platen er meget
varm, vises en “H” vekselvis.

Ved & trykke Pluss-tasten (3) eller Minus-tasten (2) er det mulig &
velge effekttrinn og platen vil bli varm.

Nar du har valgt kokeplate, kan du velge effekttrinn. Innstillingen
begynner pa niva 5. Endre innstillingen ved & trykke plusstasten (3)
eller minustasten (2) til nivaet du vil bruke oppnas.

Nar du nar trinn 0 eller 9, er det ikke mulig & endre effekten
ytterligere. Bare hvis du trykker minustasten (2) eller plusstasten (3)
pa nytt, er det mulig & endre effekttrinnet igjen.

Slik slar du av en kokeplate

Velg platen som du @nsker ved hjelp av respektiv tast (4). LED-
displayet (6) for valgt plate lyser opp, mens displayene for de
andre kokeplatene enna viser “-“. Hvis du trykker pluss- (3) og
minusknappen (2) samtidig, stilles effektnivaet inn pa 0. Du kan
alternativt bruke minustasten (2) for & redusere effekttrinnet til 0.
Hvis en kokeplate er meget varm, vises en “H” vekselvis.

Avslding av alle kokesonene

Trykk pa ON/OFF-tasten, og alle kokesonene vil automatisk utkobles.
Display for kokesonene som har restvarme, vil vise "H”. Resten av
displayene vil veere slukket.

Effekttrinn

Hver kokesone har 9 effekttrinn som vises med ”1” til "9” ved hjelp
av LED-displayer.

| kokesonen som er plassert foran pa venstre side, senkes stramnivaet
noe av sikkerhetsgrunner etter 30 minutter nér stramniva 9 er valgt.
Hvis du krever mer strgm, velger du nivagkeren (“P”).

Booster-funksjon

Nar du har valgt kokeflate kan boost-funksjonen settes igang
ved at du velger knappen (7). Booster-funksjonen gir ekstra rask
oppvarming av visse kokesoner ved at de tilfares en starre effekt enn
den nominelle. Antall kokesoner booster-funksjonen kan aktiveres
for samtidig, vil avhenge av valgt effekttrinn p& hver kokesone;



dette ma ikke overstige koketoppens maksimale varmeeffekt.
Hvis den valgte kokesonen har kapasitet nok til & aktivere booster-
funksjonen, vil display vise symbolet "P”.

Booster-funksjonen har en tidsbegrensning pa 5 minutter for a
beskytte kokekarene. Etter automatisk deaktivering av booster-
funksjonen, vil kokesonen fortsette a virke pa effektniva “9”.
Booster-funksjonen kan reaktiveres etter noen fa minutter.

Selv om kokekaret lgftes bort fra kokesonen mens booster-

funsjonen er aktiv, vil funksjonen opprettholdes helt til 10 minutters-

perioden er utlgpt.

Effektstyringen er basert pa prinsippet om at siste effektinnstilling

pé en kokesone har prioritet. Dette betyr at tidligere stilte effekttrinn

for resten av kokesonene reduseres automatisk hvis ngdvendig.

- Dersom varmeeffekten pa en kokesone ma reduseres, vil denne
kokesonens indikator blinke i 3 sekunder for effektreduksjonen
skjer.

- His det velges et annet effekttrinn for kokesonen for varmeeffekten
reduseres (dvs. for de 3 sekundene er gétt), vil det skje en ny
fordeling av varmeeffekten pa de ulike kokesonene. Skulle da
ingen effektreduksjon vaere ngdvendig, vil blinkingen opphere, og
opprinnelig varmeeffekt vises pa respektiv kokesones indikator.

- Hvis effektfordelingen endres igjen, vil det ikke skje noen
automatisk effektgkning pad kokesoner med tidligere redusert
koketrinn.

Restvarmeindikator

Restvarmeindikatoren varsler bruker om at temperaturen pa
kokesonens keramiske glassflate er meget hgy og vil kunne
forarsake brannsér ved bergring. Temperaturen beregnes ut ifra en
matematisk modell, og i henhold til denne angis restvarmen med
“H” pé det respektive kokeplate-displayet.

Oppvarmingen og avkjglingen beregnes pa grunnlag av:

- Valgt effektniva (mellom “0” og “9”).

- Aktiveringsperiode.

Etter at kokesonen er slatt av, vil display vise “H” helt til kokesonens
temperatur har sunket under < 60°C.

Automatisk OFF-funksjon (begrenset driftstid)

Dette er en sikkerhetsfunksjon. Driftstiden avhenger av innstilt
varmeeffekt. Hver kokesone vil automatisk bli slatt av etter en
forhandsprogrammert tid hvis det ikke stilles et nytt effekttrinn for
denne tiden Igper ut. Enhver effektinnstilling pa en kokesone (med
pluss- og minus-tastene) vil gjenopprette maksimal koketid og farst
valgte effektniva.

Tastesperre (barnesikring)

¢ Barnesikring:

Tastesperre:

Barnesikringen kan aktiveres etter a sla pa. Trykk knappen (5) for &
aktivere tastesperre. P& displayet vil det vises en "Lo” for LOCKED
(barnesikring mot utilsiktet paslaing).

Betjeningspanelet vil vaere sperret helt til det avblokkeres av bruker.

Avblokkere tastesperre:

For & lase opp og bruke kontrollen skal du trykke og holde pa
knappen (8) i 3 sekunder. Det vil anullere tasteldsfunksjonen. "Lo”-
symbolet (LOCKED/Iast) vil forsvinne.

Lydsignal (summer)
Touchkontrollen vil avgi et lydsignal:
-Ved et enkelt trykk pa tastene: kort summelyd.

Timer-funksjon
Timer-funksjonen kan brukes pa to méter:

- Som selvstendig timer (minuttur), fra 1 til 99 minutter: et lydsignal
angir slutten pa perioden.

- Som timer-funksjon for hver kokesone med innstilling av driftstiden
mellom 1 og 99 minutter: et lydsignal angir slutten pa koketiden og
kokeplaten slukkes. De fire kokesonene kan programmeres hver for seg.

Timer brukt som minuttur:

- Om lasen er PA og ingen kokeflate er valgt, kan den selvstendige
timeren brukes ved & trykke knappen (6).

- Tiden kan innstilles mellom 0 og 99 minutter. Denne innstillingen
kan endres i intervaller pa 1 minutt ved & trykke pa pluss- eller
minustasten. Trykk knappen (6) for a stille inn minuttene. Trykk pé
(6) deretter stiller in dusinvis av minutter.

-Hvis pluss- eller minus-tasten slippes i mellomtiden, vil
reguleringshastigheten starte pa nytt igien fra og med
apningsverdien.

- Reguleringen kan foretas med enkle trykk (med lydsignal). Etter
at timeren er programmert, starter nedtelleingen. Nar innstilt tid
er utlpt, vil det heres et lydsignal, og timerens display begynner
a blinke.

Lydsignalet oppherer:
- Automatisk etter 10 lyder.
Timerdisplayet slutter & blinke, og slokner.

Avslding / justering av timeren

- Timeren kan justeres eller slas av til enhver tid ved & trykke MINUS
(2)- og PLUS (3)-knappene samtidig (med lydsignal). Timeren slas
av ved enten 4 stille tiden tilbake til “0” med minus-tasten eller ved
a trykke timer- og minus-tastene samtidig, hvilket vil stille timeren
direkte pa "0”.

Timeren vil bli staende pa "0” i 5 sekunder, deretter slokner den.

Programmering av timer-funksjon for kokesonene

Nar koketoppen er slatt pa, kan det programmeres en timer for hver

kokesone. .

- For & bruke avkoblingstimeren, ma du sgrge for at kontrollen er PA,
velge kokeplate (4) og kokeplate LED-skjermen blinker, trykke pa
knappen (6) og timerdisplayet viser “10”.

- Justeringsomrade (0-99 min), det kan stilles inn i trinn pa 1 minutt
med minus- (2) og plusstasten (3). Etter innstilling av minutter,
trykk pa knappen (6) igjen for a stille flere titalls minutter. Vent
deretter i 5 sekunder il timeren pa uavhengig kokeplate er aktivert.

- Nar timeren programmeres blinker et radt punkt ved pilotlyset (6)
for den valgte kokeflaten for & indikere at kokeplaten er under
timerstatus.

- Utlgpt koketid varsles med et lydsignal og “--” pa displayet Kokesonen
vil slds av. Har kokesonen restvarme, vil restvarmeindikatoren vise
"H”, hvis ikke, vil det pa display vises en strek.

Lydsignalet og blinkingen pa display vil avbrytes:
- Automatisk etter 10 lyder.
Timerens display vil slukkes.

- Grunnfunksjonene er de samme som gjelder nar timeren har
minuttur-funksjon.

Pause-funksjon (valgfri)

Pause-funksjonen er ment & stoppe all oppvarming, men likevel
beholde all innstillingen du har angitt, i tilfelle du har noen avbrudd
nar du lager mat. Du kan enkelt tilbakestille alle innstillinger med
denne funksjonen.

For & bruke Pause-funksjonen

Trykk pa knappen (8), alle kokeplatene slutter & fungere. Alle
plateindikatorene viser “II”.



Avbryte Pause-funksjonen

Ved & trykke pa knappen (8) igjen, vil alle kokeplatene ga tilbake til
sin opprinnelige innstilling.

MERKNAD: Funksjonen er tilgjengelig nér en eller flere kokeplater
fungerer.

MERKNAD: Hvis du ikke avbryter stopp-pause-modus innen 30
minutter, slas induksjonstoppen automatisk av.

Kokekar (Fig. 3)

- For en magnet til bunnen av kokekaret for & kontrollere om det har
magnetisk bunn. Blir magneten tiltrukket, kan kokekaret brukes
pa induksjonstoppen.

- Bruk fortrinnsvis kokekar som du vet er egnet til induksjonskoking.

- Bruk kokekar med plan og tykk bunn.

- Det er viktig at kokekaret har samme diameter som kokeplaten for
a fa full utnyttelse av energien.

- Ved bruk av for sma kokekar oppstar det varmetap. Det anbefales
a bruke kokekar og panner som har en diameter pa minst 12 cm.
- Man kan bruke kokekar laget av rustfritt eller ferrittisk stal med
dobbel bunn hvis det er angitt at de er egnet il induksjonskoking.
- Bruker man kokekar av stgpejern, bgr bunnen helst
ha et emaljebelegg for & unngé at det lages striper pa

glasskeramikktoppen.

- Det anbefales & ikke bruke kokekar av glass, keramkk, brent leire,
aluminium, kobber eller ikke-magnetisk (austenisk) stal.

Vedlikehold (Fig. 4)

Rester av aluminiumsfolie, matrester, fettstenk, sukker og veldig
sukkerholdige matvarer ma pyeblikkelig fiernes fra kokeflaten med
en spesiell glasskrage for & unngé skader pa koketoppen.

Rengjor deretter kokeflaten med kjokkenpapir og et spesielt
rengjeringsmiddel for glasskeramiske platetopper, skyll og terk
over med en tgrr og ren Klut. Bruk aldri stalull eller svamper med
smergelside. Man mé ogsa unnga bruk av aggressive kjemiske
rengjeringsmidler og flekkfjernere.

Instrukser til installatgren

Installasjon

Disse instruksene er til veiledning for installatgren ved montering,
justering og vedlikehold av induksjonstoppen. Alt installasjonsarbeid
skal utferes etter gjeldende lovgivning og forskrifter. Husk a avbryte
stramforsyningen for det foretas inngrep pa apparatet.

Montering (Fig. 5)

Apparatet skal monteres i en benkeplate slik det er vist pa figuren.
Monter vedlagte tegningslist rundt hele koketoppens omkrets.

Det anbefales a ikke installere koketoppen over en ovn.

Er det ingen annen utvei, ma man vaere obs pa falgende:

- Ovnen mé ha et effektivt avkjalingssystem.

- Det ma ikke stramme varm damp fra ovnen opp mot koketoppen.

- Sorg for luftinntak slik det er vist pa figuren.

Elektrisk kobling (Fig. 6)

For tilkoblingen ma man kontrollere at:

- Spenningen  som er oppgitt pa merkeplaten svarer il
nettspenningen. Merkeplaten er plassert pa undersiden av
koketoppen.

- At installasjonen har en forskriftsmessig jordingskontakt. Ifalge lov

er jording obligatorisk.

Hvis apparatet leveres uten ledning og/eller stikkontakt, ma det

brukes material som kan tdle bade den spenningen som er angitt

pa merkeplaten og de aktuelle arbeids-temperaturene. Ledningen
ma ikke under noen omstendighet utsettes for romtemperaturer
over 50°C.
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TUOTE ON SUUNNITELTU KOTITA-
LOUSKAYTTOON.  VALMISTAJA El
OTA VASTUUTA MAHDOLLISISTA
VAARASTA ASENNUKSESTA TAI
ASIATTOMASTA, VIRHEELLISESTA
TAI VAARASTA KAYTOSTA  AIHEUTU-
VISTA MATERIAALI- TAI HENKILOVA-
HINGOISTA.

Tillverkaren forklarar harmed att produkten
uppfyller alla vasentliga krav angaende
lagspanningsdirektivet  2014/35/EU  och
om elektromagnetisk. kompatibilitet som
foreskrivs i direktiv 2014/30/EU.

VAROTOIMET

- Liesitason ~ toiminnan  aikana  kaikki
mahdollisesti magnetisoituvat esineet, kuten
luottokortit, levyt, taskulaskimet, jne. tulee
pitaa siitd kaukana.

- Koskaan ei tule sijoittaa alumiinipaperia tai
alumiinipaperiin  kaarittyja ruokatarvikkeita
suoraan liesitasolle.

- Metalliesineitd, kuten veitsid, haarukoita,
lusikoita tai kansia ei saa sijoittaa liesitasolle
niiden kuumenemisen vélttdmiseksi.

- Kun ruokaa valmistetaan astioissa, jossa on
tarttumista estdva pohja ja joihin ei ole vield
lisatty ruoka-aineita, tulee esikuumennus
rajoittaa yhteen tai kahteen minuuttiin.

- Jos valmistetaan ruokaa aineista, jotka
ottavat herkasti kiinni astian pohjaan, tulee
ensin saataa keittoalue vahimmaisteholle ja
lisatd sitd sitten vahitellen ja usein sekoittaen.

- Kéyton jalkeen sammuta keittoalue vas-
taavasta painikkeesta (tehoa vahennetdén
nollaan asti) alaka jata sammuttamista keitto-
astian havaintomekanismin hoidettavaksi.

-Jos lieden pinta rikkoutuu, kytke laite
vélittomasti  irti  verkosta mahdollisen
sahkoiskun valttamiseksi.

- Ald kayta lieden puhdistukseen minkaanlaista
hoyrypesuria.

- Laite ja sen suojaamattomat osat voivat
kuumentua kéyton aikana.

- Varo koskemasta kuumiin osiin.

- Alle 8-vuotiaiden lasten on pysyttavé kaukana
laitteesta, ellei heitd valvota.

-Yli 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joilla on
fyysisia, aistillisia tai henkisid puutteita tai
puutteellinen kokemus ja tuntemus, saavat
kayttad tata laitetta vain silloin, kun heitd
on valvottu tai ohjattu laitteen turvallisessa
kédytossd ja he ymmartdvat sen kayttoon
liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivét saa suorittaa kayttdjan
vastuulla olevia puhdistus- ja ylldpitotoimia
ilman valvontaa.

- Rasvalla tai oljylla kypsentaminen voi olla
vaarallista ilman valvontaa, silla olemassa on
tulipalovaara. ALA KOSKAAN yritd sammuttaa
tulipaloa vedelld, irrota laite sen sijaan
sahkoverkosta ja peitd liekit esimerkiksi
kannella tai lakanalla

- Keittdminen taytyy tapahtua valvonnan alla.
Lyhytaikainen keittdminen taytyy tapahtua
jatkuvan valvonnan alla!

- Valvomaton keittdminen hellalla jossa on
rasvaa tai 0ljya voi olla vaarallista ja johtaa
tulipaloon.

- Tulipalovaara: ald sdilytd mitddn esineitd
keittotasolla.

- Kaytd ainoastaan keittotason valmistajan
suosittelemia tai valmistajan kéyttoohjeissa
médritettyja asianmukaisia keittotason suojia
fai laitteen mukana toimitettuja keittotason
suojia. Virheellisten suojien kayttd voi johtaa
onnettomuuksiin.

Lisad Kiinteisiin johdotuksiin mahdollisuus
katkaista verkkovirta ja eristd johdotussédn-
tojen mukaisesti niiden napojen kontak-
tit, joiden avulla virran voi katkaista taysin,
kun ylijannite on tasolla Ill. Pistokkeen tai
moninapaisen katkaisijan tulee olla sopivalla
korkeudella siten, ettd niihin padsee helposti
kasiksi laitteen ollessa asennettuna.



Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisen ajastimen tai etdhallintajarjestelman
kanssa.

Valmistaja kieltdytyy kaikesta vastuusta ta-
pauksissa, joissa edelld mainittuja ohjeita ja
tavanomaisia vaaratilanteita ehkaisevid kayt-
tonormistoja ei noudateta.

Jos virtajohto on vahingoittunut, tu-
lee se vaihtaa. Vaihdon tulee olla
valmistajan,  valtuutetun  teknisen
huoltoliikkeen tai pdtevdan teknisen
asentajan suorittama kaikentyyppis-
ten vaaratilanteiden valttamiseksi.

TOIMINTAPERIAATE (KUVA. 1)

Liesitason toiminta perustuu ldhes kaikkien keittotarkoituksiin

soveltuvien astioiden séhkémagneettisiin ominaisuuksiin.

Sahkopiiri  sddtelee  magneettikentdn  muodostavan

(induktorin) toimintaa.

L&mpd siirtyy itse keittoastiasta siiné olevaan ruokaan.

Keittdminen tapahtuu alla kuvatulla tavalla.

- vahimméishajaantuminen (paras mahdollinen kéytttulos)

- keittoastian poistaminen (tai vaikka vain sen nostaminen
iti  keittopinnasta) aiheuttaa jdrjestelmdn  automaattisen
sulkeutumisen

- elektroninen jérjestelma sallii mahdollisimman joustavan kéyton
ja tarkat séadot.

k&édmin

(Kuva. 1)

1 Keittoastia

2 Indusoitu virta
3 Magneettikentta
4 Induktori

5 Sahkapiiri

6 Virtaldhde

Kéyttoohjeet (Kuva. 2)
1 Virtapainike

2 Miinus -

3 Plus +

4 Keittoalue

5 Lukitus

6 Ajastin

7 Tehostin

8 Keskeytys

Asentaminen

Kaikkien asentamiseen liittyvien toimenpiteiden (sdhkokytkentd)
tulee olla voimassa olevien séénndsten mukaisesti asiantuntevan
henkildn suorittamia.

Katso erityisohjeet asentamista koskevasta osiosta.

Kosketusohjauksen sytytys/sammutus -toiminto

Kun liesitaso on kytketty virtaverkkoon, kosketusohjaus alkaa toimia
noin sekunnin kuluttua kytkennésta.

Kun liesitaso on nollattu (reset), kaikki néytét ja LED-ilmaisimet
vilkkuvat noin sekunnin ajan. Tamén jélkeen kaikki néytot ja LED-

ilmaisimet sammuvat ja liesitaso jad odotustilaan (stand-by).

Ota kosketusohjaus kayttoon painamalla virtapainiketta (1).
Keittoalueiden néytoissé nékyy 0. Jos jokin keittoalueista on kuuma
(Iampdtila on korkea), ndytossa vilkkuu H 0:n sijaan.
Kaynnistamisen jdlkeen kosketusohjaus pysyy aktivoituna noin 60
sekunnin ajan. Mikéli yhtékéén keittoalueista tai ajastinta ei valita
kéyttoon, liesitaso palautuu automaattisesti odotustilaan.
Kosketusohjaus kéynnistyy ainoastaan virtapainikkeesta painamalla.
Mikdli virtapainiketta painetaan yhtdaikaa muiden painikkeiden
kanssa, liesitaso ei toimi ja kosketusohjaus pysyy odotustilassa. Jos
lapsia varten tarkoitettu turvalukitus on aktivoituna sytytyshetkelld,
LED-ndytdn yldosan ajastimessa ndkyy Lo (locked/lukittu).
Kosketusohjaus voidaan sammuttaa koska tahansa painamalla
virtakosketinta. Tama voidaan tehdd myds silloin, kun liesitaso on
lukittu lapsille tarkoitetulla turvalukituksella.

Virtakosketin on aina ensiarvoinen liesitasoa sammutettaessa.

Automaattinen sammutus

Kun liesitaso on  kdynnistetty, ~kosketusohjaus ~sammuu
automaattisesti 20 sekunnin jélkeen jos laitteelle ei anneta muita
toimintaohjeita.

Keittoalueen sytyttiminen/sammuttaminen
Sijoita kattila valitsemallesi keittoalueelle.

u

Kun kosketusohjaus on kéynnistetty, keittoalue valitaan painamalla
kyseisen alueen valintanappéinta (4).

Valitun keittoalueen LED-ndytolld nékyy merkin — sijaan 5. Jos
kyseinen alue on kuuma, nakyy ndytossa valilla H.

Néppéimia MINUS (3) tai PLUS (2) painamalla valitaan haluttu
tehotaso ja valittu keittoalue alkaa kuumentua.

Kun haluttu keittoalue on valittu, sdddd haluamasi l&mpoéteho.
Lédmpoteho alkaa tasolta 5, ja sitd voi muuttaa kayttamalld
nappaimia PLUS (3) ja MIINUS (2). Kun tehotaso on 0 tai 9, sita ei
voi muuttaa enemp@a. Tehotasoa voi séétéd uudelleen painamalla
MIINUS- (2) tai PLUS- (3) néppéimia.

Keittoalueen sammuttaminen

Valitse ~ sammutettava  keittoalue  painamalla  vastaavaa
valintandppéintd (4). Valitun keittoalueen LED-ndytté vilkkuu, kun
taas muilla néytoilla nékyy yha -. Kun nappéimié PLUS (3) ja MIINUS
(2) painetaan yhtéd aikaa, keittoalueen tehotaso asettuu nollaan.
Vaihtoehtoisesti voi painaa MIINUS-néppéintd (2), kunnes tehotaso
laskee nollaan.

Jos jokin keittoalueista on kuuma, naytossa vilkkuu H.

Kaikkien keittoalueiden sammuttaminen

Kun painat virtakosketinta, voit sammuttaa kaikki keittoalueet
valittomasti. Jos laite on odotustilassa, tulee nakyviin “H” niilld
alueilla, jotka ovat vield kuumia. Kaikki muut ndytét sammuvat.

Tehotaso

Keittoalueen tehossa on 9 eri tasoa, jotka ilmestyvdt LED-ndyttdihin
merkittyind numeroilla 1-9.

Kun edessd vasemmalla sijaitsevan keittoalueen tehotasoksi valitaan 9,
tehoa lasketaan hieman turvallisuussyista 30 minuutin kéyton jélkeen. Jos
tarvitset lisad tehoa, valitse tehostin (P).

Tehostintoiminto
Kun keittoalue on valittu, tehostintoiminto voidaan ottaa kdyttoon
painamalla painiketta (7). Talld toiminnolla tietyilld keittoalueilla



voidaan kayttdd nimellistehoa suurempaa tehoa (mahdollisten
yhtéaikaa toimivien tehostinalueiden méara riippuu eri alueille
tulevasta tehosta, minkd tulee olla alhaisempi kuin liesitason
enimmaisteho yhteensd). Jos valitulla keittoalueella on mahdollista
aktivoida tehostintoiminto, néytdssa tulee nakya symboli P.
Tehostimen kéyttoaika on rajattu 5 minuuttiin keittoastioiden
suojaamissyistd. Sen jalkeen, kun tehostin on automaattisesti
kytkeytynyt pois paélta, kyseinen keittoalue jatkaa toimintaansa
tehotasolla ”9”. Tehostin voidaan aktivoida uudelleen muutaman
minuutin kuluttua.

Siind tapauksessa, eftd kattila poistetaan keittoalueelta
tehostintoiminnon ollessa aktivoituna, kyseinen toiminto pysyy
edelleen voimassa ja sen ohjelmoitu sammumisaika kuluu edelleen.

Tehon hallinta perustuu periaatteeseen, jonka mukaan tehotasossa
eri alueilla tehty viimeisin muutos on ensiarvoinen. Tdmé tarkoittaa
sitd, ettd aikaisemmin valitut tai ohjelmoidut tehotasot muilla
keittoalueilla voivat alentua automaattisesti.

- Jos induktiojérjestelmé havaitsee, ettd tehotasoa tulee alentaa
jollakin keittoalueista, sen alueen ilmaisin, jolla tehotasoa lasketaan,
vilkkuu 3 sekunnin ajan, jolloin voidaan suorittaa tarvittavat saadot
ennen muutoksen tapahtumista.

-Jos valitun alueen s&itdd muutetaan ennen korjausjakson
péattymistd, tehonhallintajarjestelméd analysoi tehotason jaon
uudelleen. Jos tdssd tilanteessa ei tehon alentamista tarvita,
merkkivalon vilkkuminen lakkaa ja alkuperdinen tehotaso sailyy
vastaavassa ilmaisimessa.

- Jos kayttdja muuttaa tehonjakoa uudelleen, tehotaso ei missaén
tapauksessa nouse automaattisesti sellaisilla alueilla, joissa sité on
aikaisemmin véhennetty.

Jaénndslammaon ilmaisin

limaisin kertoo kéyttajélle, ettd keraaminen liesitaso on edelleen
vaarallisen ldmpéinen eiké keittoalueeseen voi koskea. Lampdtila
madritetddn matemaattisen mallin mukaan ja mikdli keittoalueella
havaitaan jaanndsldmpod, ilmoitetaan se vastaavan alueen ndytdsséa
symbolilla H.

Kuumeneminen ja jédhtyminen lasketaan seuraavin perustein:

- Valittu tehotaso (0-9)

- Kéytossaoloaika.

Sen jélkeen, kun keittoalue on sammutettu, vastaavassa ndytossa
nékyy “H” niin kauan, kunnes alueen lampdtila on laskenut kriittisen
tason alapuolelle (< 60°C) matemaattisen laskentamallin mukaan.

Automaattinen sammutustoiminto (kéyttoajan rajoittaminen)
Mikéli liesitasolle ei valita mitadn tehotasoon liittyvda toimintoa,
jokainen keittoalueista sammuu tietyn etukédteen mééritellyn
enimmaisajan kuluttua.

Jokainen keittoalueella suoritettu toimenpide (kayttdmalla nappaimia
PLUS, MIINUS), nollaa enimmaistoiminta-ajan laskennan kyseiselld
alueella alkuarvoonsa.

Néppdinten lukitseminen (turvalaite lasten varalta)

Q Turvalaite lasten varalta:

Néppdinten lukitseminen:

Kun ohjaus on otettu kéyttdon, lapsia varten tarkoitetun suojauksen
voi aktivoida. Aktivoi néppainten lukitus painamalla painiketta (5).
Ajastinndppdimen ylapuolella lukee Lo, joka tarkoittaa LOCKED,
lukittu (lapsilukko tahatonta kdynnistysta vastaan).

Elektroninen valvontamekanismi pysyy lukittuna niin kauan,
kunnes kayttdjd poistaa lukituksen, silloinkin kun liesitaso on
vélilli sammutettu ja sitten taas sytytetty uudelleen. Nappéinten
turvalukitus pysyy voimassa myos silloin, kun liesitaso nollaantuu
vélilla (esimerkiksi jannitteen laskun vuoksi).

Néppainlukituksen poistaminen:

Liesitason lukituksen poistamiseksi paina painiketta (8) kolmen
sekunnin ajan, niin néppainlukitus poistetaan kaytosta. Nayton teksti
Lo (LOCKED) sammuu.

Aanimerkki (summeri)
Kéyton aikana danimerkki ilmoittaa seuraavista toimenpiteisté:
- Lyhyt &8nimerkki, kun ndppdimié painetaan normaalisti

Ajastintoiminto (valinnainen)

Ajastintoimintoa voidaan kaytta kahdella eri tavalla:

- Erillinen ajastin 1-99 minuuttia: &animerkki ilmoittaa maéréaajan
padttymisesta.

- Keittoaluekohtainen ajastin 1-99 minuuttia: danimerkki ilmoittaa
madrdajan padttymisestd ja keittoalue sammuu. Neljd eri
keittoaluetta voidaan ohjelmoida erikseen.

Erillinen ajastin:

- Jos ohjaus on kdytossa eiké keittoaluetta valita, erillisté ajastinta voi
kayttad painamalla painiketta (6).

- Aikamadran muutokset (0-99 minuuttia) voidaan suorittaa yhden
minuutin lisdyksilla kayttdmalla ndppaimia MIINUS (2) ja PLUS (3).
Paina painiketta (6) madrittdaksesi minuutit ja paina painiketta (6)
uudelleen méarittaéksesi minuutit tusinoittain.

- Ajastimen ohjelmointi voidaan suorittaa Iyhyillé, toisiaan seuraavilla
painalluksilla (merkki&ani).

Sen jdlkeen kun ajastin on ohjelmoitu, alkaa madrdaika kulua.

Madraajan tdyttymisestd ilmoitetaan &animerkilld ja ajastimen

ndyton vilkkumisella.

Aénimerkki paattyy
- automaattisesti 10 aanimerkin jélkeen
Naytto lakkaa vilkkumasta ja sammuu sen jélkeen.

Ajastimen sammuttaminen/ajan muuttaminen

- Ajastimen madraaikaa voidaan muuttaa tai se voidaan sammuttaa
mind hetkend hyvdnsd painamalla samanaikaisesti painikkeita
MIINUS (2) ja PLUS (3) (@animerkki). Ajastin sammuu ja méaaraaika
asettuu nollaan painamalla MIINUS-ndppainta.

Ajastin pysyy 0-tilassa 5 sekunnin ajan, jonka jalkeen se sammuu.

Ajastimen ohjelmointi eri keittoalueille

Sytytettdessd kosketusohjaus voidaan eri keittoalueille ohjelmoida

erillinen ajastin.

- Jotta voit kéyttdd sammutusajastinta, varmista, ettd ohjaus on
kaytossa. Valitse sitten keittoalue (4) niin, ettd keittoalueen LED-
néyttd alkaa vilkkua. Paina painiketta (6), jolloin ajastimen ndytossa
lukee 10.

- Aikaméadran muutokset (0-99 minuuttia) voidaan suorittaa yhden
minuutin lisdyksilld kayttdmalla ndppéimia MINUS (2) ja PLUS (3).
Paina painiketta (6) mé&arittadksesi minuutit ja paina painiketta
(6) uudelleen maarittadksesi minuutit tusinoittain. Odota sitten 5
sekuntia, kunnes erillinen alue aktivoituu.

- Ajastimen ohjelmoinnin aikana valitun keittoalueen merkkivalon
vieressd vilkkuu punainen piste, joka osoittaa, ettd alueella on
kéytossa ajastin.

-Valitun méardajan paattyessd kuuluu merkkidani, ja néyttdon
iimestyy --. Keittoalue sammuu ja ndyttdon ilmestyy "H” siina
tapauksessa, ettd alue on edelleen kuuma. Muussa tapauksessa
ndyttoon ilmestyy valiviiva.

- Adnimerkki ja ajastimen LED-valon vilkkuminen péattyy
automaattisesti 10 danimerkin jélkeen.

- Perustoiminnot ovat samanlaiset kuin erilliselld ajastimella.

Keskeytystoiminto (valinnainen)

Keskeytystoiminnolla voi pysayttdd kuumenemisen niin, ettd kaikki
madrittdmasi asetukset sailyvat, mikali joudut keskeyttdmaan ruuanlaiton.
Tamén toiminnon avulla voit palauttaa kaikki asetukset helposti.
Keskeytystoiminnon kéyttd

Koske painiketta (8), niin kaikki keittoalueet lakkaavat toimimasta.
Kaikkien alueiden osoittimissa nékyy merkki Il.

Peruuta keskeytystoiminto



Kun kosket painiketta (8) uudelleen, kaikki keittoalueet palautuvat
alkuperaisiin asetuksiin.

HUOMAUTUS: Toiminto on saatavilla, kun vahintaén yksi keittoalue
on toiminnassa.

HUOMAUTUS: Jos et peruuta keskeytystoimintoa 30 minuutin
kuluessa, induktioliesi sammuu automaattisesti.

Keittoastiat (Kuva. 3)

- Jos keittoastian pohjaan asetettu magneetti tarttuu siihen kiinni,
kyseinen keittoastia on sopiva induktioliedelld kaytettavaksi.

- Suositellaan induktioliedelld sopiviksi ilmoitettujen keittoastioiden
kéyttoa.

- Keittoastioissa tulee olla tasainen ja paksu pohja.

- Jos keittoastian ldpimitta on sama kuin keittoalueen lapimitta,
voidaan enimmdisteho kéytta taydellisesti hyvéksi.

- Keittoaluetta pienempi kattila véhentéa tehon hyddyntdmistd, mutta
ei aiheuta energiahukkaa. Missédn tapauksessa ei suositella alle
10 cm ldpimittaisten keittoastioiden kayttoa.

- Suositeltavia ovat ruostumattomasta terdksestd valmistetut
keittoastiat, joissa on monista kerroksista koostuvat pohja,
tai rautapohjaisia ruostumattomasta terdksestd valmistettuja
keittoastioita, mikali pohjassa on maininta ”sopii induktioliedelle”.

- Jos kdytetddn valurautakattiloita, on suositeltavaa ettd niissé
on emaloitu pohja keraamisen liesitason naarmuuntumisen
estdmiseksi.

- Seuraavat keittoastiamateriaalit eivat sovi keraamiselle liesitasolle:
lasi, keramiikka, poltettu savi, alumiini, kupari tai ei-magneettinen
ruostumaton terés (austeeniittinen).

Huolto (Kuva. 4)

Erilaiset jatteet, kuten alumiinipaperi, ruoka-aineiden jatteet,
rasva-, sokeri- tai voimakkaasti sakariinipitoisten ruoka-
aineiden roiskeet, tulee puhdistaa keittoalueelta valittomasti
raaputtimella liesitason pinnan mahdollisen  vahingoittumisen
estamiseksi. Jalkeenpdin tulee liesitaso puhdistaa asianmukaisella
puhdistusaineella ja keittiopaperilla, ja sitten huuhtoa vedelld
ja kuivata puhtaalla liinalla. Missddn tapauksessa ei saa kéyttaa
hankaavia pesusienid tai pesutyynyja. Valta myods aggressiivisten
kemiallisten puhdistusaineiden tai tahranpoistoaineiden kayttoa.

Asennusohjeet

Asentaminen

Néma ohjeet on tarkoitettu asentajalle asentamisen, saatamisen
ja huollon helpottamiseksi voimassa olevien lakien ja sadddsten
mukaisesti. Kaikki kyseiset toimenpiteet tulee suorittaa aina siten,
ettd liesitaso on kytkettynd pois verkkovirrasta.

Sijoituspaikka (Kuva. 5)

Laite on tarkoitettu sijoitettavaksi vaakasuoralle tasolle kuvan

osoittamalla tavalla.

Koko liesitason ymparille tulee levittad laitteen mukana toimitettua

tiivistysainetta.

Liesitasoa ei suositella sijoitettavaksi uunin péélle. Painvastaisessa

tapauksessa tulee tarkistaa etta:

- uunissa on riittdvan tehokas jadhdytysjarjestelma

- eftd missddn tapauksessa lammintd iimaa ei péadse uunista
liesitasolle.

- ilmanpaésy tulee estaa kuvan osoittamalla tavalla.

Sahkokytkenta (Kuva. 6)

Ennen séhkokytkennan suorittamista tarkista, etta:

- asennusominaisuudet vastaavat liesitason alapinnalle sijoitetun
tunnistelevyn ilmoittamia tietoja;

- asennuksessa on tehokas maadoituskytkentd voimassa olevien
lakien maardysten mukaisesti. Maadoitus on lain mukaan
pakollinen.

Siind tapauksessa, ettd laitteessa ei ole johtoa ja/tai pistoketta,

kéytd asianmukaista tunnistelevyssa ilmoitetulle sahkvirralle ja

tydskentelylampdtilalle sopivaa materiaalia. Johto ei saa missédn
tapauksessa joutua alttiiksi huoneenldmpod 50°C korkeammalle
lampoétilalle.
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AYTO TO NPOION LXEAIALTHKE TlA OIKIAKH
XPHIH. O KATAIKEYALTHL AEN OEPEI
KAMIA EYOYNH LE NMEPINTOXH BAABON XE
MPOZQMA 'H MPATMATA NPOEPXOMENA ANO
EZOAAMENH ETKATAZTAZH 'H XPHZH.

0 kataokevaoti¢ dnAwvel 0Tt autd To MPOiOV
mpel ONEC TIC OUOLAOTIKEG AMAITAOELS OYETIKA
HE TO NAeKTPIKO LNKO YapnAi¢ Taong Omuwg
npodiaypagetar oty 00nyia 2014/35/EU kat
™V nhektpopayvnTiky  ovpfatdtna  Omw
npodiaypagetai oty 00nyia 2014/30/EU.

MPOAHNTIKA METPA

- Katd m O1dpketa g Aertoupyiag amopakpuvETE To
UNIKO TTOU PMOPEL Va HaYVNTIOTE OMTWG MOTWTIKEC
KApPTEC, Biokot, UTONOYIOTIKEG PNy aVE, KA.

- Mn xpnowonoiite moté ahoupvoyapto, kabwg
emong pnv  akouundte mpoidvia mou €ival
ouokevaopéva o€ ahoupivio amevbeiag oto medio
Hayelpépatog.

-Ta petaMikd avtikeipeva  6mw¢  payaipia,
mpouvia, koutahia kat kamdkia dev mpémel va
Bpiokovtan exteBeipéva oty emdvela tou mediov
Hayglpépatog yiati pmopolv va BeppavBouv.

-Kartd 1o payeipepa pe okeon pe avrikoMnTiko
mdTo, ywpic mpoadKn KapukevudTwy, MEplopioTe
Tov Xpovo mpoBéppavong oe éva pie d0o Aemtd.

- M 10 payeipepa Tpogipwv mou KoMdve e0koha
ooV iAo, {eKVAOTE pe [ikpr Pabpida oxuc yia
va auénoete apyotepa avakarebovtag ouyvd.

-Metd ™ ypAon, amevepyomoujote e TOV
auTioToIy0 PnYaviopo (peinon péxpt To “0”) kat
HNV EMKAAEIOTE TV QVayvwpLon OKEHOUC.

- Av ondoel n em@dvela g otiag, amoouvdéoTte
UEOWG TN OUOKEV aMmO TO NAEKTPIKG pelpa yia
v amoguyr nhektpominiac.

-Mia tov KaBapiopd g €otiag dev mpémel va
Xpnotpormotodvtal Kabapiotég Aol

- H ouokeun kai ta mpoofdotpa pépn Tng umopei va
BeppavBouv katd T Aertoupyia.

-Oa mpémet va mpooéyete va pnv ayyilete Ta
Bepuavopeva otoiyeia.

-Ta madid nhikiag kdtw twv 8 etwv Ba mpémel
va Olatnpolvial 0€ amOOTAON, EKTOC Kal av
Bpiokovtat umd dlapkn emiBheyn.

-Tn ouykeKpévn OUOKeD pmopolv va TN
xpnotpomotodv maudid amd 8 eTwv Kat dvw, kabwg
Kat dTopa pe PElwpEveEC QUOIKES, aloBnTripleg
N vonTikég duvatdneg, i wpic eumelpia Kau
YV0oELG, umd Ty mpoiméBeon 6t Ba Bpiokovtat
un6 KatdMnAn enifAegn 1 kaBodriynon oxetika
LE TV XPrion TC GUOKEVAC KaTd ac@ar Tpomo Kal
avtihapBavoval Toug Kivoivoug ou ouvenayetal
nxerion me. Tanadid dev mpémetvamaiCouv pe m
ovokeun. 0 kaBapiopog kain avaykaio cuvtipnon
dev mpémetva yivovrat amd nadid dixwe emiheyn.

- MBavw¢ va amodetyBei emkivouvo To payeipepa
ue Nimn 1 éhawa dixw¢ v mapouaia oag, kabwg
umopei va mpokAnBoov mupkayié¢. MOTE pnv
nipoomabrjoete va amooproeTe pia pwTid pe vepo,
amocuvdéote avtiBeta T GuoKevr Kal Katomy
KaAOYTE TIC QAOYEG, yia mapddetypa, pe éva
KamaKk1 1) pe éva oevTovL.

-H enelepyaoia  payeipépato¢  mpémet  va
napakoloubietar. Mia emeSepyaoia payeipépatog
olvtopng didpketag mpémel va mapakohouBietal
dlapKwc.

- Mia emeepyacia payeipépatog pe Aiyda 1} Addt
Xwpi¢ mapakahovBnon payeipepa pmopei amopei
Emkivouvn kat pmopei va mpokaei pia mupkayid.

- Kivbuvogmupkayiag: punv amobnkevete aviikeipeva
OTIC EMQAVELEC HAYEIPEPATOC,

- Xpnowporoieiote Hovo MPOOTATEVTIKG
HaYEIPIKNC €0Tiag mou €youv oxedlaoTe amd Tov
KATOOKEVAOTH TG GUOKEUIG PayELpERATOC I} IOV
TIPOTEVOVTAL A6 TOV KATAGKEVAOT 0TI 00nyieg
yla ™ owot xprion, ite mAAl MPOOTATEVTIKG
mou €ival evowpatwpéva ot ouokevr. H
xpnouomoinon  akatdMnAwv TPOOTATEVTIKWY
Umopei va mpokaléoel atuyrpata.

Eykataotiote otn otabepr} kahwdiwon éva péco



amoovvdeang amd To nAeKTpIKO diKTO i apaipeon
EMagn¢ o€ 6Aoug Toug MOAOUG MOV Va EMITPENEL
mv nhpn amootvdeon o€ ouvBiikeG uméptaong
katnyopiag lll, oopgwva pe tov Kavoviopd mepi
KaAwOIwoEwY.

Me v eykatdotaon ¢ OUOKEUNG TpémeEL va
e¢aopahiCetat n e0kohn mpdapaon e mpidag kat
ToU dlakom.

Avt n ovokeur) dev mpoPAémetat va Aertoupyei
péow e§wtepikol povodiakdmm 1 Eexwplotol
OUOTAPATOC HE TNAEXELPLOTAPLO.

0 kataokevaoti de @épel kapia evbovn oy
TEPITTLON TTOU TA TTPOAVAPEPOIEVA KAl 01 GUVI B
Kavoviopoi 6ev TnpnBouv.

To kaAwdio Tpopodogiac ot mepimrwon
(nmdc, Oa mpémel va avrikataotalsi amo
TNV KataogKevdoTpla evaipia Ij tne TeYviKii¢
Ynnpeoiac ¢ 1j amd évav e€eibikevpévo
TEYVIKO, yla amo@uyn KdOg Kivouvou.

BAZIKEX APXEX AEITOYPTIAX (EIK. 1)

BaoiCerat omi¢ nAeKTPOAYVNTIKEC 1O10TNTEG TWV  MEPIOOOTEPWY  OKEUGV

Hayetpépatog. To mmvio mou mapdyet Tov nAekTpopayvnTIKG medio xpnatpomoteitat

Kat ENEyXETaL amd To NAEKTPOVIKO KUKAwHa (emaywyn).

H Beppotnta petadiderat amd To i610 To okeHOC 0TA TPOPIU.

H diadikaoia payelpépatos mpaypatomoleitat 6w meplypdpETal Tapakatw.

- ehdyot didyvon (vynhi amddoon)

- 1) amopdkpuvan Tou okeboug (1} povo To avaorKwyd Tou) mpokahei autopata To
KAeidwpa Tov ougTApaToC.

- 70 N\eKTPOVIKO KOKANWa emTpémel T péyiotn eveNi€ia kai poBpion akpiBeiac.

(. 1)

1 oKkelog

2 enaywylko pedpa

3 payvntiké medio

4 emaywyéac

5 nhektpovikd kukhwpa
6 nhekTpIKn TPOQOSITNON

06nyiec yra Tov xpron (Ewx. 2)

1 Evepyomoinan/Anevepyomoinan ON/OFF
2 Meiov —

3 T+

4 Zovn payelpépatog

5 Kheibwpa mhiktpov

6 Xpovodiakomtng

7 Evioyuti¢

8 Miakom

Eykatdotaon

'0\eg 01 evépyeteg OYETIKA e TNV eykatdoataon (NAeKTIK) oUvOEan) mpémet val yivouy
ané €€eIBIKeVpEVD TPOOWIKO GURPWVA PE TOUC LoXUOVTEC KavoviopoUc. Mt Tig
€1dikéc 0dnyiec avatpéte oy evotnta mou amevBUVETaL OToV TEKVIKO Eykatdotaon.

Evepyomoinon/anevepyomoinon tov mediov xeipiopou agpr¢ Touch
Control (EAeyyog pe agn)

Metd ) o0véeon aTo nhekTpikd dikuo, amarteitat éva deutepoNenTo MepiMov yla
va herroupynoet to medio yetpiopol agn Touch. Metd to reset (emavévapén) ohec
o1 evleitelc kat ot purtewoi deikte LEDS avaBooPrvouy yia éva deutepohemto
mepimou. Agoy mepdoel auté To xpoviké didotnpa ot evdeifelc Pabpidwy
payetpépatog kat ot deikteg LEDS amevepyomotolvtal kat to medio yelpiopol agrg
Touch €10épyetal e katdoTaon avapovng.

la va avdpet to touch mpémet va méoete To miktpo avapheéng ON/OF (1).

Ot evdeiceic Twv {wvv payetpépatog ameikoviCouv To “-“. Ty mepintwon mou jila
{wvn payepéyatog “kaiet” (uynn Beppokpacia), Ba amekoviotei n évei§n “H”
avtiya“-".

Agou evepyomoinBei o medio yetpiapot agri¢ Touch mapapiével evepyomoinpévo
yia 60 Seutepodemta. Xe mepimwon mou dev emheyei kapia {wvn payeipépatog
i xpovodiakomng, To medio yelpiopod agr¢ Touch emotpépel autdpata otV
katdotaon avapovic. To medio xeipopol agng Touch evepyomoleital matwvtag
Hovdya To TARKTPO TpoYos0aia.

Ye mepimwon mou meotel 1o MAKTPO Tpopodooiag Tautoxpova pe dMa Koupmd
dev evepyomotei kapia Mertoupyia kat To medio yetptopou agng Touch Ba mapapeivel
0€ avapovr).

Av o pnxaviopdg aopaeiag yia maidid eivat evepyomoinpévog, Ba aneikoviotel
0 dvw xpovodiakomtng “Lo” (locked/khewdwpévo). To medio Xeipiopol agrig
Touch Control pmopei va amevepyomoindei omowadnmote oty e 0 MARKTPO
Tpogodosiag. loxUel akopa Ki av éxel kKAEWwOEL To MINKTPO KelpIopoy amé Tov
unxaviopd acgaheiag yia ta maidid.

To mhiktpo Tpogodosiag éxel mMAvToTe MPOTEPAIOTNTA OTN A€rToupyia TG
amevepyomoinong.

Avtépatn anevepyomoinon
Evw To medio payeipépatog eivat evepyomotnpévo, To medio xetpopol agrig Touch
QMEVEPYOTOLETAL 1€ AUTORATO TPOTO PeTd amd 60 Seutepolemta adpdvelag.

Evepyomoinon/anevepyomoinon pag {wvng payeipéparog
TomoBetrote T0 okeog 0TV KatdMnAn {wvn payelpépatog.

u

Me To medio xetpiopol aprg evepyomomnpévo, n emhoy TG {wvng payetpépatog
elvat duvar méovtag To miktpo (4) e avtiotoryng {wvng.

H évdei€n LED ¢ emheypévng {ovng aMdlet amd « - « g€ «5». Av n meploy “Kaiet’,
Ba eppaviotei evaMakika 1o “H".

NiéCovtag to minktpo YN (3) i NAHN (2), eivat Suvat n emdoyn piag PaBpidag
10006 kat 1) v payeipépatog Ba Eexvioet va Beppaivetal.

Apou emheyei n (wvn payeipépatoc, n emoyn e fabpidac woydoc eivar duvatd. H
pUByton Eexiva oto emimedo 5, aldgre T puBpion matwvrag to LYN (3) f o MAHN
(2) ot0 eminedo mov BéNete va xpnotomotoete.

0tav grdoel otn Pabpida «0» i «9» dev Ba eivar Suvatd n mepartépw peiwon. Movo
natevag §avd to minktpo MAHN (2) § ZYN (3) Ba eivat Suvati n tpomromoinen g
Babpida loxvoc.

Amevepyomoinon {@vng payeipéparog

Emhé€te T {wvn mou emBuyieite va amevepyomoloeTe He To avtioTolyo MNKTPo
(4). H évdeiln LED e emheypévng {wvng Ba avaBooPrivet, eve ot umdhotmeg
evbeieic e€akolovBolv va epgaviouy “-". Matiote ta koupmd IYN (3) kat TAHN
(2) Tautdypova Kai To eminedo pubpIong ™G {wvng aMadel o 0. EvaMakTikd, To
mnktpo MAHN (2) pmopei va xpnotpomonBei yia T peiwon e fabpidag 1oxioc
péxptTo 0.

Av pia {ovn payeipépatog “kaiel’, Ba epgaviotei evalakTika n évoe§n “H”.

Anmevepyomoinon dAwv Twv {wvwv payeipéparog

NiéCovtag To miKTpo Tpogodosiag Ba pmopeite va amevepyomouoeTe dueoa o€
onotadrmote aTiypr OAeg Tig {wveg payelpépatog. LTy katdotaon avapovrc fa
ametkoviotei éva “H" oe axéon pe Oheg Tiq {eveg payelpépatog mov “kaive”. ONeg ot
unootmeg evdeifelg Ba eivar amevepyomonpéve.



BaBpida payeipéparog

H 1ox0¢ ¢ {wvng payelpépartog diabétel 9 Pabpidec mou amewovilovtar pe Ta
oUpBoAa amd“1” wg 9" pe Toug Seikteg LED.

Y {wvn payeipépatog mou BpiokeTal aTo aploTepd pmpoative pépog, otav emheyel
1 Babpida payepéyatog 9, petd amd 30 Aemtd Aerroupyiac, n 1y0¢ pelvetat
ehagpd yia \oyous aopaleiag. Ie mepinTwon Mo amatteital meploodTepn LoXUG,
emhé€te ) Pabpida (P).

Nervoupyia Booster

Aol em\é€ete v kataMnAn {ovn payelpépatog, 1 Aettoupyia booster pmopei

va evepyorotnBei emAéyovtac to mhiktpo (7). Me aut T Aermoupyia Kdmoleg

{@vec payelpépatog pmopodv va AaBouv peyahuTepn (X0 amd TV OVOPAOTIKR

(0 apiBpdc Cwvav payeipépatog pe Tautdypovo booster e§aptdrar amd v

10y0 mov mapadidetat oTic SlapopeTikée (Wveg payelpépatog 1 omoia mpémet va

€lval kataTepn amd T péytotn Tou mediou payeipépatog). Av n emBupn {ovn

Hayelpépatog el TV kavoTnTa va Evepyorotel T Aertoupyia booster tote Ba

anelkoviotei To 60pBolo “P” oi¢ eveieig Te avtiototyng {wvng payelpépatoc.

0 xpdvog evepyomoinang Tou booster meplopiletai ota 5 \emtd yia va mpootateloet

Ta okedn koudivag. Metd v autdpatn amevepyomoinon tng Aetroupyiag booster,

1 {wvn payepépatog ouveilet va Nerroupyei ot Babyida tyxvog 9" H \erroupyia

booster umopei va evepyomoinBei Savd petd amd pepikd Aemd. Iy mepimtwon mou

10 okebog amooupBei amé T {wvn payelpépatog Katd v mepiodo T Attoupyiag

booster, auth n Aeroupyia mapayével evepyn Kai o Xpovog amevepyomoinong

ouveyidet va petpael.

H diaxeipton toxvog Baciletar oty apy ot n tehevtaia tpomomoinan ot

Babpida payeipépatog Twv dlagopeTikwv {wvav gival auth mou kel T péylotn

TpoTepaIdTNTa. AuTo onplaivel ot ot aBpides mou éyouy Slapopewdei amd mpw otig

unolotmeg {@veg payetpépatog pmopoly va petwbolv autopara.

-Av evtomotel T eival amapaiy pa emaywyy Savd oe kdmowa {wvn
payepépatog, o deiktng ™G {WVNG PaYEIPEPQTOC MOV TIPOKETAL VA EIWOEL
v 10K Tou avaBooprvel 3 deutepolemta mapéxovtag éva Xpovik Siaotnua
810pBwong mpwv TV Tpomomoinan Tov.

- Av emavappuByotei n emeypévn {ovn mpw To Téhog Tou Xpovikol SlaoTipatog
d16pBwang, o diayeiptotic toxbog avahbel T Slavopn G toxU¢ Yo pia
akopn @opd. Av Tote Sev ival amapaityTn n peiwon TG oxvog, oTapatdel va
avapooPriver n évden kat n apyikn Pabpida payeipépatoc mapapével otov
avtiototyo Ogikm.

- Avn Stavopr g Lox0c éxet aMagel mah amd Tov xprioTn, Sev Ba auéndei autopata
o€ kapia mepimwon n Pabpida payepépatog otic {wves mou iyav pelwBel
autépara.

Agiktn¢ umohemmopevng Oeppotnrag

Npogidomotei Tov Xprotn 6Tt T0 uahokepaytko medio Ppioketat oe pua emkivouvn
Beppokpaoia oe mepimwon emagi¢ o {wvn payelpépatoc. H Beppokpacia
KaBopiCetal oVpwva pie To povtéo kat o€ mepimwan umoletmopevng BeppotnTag
otn {ovn payelpépatog, epgaviCetat to “H” oty avtiotowyn éven Pabuidwy
aygipéparog.

H B¢ppavon kat n ™én umohoyilovrat cpwva pe:

- Tnv emheypévn Pabida payeipépatog (petagd “0” kar“9”)

- Tnv mepiodo evepyomoinang.

Apol anevepyomojoete T {wvn payeipépatog, N avtiotoyn évdeiln Pabpidwy
uayeipépatog Ba epgavioer To “H” éw¢ dtou n Beppokpaoia ¢ {wvng eivat
HaBnpatikd katw and To Kpiotyo eminedo (< 60°C).

Aerrovpyia autopatng anevepyonoinong (meptop. Tou xpovou Aettovpyiag)
Iyetkd pe T Babpida payeipépatog, o€ mepimtwon mou dev mpaypatomoinBei
Kapia Aerroupyia, kdBe {wvn payelpépatog amevepyomoleital PETd amé Tov péyioto
kaBopiopévo xpovo. Kabe evépyeia otn {wvn payeipépatoc (pe ta minktpa ZYN kat
MEION) emavapyikorotei Tov iéylaTo Xpvo Aetroupyiac e {@vng emotpépoviag
0TIV apxIKA TIHN.

Kheidwpa Twv migktpwv (pnxaviopoc acpaleiac yia ta maidid)

9 Mnyaviopdc aogaheiac ya maidid:

KAeidwpa Twv mAijkTpwy:

Metd v evepyomoinon Tou yelplotnpiou pmopei va evepyomoindei n uvatotnta
aopahetag Twv maidiav. NMatiote To Koupni (5) yia va evepyomoinBei n Aettoupyia

Khewwpatog. Oa eppaviotei n évdeidn “Lo” mvw amd To xpovodiakomt (6) mou
onpaivet KAEIAQMENO (LOCKED) (unyaviopdg aopaheiag yia maidid oe mepimwon
Tuyaiag evepyomoinong).

To nhektpovikd olopa ehéyyou mapapével khewwpévo 600 o xpRotng Sev
ipoPaivel oty aviBetn evépyela, akopa Ki av eviwpeTagl éxel amevepyomoinBei
Kat evepyomotnBei §ava. Ta mijktpa mapapévouv Khetdwyiéva akdpa kat dtav yivet
emavévapén tou mediou xeptopol agri¢ Touch (petd amd pia Slakom pevpiatog).

Akvpwar) o mAijkTpou KAEIdWpaTOG:

o va Eekheld@OETE Kat va YEIPIOTEITE Tov ENeyyo amaITeiTtal va maToeTe Kat va
KpaTAoETe matnpévo To koupni (8) yia 3 deutepddema, n Aettoupyia khetdwpatog
Ba akupwdei. H évdeién “Lo” (LOCKED/k\etdwpévo) e§agpavilerat.

Hynuiko ofjpa (Boppntrc)
Ekmépmetan éva nyntiko ofyia katd m Sldpkela Twv akoAovBwv vepyelwv:
- Katd tv kavovikij miean Twv TARKTpWV akoUyeTal évag 6UVTOpOG YOG,

Merrovpyia XpovoSiakomtn (mpoatpeTikd)

H Aettoupyia Tou xpovodiakomn ugioTatal o€ §Uo Timoug:

- Autdpatog xpovodiakomtng petadl 1 kat 99 Aem.: To nyNTIk6 ofpa emonudvet T
Mén Tou avtioTotyou xpovikov SlaoTApatog.

- Xpovodiakomng yia {wve¢ payeipépatog petald 1 kat 99 Aem.: 0 nynTko
ofjpa emonpdvel 61t To mpoPAemdpevo xpoviké Stdotnpa éxer Méet kat n {wvn
payelpépatog Ba anevepyomotnBei, ol Téooepic {wveg payelpépatog Pmopoly va
TIPOYPapHATIoTOV avedpTnTa.

Avtdvopoc xpovodiaxomng:

- Edv 1o yetplotrpto €ivai ON kat Sev xet emheyei {ovn payeipépatog, 0 autovopog
Xpovodtakomng pmopei va ypnotpomotnBei matwvrag to Koupmi (6).

- Eupo puBuong (0-99 Nemtd), pmopei va pubotei o€ Pripata 1 Aemtoo pe MINUS
(2) kau PLUS (3). Mamote To Koupmi (6) yia va opioete Aemtd, petd amé auto
natqote Eavd To koupn (6) yia va opioete dekddeg Nemav.

- 0 mpoypappaTiopdg Tou Xpovodlakdmt pmopei va mpaypatomowndei pe matipata
TV MAAKTPWY (P nXNTIKO orjpa). MONC mpoypappaTioTei o YpovoSiakdmng
Eekwdet n avtiotpogn pétpnon. H ohokAipwan tou xpovikod Staotipatog fa
0ag yvwotomownBei pe éva nynTiko ofpa Kar avaBooPrvovtag n évdeidn tou
Xpovodiakom.

To nXnTiko orjpa Srakomrevan:
- Autdpara petd amé 10 fyoug.
H évdeién Babuidwv payeipépatoc made va avaBoaPrivel kat amevepyomoleital.

Angvepyomoinon / tpomomoinon Tou xpovodiakemm

- 0 ypovodiakommng pmopei va tpomomoinBei 1y va anevepyomownOei o omotadnmote
otiyp mat@vtag Ta mijktpa MEION (2) kat XYN (3) tautdypova (e nyntikd
afpa). 0 xpovodiakomng amevepyomoleitat Béovtag Tov xpovo 0To “0” péow Tou
miktpou MEION.

Ma 5 deutepdhemta o xpovodlakdmng mapapével oto “0” Kal ot GUVEXELD

anevepyomoleitat.

Tpoypappatiopdc Tov xpovodiakdmtn yia i¢ {WVeC payelpéuarog
Evepyomotavrag To medio yetpiopol agr¢ Touch pmopeite va mpoypappatioeTe évav
Xpovodiakomtn ave¢dptnta yia kaBe {wvn payelpépato.

-Tia va xpnapomouoete o xpovodiakomm diakomi, Beatwbeite ot To yelploTiplo
elvar ENEPTOMOIHMENO, emhéyovag T {wvn payetpéparog (4) kat n oBovn LED
(wvn¢ avapooprvet, matavra To Koupni (6) kat n 0Bovn xpovodiakomtn deixvel“10"

- Ebpog pubiong (0-99 Aemed), pmopei va pubpuiotei o¢ Bripata T Aemtou pe MAHN
(2) kat YN (3) ped T pOBpion Aemrady, matrote §avé o koupni (6) yia va opioete
Oekadec Nemav. 1T Guvéxela, mepLUEVeTe yia 5 deutepolemta va evepyomoinBei o
Xpovodtakomng oe aveSaptn {@vn.

- Katd T didpketa Tou mpoypappaTIopoy Tou XpovoSIakomTn pia KOKKIVY KOUKKida
dimha oto mAoTIKG P TG emeypévng {wvng payetpépatog avaBooprvel yia va
unodeicet 6t ) {wvn BpiokeTal o€ KATAOTAGN XPOVOUETPOY

-To mépag Tou ypovikol dlaeTAATOC YVwOTOMOLETal Héow EVOC NYNTIKOY 0TjHaTog
Kat ¢ epgaviong e évdeidne “--" H {wvn payelpépartog Ba amevepyomotnei
kat Ba epgaviotei ) évbeiln “H” omy mepimtwon mou n {wvn “kaiel’, avtiera, n



évbeién e {wvne payetpépatoc Ba epgavioe! pia mavha.
-0a diakomei 1o nynTkd ofjpa Kt Ba otapatioet va avaBooBrivel n évden
BaBuidwv payeipépato autopata petd amé 10 fYou¢ Kal To ypovopetpo Ba
e§apavioTei.
- 01 Baotkég Aermoupyieg eivat avahoyeg pe exeiveg ToU AUTOVOLLOU Xpovodiakom.

Aerrovpyia mavong (mpoatpeTiko)

H \ertoupyia maveng eivat n diakomic eohokhjpou ¢ Béppavong, ald n
dlatpnon OMwv Twv puBpicEwv TOU éxeTe OpioEL, OF MEPIMTWON TOU €YETe
onotadiimote diakom Katd To payeipepa. Mmopeite va emavagépete e TiC
puBpioeic eukoha pe auTiv T Aettoupyia.

i va xpnotpomotjoete ™ Aettoupyia Mavong

Ayyi€te 1o koupmi (8), 6Ae¢ ot {wveg payepépatog atapatody va Aetroupyodv. Oheg
ot evbeiceg {ovng Seiyvouv ||

AkGpwon Aeroupyiag Navong

AyyiCovtag €avd To koupni (8), OAeg ot {wveg payepépatog Ba emavéNBouy oty
apyIKn Toug poBpton.

IHMEIQXH: H \ermoupyia eivat Siabéotpn dtav Nerroupyei pia i meptoaorepeg {veg
B¢ppavan.

IHMEIQIH: Edv dev akupaoete T Aeroupyia Slakormc maveng evidg 30 Aemtay,
1 Enaywyiki €otia Ba amevepyomoinei autopara.

Mayeipika Ikeon (Ew. 3)

- Mnatdote évav payvit oTov mato Tou okevoug oag. Av Tov éNEel, pmopeite va
XPnotpomolnoeTe To okebog Ty emaywyikn {wvn payelpépatog.

- va poTIdTe Ta okedn Tou KpiBnkav katdMnha yia To EMaywyIKo paygipepa.

- KON pie duvaro kat Aeio mato.

- éva okeloC e pia didpetpo ion mpog T {wvn yia T péyiotn aglomoinon tng LoxUc.

- éva OKEOOG IO IKPO pEL@vel T 1ox0 aANa Sev Ba mpokaéael Sidyuon evépyelac.
01600, 0ag UBOUNEVOUHE Va {in XpNalHoToE(Te OKeVN He SIApETPO PIKpdTEPD
TV 12 K.

- okeln amd avoeidwto yaluBa moMamav otpwoewy 1 avodeidwto gepi-
XdhuBa pe Ty évdei§n: yia emaywyn.

- 0TNV MeImTwOn Xprong okeuwv amd xutooidnpo, eiva KahuTepa va éxouv epayié
TIATO y1a TNV AMOQUYT YPATEOUVIGV 0TO UANOKEPANIKO TEdio.

- AkatdMnAa okedn payelpikiic: yuai, kepapiko, mMAwo, okedn amd ahoupivio,
avoeidwto ahko 1y mupipayo pe avodeidwn fdon (wotevitiko)

Tuvtipnon (Ew. 4)

Yrnoheippata ahovpvoxaptou, gayntwy, mrotiég amd Aimn, (ayapn 1 TpoQLa
e uYn\n meptekTkOTNTA {AYaPNG MPEMEL VA AMOPAKPUVOVTAL apéOWS amod To
medio payelpépatog pe pa E0otpa yuahiod yia v amoguyi mBavwv {piav oy
em@avela tou mediov. It ouvéxela, kaBapiote pe éva katrdMnho mpoidv kat xapi
Kouivag, Heta EemUveTe e vepo Kal OTEYVWOTE He €va Kabapd mavi.

Mn xpnotpomoieite okAnpd agouyydpla, amo@lyeTe emiong T Xprion KAUOTIK@Y
QAMopPUMTAVTIKGV 1) KaBaploTIkd yla Aekédeg.

06nyiec ya Tov TEXVIKO EyKaTAGTAONG

Eykavdotaon

Ot mapovoeg 0dnyiec ameuBivovtal aTov TEKVIK yla TV eykatdotaon, piBpion kat
OUVTIPNON GURPWVA i€ TOUG LOXUOVTES VOHOUG Kat Kavoviopolg. Ot mapepBacelg
TIPEMEL VO IpayHaTomoloUvTal MAVTOTE e amosuVAENEN TN OUGKEU.

TomoBétnon (Ew. 5)

To medio ppayeipépatoq mpoopiletat yla eviolylopd o mdyko epyaoiac, OMwg

Qaivetat 6TV elkdva.

Npwta an’ dha o@payiote TV MePIUETPO T MEdiov HayEIPENATOC XWPIC KAVéVa

Kevo.

Yag ovpBouleloupie va PN Kdvete TV eykatdotaon mdvw o€ €vav golpvo,

dlagopeTika eNéyEte:

- Qv 0 (POUPVOC EXEL Eva IKAVOTIOINTIKO 0UOTNHA YUENG.

- 011 0¢ Kapia mepimTwon dev mepvael Beppog aépag amd Tov Govpvo Mg To medio
payelpéparog.

- 01 Gev umdpyoLV avoiypaTa agPIoHOY OTWC PaivETal TNV EIKOVA.

HAektpikn 6Uvdeon (Eik. 6)

Mpw va mpaypatomouoete TV NAeKTPIK) obvOean eNéyETe:

- Qv 0l TIPOdIaypagés TG EYKATAOTAONG THPOUY Ta QVAQEPOHEVA OTOV TIivaKA
npodlaypagwv mou Ppioketat TomoBetnpévoc oto PdBog ¢ empdvelag
jayelpépatog

-Kal 0Tl 1 eykatdotaon éxel pa kahf yeiwon OUPGWvVA pE TOUC LOYUOVTES
Kavoviopol Kat mpodiaypa@és. H yeiwon eivat umoxpewTikr amé Tov Vopo.



EAL

HAAHHbIN NIPOAYKT bbI/1 CO3[AH A/1A ET0
UCI0J1b30BAHNA B JOMALLHNX YC/IBOUZAX.
KOHCTPYKTOP ~ HE  TECET  HUKAKOU
OTBETCTBEHHOCTH B CJIVYAE BO3MOXHOIO
YUIEPBA, HAHECEHHOIO JIOAAM  WIN
NPEAMETAM, B (BA3H C HENPABUJIbHON
YCTAHOBKON M3AE/INA WU 110 NMPUYUHE
Er0 HEMPABHJIbHOIO, OLIWBOYHOIO Win
BECCMbICJIEHHOIO MCIO/Tb30BAHUA

lpou3BoauTeNb 3adABNAET 0 TOM, YTO [JaHHbIil
MPOAYKT 0TBEYAeT BCeM OCHOBHbIM TPpeboBaHMAM
B OTHOLLIEHUI 3NEKTPUYECKOTO MaTepUana HU3KOro
HaNpAXeHWA,  NpUBeAEHHbIM B ANPeKTVBe
33 Homepom 2014/35/EU, u Hopmatuam no
NEKTPOMArHUTHOMY COOTBETCTBUIO B COOTBETCTBUM
CyKa3aHHbIM B AupekTie 2014/30/EU.

Mepbl npefoCTOPOXKHOCTH

- Bo Bpema paboTbl MHAYKLMOHHOIA NAWTbI CliedyeT
JiepKaTb OT Hee Ha PaccTOAHMN BCe MaTepuanbl,
KOTOpble MOTYT HAaMarHuTUTLCA, Takne Kak:
KpeAUTHblE KapTOUKY, AWCKW, KanbKynaTopbl U
T.J. - HUKOIA He NoNb30BaTbCA aNloMUHMEBOIA
$onbroil v He KNacTb MPOAYKTbI, 3aBepHyTble B
(onbry, NpAMO Ha NaHenb.

- Bo n3bexaHue HarpeBaHua, 3anpeLLaeTca Knactb
MeTananueckne NpeAMeTbl, Takue, Kak HOXi,
BUIIKM, TIOXKIA 11 KPBILLKM Ha NOBEPXHOCTb NaHeNM.

- NpY UCNONb30BAHMY HEMpUropaemoil NoCyAbl AnA
roToBky, 6e3 Jo6aBneHua npunpas, OrpaHNuNTL
BpemA NpeaBapUTENbHOMO HarpeBaHnA 40 OAHON
W BYX MUAHYT.

- Bapka npozyKToB €0 CKNOHHOCTbIO K NPUAMNAHII0
KO [HY KacTpion [OMKHA HAuMHaTbeA Ha
MVHIMAnbHOIA MOLUHOCTU NPU JanbHelilem ee
YBEMYEHIH, U PU YACTOM MOMELLMBAHMN.

-llocne OKOHYaHUA WCNONb30BaHNS, BbIKAKUMTE C
MOMOLLIbI0 COOTBETCTBYHOLLEI KNABULLIM (yMeHbLLeHHe
10“0"), u He foBepAiiTe JeTeKTOpy KaCTpiOfb.

-llpn pasnome nOBepXHOCTU MANTHI, Cnedyet

HeMe[MeHHO  OTKMIOYATb  annapat  oT (et
NUTaHNA BO M30exaHue NEKTPIUYECKOro LWOKa. -
3anpelwaeTca UCNONb30BaTb NapoBble annapatbl
JINA OUUCTKY NOBEPXHOCTM MANTDI.

- [Tpubop 1 ero yacTi MoryT HarpeBaTbCA BO BpeM
paboTbl.

- (obntopaiiTe 0CTOPOXHOCT, UTOObI He KacaTbCA
HarpeBaTe/bHbIX 3eMeHTOB.

- [leTn MnapLwe 8 neT He JOMKHbI NPUOAMKATLCA K
npubopy 63 NoCToAHHOTO NPUCMOTPA B3POCTBIX.

- [laHHblil  npnbop  paspelUaeTca  UCMoNb30BaTh
JIeTAM  CTaplue 8 MeT, a TaKke JMuam ¢
OrpaHIYeHHbIMIN QU3NYECKUMI, CEHCOPHBIMM U
YMCTBEHHbIMI BO3MOXHOCTAMM WA OTCYTCTBIEM
OMbITa ¥ 3HaHWI TONbKO B TOM CNyyae, eI OHIM
HAXOZATCA NOZ KOHTPONEM WA CIM OHY MPOLLAN
COOTBETCTBYKLUMIA WHCTPYKTaX B OTHOLLIEHIN
0e30macHoro  MConb3oBaxud  mpubopa 1
MOHUMAKT (BA3aHHbIE C TUM omacHocTu. He
JonycKaitte, yto6bl AeTin urpani ¢ npubopom. fleti
0e3 NPUCMOTPa He OMKHbI BbINOAHATL OUMCTKY I
TeXHYecKoe 06CnyxmMBaHue npubopa.

-OnacHo omxogutb oT npubopa BO Bpema
NPUrOTOBAEHNA MUAWM C  MCMIONb30BaHUEM
XWpa WM Macna, MoToMy uTO CyllecTByeT
BEPOATHOCTb  BO3HWKHOBEHMA  MOXapa.
HWUKOI 1A He nbiTaiiTecb NOTYLUMTb OFOHb BOJOIA.
B Takom cnyuae cnepyet oTKK0UMTb Npubop ot
NCTOYHIKA NUTaHWA, @ 3aTeM HaKpbiTb NNams,
HanpuUMep, KpbILLKOI Wi NOKPbIBANOM.

- Mpouec roToBKM JoMKeH ObITb KOHTPONMpPYEM.
Mpouec ObICTPOrO  MPUrOTOBAEHNA  [OMKEH
NPOXOAUTb BCeraa Nog HabntopeHmem.

-[oTOBKa C MUpOM WM MacioM MOXeT ObiTb
OMacHa 1 NPoBOLMPOBATb MOXap.

- OnacHoCTb BO3HUKHOBEHMA NOXapa: He OCTaBNAiiTe
NpeaMETbI Ha BapOYHbIX NOBEPXHOCTAX.

-Wcnonb3yitte  TOMbKO Takue CPeACTBA  3aLLUTI
CTONELLHMLbI, KoTopble pa3paboTaHbl
npou3BoguTeNeM npubopa ANA MpUrOTOBAEHUA
WAK YKa3aHbl NPOU3BOAUTENEM B UHCTPYKLUAX MO
NPYMEHeHNI0, MO0 CPeaCTBA3ALUMTBI CTONELLHMLDI,
KoTOpble BXOZAT B KOMMMIEKT MOCTaBKN npubopa.



Wcnonb30BaHme HenmoaXoaALMX CPEACTB 3alUuThI
MOXET MPUBECTU K BO3HWKHOBEHUIO HECYACTHBIX
(Nlyyaes.

BbinonHuTe  nofknoueHMe K - CTaLMOHAPHOI
MPOBOAKE C YYeTOM TOrO, YTO OTK/KYeHue
0T MUTAIOLEI CETU JOMKHO OCYLeCTBAATHCA
C 3a30paMu  MeXZy BCEMU  KOHTaKTamM,
obecneuvBatOLMMIN NOMHbIA Pa3pbiB Lenu npu
nepeHanpAxXeHI, BCOOTBETCTBIN CTPeHOBAHNAMM
kateropuy Il n npasunamu npoknagku. Posetka
WA MHOTOMOMKOCHBIA MepeKsioyaTeNb JOMKHbI
ObITb MPOCTbl U JOCTYMHbI ANA NOAKMIOYEHNA
YCTaHOBEHHOrO annaparta.

[laHHblii  npubop He npeAHasHaueH  AnA
UCMONb30BaHUA € BHELIHUM TailMepom  unu
CUCTEMOI MCTAHLIMOHHOrO yNpaBNeHua.
KoHCTpyKTOp CHIMaeT CCebABCH OTBETCTBEHHOCTL B
TOM C/lyyae, eCIIN BCe BblLLeyKa3aHHble TpeboBaHuA
1 06bIYHbIE HOPMbI MPEAOCTOPOXKHOCTA He byayT
cobntoneHbl.

B cnyuae nospexdenus wiHypa numauus,
o6pamumeco K (pabpukanmy ons e203ameHbl,
unu o6pamumece 8 ynoNHOMOYeHHbIl yeHmp
MmexXHuYecKoli nomMowu, usu xe obpamumece
K mexHuyeckomy cneyuanucmy no6ozo
yeHmpa ¢ no0o6HLIMU NOSHOMOYUAMU, ONIA
npedomepaujeHuss 803HUKHOBeHUA 1106020
8uda puckos.

NPUHLUNBI PABOTBI (Puc.1)

MpuHUMNbI PaboTbl OCHOBAHbI HA NEKTPOMArHUTHBIX CBOWICTBAX KACTpiofib,

CKOBOPOAAOK ¥t HOV MOCY/bl ANA MPUTOTOBAEHNA MLLM.

JHBYKUMOHHAA KaTylka YnpaBnAeTcA MEKTPOHHOI CXeMOil ANA CO3AaHuA

CANIbHOTO MarHUTHOTO MOAA.

Tenno nepeaaetcs NPoAyKTam NUTaHIA OT CAMOIA NOCYAbI.

Bapka NpoAYKTOB M NPUTOTOBNEHME MUALLN OCYLUECTBAAETCA CleAyloLMM

obpazom:

- MUHUMAnbHas Aucnepcus (Bbicokas 3OOEKTUBHOCTD)

- CHAATYIE KaCTPIONI C30Hbl BAPKM (WM NPOCTO ee NOAHATIE BBEPX) aBTOMATUYECKY
6noKupyer cuctemy.

- INEKTPOHHAA CUCTeMa 06YCNaBAUBAET MAKCMANbHYI0 TMBKOCTD M TOHKOCTD
perynupoBKi.

(Puc. 1)

1 Kactpiona

2 WHpyuMpOBaHHbINi TOK
3 MarHutHoe none

4 WnpykTop

5 IneKTpoHHaA cxema

6 IneKTpuyeckoe NoAKNIoYeHHe
WHcTpykuum ans nonb3osatens (Puc. 2)

1 BKnioueHue 1 BbIKNoYere
2 Y6asutb"“-"

3 Npubasuts “+"

4 30Ha NpuUroToBReHNA
5 BnokupoBKa Knasuy
6 Taiimep

7.bycrep

8. May3a

MonTax

Bce omepauuu mo MoOHTaxy (3neKTpuuecke MOAKMIOUEHNUA) JOMKHbI
TPOU3BOANTLCA TONbKO KBANUQULMPOBAHHBIM NEPCOHANOM 1 B COOTBETCTBIN C
CyLLeCTBYKOLLUMI HOPMATUBAMU.

B Paspene “[lns MOHTaXHUKA" NpUBEEHbI BCe MOAPOBHOCTU MOHTaXa.

Bkniouenue n bikniouenne (Touch Control)

Mocne nopKnioueHUA K CeTi NuTaHus, yxe yepe3 cekynay Touch Control byger
aKTUBUPOBaAH.

Mocne cOpoca Beex [wcTneeB, CBETORMOAHbIE WMHAVKATObI 6yayT MuraTb
TpUBAV3UTENbHO B TeueHie OFHOIA cekyHzbl. ocne 3oro Bee ANCTNEN 1 (BETORUOAHbIE
UHVKaTopbI norackyT, u Touch Control nepeiieT B cocToAHMe oXuaanyA.

HaxmuTe KHoMKy BKMioueHuA/BbikMioueHnA (1) ANA BKMIOYEHUA CEHCOPHOTO
YNPaBIeHUA.

Ha ancnnesx B 30Hax BapKu Bbl yBuguTe «<—»B Cyyae «ropeHus» 0fHOIA U3 30H
BapKM (BbICOKaA TemMnepaTypa), Ha Avcnnee nonepemeHHo otobpaxaerca byksa
«H» BMECTO «-».

Mocne Bkntouenma, Touch Control Gyner akTMBUPOBAH B TeueHue 60 cekyHp.
B Tom cnyyae, ecnm Bbi He Bbibpanu Hu 30Hy Bapky, Hu Taiimep, Touch Control
aBTOMATINYECKINE BEPHETCA B PEXIM OXUAAHNA.

Touch Control BKntouaetca B paboTy HaxaTuem BCero MWL OFHOI KnasuLy
TUATaHNA.

B cryuae ecnu Bbl Haxanu oHOBPEMeHHO KnaBuLLy MUTaHUA 1 pyrie KNaBuLuy,
He 6yneT npov3BeaeHo Hukakoro Aeiictaua, u Touch Control ocTaneTca B pexume
OXUZAHVA. ECTIM B MOMEHT BKAIOUeHIA aKTUBMPOBaHO NpucriocobneHme e3onacHocTn
INA JeTeil, Ha CBETOAWOBHOM AUCTINEe BepXHero TaiiMepa oToGpaxaetca «Lo»,
(3ABITOKIPOBAHO). Touch Control MoXHo B /1t060ii MOMEHT BbIKMIOUWTD KnaBuLueil
TIATaHIA. 3T0 MOXHO CLleNaTb Jiaxe B TeX CTyuasix, KOria ynpasneHue 3a610k1poBaHo
TIOCPEZCTBOM NPUCNOCoBneHIs Ge3onacHoCTin Ans feTeid.

KnaBuwa nutaHua Beeraia UMeeT NpuopuTET ANA BbIKAIOYEHNUS.

ABToMaTiyecKoe BbIKNIoueHue
Mocne Bkntoueua, Touch Control BbIkNKuaeTcA aBTOMaTMYECKM Yepe3 60 ceKyHa
NpY OTCYTCTBUM AIACTBYI.

Bkniouenne/BbiknOYeHNE 30HbI BapKu.
Mocrabre KacTpIo/i Ha COOTBETCTBYHOLLYH) 30HY BapKu.

u

[py BKNIOYEHHOM CEHCOPHOM YNpaBNeHUM MOXHO BbIGpaTb Ni06yto 30Hy BapKu
HaXaTiem KHOMKM BbIGOPa COOTBETCTBYHOLLIEV 30HbI (4).

(BeTOAMOAHbI MHANKATOP BbIOPAHHOI 30HbI U3MEHUTCA C «-» Ha «5». €CIIN 30Ha
BapKu «ropayasy, To byaet Muratb cumpon «Hx»..Haxuman kHonku «[0C» (3)
1 «MUHYG> (2), MoxHo Bbi6paTb HeobXo4UMbIii YPOBEHb MOLLHOCTH, U 30HA
HauHeT HarpeBarb(A.

Mocne BbI6OPa 30HbI BAPKM MOXHO BbIOPaTb HAcTpoiAKy. HacTpoiika HauMHaeTca
Ha YpoBHe 5, U3MeHuTe HacTpoiiky, Haxumaa «NKC» (3) um «MUHYO» (2), o
YPOBH, KOTOPbIiA Bbl XTUTE UCMI0ONb30BaTb. Koraa 6yaeT A0CTUrHyTa ycTaHoBKa
«0» unm «9», panbHeiilne HaCTPOIKIN He ByayT u3meHeHbl. HacTpoiiKy MoxHo
U3MEHUTb TONbKO MOBTOPHBIM Haxatuem knasui <MUHYC» (2) unn KOG (3).



BolkmioyeHue 30Hb1 8apKu

Bbibepute  30HY, KOTOpYK  HEOOXOBMMO ~ OTKMIOYMTb, MpU  MOMOLLM
COOTBETCTBYl0LL{eiA KHOMKM (4). (BETOAMOAHIA AuCTNelt BbIGPaHHOI 30HbI byaeT
MMraTb, @ Ha OCTaNbHbIX AUCINIEAX NO-NpeXHemy OyneT oTobpaxaTbea «-».
Mpu onHoBpemeHHoM HaxaTn kHonok «[MIHOG> (3) u «MUHYG» (2) ypoeHb
MOLLHOCTM BbIGPaHHOIA 30HbI yCTaHaBNMBAeTCA Ha «0». B KauecTBe anbTepHaTvBbI
MOXHO ucnonb3oBatb kHonky «MUHYC» (2), utobl CHU3UTD yYpOBEHb MOLLHOCTH
70 «0». Ecv KoHdopKa «ropavas», To byner Muratb cumon «Hy.

BoikmioyeHue 8cex 30H 8apKu

Mpy HaXaThu Ha KNaBuwy nuTaHuA Bbl MOXeTe HeMeneHHO BbIKIIOYUT BCe
30HbI. B pexume 0xupaHNA BbICBETUTCA 0003HaueHNe «H» B OTHOLEHMN BceX
30K, KOTOpble «ropAT». Bce 0CTanbHble Aucnnen 6yayT BbIKoYeHbI.

YpoBeHb mowHOCTH

[Ind MOLLHOCTM B 30He BapKu NpeycMoTPeHbl 9 YpoBHeid, KoTopble 0603HaueHbl
Ludpamn 011" 109" CMOMOLLIbIO CBETOLNOAHDIX NCTAIEEB.

Mpu Bbi6Ope YPOBHA MOLLHOCTU 9, B 30HE MPUTOTOBNEHU, KOTOPas HaXomUTCA
(Mepe/ Cnesa, MOLIHOCTb HEMHOTO cHIaeTca nocte 30 MUHYT pabotbl ana
obecneyetns beonacHocTy. My HeOGXOAUMOCTI YBEAMYEHNA MOLLHOCTH BbibepuTe
ycunuTens yposHA Mooty (“P”).

OyHKuya Booster (Byctep)

Mocne Bbi6Opa COOTBETCTBYHOLLEl 30HbI MPUTOTOBAEHUA MOXHO BKAIOYUTH

QYHKUMIO ycKOpeHuA, HaxaB kHonmky (7). Mpu momoun AaHHOA yHKUuM

OTZeNbHble 30Hbl BApkW MOrYT MOAYYATb MOLUHOCT, MPEBbILLAOLLYI0

HOMUHaNbHYH0 (KONMYECTBO 30H C OAHOBP IM UCNOMb BOOSTER

3aBUCUT OT MOLLHOCTI, MCMONb3yeMOiA B Pa3NiMUHbIX 30HaX, U UX CyMMapHaa

MOLUHOCTb He JOMKHA MpeBbIlLaTh MAKCUMANbHYK MOLHOCTb MAWTbI). Mpu

HanuyMM BO3MOXHOCTY akTuBaLyu GyHkumum BOOSTER B onpenienenHoii 30He, Ha

Jucnnee noABUTCA 0603HaueHme “P”.

Bpema akmvsauun BOOSTER orpaHuyeHo 5 MuHyTamu Ana obecneyeHus

6e30MacHOCTU  KyXOHHbIX  MpuHapnexHocted.  Mocne  aBToMaTUyeckoit

ZLe3akTuauyv BOOSTER, 30Ha 6ypeT nposiomkaTb pabotaTh Ha ypoBHE MOLLHOCTI

«9». MoxHo cHoBa Bkntoyutb BOOSTER B paboTy no vcTeueHnn Heckonbko MUHYT.

Ecm B nepuop Bkniouerna BOOSTER Bbi ybeperte kacTpionio U3 30Hbl BapkM,

dyHKuua BOOSTER He GyzneT oTKNIoYeHa 1 €ro LIMKN NPOBOIKUTCA.

YnpaBrieHue MOLUHOCTbIO OCHOBAHO HA TOM, YTO MPUOPUTETHOI CyuTaeTcA

noCNefHAA KOHQUIYpauMa perynupoBkv YpOBHA MOLLHOCTU B 30HaX Bapk.

370 03HQUAeT, YTO MOXHO aBTOMATYECKM CHU3UTb YPOBHU MOLLHOCTH,

npefBapHTeNbHO 3a/iaHHble B OCTaNlbHbIX 30HaX BapKU.

- Ecm uHpyKuma onpegendet HeobXoAUMOCTb CHIKEHIA MOLLHOCTI B OAHOI 13
30H BapKY, UHZNKATOP 30HbI, 1l TPEOYETCA CHUUTb MOLLHOCTD, OyeT MUraTh
3 ceKyHAbl, 3T0 NepUoA KOPPeKTUPOBKYM Nepes peructpaumeii U3meHeHus
napamerpa.

-Ecm nepen oKoHuaHWem nepuopa KOPPEKTUPOBKU BHOCATCA UMEHEHUs B
napameTpbi BbIGPaHHOIt 30HbI, yNpaBeHue MOLLHOCTbIO CHOBA aHaNM3WpyeT ee
pacnpepenenue. Eciu B 3Tom Ctyyae yxe He TPeByeTca CHINKeHe MOLLHOCTH,
MUraHie MPeKpaLlaeTcs, a COOTBETCTBYIOLMI UHAMKATOP MOKAXET YpoBeHb
33/aHHOI MOLLHOCTH.

- Ecm nonb3oBartens cHoBa U3MeHMA pacnpefienerite MOLLHOCTH, He Npou3oiiaeT
aBTOMATINYECKOTO YBENMUEHMA YPOBHA MOLLHOCTU B TeX 30HaX, Fie OHa Obina
aBTOMATUYECKY CHIXeHa.

WnpauKaTop octatouHoro Tenna

OH yKa3biBaeT NOMb30BATEMO Ha T, YTO CTEKNO HAXOAUTCA NPU OMACHOi
Temneparype B C7ly4ae KOHTaKTa C 30H0ii Hazj 30HOiA BapkW. 3HaueHe Temnepatypbl
OMpezienAeTCcA Mo MateMaTueckoii MOFeNH, U B Cyyae HanuuiA OCTaTouHoro
Tenna, Ha UHANKATOpe COOTBETCTBYIOLLEI! 30HbI MOABUTCA CUMBON «Hp.

HarpeBaHue i oxnax/ieHue paccyuTbIBAIOTCA Ha 0CHOBE CIEAYHOLLVIX 3HAUeHUt:

- BblOpaHHbIii ypoBeHb MoLLHoCT (Mexay “0” 1 “9”)

- llepuoz BpeMeRu akTuBaLym.

Mocne Toro, Kak Bbl BbIKMIOUANM 30HY BapkW, Ha COOTBETCTBylOLEM Aucee
BbIcBeTUTCA 0603HaueHe “H', noka TemnepaTypa B 30He He OMYCTUTCA HIbKe 3HaueHa
KpUTIYecKoro ypoBHA (< 60°C) B COOTBETCTBIN C MaTeMaTUUeCKOit MOeNbio.

OyHKUMA aBTOMaTM4ecKoro BbIKMIOYEHUA (orpaHuyeHMe nepuopa
BpemeHH paboTbi)

B cnyuae oTcyTCTBUA ONepauyii, U, e Bbl He perynupyete ypoBeHb MOLHOCTH,
KaX/as 13 30H BapKyl Byzer BbIKNIoUEeHa M0 UCTEUeHIY NpeBapUTENbHO 33AaHHOTO
MaKCMabHOro Nepuoza BpemeHn. Kaxias onepauya B 30He BapKit (MocpeacTBom
Kknasuw BOMBIUE u MEHBLLE) Bo3BpalyaeT K Touke OTCYeTa MpeABapUTENbHO
33/1aHHOE 3HAUEHIe MAKCUMabHOro Nepioaa BpemeHm paborbl.

BnokupoBka knaBuw (npucnoco6nenne ana 6e3onacHocTu feTei)

9 Mpucnocobnetve ana besonacHocTy feteit:

bnokuposka knasuw:

[Ina  akTuBaumm npucnocobnenna pna  GesomacHocT fJetedt M mocne
Bkniovenna Touch Control Haxmute KHonky (5), uTobbl BKAIOUMTD GyHKLMIO
6nokvpoBKku knasuL. Hap kHonkoii Taiimepa (6) OyLeT HaXoAMTbCA HAAMMCh
«Lo», o3Havatowan 3AB/IOKUPOBAHO (dyHkuma GesomacocTun peteii ot
HenpeaHaMepeHHOro0 BK0YeHMS).

INeKTPOHHbIA ~ KOHTpOMb ~ OyneT  3abmokupoBaH A0  MOMEHTa  ero
Pa3bnoKkupoBaHuA Nonb3oBaTeNIeM, XOTA U Ha NPOTAKEHUM ITOT0 BPEMEHH ero
MOXHO BbIKMIOYMTb ¥ CHOBA BKMtounTb. U paxe cbpoc Touch Control (nocne
OTK/IHOYEHA NUTAHWA) He HAPYLLUT BNIOKUPOBKY KNaBMLL.

OmmeHa 6noKuposKu Knasuuw :

Y1061 pasbnoKupoBaTh U 33eiCTBOBATD NEMEHT yNpaBIIeHits, HEOOXOMMO HaxaTb
W yEepXuBaTb KHOMKY (8) B TeueHue 3 cekyHa, GyHKLUA 6NOKIPOBKY KNaBuL Gypet
otMeHeHa. «Lo» (3ABNOKIUPOBAHO) ucuesHer ¢ aucnnes.

AKYCTUYECKMIT CUTHAN (3BOHOK)
Bo Bpema ucnonb3oBanma, Bbl ycnbiLuuTe 3B0HOK B ClIeAyHOLMX CTyYanX:
- HopmanbHoe HaXumaHme Ha KnaBuLLy — KOPOTKMii CurHan.

OyHKumA Talimepa

OyHKuMA TailMepa MOXET OCYLLECTBAATbCA B ABYX Bupax: - HesaBucumblii

TailMep B A1anasoHe ot 1 40 99 MUH: 3BYKOBOI CUTHaN, KOTOPbIi YKa3blBaeT Ha

0KOHYaHYe 33/1aHHOT0 Nepuozia BpeMeHH.

-Taiimep AnA 30H Bapkyv B AuanasoHe ot 1 4o 99 MMHYT: 3BYKOBOIA CUrHan,
KOTOPbIiA yKa3bIBAET HA OKOHuaHMe 33JaHHOT0 NP0z BPeMeHI 1 OTKII0UeHNa
30Hbl BapKW. Kaxpas u3 ueTbipex 30H BapKM MOXeT MporpamMMupoBaTbcA
HE3aBUCUMO.

He3asucumoiii maiimep:

- Ecnn ynpasneHue BKNKYEHO 1 He BbIGPaHa 30Ha MPUTOTOBNIEHNA, TO MOXHO
11CN0b30BaTb aBTOHOMHDIV TaiiMep, HaxMuTe KHOMKY (6).

- 13meHenua 3xauenna (0 — 99 MUH), KOTOpble MOXHO YCTAHOBUTD C LUAroM
B 1 munyTy ¢ nomotubo MUHYC (2) u MNIOC (3). Haxmute KHomKy (6),
yTo0bl YCTAHOBUTb MUHYTbI, MOCTe 3TOTO HaXMUTE KHOMKY (6) ewe pas,
yTo6bl YCTaHOBUTb [ecATKM MuHYT.. MoxHo nporpammupoBaTb Taiimep
110cnef0BaTeNbHbIMY KOPOTKUMM HAXATUAMY (CO 3BYKOBBIM CUrHanOM).
locne nporpammmMpoBaHyA TaiiMepa HaulHaeTcA OTCueT BpeMeHu No
yObiBaHto. Mo MCTeueHUN 3a1aHHOTO Nepioa BpeMeHI NPO3BYYNT 3BYKOBOIA
curHan, a aucnneii Taiimepa byper Muratb.

OcTaHoBKa 3BYKOBOr0 CUTHana
- ABToMartiyecku yepe3 10 cekyHA.
Jucnneii nepectaHeT MUraTb U BbIKIOUNTCA.

BbiknioyeHue / u3MeHeHue 3a;aHHOT0 NepHO/a BpeMeHM Taiimepa

- B nio6oit MOMEHT MOXHO U3MeHUTb 3afiaHHOe BPeMa TaiiMepa Ui BbIKIKUNTL
€10, HXaB O/IHOBPEMEHHO HaXuMaa KHonku “=" (2) u “+” (3) (co 3ByKoBbIM
curHanom). Taiimep BbIKNKOUNTCA, U OTCYET BPeMeHN BEPHETCA K “0” HaxkaTueM
knasuwi MEHbLLE.

B TeueHve 5 cekyHz Taiimep byer Ha “0’, nocnie Yero oH BbIKIKUNTCA.

[pozpammuposarue maiimepa ons 30H eapku
Bkntouns Touch Control, MoXHo nporpaMmupoBaTb He3aBUCUMbIi Taiimep AnA
KaX10if 30HbI BapKU.



- Yto6bl MCMONb30BaTb TaiiMep OTKMioueHNs, yoeuTech, 4To perynaTop BKMioueH,
Bbl6paHa 30Ha HarpeBa (4), CBETOAMOAHbIA AMCINEN 30HbI MUTAET, HaxaTue
KHonki (6) n oTobpaxeHue Taiimepa nokasbiBaeT «10».

- [Inanaso Hactpoiikm (0-99MuH), ero MOXHO YCTaHOBMTH C LLAroM B 1 MUHYTY
¢ nomowwbto MAHYC (2) n IKOC (3). nocne ycTaHOBKN MUHYT CHOBA HamuTe
KHOMKy (6), uT06bI YCTAHOBUTL AECATKM MUHYT. 3aTeM MOAOXKAWTE 5 CeKyHp,
aKTUBMpYeTCA Taiimep He3aBUCUMON 30Hbl.. Bo Bpema nporpammupoBaHuA
TailMepa KpacHas TouKa PAAOM C MHANKATOPOM BbIGpaHHOIA KOHOOPKU MuraeT,
YKa3blBas Ha T, YTO 30Ha HaXOANTCA B COCTOAHIM TaiiMepa.

- Korpa Taiimep 3akoHuunca, paspaetca 3ByKOBOI CUTHaN, 1 Ha Ancnnee Taiimepa
CTaTyeckn 0TOOPAXAETCA «-». MUTAeT CBETOAWOZ Ha3HAueHHOro Taiimepa
KOH(OPKM. 3anporpamMmupoBaHHas KoHhopka ByaeT oTknioueHa, U Ha aucnnee
6yper otoOpaxarbca «H», e KoHdopKa ropauas, B MPOTUBHOM Cllyyae Ha
ZAncnnee KOHOOPKY MOABUTCA LUTPUX.

- 3BYKOBOII CUrHan M MUraHie CBETOAMOAA TaliMepa aBTOMATUYeCKY NpekpaTaTca
nocne 10 3BYKOB, 1 AMCNAENA TaiiMepa NoracHeT. 2 MUHYTbI UNN HaxaTieM Nio6oit
KaBuLLN

-OcHOBHOe MoOBefieHMe COOTBETCTBYET OMMCAHMI0 «MUHYTHOTO Taiimepa»
(aBTOHOMHOrO Tailmepa).

OyHKumA nay3bl (onunoHanbHo)

OyHKUMA Nay3bl NpeaHa3HaueHa ANA NPeKPALLEHIA HarpeBa, HO C COXpaHeHUeM
BCEX YCTAaHOBMEHHbIX BaMY HACTPOEK Ha Clyuail, ect BO BPEMA OTOBKM
BO3HUKHYT Kakie-ubo nepepbiBbl. C NOMOLLbIO 3TOl GYHKLIMM Bbl MOXETe Nerko
BEPHYTb BCe HACTPOITKM 06paTHo.

Yr06b! CNONb30BaTL GYHKLMIO Nay3bl

Haxmute KHoNKy (8), Bce 30HbI Harpea NepectaioT pabotarb, Bee MHAUKATOPbI
30H M10Ka3bIBAIOT .

OTMeRUTb GYHKLMIO Nay3bl

Mpu NOBTOPHOM HaaTuu KHOMKM (8) BCe 30HbI HArpeBa BEPHYTCA K UCXOAHbIM
HacTpoiikam.

MPUMEYAHME: Oynkuna foctynHa npu paboTe OAHOM UM HECKOMbKMX 30H
Harpesa.

MPUMEYAHME: Ecnn Bbl He 0TMeHWTe pexuM nay3bl 0CTaHOBKY B Teyehue 30
MUHYT, UHAYKLMOHHAA NNUTa aBTOMATUYECKN BbIKMIOUNTCA,

Kacrpionu (Puc. 3)

-Ecnu markuT npununaet ko AHY KacTpionu npu npubAMKeHUM Ko AHY, 3Ta
KacTpIoNA FoAUTCA ANA BAPKI Ha UHAYKLMOHKOI NAwTe. - NOKynaiite KacTpionu,
(TIeLManbHo paccyuTaHHble Ha MHAYKLMOHHYIO BapKY.

- KaCTPIOAN € NNOCKVM U TONCTBIM HOM.

- KaCTpIonK, AMaMeTp AHa KOTOPbIX TOYHO COOTBETCTBYET AMaMeTpy KOHGOPKM AnA
MaKCUManbHOrO 1CMONIb30BaHIA MOLLHOCTI. - KaCTPIONA MeHbLUMX Pa3mepoB
CHIKAeT MOLLHOCTb, HO He NPUBOAMT K MoTepe 3Hepruu. B niobom cnyuae He
PeKoMeHzyeTcA nenonb30oBaxiue Nocyabl ¢ AnameTpom MeHee 12 cm.

-T0CyAa U3 HepXaBeloLleil CTani ¢ MHOTOCTOIHBIM JHOM WM MocyAa 3
HepxaBeiikit ¢ (eppuToM, eCi Ha JHe NOCYAbI YKa3aHO: ANA MHAYKLMOHHBIX
.

-B Clyyae MCMONb30BAHWA YYTYHHOI MOCYAbI, Myuywe, uTobbl WX AHO Obino
IManeBoe, BO U3bexaHue NOABNEHUA LAPanuH Ha CTeKme Kepamuyeckoil
naHenu.

- (Nlepylowan nocyAa He MpurogHa AnA WCMONb30BaHUA: CTEKMO, KepamuKa,
000X0KeHHaA MK, NOCYAA U3 anloMUHIA, MEAN UNKM He HaMArHIuMBaKoLLeiica
CTany (aycTeHUTHoIA).

Yxoa (Puc. 4)

OcTaTok aniomMuHIeB0i (oI, OCTATKM MULLEBbIX NPOBYKTOB, KUPHbIE NATHA 1
6pbi3ru, caxap, NPOAYKTbI ¢ 6ONbLIMM COfepXaHueM caxapa — BCe 3T0 cniefyeT
HeMeZIeHHO CYMCTUTD C BAPOUHOI NaHenn

C MoMOLLbI CMeunanbHoii nionatku - wWwabepa, Bo u3bexaHue nosBneHus
LapanuH Ha noepxHoctu. (pasy nocne 3TOr0 HaHeCTM CMeLyanbHbiii MPOAYKT
1 UCMONb30BaTb ANA OYACTKIA NaHen GymaxHble MonoTeHua. 3ateM nNpoMbiTb
BOJO 1 BbICYWMTb YMCTOA TPAMOYKOI. 3anpelyaeTca  UCMONb3oBaHue
abpasvBHbIX Ty60K UMM MOYANOK, Takke He WCMONb30BaTh arpecciBHble
XAMUYecKue NPOAYKTbI U CPEACTBA ANA YAANEHUA NATEH.

WHCTpyKummM Ana MoHTaXHUKa

MonTax

HacToAwye MHCTPYKLIN NpeiHa3HaYeHbl ANA UCNONb30BAHNA B NEPUOA MOHTaXa
11 ANA MOHTaXHIKA, 3T0 PYKOBOACTBO ANA MOHTaXa,

PETYNNPOBKIA 1 YX0Zia 33 MAUTOIA B COOTBETCTBIE C CYLLECTBYIOLMMI
HopmaTvamu. He 3a6biBaiite 0 TOM, 4T0 HeoBXOAMMO OTKMIOWMTL NAUTY ANA
BbINONIHEHMA KaKX-N1bo onepawyii.

YcranoBka (Puc. 5)

JInA yCTaHOBKI MAWTBI Ha MAOCKOI MOBEPXHOCTI 06paTUTeCh K COOTBETCTBYlOLLIEMY

PucyHKky.

[InA repmeTU3aLv Bcero nepumeTpa NANTbI NOMb3yiiTech 3aM0AHTENEM, BXOAALLMM

B (0CTaB M10CTABKM.

He pexomeHpyem ycTaHaBmuBaTb MAMTY Ha [yXOBKe, WM, B Cllyuae Takoro posa

YCTaHOBKH, y6eauTech B TOM, 4To:

- [yX0BKa 060pyL0BaHa IOGEKTUBHOI CUCTEMOIA OXTIXAEHMS,

- TOPAYMIA BO3AYX U3 BYXOBKY HE MOXET MONacTb Mo kaHany B 0611acTb MHAYKLMOHHOI
naKenu,

- TIpeziyCMOTPETb BO3/LYLLIHbIE KaHa/bl B COOTBETCTBINM C yKa3aHHbIM Ha PUCyHKe.

InekTpuyeckue nopknioueHus (Puc. 6)

Mepen NoAKI0YEHIEM K CETU MUTaHMA, YOeAUTECH B TOM, UTO:

- XapaKTepucTiKM YCTaHOBKM COBMAZAIOT € XapaKTepUCTUKamMu, MPpUBEAEHHbIMI
Ha yCTaHOBOYHOIA NNACTUHe, HaXOAALLIEVICA Ha IHe NaHenu AnA BapKuw;

-lInA ycTaHOBKM  MPeAyCMOTPeHo  AOCTAaTOYHO  MOLLHOE  3a3emneHite,
B COOTBETCTBUM C HOPMATMBaMW W TpeOOBAHUAMYU JeiicTBYloLLero
3aKOHOJATeNb(TBA.  3a3eMAeHie  NPeAycMOTPEHO B YCTHOBAEHHbIX
HOpMaTuBax.

B ToM cnyyae, ecm AnA annapata He npefycMOTPeH LUHYP ¥ - WK po3eTka
BKMIOYEHNA,  HeoOXOMUMO  UCNONb30BaTb — MaTepuan,  MPUrOAHbIA  AnA

3HAueHUil NeKTPUYECKOro TOKA, MPUBEAEHHbIX HA YCTaHOBOUHO MMacTiHe

C XapaKTepucTUKamu, W ANA AaHHo/ paboueil TemnepaTypbl. 3anpelaerca
UCNoNb30BaTh IWHYP B CNlyyae ero neperpeBaHuA npyu npesbiluexnn 50°C

TemnepaTypbl OkpyatoLLieii cpefibl.



PRODUKTTENZAPROJEKTOWANY
Z0OSTAL DO UZYTKU W
GOSPODARSTWIE DOMOWYM.
PRODUCENT NIE PONOSI
ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI
ZA EWENTUALNE SZKODY
RZECZOWE I OSOBOWE
POWSTALE WSKUTEK
JEGO NIEPRAWIDL.OWEJ
INSTALACJI ORAZ
NIEWLASCIWEGO, BLEDNEGO
LUB NIEUZASADNIONEGO
UZYTKOWANIA.

Producent o§wiadcza, Ze niniejszy produkt
spetnia wszystkie podstawowe wymagania

dotyczace niskonapieciowego  sprzgtu
elektrycznego zawarte w  dyrektywie
2014/35/EU  oraz  kompatybilnosci

elektromagnetycznej zgodnie z dyrektywa
2014/30/EU.

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

- W czasie dziatania urzagdzenia powinnisSmy
usung¢ z jego bezposredniego otoczenia
wszelkie przedmioty, ktore moga ulec
namagnetyzowaniu, takie jak karty
kredytowe, ptyty CD, kalkulatory, itp.

- Nie nalezy umieszcza¢ na powierzchni
plyty folii aluminiowej ani tez zawinigtych
w nig produktow.

- Na plycie nie powinno si¢ pozostawiaé
zadnych  przedmiotéw  metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki czy
pokrywki, ze wzgledu na ryzyko ich
nadmiernego rozgrzania.

- W czasie gotowania przy uzyciu naczynia
o nieprzywierajacym dnie, bez dodanych
przypraw, nalezy skroci¢ czas wstepnego
grzania do 1-2 minut.

- W przypadku potraw, ktore fatwo przywieraja do
dna, gotowanie rozpoczynamy przy minimalne;
mocy, po czym stopniowo ja zwickszamy,
mieszajac caly czas zawarto$¢ naczynia.

-Po zakonczeniu uzytkowania danego
pola grzejnego wskazane jest jego
wylgczenie (obnizenie mocy do “07).

W tym przypadku nie powinni$my liczy¢
na automatyczne wylaczenie w wyniku
zadziatania wykrywacza naczyn.

-W przypadku pekniecia plyty kuchennej
nalezy natychmiast wylaczy¢ urzadzenie
z sieci w celu uniknigcia ryzyka porazenia
elektrycznego.

- Zabrania si¢ czyszczenia plyty kuchennej
przy uzyciu jakichkolwiek oczyszczaczy
parowych.

- Urzadzenie i jego fatwo dostgpne dla
uzytkownika czesci mogg sie rozgrzewac
podczas dziatania.

-Nalezy uwaza¢, aby
elementow grzejnych.

- Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny
zbliza¢ si¢ do urzadzenia z wyjatkiem
sytuacji, gdy znajduja si¢ pod statym
nadzorem.

-To wurzadzenie moze by¢é uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i powyzej
oraz przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, lub nie posiadajace
odpowiedniego do$wiadczenia i wiedzy
pod warunkiem, ze odbywa si¢ to
pod nadzorem lub Ze osoby te zostaly
odpowiednio przeszkolone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i
rozumiejg zwigzane z tym ryzyko. Nie
nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe
urzadzeniem. Czyszczenie 1 konserwacja
wykonywane przez uzytkownika nie
powinny by¢ zlecane dzieciom, jesli nie
zapewni si¢ odpowiedniego nadzoru.

- Gotowanie z uzyciem tluszczow lub
oleju moze by¢ niebezpieczne, gdy jest
wykonywane bez nadzoru, gdyz moze doj$¢
do zaptonu. NIGDY nie nalezy probowacd
gasi¢ ognia za pomocg wody. Nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i nakry¢ ptomienie, na
przyktad, pokrywka lub duza Scierka.

nie  dotkng¢

- - Proces gotowania musi by¢ nadzorowany.

Krotki proces gotowania musi
nadzorowany nieustannie.

- Gotowanie bez nadzoru na ptycie grzejnej na
thuszezu lub oleju moze by¢ niebezpieczne
oraz moze spowodowac pozar.

by¢



-Ryzyko  zaplonu: nie  gromadzi¢
przedmiotow na powierzchni stuzacej do
gotowania.

- Uzywa¢ wylacznie elementow zabezpie-
czajacych kuchenke zaprojektowanych
przez producenta kuchenki lub wskazanych
przez producenta jako odpowiednie w in-
strukcji, lub elementéw zabezpieczajacych
kuchenke wbudowanych w urzadzenie.
Uzycie nieodpowiednich elementow zabez-
pieczajacych moze spowodowa¢ wypadek.

Wprowadz do elektrycznej instalacji sta-
Tej medium odtgczajace urzadzenie od sieci
elektrycznej, posiadajace oddzielenie stykow
na wszystkich biegunach, ktore umozliwia
pene odigczenie w przypadku przepiecia ka-
tegorii III, zgodnie z zasadami prowadzenia
przewodow instalacji elektrycznej.

Nale y zapewni fatwy dost p do wtyczki

lub przet cznika wielobiegunowego po

zamontowaniu urz dzenia.

Urzadzenie nie ejst przystosowane do

uzytku przez zewnetrzny wylacznik

czasowy lub system zdalnego sterowania.

Producent zrzeka si wszelkiej

odpowiedzialno ci w  przypadku

nieprzestrzegania powy szych zalece i przyj

tych powszechnie norm bezpiecze stwa. .

W celu unikni cia potencjalnego zagro
enia, ustkodzony przewod zasilaj cy
powinien zosta wymieniony bezpo rednio u
producenta, w upowa nionym przez niego
punkcie serwisowym lub przez posiadaj
cego odpowiednie kwalifikacje technika.

Zasada dzialania (Rys. 1)

Gotowanie na ptycie indukcyjnej jest mozliwe dzigki

wykorzystaniu whasciwosci elektromagnetycznych wigkszosci

naczyn kuchennych.

Umieszczona pod plyta specjalna cewka indukcyjna (induktor)

wytwarza w obwodzie elektrycznym pole elektromagnetyczne,

ktore podgrzewa podstawe naczynia.

Proces gotowania charakteryzuje si¢ nastgpujacymi cechami:

- minimalne rozproszenie energii (wysoka wydajnosc¢)

- usunigcie naczynia (a nawet jego nieznaczne uniesienie)
prowadzi do automatycznego wylaczenia pola grzejnego

- elektroniczny  uktad sterujacy zapewnia maksymalna
elastycznos$¢ obstugi i komfort regulacji.

(Rys. 1)

1 Naczynie

2 Prad indukcyjny

3 Pole magnetyczne
4 Induktor

5 Obwad elektryczny
6 Zrodto zasilania

Instrukcja obstugi (Rys. 2) Uklad sterujacy Uklad sterujacy
1 Wiacznik/wytacznik

2 Minus —

3 Plus+

4 Strefa grzewcza

5 Blokada przyciskow

6 Timer

7 Funkcja Booster

8 Funkcja zatrzymania

Instalacja

Wszelkie czynnosci instalacyjne (podtaczenie elektryczne)
powinny zosta¢ przeprowadzone przez wykwalifikowanego
technika zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

Szczegotowe informacje na ten temat zamieszczono we
wskazowkach dla instalatora.
Uruchomienie/wylaczenie ukladu Touch
Control

Plyta grzejna jest gotowa do pracy po uptywie okoto sekundy
od momentu podtaczenia jej do sieci elektrycznej.

Po zresetowaniu, wszystkie wskazniki i diody LED pulsuja
przez mniej wigcej przez sekundg, a nastgpnie gasna 1 ukfad
sterujacy automatycznie przechodzi w tryb oczekiwania.
Nacisnij przycisk ON/OFF (1) (wlacz/wylacz) aby wihaczyé
sterowanie dotykiem.

Na wskaznikach pol grzejnych pojawia si¢ “0%. Jezeli pole
pozostaje “rozgrzane” (wysoka temperatura), zamiast “0”
wyswietlana jest litera “H* zamiast symbolu “-*.

Po uruchomieniu, uktad sterujacy pozostaje wlaczony przez
20 sekund. Jezeli w tym czasie nie wybrano zadnego pola
grzejnego ani tez nie zaprogramowano timera, uktad Touch
Control automatycznie wraca do trybu oczekiwania.
Uruchomienie uktadu sterujacego jest mozliwe wytacznie za
pomocg przetacznika zasilania.

Jesli jednoczesnie nacisnigty zostanie inny przycisk, proba
uruchomienia zostanie zignorowana i uklad sterujacy
pozostanie w trybie oczekiwania. Natomiast przy wlaczonej
blokadzie zabezpieczajacej przed dzieémi na wskazniku
LED, gorny timer wyswietli komunikat “Lo“ (LOCKED/
zablokowane). Jezeli pole pozostaje “rozgrzane”, wyswietlane
sa naprzemiennie litery “L* i “H* (hot/gorace).

Uktad sterujacy mozna wylaczy¢ w dowolnym momencie,
weiskajac przetacznik zasilania. Zostanie on wytaczony takze
w przypadku czynnej blokady.

Wylaczenie plyty za pomoca przelacznika zasilania ma
pierwszenstwo w stosunku do innych funkcji.

sterujacego

Automatyczne wylaczenie plyty

Czynny uklad sterujacy wylacza si¢ samoczynnie po 60
sekundach braku aktywnosci (braku wybrania pola, braku
nacis$nigcia klawiszy).

‘Wlaczenie/wylaczenie pola grzejnego

Przed wlaczeniem wybranego pola grzejnego, umieszczamy
na nim naczynie do gotowania.

u

Po wiaczeniu panelu pole grzejne wybiera si¢ za pomoca
odpowiadajacego mu klawisza (4).



Wyswietlacz LED wybranego zmieni wy$wietlany symbol z
“- na “5”. Jesli pole jest nagrzane pojawi si¢ symbol “H”.
Moc grzejng pola ustawia si¢ za pomocg klawiszy PLUS (3) i
MINUS (2).

Po wybraniu pola grzejnego mozna wybra¢ ustawienie.
Ustawieniem poczatkowym jest poziom 5, aby ustawi¢ moc
grzejng wybranego pola na dany poziom nalezy wcisna¢ klawisz
PLUS (3) lub MINUS (2). Osiagniecie poziomu ,,0” lub ,,9”
ustawienia nie da si¢ juz bardziej zmieni¢.. Moc grzejna mozna
regulowa¢ ponownie naciskajac klawisze MINUS (2) i PLUS (3).

Wylaczanie pola grzejnego

Wybierz pole, ktore chcesz wytaczyé, weiskajac odpowiadajacy
mu klawisz (4). Wyswietlacz LED wybranego pola zaswieci
sig, podczas gdy pozostate wyswietlacze wyswietla symbol
,-". Jednoczesne nacisnigcie klawiszy PLUS (3) i MINUS
(2) spowoduje natychmiastowe przestawienie pola na warto$¢
0. Opcjonalnie mozna wciska¢ klawisz MINUS (2) dopoki
warto$¢ nie spadnie do 0.

Na wyswietlaczach nagrzanych pol na pojawia¢ si¢ beda
symbole ,,H”.

‘Wylaczenie wszystkich pél grzejnych

Aby  doprowadzi¢ do natychmiastowego wylaczenia
wszystkich pol, wystarczy wcisna¢ przetacznik zasilania. W
trybie oczekiwania, na wskaznikach “rozgrzanych” pol pojawia
si¢ litera “H*. Wskazniki innych pol pozostajg zgaszone.

Poziom mocy grzejnej

Moc grzejng pola mozna ustawi¢ na 9 rdéznych poziomach,
oznaczanych na wyswietlaczach LED od “1* do “9°.

Dla strefy gotowania znajdujacej si¢ w przedniej lewej czgsci, po
wiaczeniu poziomu mocy na 9, po uptywie 30 minut pracy moc
nieznacznie spada ze wzgledow bezpieczenstwa. Jesli wymagana
jest wyzsza moc, wybierz zwigkszenie poziomu mocy (,,P”).

Funkcja intensywnej mocy grzejnej Booster

Po wybraniu odpowiedniej strefy grzewczej aktywowana

moze zosta¢ funkcja Booster weiskajac klawisz (7). Funkcja ta

umozliwia uzyskanie wigkszej w stosunku do nominalnej mocy
pol grzejnych (liczba pol jednoczesnie objetych funkcja Booster
zalezy od mocy dostarczonej do kazdego z nich, nie moze
jednak przekracza¢ dopuszczalnej mocy plyty). Jezeli istnieje
mozliwo$¢ zastosowania funkcji Booster w odniesieniu do

danego pola grzejnego, na jego wskazniku pojawi sig litera “P”.

Czas dziatania funkcji Booster zostat ograniczony do 5 minut

w celu ochrony stosowanych przyrzadow kuchennych. Po

samoczynnym wylaczeniu funkcji, moc pola grzejnego wraca

do poziomu “9”. Po uptywie kilku minut, istnieje mozliwos¢
ponownego jej wlaczenia.

W przypadku usunigcia naczynia z pola grzejnego, funkcja

Booster pozostaje czynna az do przewidzianego momentu jej

automatycznego wytaczenia.

Zgodnie z zasadami zarzadzania moca pol grzejnych, ostatnia

regulacja mocy traktowana jest priorytetowo. Oznacza to, ze

wezesniejsze ustawienia pozostatych pol moga w jej wyniku
automatycznie ulec zmniejszeniu.

-W razie koniecznosci zmniejszenia mocy danego pola,
odpowiednie wskazanie warto$ci mocy pulsuje przez 3
sekundy, co daje mozliwos¢ skorygowania ustawienia zanim
nastapi jej automatyczne zmniejszenie.

-Jezeli w przewidzianym czasie zmienimy warto$¢ nastawy
wybranego pola grzejnego, sterownik mocy ponownie
przeanalizuje jej dystrybucjg. W przypadku gdyby dalsza
redukcja nie byla konieczna, wskaznik mocy natychmiast
przestanie pulsowac, ukazujac pierwotng wartos¢ nastawy.

- W razie ponownego wprowadzenia zmian przez uzytkownika, w
zadnym wypadku nie dojdzie do samoczynnego podwyzszenia
mocy grzejnej w odniesieniu do tych pol, ktorych wartos¢
zostata uprzednio automatycznie zmniejszona.

Wskazanie ciepla resztkowego

Informuje uzytkownika o tym, Ze temperatura plyty moze
stanowi¢ zagrozenie w razie dotkniecia pola grzejnego. Warto$¢
temperatury obliczana jest zgodnie z matematycznym wzorem
i ewentualne istnienie ciepta resztkowego sygnalizowane jest
pojawieniem si¢ na wskazniku odpowiedniego pola litery “H”.
Wartosci grzania i chtodzenia obliczane sa na podstawie
nastgpujacych danych:

- wybranego poziomu mocy (“0% - “9%)

- czasu pracy

Po wylaczeniu danego pola grzejnego, na wskazniku
wyswietlana jest litera “H” az do opadnigcia temperatury
ponizej poziomu krytycznego (< 60°C) zgodnie ze
wspomnianym wzorem matematycznym.

Funkcja automatycznego wylaczenia pola grzejnego
(ograniczenie czasu pracy)

Wylaczenie pola grzejnego nastepuje po uptywie ustawionego
przez uzytkownika czasu pracy, o ile wczesniej nie
wprowadzono zadnych modyfikacji. Maksymalny czas
gotowania zalezy od wybranego poziomu mocy grzejne;.
Wykonanie w tym czasie jakiejkolwiek innej czynnosci w
wybranym polu grzejnym (za pomoca przyciskow PLUS i
MINUS) powoduje skasowanie ustawienia i powr6t do pozycji
wyj$ciowe;j.

Blokada przyciskow (zabezpieczajaca przed dzie¢mi)

O Blokada zabezpieczajaca przed dzie¢mi:

Blokada przyciskow:

Aby wiaczy¢ blokade zabezpieczajaca przed dzie¢mi nalezy
upewni¢ si¢, ze uklad sterujacy jest uruchomiony, a nastepnie
weisna¢ przycisk (5). Nad klawiszem timera (6) pojawi
si¢ komunikat ,,Lo”, oznaczajacy LOCKED/zablokowanie
(wlaczenie funkcji blokady zabezpieczajacej przed dzie¢mi).
Po prawidlowym wlaczeniu blokady, przyciski ukfadu
sterujgcego pozostang zablokowane az do momentu jej
wylaczenia. Zadne operacje, w tym gaszenie i ponowne
uruchomienie  urzadzenia, nie moga automatycznie
wyeliminowaé blokady. Odnosi si¢ to takze do resetowania
uktadu sterujacego (np. w wyniku spadku napigcia).

Wylgczenie blokady:

Aby wylaczy¢ blokadg, weiskamy przycisk (8) przez 3 sekundy.
Komunikat ,,Lo” (LOCKED/zablokowane) na wyswietlaczu
zniknie.

Sygnal dzwi¢kowy (brzeczyk)

Nastepujace operacje sygnalizowane sa za pomoca sygnatow
dzwiekowych:

- Normalne wcisnigcie przycisku - krotki sygnat dzwigkowy.

Funkcja timera

Timer spetnia dwie funkcje:

- Funkcja odmierzania czasu niezaleznym minutnikiem w
zakresie 1-99 min: sygnat dzwigkowy pojawia si¢ po uptywie
ustawionego czasu (minutnik).

- Funkcja automatycznego wylaczania pol grzejnych w zakresie
1-99 min: sygnat dzwigkowy pojawia si¢ w momencie
uplynigcia nastawionego czasu i pole grzejne wylacza sie.
Istnieje mozliwos¢ jego indywidualnego zaprogramowania
dla kazdego pola grzejnego osobno.

Timer jako niezaleiny minutnik:

- Jezeli urzadzenie jest wlaczone, ale nie wybrano zadnej strefy
grzewczej, wlaczy¢ mozna samodzielny minutnik naciskajac
klawisz (6). - Dlugos¢ czasu (w zakresie 0-99 min) mozemy
ustawi¢ za pomoca jednego z dwoch przyciskow: PLUS (3)
i MINUS (2). Kazdorazowe wecisnigcie odpowiada jednej
minucie nastawy. Nalezy nacisna¢ (6), aby ustawi¢ minuty a
nastepnie ten sam klawisz (6), aby ustawi¢ dziesiatki minut.



- Nastawg¢ mozna przeprowadzi¢ dotykowo (z sygnatem
dzwigkowym)

W momencie zakonczenia nastawy zegara sterujacego

rozpoczyna si¢ odliczanie. Wytaczenie minutnika, po uptywie

nastawionego czasu, sygnalizowane jest alarmem dzwickowym

i pulsujacym wskaznikiem zegara.

Wylgczenie sygnatu dzwigkowego nastgpuje:

- automatycznie po 10 sygnatach dzwigkowych

Jednoczesnie wskaznik przestaje pulsowaé i nastepuje jego
wylaczenie.

Wylgczenie / zmiana nastawy timera

- W kazdej chwili mozemy wylaczy¢ lub zmieni¢ nastawe
niezaleznego minutnika, jednoczesnie naciskajac przyciski
MINUS (2) i PLUS (3) (pojawia si¢ sygnat dzwigkowy). Aby
wylaczy¢ timer, obnizamy warto$¢ nastawy do “0” za pomoca
przycisku MINUS.

Przez kolejnych 5 sekund wys$wietlane jest “0”, a nastgpnie

nastgpuje wyltaczenie wskaznika.

Ustawianie czasu pracy pola grzejnego

Przy wlaczonym ukladzie sterujacym mozemy ustawi¢ czas

pracy poszczegolnych pél grzejnych.

- Aby skorzysta¢ z funkcji timera wylaczajacego nalezy
uruchomi¢ urzadzenie. Nastgpnie wybra¢ pole grzejne (4),
LED pola zaswieci si¢, wtedy nalezy wcisna¢ klawisz (6),
wyswietlacz timera wskaze ,,10”.

- Zakres ustawienia wynosi od 0 do 99 minut. Funkcj¢ mozna
ustawi¢ w minutowych krokach za pomoca klawiszy PLUS (3)
i MINUS (2). Po ustawieniu minut nalezy wcisna¢ klawisz (6)
raz jeszcze, aby ustawi¢ dziesiatki minut. Nastepnie odczekac
5 sekund az timer niezaleznego pola zostanie aktywowany.

- Podczas programowania timera, obok lampki kontrolnej
wybranej strefy grzewczej bedzie miga¢ czerwona kropka,
wskazujaca, ze pole ma wlaczony timer..

- Zakonczenie odmierzania ustawionego czasu sygnalizowane
jest alarmem dzwigkowym i pojawieniem si¢ wskazania “--
”. W konsekwencji nastgpuje wylaczenie danego pola. Jezeli
jest ono “rozgrzane”, wyswietlana jest takze litera “H”. W
przeciwnym wypadku, na wskazniku pojawia si¢ kreska.

Wylaczenie sygnalu dzwigkowego i migotania wskaznika

nastgpuje:

- automatycznie po 10 sygnatach dzwigkowych

Jednoczesnie gasnie wskaznik zegara sterujacego.

- Podstawowe zasady dziatania sa takie same, jak w przypadku
niezaleznego minutnika.

Funkcja zatrzymania (opcjonalnie)

Funkcja  zatrzymania powoduje  zatrzymanie  calego
nagrzewania przy jednoczesnym zachowaniu wszystkich
zapisanych ustawien. Funkcja przydatna jest w razie, gdy
trzeba nagle zatrzyma¢ gotowanie. Funkcja umozliwia tatwe
przywrocenie do dzialania z zapisanymi ustawieniami.

Uzycie funkcji zatrzymania

Aby uzy¢ funkcji, nalezy dotknac¢ klawisza (8). Wszystkie pola
grzejne zostang wytaczone. Wszystkle wskazniki pol wyswietla
symbol ,,| |”.

Wylgczenie funkcji zatrzymania

Ponowne wecisnigeie klawisza (8) spowoduje przywrocenie
oryginalnych ustawien sprzed zatrzymania.

UWAGA: Funkcja jest dostgpna, gdy wiaczone jest jedno pole
grzejne lub kilka pol grzejnych.

UWAGAL: Jesli funkcja zatrzymania nie zostanie anulowana w ciagu
30 minut, plyta indukcyjna zostanie automatycznie wytaczona.

Naczynia do gotowania (Rys. 3)

- aby sprawdzi¢, czy dane naczynie nadaje si¢ do uzytku na ptycie
indukcyjnej, nalezy przytozy¢ do jego dna magnes. Jesli jest on
przyciagany, oznacza to, ze naczynie wykazuje whasciwosci
ferromagnetyczne i mozna w nim gotowac na plycie.

- wskazane jest stosowanie naczyn specjalnie przeznaczonych
do gotowania indukcyjnego, zgodnie z o$wiadczeniem
producenta.

- powinni$my uzywac naczyn o plaskich i grubych dnach.
Stosowanie takiej samej $rednicy naczynia i pola grzejnego
zapewnia maksymalng energooszczg¢dno$c.

-naczynie o mniejszej od pola grzejnego $rednicy jest mniej
energooszczgdne, nie powoduje jednak rozproszenia energii.
Niewskazane jest uzywanie naczyn o $rednicy dna ponizej 10 cm.

-zaleca si¢ stosowanie naczyn wykonanych ze stali
nierdzewnej, wyposazonych w dno wielowarstwowe oraz
ze stali ferromagnetycznej, jezeli posiadaja na dnie napis, ze
nadajg si¢ do gotowania indukcyjnego. - w przypadku naczyn
zeliwnych, ich spodnia czg§¢ powinna by¢ emaliowana, aby
unikna¢ ryzyka zarysowania plyty ceramicznej.

- nie nalezy stosowa¢ naczyn wykonanych ze szkta, materiatow
ceramicznych, wypalanej gliny, aluminium, miedzi i ze stali
nierdzewnej nie ferromagnetycznej (austenityczne;j).

Konserwacja (Rys. 4)

Strzgpy folii aluminiowej, resztki potraw, plamy z tluszczu i
cukru oraz potraw z duza zawartoscig cukru powinny zostac
natychmiast usunigte z plyty grzejnej za pomoca skrobaczki
ze wzglgdu na ryzyko uszkodzenia jej powierzchni. Po ich
zeskrobaniu, plyte przemywamy odpowiednim  preparatem
chemicznym i przecieramy papierem do uzytku kuchennego, a
nastepnie sptukujemy woda i wycieramy do sucha czysta szmatka.
W Zadnym wypadku nie powinni$my uzywa¢ gabek ani myjek o
whasciwosciach $ciernych. Nalezy takze unika¢ stosowania silnie
dzialajacych detergentow i srodkow do wywabiania plam.

Wskazowki dla instalatora

Instalacja

Niniejsza instrukcja przeznaczona jest dla wykwalifikowanego
technika, ktory ma przeprowadzi¢ instalacje, regulacje i
konserwacj¢ urzadzenia. Zostala ona opracowana zgodnie
z obowigzujacymi przepisami prawnymi 1 normami
technicznymi. Wszystkie powyzsze czynnosci nalezy wykonac
po uprzednim wylaczeniu urzadzenia z sieci.

Ustawienie (Rys. 5)

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do zabudowy zgodnie

z ukazanym na rysunku schematem. Dolaczona do zestawu

uszczelkg umieszczamy na krawedzi plyty.

Niewskazana jest instalacja urzadzenia powyzej piekarnika.

Gdyby okazalo si¢ to konieczne, nalezy wezesniej upewnic sig, ze:

- piekarnik posiada odpowiedni system chtodzenia.

- nie ma zadnych nieszczelnosci, przez ktore gorace powietrze
mogloby si¢ przedostawac z piekarnika do ptyty.

- urzadzenia zostaly wyposazone w odpowiednie otwory
wentylacyjne, tak jak to zostato ukazane na rysunku.

Podlaczenie elektryczne (Rys. 6)

Przed podlaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej, nalezy

upewnic sig, ze:

- warunki instalacyjne pomieszczenia odpowiadaja danym
technicznym ~ figurujacym na  tabliczce  znamionowej
znajdujqcej si¢ na spodniej stronie plyty;

- sie¢ elektryczna wyposazona jest w odpowiednie uziemienie
wykonane zgodnie z obowigzujacymi normami technicznymi
i przepisami ustawowymi. Uziemienie jest koniecznym,
wymaganym przez prawo warunkiem prawidtowej instalacji.

Jezeli w wyposazeniu urzadzenia brakuje przewodu sieciowego
i/lub wtyczki, nalezy zastosowa¢ material odpowiadajacy
danym technicznym figurujacym na tabliczce znamionowej,
biorac pod uwage przewidywana temperaturg pracy. W zadnym
wypadku temperatura przewodu przytaczeniowego nie moze
przekroczy¢ 50°C w stosunku do temperatury otoczenia.
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EZ A TERMEK HAZTARTASI HASZ-
NALTRA KESZULT. A SZABALYTA-
LAN BESZERELESBOL ILLETVE NEM
RENDELTETESSZERU VAGY HELY-
TELEN HASZNALATBOL EREDO
ESETLEGES SZEMELYI VAGY ANYA-
GI KAROKERT A TERVEZO SEMMI-
LYEN FELELOSSEGET NEM VALLAL.

A gyarto kijelenti, hogy ez a termék
megfelel a 2014/35/EU sz. irdnyelv
alacsony  fesziiltségli  késziilékekre
vonatkoz6d alapvetd kdvetelményeinek,
valamint a 2014/30/EU sz. iranyelvben

meghatarozott elektromagneses
kompatibilitasra vonatkozo
kovetelményeknek.
OVINTEZKEDESEK

-M kodés kozben tartson tavol minden
olyan anyagot, amely magneses teret
hozhat 1étre, mint pl. hitelkartyak, lemezek,
szamologépek, stb.

- Soha ne tegyen alufdliat vagy aluféliaba
csomagolt terméket kozvetleniil a feliiletre

- Fémtéargyakat, mint példaul kések, villak,
kanalak, fed k ne helyezzen a feliiletre, mert
konnyen felforrosodhatnak - a tapadasgatld
bevonattal ellatott fenek f z edények
hasznalata kozben, ha azokba nem tesz
valamilyen zsiradékot vagy folyadékot, az
el melegitési id t korlatozza egy-vagy két
percre

- Az edények faldhoz kénnyen odaragadd
ételek f zését kezdje a legalacsonyabb
teljesitménnyel, majd gyakori kevergetés
kozben novelje azt.

- Hasznalat utan kapcsolja ki a késziiléket a
megfelel gombbal (csokkentse “07-ra) és
ne hagyatkozzon a f z edény-érzékel re.

- Ha a fz lap feliilete elreped, azonnal hiizza
ki a késziiléket a halozatbol az aramiités
kockazatanak elkeriilése érdekében.

- A fzlap tisztitasara nem szabad semmiféle
g zzel m kod tisztitd berendezést hasznalni.

- Akésziiléketne hasznaljak olyan személyek
(gyermekeketis beleértve) akiknek a fizikai,
szenzorialis illetve mentalis képessége
csokkent, vagy nem rendelkeznek megfelel
tapasztalattal illetve ismeretekkel, ha csak
nem feliigyelet mellett teszik azt, vagy a
késziilék hasznalatara vonatkozoan felel
sségteljes személyt | megfelel utbaigazitast
kaptak!

- Ugyeljen arra, hogy gyermekek ne
jatsszanak a késziilékkel!

- A késziilék és a konnyen hozzaférhetd
részei mikddés kozben felmelegedhetnek.

-Legyen oOvatos, és ne érintse meg a
ftéelemet!

-Nyolc ¢évnél fiatalabb gyermekek csak
allando feliigyelet mellett kozelithetik meg
a késziiléket.

- Nyolc éves vagy annal id6sebb gyermekek,
csokkent  fizikai,  érzékelo-  vagy
mentalis képességli személyek, illetve
tapasztalatokkal és ismeretekkel nem
rendelkezd személyek is hasznalhatjak
a késziileket, ha elétte feliigyelték oOket
hasznalat kozben, vagy a késziilék
megfelel6 hasznalatara vonatkozd olyan
biztos utasitasokat kaptak, amelyek alapjan
megértik a késziilék hasznalatabol fakado
veszélyeket. Gyermekek ne jatsszanak a
késziilékkel! Gyermekek csak feliigyelettel
végezhetik el a késziilék mindennapos
tisztitasat és karbantartasat.

- Ha zsir vagy olaj felhasznalasaval {6z, ne
hagyja feliigyelet nélkiil a késziiléket, mert
tiiz keletkezhet. SOHA ne probalja vizzel
eloltani a tiizet, hanem azonnal huzza ki
a késziiléket a csatlakozodaljzatbol, majd
fedje le a langokat pl. fedovel vagy egyéb
burkolattal.

- A f0zési folyamatot feliigyelni kell. Egy
rovid idejli fozést folyamatosan kell
feliigyelni.

- A feligyelet nélkiili f6z6lapon valo f6zés
zsirral vagy olajjal veszélyes lehet és tiizet
okozhat.

- Tlzveszély:
fozofeliileten!

ne taroljon semmit a



-Csak a fozokészilék gyartoja  altal
tervezett vagy a gyartd altal a kezelési
utasitdsban javasolt feliilletvéddt vagy a
késziilékhez tartozo feliiletvéddt hasznalja
a rendeltetésnek megfelel6 modon.
A nem megfelelé védok hasznalata
balesetveszélyes.

A kotott huzalozasba iktasson be egy

olyan megszakitot, mely III. kategorias

tulfesziiltség esetén a huzalozasi szabalyok
betartisa  mellett minden  pdluson
tokéletesen bontani képes az aramellatast.

A dugasz illetve az 6sszpolusti megszakito

konnyen elérhet kel, hogy legyen a

késziilés végleges elhelyezése utan is.

A késziilek nem hasznalhato kiils id zit vel

vagy tavvezérl rendszerrel.

A fentiek valamint a bevett biztonsagi el

irdsok figyelmen kiviil hagyasa esetén a

gyartot semmilyen felel sség nem terheli.

A kockazatok elkeriilése érdekében, ha
a halozati kabel megsériil, cseréltesse

ki a gyartoval, felhatalmazott m szaki
szervizzel vagy kompetens és szakképzett
szerel vel.

MUKODESI ELV (1. ABRA)

A fézéberendezések tobbségére jellemz$ elektromagneses

tulajdonsagokon alapul.

Az elektromos aramkor vezérli az indukcios tekercs (induktor)

miikodését, amely magneses teret hoz 1étre.

A hét maga az edény adja at az ételnek.

A fozés az alabbiakban leirt modon torténik.

- minimalis diszperzi6 (nagy teljesitmény)

-a fazék elhuzasa (vagy egyszeri felemelése) a rendszert
automatikusan blokkolja

- az elektronikus rendszer maximalis flexibilitast és finom
beallitast tesz lehetove.

(1. abra)

1 Fozéedény

2 Indukalt aram

3 Magneses mezd

4 Induktor

5 Elektromos aramkor
6 Aramforras

Utmutatasok a felhasznalé szamara (2. abra)
1 BE/KI

2 Minusz —

3 Plusz +

4 Fézoteriilet

5. Gombok blokkolasa
6. 1d6zit6

7.Booster

8. Sziineteltetés

Beszerelés

A Dbeszereléssel  (elektromos — kapcsolas) — kapcsolatos
valamennyi miiveletet szakképzett szakember kell, hogy
végezze a érvényes elbirasoknak megfeleloen.

A specifikus Utmutatasokra vonatkozoan lasd a szerelének
52010 részt.

A Touch Control be- és kikapcsolasa

A Touch az elektromos hélézatba vald csatlakoztatds utan
koriilbeliil egy masodperccel lesz miikodésképes.

A reset utan minden kijelz6 és a LED-ck koriilbeliil egy
masodpercig villognak. Ezutan minden kijelz6 és a LED-ek
kialszanak, és a Touch készenléti allapotba kertil.

Az érintégombok bekapcsolasahoz nyomja meg a BE/KI (1)
gombot.

A f6z6z0nak kijelzoi ,,-” at mutatnak. Ha egy adott f6z6zona
forrd (tul magas hémérséklet), akkor a kijelzén ,H* jelenik
meg a,,-” helyett.

A bekapcsolas utan a Touch 20 masodpercig aktiv allapotban
van. Ha nem keriil kivélasztasra egy f6z6zona és az 1d6zité
sem, akkor a Touch automatikusan visszaall a készenléti
allapotba.

A Touch csak a f6 kapcsologomb megnyomasaval kapcsolhatd
be. Amennyiben a f6 kapcsologombot mas gombokkal egyiitt
nyomja meg, nem torténik semmi és a Touch készenléti
allapotban marad. Ha a gyermekek védelmét szolgalo
biztonsagi berendezés a bekapcsolaskor aktivalva van, akkor
valamennyi f6z6zona kijelzéjén ,.Lo” (locked/blokkolva)
jelenik meg.

ATouch Control barmikor kikapcsolhato a f6 kapcsologombbal.
Ez még akkor is érvényes, ha a vezérlés a gyerekzarral
blokkolva van. A f6 kapcsold gomb mindig elsébbséget élvez a
kikapcsolasi funkcioban.

Automatikus kikapcsolas

Bekapcsolas utan a Touch 60 masodperces inaktivitas utan
automatikusan kikapcsol, ha ez id6 alatt nem keriil f6z6zona
kivalasztasra vagy nincs miikodtetve a gombokkal.

Egy adott f6z6z6na be- és kikap
Helyezze a féz6edényt a megfeleld f6z6zondra.

u

Ha az érintésvezérlés be van kapcsolva, az adott f6z6zonat
a hozza tartozd gomb (4) megnyomasaval valaszthatja ki. A
kivalasztott f6z6zona LED-kijelzgje ,,-” értékrdl ,,5” értékre
valtozik. Ha a f6z6z0na ,,égésveszélyes”, akkor ehelyett a “H”
jelzés jelenik meg.

A PLUSZ (3) illetve MINUSZ (2) gomb megnyomasaval
kivalaszthat egy adott fozési fokozatot, majd a féz6zona
melegiteni kezd.

A f6z6z6na kivalasztasa utan kivalaszthatja a kivant beallitast.
A fokozat 5. szintr6l kezdddik, a bedllitast a PLUSZ (3) és
MINUSZ (2) gombok megnyomasaval modosithatja.

A0 vagy a9 szintelérése utan a f6zési fokozat nem csokkenthetd
tovabb. A bedllitott f6zési fokozatot csak a PLUSZ (2), illetve
MINUSZ (3) gombok 0jboli megnyomésaval lehet modositani.



Egy adott f6z6z0na kikapcsoldsa

A kikapcsolandd f6z6zonat a hozza tartozd (4) gombbal
tudja kivalasztani. A kivalasztott f6z6zona LED-kijelz6je
felvillan, mik6zben a tobbi kijelgén tovabbra is a ,,-” jel lesz
lathato. A PLUSZ (3), illetve MINUSZ (2) gombok egyidejii
megnyomasaval az adott f6z6zona fozési fokozata 0-ra all.
Vélaszthatja azt a megoldast is, hogy a fézési fokozatot a
MINUSZ (2) gombbal csokkenteni le a 0-ra.

Ha egy adott f6z6zo0na ,,égésveszélyes”, akkor a kijelzén a ,,H*
jelzés jelenik meg.

Az 0sszes f6z0z6na kikapcsoldsa

A f6 kapcsologomb megnyomasaval barmikor azonnal
kikapcsolhato az sszes f6z6zona. Készenléti modban egy ,,H
jelenik meg az sszes olyan f6z6zona kijelz6jén, amely forro.
Az Bsszes tobbi kijelzd ki van kapcsolva.

Teljesitményfokozat

A féz6zona 9 teljesitményfokozattal rendelkezik, amelyek
,»17-t6l ,,97-ig vannak szamozva a hét szegmensbél allo LED
kijelzékon.

Az eliilsé bal oldali fozoteriilet esetén — ha az 9-es
teljesitményfokozatra van allitva — 30 perc ilizemelés utan
biztonsagi okokbol a teljesitményfokozatot a rendszer enyhén
csokkenteni fogja. Ha nagyobb teljesitményre van sziikség,
valassza a turbo (,,P”) teljesitményfokozatot.

Booster funkcié
A vonatkozé fozoteriilet kivalasztasat kovetéen a turbo
funkcié a gomb (7) megnyoméséaval kapcsolhatd be. Ezzel
a funkcioval egyes f6z6zondk a nominalisnal magasabb
teljesitményt kaphatnak (az egyidejiileg Booster funkcios
f6z6z0nak szama az egyes feliileteknek atadott teljesitménytél
fiigg, amely alacsonyabb kell, hogy legyen a f6z6lap maximalis
teljesitményénél). Ha a kivant felolet képes aktivalni a Booster
funkciot, akkor a kijelzGjén megjelenik a ,,P” szimbolum.

A Booster aktivacios ideje a konyhai eszkdzok megovasa

érdekében 5 percre van korlatozva. A Booster automatikus

kikapcsolasa utan, a feliilet ,97-es teljesitményfokozaton
mikodik tovabb. Néhany perc elteltével a Booster ujra
aktivalhato.

Ha a fézéedényt a Booster kozben huzzuk le a f6z6zonarol,

akkor ez a funkci6 aktiv marad, és a kikapcsolas ideje megy

tovabb.

A fteljesitmény kezelése azon az elven alapul, hogy a

kiilonb6z6 f6z6zonakon végzett legutolso teljesitményfokozat-

modositas maximalis prioritast élvez. Ez azt jelenti, hogy a

tobbi  f6z6zonan elézoleg beallitott teljesitményfokozatok

automatikusan lecsokkenhetnek.

-Ha az indukcié azt észleli, hogy valamelyik f6z6zonan
csokkentésre van sziikség, akkor annak a f6z6zénanak a
jelzbje, amelyet csokkenti fog 3 masodpercig villog, és
ezzel lehetdséget kinal a korrigalasra mieldtt elvégezné a
modositast.

- Ha a korrekcios 1d6 lejarta el6tt visszaallitjuk a kivalasztott
foz6zonat, akkor a teljesitménykezelé ujra elemzi a
teljesitmény megoszlasat. Ha ennek eredményeképpen
nem sziikséges a teljesitménycsokkentés, akkor a villogas
megszinik és az eredeti teljesitményfokozat marad a
megfeleld jelzén.

-Ha a felhasznalo ujra megvaltoztatja a teljesitmények
megoszlasat, azokon a f8z8zonakon, ahol automatikusan
teljesitményfokozat-csokkentés tortént, semmilyen esetben
nem emelkedik automatikusan a teljesitményfokozat.

Maradékhé-kijelzé

Azt jelzi a felhasznalonak, hogy az iiveg veszélyes homérsékletii
a f6z6zona feletti résszel valo kontaktus esetén. A homérséklet
egy matematikai modell szerint van meghatérozva, ¢s maradékho
jelenléte esetén a vonatkozd zoéna kijelzdjén ,,H” jelenik meg.

A melegités ¢s a hiités az aldbbiak alapjan keriil kiszamitasra:

- a kivalasztott teljesitményfokozat (,,0” és ,,9” kozott)

- az aktivalasi id6.

A f6z6z6na kikapcsolasa utan a megfelelé kijelz6 ,,H”-t mutat
amig a feliilet hémérséklete a matematikai modell szerinti kritikus
szint (< 60°C) ala nem esik.

Automatikus funkcio idé
korlatozas)

A teljesitményfokozattal kapcsolatban, ha nem keriil sor
semmilyen miiveltre, valamennyi f6z6zona kikapcsol egy
elézéleg meghatdrozott maximalis fozési id6 elteltével. A
f6z6zonan (a PLUSZ illetve MINUSZ gombokkal végzett)
barmely miivelettel Gjra indul az adott f6z6z6na maximalis
fozési ideje, és visszaall az eredeti érték.

kikapcsolasi (miikodési

A gombok blokkolasa (gyerekzar)

0 Gyerekzar:

A gombok blokkoldsa:

A vezérlo bekapesolasat kovetden a gyerekzar bekapcsolhato.
Ehhez nyomja meg a gombok blokkolasara szolgalo gombot
(5). Megjelenik egy ,,Lo” ami a blokkolast (LOCKED) jelzi.
Az elektronikus vezérlés mindaddig blokkolva marad, amig a
felhasznald nem oldja azt, akkor is, ha kozben ki lett kapcsolva
és ujra be lett kapcsolva. Még a Touch ujrainditasa (egy
fesziiltségesés utan) sem sziinteti meg a gombok blokkolasat.

A gyerekzar felolddsa

A vezérld blokkolasanak oldasahoz harom masodpercig
nyomva kell tartania a gombot (8), és a gyerekzar funkcid
deaktivalasra keriill. A ,,Lo” (LOCKED/ blokkolva) eltiinik a
kijelz6rol.

Hangjelzés (berregé)
Hasznalat kzben az alabbi tevékenységeket egy berregd jelzi:
- A gombok rendes megnyomasat egy révid hang jelzi.

1d6zit6 funkeio (opcionalis)

Az id6zit6 funkcid kétféleképpen valosul meg:

- Fliggetlen id6zit6 1 és 99 perc kozott: az adott id6tartam végeét
jelz6 hangjelzés.

- F8z8zonakra vonatkozd 1d6zitd 1 és 99 perc kozott: az
adott idotartam végét jelz6 hangjelzés és az adott f6z6zona
automatikus kikapcsolasa; a négy f6z6zona egymastol
fiiggetleniil programozhato.

Fiiggetlen idozito:

- Ha az érintdgombok be vannak kapcsolva, és nincs kivalasztva

fozotertilet, a pontos idot mutatd orat a gomb (6) lenyomasaval

lehet hasznalni.

+ Az értek (0 — 99 perc) a PLUSZ gombbal 0-t0l 99-ig illetve
a MINUSZ gombbal 99-t6] 0-ig modosithato egy perces
lépésenként. A gomb (6) lenyomasaval beallithatja a perceket,
majd a gomb (6) ismételt lenyomasaval a tucatperceket.

- Az id6zit6 bedllitasa torténhet a szaggatott nyomasaval
(hangjelzéssel). Az id6zit6 beprogramozasa utan kezdédik a
visszaszamlalas. A beallitott id6 leteltét egy hangjelzés és az
id6zit6 kijelz6jének villogasa jelzi.



A hangjelzés abbamarad
- automatikusan 10 masodperc utén,
A kijelz6 abbahagyja a villogast és kialszik.

Az id6zitd be- és kikapcesolasa .

- Az1d6zit6 barmikor modosithatd vagy kikapcsolhato MINUSZ
(2) és PLUSZ (3) gomb egyszerre torténd lenyomasaval lehet
hasznélni (hangjelzéssel). Az idézit6t Ggy lehet kikapesolni,
hogy az id6t ,,0”-ra allitjuk a MINUSZ gomb megnyomasaval.

Az 1d6zit6 5 masodpercen keresztiil ,,0”-an marad, majd

kikapcesol.

Az idd7ito beprogramozdsa az egyes foz6zondkra

A Touch bekapcsolasa utan az egyes fézozonakra 6nalld

id6zitot lehet beprogramozni.

- Az idozitett kikapcsolas hasznalatdhoz gy6z6djon meg rola,
hogy a vezérl§ BE van kapcsolva, vélassza ki a f6z6zonat (4)
és a zona LED-kijelzdje villogni fog, nyomja meg a gombot
(6) és az idozitén a ,,10” jelzés fog megjelenni.

- Az értek (0 — 99 perc) a PLUSZ gombbal 0-tol 99-ig illetve
a MINUSZ gombbal 99-t6] 0-ig modosithatoé egy perces
lépésenként. A gomb (6) lenyomasaval beallithatja a perceket,
majd a gomb (6) ismételt lenyomasaval a tucatperceket.
Ezt kovetden varjon 5 masodpercet és a fiiggetlen zonahoz
kapcsolodo id6zit6 aktivalodik.

- Az 1dézités beprogramozasa sordn a kivalasztott f6z6zona
mellett talalhat6 piros fény villogni kezd, amely azt jelzi, hogy
az adott zona id6zit6je aktiv.

- A beallitott f6zési 1d6 leteltét egy hangjelzés és a kijelzon a
,,00” megjelenése jelzi. A programozott f6z6zona kikapcsol,
és ha a f6z6z6na forrd egy ,,H” jelenik meg; ellenkezé esetben
a f6z6zona kijelzdje egy kot jelet mutat.

A hangjelzés és a kijelz6 villogasa abbamarad automatikusan

10 masodperc utan és az id6zitd kijelz6je kialszik.

-Az alapfunkciok megfelelnek a fliggetlen
alapfunkcidinak.

id6zitd

Sziinet funkci6 (opcionalis)

A sziinet funkcié minden melegitést sziinetelten, de megérzi
a bedllitasait arra azt esetre, ha fozési folyamata valamiért
megszakadna. Ezzel a funkcioval minden beallitast konnyedén
visszaallithat.

A Sziinet funkci6 hasznalata:

Erintse meg a gombot (8) és minden f6z6zo6na mitkddése leall.
Minden zona kijelz6jén a kovetkezo jelenik meg: ,,| .

A Sziinet funkcio felfliggesztéséhez:

Erintse meg ismételten a gombot (8), mire minden melegitési
funkci6 visszadll az eredeti beallitasra.

MEGJEGYZES: a funkcio elérhetd egy- és tobbzonas munka
soran is. |

MEGJEGYZES: ha nem fliggeszti fel a sziinet funkciot 30
masodpercen beliil, akkor az indukcids tekercs automatikusan
kikapcsol.

Fézbéedények (3. abra)

- ha egy f6z6edény aljahoz egy magnest kozelitiink és azt az
edény vonzza, akkor alkalmas az indukcios fozésre.

- az indukcios fézésre alkalmasnak nyilvanitott f6z6edényeket
valassza.

- lapos és vastag alju f6z6edények.

-ha a f6z6zona atmérdjével azonos atmérdjii fozéedényt
hasznal, akkor maximalis a teljesitmény-kihasznalas.

-az annal kisebb f6zOedény hasznalata mellett kisebb a
teljesitmény-kihasznalds, de nem okoz energia-diszperziot.
Mindenesetre nem javasolt a 12 cm alatti atmérdji
fozéedények hasznalata.

- tobb rétegbdl allo alju rozsdamentes edény vagy rozsdamentes
ferritacélbol késziilt edény, ha az aljan jelzi, hogy indukcios
fozésre alkalmas.

- amennyiben Ontdttvas f6zéedényt hasznal, jobb ha az
alja zomancozott, mert akkor kevésbé karcolhatja meg a
vitrokeramia feliiletét.

- az alabbi anyagokbol késziilt fozéedények nem megfeleldek:

tiveg, keramia, cserép, aluminium, réz vagy nem magneses

rozsdamentes (ausztenites) acél.

Karbantartas (4. abra)

Az esetleges alufolia-darabokat, kifutott vagy lecseppent ételt,
kifrdcesent  zsiradékot, cukrot vagy magas cukortartalmi
ételeket azonnal el kell tavolitani a f6z6zonarol, hogy annak
esetleges sériilését elkeriiljik. Ezt kovetden megfeleld
tisztitoszerrel és konyhai torlépapirral kell megtisztitani, majd
vizzel lemosni ¢s tiszta kenddvel megszaritani.

Semmiképpen ne hasznaljon dorzsolo szivacsokat, és keriilje az
agressziv vegyszerek illetve folttisztitok hasznalatat.

Utmutatisok a szerel szamara

Beszerelés

A jelen szerelési utasitis a szel6nek szol, és utmutatast
nyujt a érvényes rendelkezéseknek ¢és szabvanyoknak
megfeleld beszereléshez, beallitashoz és karbantartashoz.
A beavatkozasokhoz mindig ki kell huzni a halozatbol a
késziiléket.

Elhelyezés (5. abra)

Akésziilék egy a rajzon lathato térbe valo beallitasra késziilt.

A teriilet teljes keriiletén alkalmazza az erre szolgalo szigeteldt.

Nem javasolt kozvetleniil a siit re helyezni, ellenkez6 esetben

ellendrizze, hogy:

- a siit6 hatékony hiit6 rendszerrel rendelkezik,

-a siitobol semmilyen modon nem jut at meleg levegd a
f6z6laphoz.

-alakitsa ki a légaramlast biztosito nyilasokat a rajznak
megfeleloen.

Elektromos csatlakoztatas (6. abra)

Miel6tt elvégezné az elektromos csatlakoztatast, ellendrizze

hogy:

- a halozati kialakitas jellemz6i megfeleljenck a foz6lap aljan
elhelyezett lapon feltiintetett jellemzéknek;

-hogy a halozati kialakitasnak legyen egy hatékony és a
érvényes szabvanyoknak és el irasoknak megfelel6 foldelése.
A foldelést torvény irja el.

Amennyiben a késziiléknek nincs meg a kabele és/vagy
csatlakozoja, hasznaljon a jellemzOket tartalmazé lapon
megadott fesziiltségnek és az tizemi h mérsékletnek megfeleld
jellemzoket feltiintetd csatlakozokat. A kabel egyik pontjan
sem érheti el a kornyezeti homérsékletet 50°C-kal meghalado
hémérsékletet.
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ACEST APARAT ESTE CONCEPUT NUMAI PENTRU Uz
CASNIC. PRODUCATORUL NU ESTE RESPONSABIL
iN NICIUN FEL PENTRU NICIO VATAMARE SAU
PENTRU PAGUBE PROVOCATE CA URMARE
A INSTALARI INCORECTE SAU A UTILIZARII
NECORESPUNZATOARE, GRESITE SAU ABSURDE.

Producdtorul declard ca acest produs indeplineste toate
cerintele esentiale privind materialele electrice pentru joasa
tensiune stabilite prin Directiva 2014/35/UE si cele privind
compatibilitatea electromagnetica prevazute prin Directiva
Europeand 2014/30/UE.

PRECAUTII

-Cand plita este utilizata, indepartati
toate obiectele magnetizabile (carduri
bancare, dischete, calculatoare si asa mai
departe).

- Nu utilizati folii de aluminiu si nu asezati
produse alimentare ambalate in folie de
aluminiu direct pe plita - nu lasati obiecte
metalice precum cutite, furculite, linguri
si capace pe suprafata plitei, deoarece
acestea se vor incinge.

- Cand gatiti intr-un vas antiaderent fara
condimente, nu depdsiti 1-2 minute
durata de preincalzire.

- Cand preparati alimente care se lipesc
cu usurintd, incepeti cu incdlzirea la un
nivel minim de putere si apoi cresteti
incet amestecand in mod regulat.

-Dupa terminarea gatitului, opriti cu
ajutorul controlului furnizat (reglati la
,0") si nu va bazati pe senzorul vasului
de gatit.

-Dacé suprafata plitei este deteriorata,
deconectati imediat aparatul de la
retea pentru a preveni pericolul de
electrocutare.

- Nu folositi niciodata un aparat de curatat
cu aburi pentru a curata plita. -Aparatul
si partile accesibile pot fi fierbinti in
timpul functionarii.

-Aveti grija sa evitati
elementelor de incalzire.

- Copiii cu varsta mai mica de 8 ani trebuie
sa fie tinuti la o distanta sigurd daca nu
sunt supravegheati continuu.

- Acest aparat poate fi utilizat de copii cu
varsta de peste 8 ani si de catre persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale limitate si de catre persoane
fara experienta si care nu cunosc
aparatul, doar atunci cand acestea
sunt supravegheate si au fost instruite
corespunzator cu privire la utilizarea in
conditii de sigurantd a aparatului si daca
inteleg pericolele implicate. Copiii nu au
voie sa se joace cu aparatul. intretinerea
si curatarea curenta nu trebuie realizate
de catre copii care nu sunt supravegheati
permanent.

- Gatitul cu grasime sau ulei poate fi
periculos si poate provoca un incendiu
dacd este lasat nesupravegheat.
NICIODATA nu incercati sa stingeti focul
cu apa. Deconectati aparatul de la retea
si apoi acoperiti flacarile de exemplu cu
un capac sau cu un material ignifug.

- Gatitul  trebuie supravegheat. Un
proces de gatit de scurta durata trebuie
supravegheat continuu.

- Gatitul nesupravegheat pe plita cu
grasime sau ulei poate fi periculos si
poate produce un incendiu.

- Pericol de incendiu: nu depozitati nimic
pe suprafetele de gatit.

- Utilizati doar protectile de blat
concepute pentru a fi utilizate cu
aparatul de gadtit si indicate ca fiind
adecvate in instructiunile de utilizare
ale producdtorului sau protectii de blat
incorporate in aparat. Utilizarea unor
protectii  necorespunzatoare  poate
provoca accidente.

- AVERTIZARE: Cand este utilizat aparatul
partile accesibile vor deveni fierbinti.

atingerea



Tineti copiii la distanta pentru a evita
arsurile si oparirea.

Introduceti in cablajul fix un mijloc de
deconectare de la reteaua de alimentare
prevazut cu o separare a contactelor
electrice pe toti polii care asigurda o
deconectare completa de categoria
a lll-a in conditii de supratensiune, in
conformitate cu regulile privind cablarea.
Priza sauintrerupatorulomnipolar trebuie
sa fie usor accesibil pe echipamentul
instalat.

Acest aparat nu este destinat sa fie utilizat
printr-un timer extern sau cu un sistem
de control de la distanta. Producatorii
isi declina orice responsabilitate in cazul
nerespectarii celor descrise mai sus si
in cazul nerespectdrii regulilor privind
prevenirea accidentelor.

Pentru a evita orice pericol, in cazul
in care cablul de alimentare se
deterioreaz , trebuie inlocuit doar
de c tre produc tor, de un centru
de service autorizat sau de ¢ tre un
electrician autorizat.

PRINCIPIU DE FUNCTIONARE (FIG. 1)

Aparatul exploateaza proprietatile electromagnetice ale majoritatii vaselor de
gatit. Bobina (inductorul) care produce cdmpul electromagnetic este operata i
controlata de circuitul electronic.

Caldura este transmisd alimentelor chiar de catre vasul de gatit.

Procesul de gatit are loc astfel cum este descris mai jos.

- pierderea de caldurd este minima (eficientd ridicatd)

- sistemul se opreste automat cand vasul este indepartat sau

cand doar este ridicat de pe plita

circuitul electronic garanteaza flexibilitate maxima si

reglaje fine.

(Fig.1)

1Vas

2 Curent indus 3 Cémp magnetic
41Inductor

5 Circuit electronic

6 Alimentare

Instructiuni pentru utilizator (Fig. 2)
1 ON/OFF

2 Minus -

3 Plus +

4 Zona de gatit

5 Blocare butoane

6 Timer

7 Booster
8 Pauzd

Instalare

Toate operatiunile legate de instalare (bransare electricd) trebuie efectuate
de personal calificat in conformitate cu normele in vigoare. In ceea ce priveste
instructiunile specifice, a se vedea partea rezervatd instalatorului.

Pornirea/oprirea touch controlului ON/OFF

Dupd aplicarea tensiunii de la retea va fi necesar sd treacd aprox. 1 secundd pentru
ca controlul sd fie gata de utilizare.

Dupd resetare, toate afisajele si LED-urile se aprind timp de aprox. 1 secunda.
Dupd aceastd perioada, toate afisajele si LED-urile se sting si controlul rdméne in
asteptare.

Pentru a pomi touch controlul apdsati butonul ON/OFF (1).

Afisajele zonei de gatit indica static,-"

Dacd 0 zond de gétit se afl in starea, Fierbinte’, afisajul aratd alternativ,H"in loc de,-"
Dupd ce PORNITI touch controlul, acesta va raméne activ timp de 60 de secunde.
Dacé n aceastd perioadd de timp nu este selectatd nicio zond de gatit si nici
timerul, controlul electronic revine automat in modul in asteptare. Controlul poate
fi PORNIT numai dacé identificé actionarea butonului ON/OFF singur. In cazul in
care recunoaste activarea altui buton in afard de acesta, controlul riméne in modul
in asteptare.

Tn cazulin care functia de sigurant pentru copii este activa la pornire, afisajul cu LED
al timerului superior indicd, Lo’, (BLOCAT). Cand touch controlul este PORNIT, acesta
poate fi oprit oricnd actiondnd butonul ON/OFF. Aceasta se intampla si atunci cand
controlul a fost blocat (cdnd este activatd functia de sigurantd pentru copii).

Butonul ON/OFF are intotdeauna prioritate fn functia de oprire.

Oprire automata
Cand controlul este PORNIT se OPRESTE automat dupd 60 de secunde dacd in acest
interval de timp nu este operata nicio zond de gatit si niciun buton nu este selectat.

PORNIREA si OPRIREA unei zone de gatit
Mai intai asezati vasul in zona de gatit aleasd.

u

Dacd touch controlul este pornit, zona de gdtit poate fi selectata apasand butonul
(4) al zonei corespunzdtoare.

Afisajul LED-ului din zona selectatd se modifica de la,-"1a,5". Dacd zona de gatit
este, fierbinte’, va fi afisat alternativ, H'.

Apésati butonul PLUS (3) sau MINUS (2) pentru a selecta nivelul de putere si zona
va incepe sd se incdlzeasca.

Odata ce zona de gatit a fost selectatd, poate fi selectatd puterea. Puterea incepe
la nivelul 5, modificati puterea apasand PLUS (3) sau MINUS (2) pana la nivelul pe
care doriti sa il utilizati.. Cand puterea ajunge la,0"sau la, 9" aceasta nu se va mai
putea modifica in continuare. Puterea poate fi modificatd doar apasand din nou
butonul MINUS (2) sau PLUS (3).

Oprirea unei zone de gdtit

Selectati zona pe care doriti s& o opriti folosind butonul corespunzator (4). Afisajul
LED al zonei selectate va lumina intermitent, in timp ce restul afisajelor vor aratd in
continuare,-" Apasati simultan butoanele PLUS (3) si MINUS (2) si nivelul de putere al
zonei devine 0. Alternativ, poate fi utilizat butonul MINUS (2) pentru a reduce nivelul
de puterea 0.

Dacé 0 zond de gétit este, fierbinte’, se va afisa intermitent, H"".

Oprirea tuturor zonelor de gdtit

OPRIRE imediatd a tuturor zonelor de gétit poate fi realizatd oricand cu ajutorul
butonului ON/OFF. Tn modul de asteptare apare ,H" in toate zonele de gatit care
sunt, fierbinti”. Afisajele celorlalte zone de gatit nu sunt luminate.



Setari pentru putere

Puterea zonelor de gdtit poate fi setatd pe 9 niveluri care sunt indicate de cifrele,1”
pand la, 9" cu ajutorul afisajelor LED.

In zona de gatit situat in partea din fata stanga, cand este selectat nivelul 9 de
putere, dupd 30 de minute de functionare, puterea va scddea usor din motive
de sigurantd. n cazul in care este necesard mai multd putere, selectati nivelul
boost (,P")

Functia Boost
Dupd selectarea zonei de gatit respective, poate fi activata functia boost prin
selectarea butonul (7). Prin intermediul acestei functii, anumitor zone de gatit
li se permite sd primeasca putere peste valoarea nominala (numdrul de zone de
gatit cu putere crescutd depinde de puterea disponibila pe modulele partiale care
trebuie s fie mai mica dect puterea totald a plitei). Dacd zona de gatit doritd are
capacitatea de a activa functia booster, afisajul indicd simbolul ,P". Durata pentru
modul booster este limitatd la 5 minute pentru a proteja ustensilele de gatit. Dupd
ce modul booster este oprit automat, zona de gatit continua sa functioneze la
nivelul de putere,9". Modul booster poate fi reactivat dupa cateva minute.

Tn cazul in care vasul este indepartat din zona de gatit in timp ce modul booster este

pornit, modul booster rdmane activ si timpul aferent acestuia continud sa curga.

Gestionarea puterii se bazeaza pe principiul ca inductia solicitd cu prioritate maxima

ultima comanda. Aceasta inseamnd cd actiunile si setdrile anterioare efectuate si

pentru celelalte zone de gétit sunt inversate automat, daca este necesar.

- Dacé inductia identifica necesitatea de a reduce puterea intr-o zond de gétit, etapa
de gatit selectatd lumineaza intermitent in acea zond de gdtit, oferind o perioada
de corectie de 3 secunde inainte ca puterea sé fie redusd automat la o etapa de
gatit minimd.

- Dacd setarea este reglata in perioada de corectie, sistemul de gestionare a puterii
verifica din nou setdrile. Dacd 0 noud setare conduce la o reducere suplimentard a
puterii, perioada de corectie incepe din nou.

-Dacd nu este necesard corectarea automatd a setdrii zonei de gdtit, luminatul
intermitent se opreste imediat si este afisata continuu valoarea initiald. Daca
situatia se modifica din nou in zona de gatit cu putere redusd, nu se produce nicio
crestere automata a puterii.

Indicator de caldura reziduala

Este menit s indice utilizatorului ca suprafata vitroceramicé are o temperatura
periculoasd la atingere in regiunea unei zone de gatit. Temperatura va fi
determinatd cu ajutorul unui model matematic i caldura reziduald ramasd va fi
indicatd prin intermediul unui, H" pe afisajul corespunzator zonei.

Tncalzirea si racirea vor fi calculate in functie de:

- Nivelului de putere selectat (intre,0"si,9")

-momentul de ON/OFF.

Dupd oprirea zonei de gatit afisajul respectiv indica ,H” pana cand temperatura
aferentd zonei de gatit scade matematic sub un nivel critic. (< 60°C).

Functia de OPRIRE automata (limitarea timpului de functionare)

Tn functie de puterea selectats, fiecare zond de gtit va fi oprit dupa o durata
maxima de functionare predefinitd dacd nu se efectueaza nicio operatie in zona de
gatit respectiva in acea perioada de timp. Fiecare modificare a strii zonei de gatit
(cu butoanele PLUS-, MINUS-) readuce durata maxima de functionare a respectivei
zone de gatit la valoarea initiald a duratei de functionare.

Blocarea butoanelor (caracteristica de siguranta pentru copii)

9 Caracteristica de siguranta pentru copii:

Blocare butoane:

Dupa PORNIREA controlului, poate fi activata caracteristica de sigurantd pentru copii.
Apasati butonul (5) si functia de blocare a butoanelor va fi activata. Va fi afisat,Lo”
deasupra butonului timerului (6), adica BLOCAT (caracteristica de siguranta pentru
copii impotriva pornirii neintentionate). Controlul electronic rimane blocat pana cand
este deblocat, chiar daca controlul a fost OPRIT si PORNIT intre timp. De asemenea,
resetarea controlului (dupd o cddere de tensiune) nu anuleaza blocarea butoanelor.

Anularea blocdrii butoanelor:

Pentru deblocarea si operarea controlului este necesar sa apasati si sa tineti apdsat
butonul (8) timp de 3 secunde, astfel functia de blocare a butoanelor va fi anulata.
,L0” (BLOCAT) de pe afisaj se stinge.

Semnal sonor (buzzer)

Tn timp ce controlul este in functiune, urmétoarele actiuni vor fi semnalizate prin
intermediul unui semnal sonor:

- activarea normala a unui buton cu un semnal sonor scurt.

Functia timer (optional)

Functia timer este realizatd in doud versiuni:

-Timerindependent 1.. 99 min: semnal sonor la expirarea timpului (= cronometru).

-Timer pentru zona de gatit 1..99 min: semnal sonor la expirarea timpului iar
zona va fi opritd, fiecare dintre cele patru zone de gatit poate fi programatd
independent.

Timerul cu functie de cronometru (independent):

-Daca controlul este PORNIT si nu este selectata nicio zona de gatit, timerul
independent poate fi utilizat apasand butonul (6).

Intervalul de reglare (0-99min), poate fi reglat in pasi de 1 minut cu butoanele
MINUS (2) si PLUS (3). Apasati butonul (6) pentru a regla minutele, dupa care
apdsati din nou butonul (6) pentru a regla zecile de minute.

- Reglarea poate fi facutd prin atingere succesiva (cu semnal sonor). Dupa reglarea
timerului, timpul scade in functie de reglare. Cand timpul a expirat, se aude un
semnal sonor i afisajul timerului lumineaza intermitent.

Semnalul sonor se va opri
- automat dupd 10 sunete
- Apoi luminatul intermitent al afisajului timerului se opreste si afisajul se stinge.

Oprirea / modificarea timerului

-Timerul poate fi modificat sau oprit oricand, actionand simultan butoanele MINUS
(2)5i PLUS (3). (cu semnal sonor). Timerul se va opri prin numdrdtoare inversa pina
la, 0" apasand butonul minus.

Timp de 5 secunde afisajul timerului raméane la, 0" inainte de a se opri.

Programarea timerului pe zonele de gdtit

Cand controlul este PORNIT, se poate programa un timer independent pentru

fiecare zond de gatit.

- Pentru a utiliza timerul de oprire , asigurati-va cd controlul este PORNIT, selectati
zona de gatit (4) si afisajul LED al zonei lumineaza intermitent, apsati butonul (6)
iar afisajul timerului indicd, 10",

-Intervalul de reglare (0-99min) poate fi setat in pasi de 1 minut cu butoanele
MINUS (2) si PLUS (3). Dupa reglarea minutelor, apasati din nou butonul (6)
pentru a regla zecile de minute. Apoi asteptati 5 secunde, timerul independent
al zonei este activat.

.Intimpul in care timerul este programat, un punct rosu lang lumina pilot a zonei
de gatit selectate lumineaza intermitent pentru a ardta ca zona este controlata
de timer.

- Cand timerul ajunge la zero, se aude un semnal sonor si afisajul timerul indica "
continuu.. Zona de gatit programatd va fi intreruptd si va fi afisat ,H" dacd zona
de gétit este fierbinte, altfel pe afisajul zonei de gatit va fi afisatd o bard oblica.

- Semnalul sonor si luminatul intermitent al LED-ului timerului se vor opri automat
dupd 10 sunete iar afisajul timerului se va stinge.

- Comportamentul de baza este acelasi cu cel descris pentru ,cronometru” (timer
independent).

Functia pauzé (optional)

Functia pauza este destinatd opririi incalzirii tuturor zonelor dar permite pastrarea
tuturor regldrilor setate, in cazul in care aveti vreo intrerupere in timp ce gatiti. Cu
aceasta functie puteti reveni cu usurintd la toate setdrile anterioare.



Pentru a utiliza functia Pauzd
Atingeti butonul (8) si toate zonele de incalzire vor inceta sa mai functioneze.
Indicatoarele tuturor zonelor vor afisa, ||

Anularea functiei Pauzd

Atingénd buton (8) din nou, toate zonele de incélzire vor reveni la puterea initiala.
NOTA: Functia este disponibild atunci cand functioneazs una sau mai multe zone
de incalzire.

NOTA: Dacé nu anulati modul Pauzi in interval de 30 de minute, plita cu inductie
se va opri automat.

Vase de gatit (Fig. 3)

- un vas care atrage magnetii poate fi un vas adecvat pentru gatitul cu inductie

- este de preferat sd alegeti vase care sunt declarate in mod special potrivite pentru
gatitul cu inductie

- vase cu fund plat si gros

-un vas cu acelasi diametru cu al zonelor de gatit asigurd utilizarea maxima a
puterii

-un vas mai mic reduce exploatarea puterii, dar nu produce nicio pierdere de
energie. n orice caz nu recomandam utilizarea unor vase cu diametre mai mici
de12.cm.

- vase din otel inoxidabil cu multistrat sau cu fund din otel inoxidabil feritic atunci
cénd sunt destinate fn mod specific pentru gdtitul cu inductie

-vase din fonta, de preferinta cu fund smaltuit pentru a evita zgarierea suprafetei
piroceramice

- nu recomandam utilizarea vaselor din sticla, ceramicd, lut, aluminiu, cupru sau din
otel inoxidabil non-magnetic (austenitic).

Intretinere (Fig. 4)

Cu ajutorul unei raclete indepartati imediat de pe suprafata bucétile de folie de
aluminiu, alimentele prelinse, stropii de grasime, urmele de zahdr sau de alte
alimente cu continut ridicat de zahdr, pentru a evita deteriorarea plitei.

Ulterior curatati suprafata cu o lavetd i un produs de curatare adecvat, clatiti cu apa
si uscati cu ajutorul unei lavete curate. In niciun caz nu trebuie folositi bureti sau
lavete abrazive. De asemenea, evitati utilizarea detergentilor chimici agresivi, cum
ar fi spray-urile pentru cuptor si cele pentru indepartarea petelor.

Instructiuni pentru instalator

Instalare

Aceste instructiuni sunt destinate personalului autorizat, ca ghid pentru instalare,
reglare si intretinere, in conformitate cu legislatia si requlamentele in vigoare. Aceste
operatiuni trebuie efectuate intotdeauna doar cu aparatul deconectat de la refeaua
electrica.

Amplasare (Fig. 5)

Aparatul este special conceput pentru a se potrivi intr-un blat de lucru astfel cum se

indicd in figura corespunzatoare.

Asezati agentul de etansare furnizat de-a lungul perimetrului plitei.

Nu instalati plita peste cuptor; in caz contrar, asigurati-va ca:

- cuptorul este echipat cu un sistem de racire adecvat

- nu existd scurgeri de aer cald din cuptor ctre plitd - sunt prevazute intrri pentru
aer adecvate astfel cum se indica in figura.

Conexiune electrica (Fig. 6)

Tnainte de conectarea la reteaua electricd va rugam s& va asigurati de urméitoarele:

- caracteristicile instalatiei respectd indicatiile de pe pldcuta de caracteristici
existentd in partea de jos a zonei de lucru;

- instalatia este prevazuta cu impamantare eficienta,

|respectand prevederile requlamentelor si ale legislatiei in vigoare.

Impémantarea este obligatorie in conditiile legii.

Tn cazul in care nu existd cablu si/sau priza pe echipament, utilizati material de

absorbtie adecvat si pentru temperatura de lucru, astfel cum se precizeazd pe

plicuta de caracteristici. In niciun caz cablul nu trebuie sa atingd o temperatura

care sd depaseascd 50°C peste temperatura ambientald.



Qo

SIS PRIETAISAS SKIRTAS NAUDOTI TIK BUITYJE.
GAMINTOJAS JOKIAIS ATVEJAIS NEGALI BUTI
LAIKOMAS ATSAKINGU UZ TRAUMAS ARBA ZALA,
ATSIRANDANCIA DEL NETEISINGO SUMONTAVIMO
ARBA NETINKAMO AR ABSURDISKO NAUDOJIMO.

Gamintojas pareiSkia, kad Sis prietaisas atitinka visus esminius
reikalavimus, kurie nustatyti Europos direktyvoje 2014/35/
ES dél Zemosios jtampos jrenginiy ir Europos direktyvoje
2014/30/ES dél elektromagnetinio suderinamumo.

ATSARGUMO PRIEMONES

- Kai virykle naudojate, visus
jmagnetinamus daiktus (banko korteles,
magnetinius  kompiuteriy  diskus,

skaiCiuotuvus ir kt.) laikykite nuo jos
atokiai.

- Nenaudokite aliuminio folijos ir tiesiogiai
ant kaitvietées nedeékite | aliuminio
folija suvynioty maisto produkty. Ant
kaitvietés pavirSiaus nedékite metaliniy
daikty, pavyzdziui, peiliy, Sakudiy,
Sauksty ir dangciy, nes jie jkais.

-Jei nesvylancioje keptuvéje kepate
be prieskoniy, jkaitinimui skirkite ne
daugiau 1-2 minuciy.

- Jei gaminate maista, kuris greitai svyla,
pradékite nuo mazesnés galios ir indo
turinj periodiSkai maiSydami jg létai
didinkite.

-Baige gaminti maista virykle isjunkite
jos valdymo jtaisu (nustatykite galios
parinktj ,0”). Keptuvéje jtaisytu jutikliu
nepasitikékite.

-Jei kaitvietés pavirSiy pazeistumeéte,
prietaisg tuoj pat atjunkite nuo elektros
tinklo, kad nekilty pavojaus patirti
elektros smugio.

- Kaitvietés jokiu budu nevalykite gariniu
valytuvu. - Veikimo metu prietaisas ir
atviros jo dalys gali jkaisti.

- Elkités atsargiai, kad neprisiliestuméte
prie kaitinimo elementy.

-Batina ziureti, kad jaunesni nei 8
mety amziaus vaikai laikytysi saugaus
atstumo, nebent jie nuolat priziarimi.

-Naudoti §j prietaisa ne jaunesniems
kaip 8 mety vaikams ir turintiems
riboty fiziniy, jutiminiy ar protiniy
gebéjimy asmenims arba stokojantiems
patirties ar Ziniy asmenims leidziama,
jei jie priziGrimi arba jei jie atitinkamai
iSmokyti, kaip saugiai naudoti prietaisa,
ir suvokia su jo naudojimu susijusius
pavojus. Vaikams su prietaisu Zaisti
draudziama. Naudotojui priklausancius
techninés priezitros ir valymo darbus
vaikams atlikti draudziama, nebent jie
nuolat priziGrimi.

-Maisto gaminimas taukuose arba
aliejuje gali bati pavojingas. Jei procesas
nepriziQrimas, gali kilti gaisras. Ugnies
JOKIU BUDU negesinkite vandeniu.
Prietaisa iSjunkite ir liepsng uzklokite,
pavyzdziui, uzdangalu arba paklode.

-Gaminamo maisto  nepalikite
prieziuros.

- Trumpalaikj maisto gaminimo procesa
batina nuolat prizidréti.

-Taukuose ar aliejuje gaminama maistg
palikti be prieziGros yra pavojinga, nes
gali kilti gaisras.

- Gaisro pavojus! Ant kaitlentés nelaikykite
jokiy daikty.

- Stalvirsj, | kurj jmontuotas prietaisas,
apsaugoti leidziama tik tais apsauginiais
stalvirSio paklotais, kurie pritaikyti
naudoti su virykle ir nurodyti gamintojo
instrukcijoje.  Jei bus  naudojami
netinkami apsauginiai paklotai, Kkils
nelaimingo atsitikimo pavojus.

-|SPEJIMAS. Atviros dalys naudojimo
metu jkais. Neleiskite vaikams prieiti
arti, nes jiems kyla pavojus nudegti ir
nusiplikyti.

Stacionariosioselektrosinstaliacijosatveju

sumontuokite tinklo atjungiklj, kuris, kaip

be



nustatyta elektros jrenginiy jrengimo
taisyklése, susidarius Il kategorijos
virSjtampio  salygoms, atjungty visus
polius. Sumontavus prietaisg jo kistukas
arba daugiapolis jungiklis turi batilengvai
pasiekiamoje vietoje.

Sis prietaisas neskirtas naudoti su
iSoriniu laikmaciu ar nuotolinio valdymo
sistema. Gamintojas neprisiima jokios
atsakomybés, jei nesilaikoma pirmiau
isdéstyty reikalavimy ir nepaisoma
bei nesilaikoma nelaimingy atsitikimy
prevencijos normy.

Jei pazeidziamas maitinimo kabelis,
j pakeisti, kad nekilt jokios rizikos,
leidziama tik gamintojui, galiotajam
technin s priezi ros centrui arba
kvalifikuotam elektrikui.

VEIKIMO PRINCIPAS (1 PAV.)

Veikimo ~ principas  pagrjstas  daugumos maisto gaminimo indy
elektromagnetinémis savybémis. Rité (induktorius), kurianti elektromagnetin
laukg, valdoma elektroninio bloko.

Siluma maistui perduoda pats gaminimo indas.

Maisto gaminimo procesas aprasytas toliau.

- Silumos nuostoliai yra minimals (didelis naudingumas)

-sistema automatiskai iSjungiama, kai indas nuimamas arba pakeliamas nuo
viryklés

- elektroninis blokas uztikrina maksimaly valdymo lankstumg ir reguliavimo
tiksluma.

(1pav.)

1Indas

2 Indukuota srové

3 Magnetinis laukas
4Induktorius

5 Elektroninis blokas
6 Maitinimas

Naudojimo nurodymai (2 pav.)
1 Jjungimas / i$jungimas

2 Minusas —

3 Pliusas +

4 Kaitvieté

5 Mygtuky blokuoté

6 Laikmatis

7 Galios didinimas

8 Pristabdymas

Montavimas

Visus montavimo darbus (laidy prijungima) leidZiama atlikti tik kvalifikuotiems
darbuotojams, besilaikantiems ~galiojanciy taisykliy. Konkreciy nurodymy
pateikiama montuotojui skirtoje dalyje.

Jutiklinio valdymo funkcijos jjungimas / iSjungimas

Jjungus  maitinimo  jtampg  mazdaug sekunde vyksta valdymo funkcijos
inicijavimas, po kurio funkcija bina parengta naudoti.

ISjungus ir vél jjungus maitinimg visos rodiniy sritys ir LED indikatoriai Sviecia
mazdaug sekunde. Jai praéjus visos rodiniy sritys ir LED indikatoriai uzgesta ir
jjungiamas valdymo funkcijos budéjimo rezimas.

Valdymo funkcijai jjungti paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka (1).
Kaitvieciy rodmeny srityse rodomas nemirksintis briksnelis,-".

Jei kaitvieté jkaitusi, rodmeny srityje vietoj brikSnelio,-* mirksi raidé, H".

Jjungus elektronine valdymo funkcija ji aktyvi bina 60 sekundziy. Jei per §j
laikotarpj neatliekamas joks kaitvietés arba laikmacio parinkimo veiksmas,
automatiskai jjungiamas elektroninés valdymo funkcijos budéjimo rezimas.
Valdymo funkcija jjungiama, tik jei paspaudziamas vienas jjungimo / ijungimo
mygtukas. Jei paspaudziamas kitas mygtukas, valdymo funkcijos budéjimo
rezimas lieka jjungtas.

Jei jjungimo metu veikia apsaugos nuo vaiky funkcija, virSutingje laikmacio LED
rodmeny srityje rodomas uzrasas, Lo” (angl. LOCKED — uzblokuota). Jei jutiklinio
valdymo funkcija jjungta, ja bet kada galima iSjungti paspaudziant jjungimo /
isjungimo mygtuka. Tai padaryti jmanomair tada, kai valdymo funkcija uzblokuota
(jjungta apsaugos nuo vaiky funkcija).

Funkdijai iSjungti pirmumas teikiamas jjungimo / iSjungimo mygtukui.

Automatinis iSjungimas

Jei esant jjungtai valdymo funkdijai per 60 sekundziy nepaspaudziamas kaitvietés
parinkimo ar galios reguliavimo mygtukas, Siam laikotarpiui pasibaigus funkcija
automatiskai isjungiama.

Kaitvietés jjungimas ir iSjungimas
Pirmiausia ant pageidaujamos kaitvietés pastatykite maisto gaminimo inda.

u

Jei jutiklinio valdymo funkcija jjungta, kaitviete galima parinkti paspaudziant
atitinkamos kaitvietés mygtuka (4).

Parinktos kaitvietés LED rodmeny srityje vietoj brakSnelio - atsiranda ,5" Jei
kaitvieté jkaitusi, rodmeny srityje mirksi raidé,H".

Jei paspaudziant pliuso (3) arba minuso (2) mygtuka nustatomas galios lygis,
kaitvieté pradeda kaisti.

Parinkus kaitviete galima nustatyti kaitinimo galia. Nuostatos prasideda nuo
5 lygio. Nuostatai pakeisti pliuso (3) arba minuso (2) mygtuka spauskite tiek
karty, kiek reikia, kad pasiektuméte reikiama lygj. Nustacius 0 arba 9 lygj jo verté
nebesikeicia. Nuostata galima pakeisti tik dar karta paspaudziant minuso (2) arba
pliuso (3) mygtuka.

Kaitvietés isjungimas

Kaitviete, kuri norite iSjungti, parinkite atitinkamu mygtuku (4). Parinktos kaitvietés
LED rodmeny sritis mirksés, o kitose rodmeny srityse liks braksnelis ,-“ Vienu
metu paspauskite pliuso (3) ir minuso (2) mygtukus. Nustatytas kaitvietés lygis
pakeiciamas j 0. Kitas variantas — nuostata iki 0 lygio galima sumazinti spaudziant
minuso (2) mygtuka.

Jei kaitvieté jkaitusi, rodmeny srityje mirksi raidé ,H".

Visy kaitvieciy isjungimas

Visas kaitvietes i$ karto galima $jungti bet kada paspaudziant jjungimo / i$jungimo
mygtuka. Kai jjungiamas budéjimo rezimas, jkaitusiy kaitvieciy rodmeny srityse
rodoma raidé ,H". ity kaitvieciy rodmeny sritys nesviecia.

Galios nuostatos
Kaitvieciy galia reguliuojama 9 pakopomis. Jos skaiciais nuo 1 iki 9 rodomos LED
rodmeny srityse.



Jei praéjus 30 minuciy nuo veikimo pradzios priekinei kairiajai kaitvietei nustatoma
9 galios pakopa, galia dél saugumo didinama palaipsniui. Jei reikia daugiau galios,
pasirinkite padidintos galios pakopa (,P").
Galios didinimo funkcija
Parinkus atitinkama kaitviete galios didinimo funkcija galima jjungti paspaudziant
mygtuka (7). Si funkcija skirta padidinti tam tikry kaitvieciy galiai vir$ vardinés
galios (kaitvieciy, kuriy galig galima padidinti, skaicius priklauso nuo galios,
kuri neiSnaudojama daliniuose moduliuose, taciau tik tiek, kad nebity virsijama
bendra viryklés galia). Jei pageidaujamai kaitvietei galios didinimo funkcija jjungti
jmanoma, rodoma raidé ,P". Padidintos galios trukmé ribojama iki 5 minuciy, kad
nenukentéty maisto gaminimo indai. Kai galios didinimo funkcija iSjungiama
automatiskai, kaitvieté toliau veikia esant nustatytam 9 galios lygiui. Po keliy
minudiy galios didinimo funkcija vél galima jjungti.

Jei esant padidintai galiai maisto gaminimo indas nuo kaitvietés nukeliamas, galios

didinimo funkcija lieka veikti ir jos veikimo trukmés skaiciavimas nenutraukiamas.

Galios valdymo sistema uZprogramuota taip, kad paskutiniam jvestam induktoriy

galios poreikiui taikomas auksciausias prioritetas. Tai reiskia, kad ankstesni kity

kaitvieciy valdymo veiksmai ir nustatyta galia esant poreikiui anuliuojama.

- Jei induktoriy valdymo sistema apskaiciuoja, kad reikia sumazinti kaitvietés
galia, parinktos kaitvietés rodmenys pradeda mirkséti. Tai reiSkia, kad prasidéjo
3 sek. trukmés koregavimo laikotarpis, kuriam pasibaigus galia automatiskai
sumazinama iki maziausios.

- Jei koregavimo laikotarpiui nepasibaigus galios lygj pakoreguoja naudotojas,
qalios valdymo sistema lygj tikrina i naujo. Jei jvertinus naujai nustatyta lygj galia
vistiek reikia mazinti, vél prasideda koregavimo laikotarpis.

- Jei kaitvietés galios automatiskai koreguoti nebereikia, rodmenys nustoja mirkséti
ir rodmeny srityje nemirksédama lieka pirminé verté. Jei kaitvietés, kurios galia
sumazinta, situacija vél pasikeicia, galia automatiskai nedidinama.

Neatvésusio pavirSiaus indikatorius

Jis skirtas naudotojui nurodyti, kad stiklo keraminj pavirsiy kaitvietés srityje liesti
pavojinga dél aukstos temperataros. Temperatira nustatoma pagal matematinj
modulj. Apie neatvésusj pavirsiy praneSama atitinkamos kaitvietés rodmeny srityje
rodoma raide ,H".

|kaitimo ir atvésimo procesas skaiciuojamas atsizvelgiant j:

- parinkta galios lygj (nuo 0 iki 9),

- jlungimo / ijungimo laika.

[Sjungus kaitviete atitinkamoje rodmeny srityje raidé, H” rodoma, kol tos kaitvietés
temperatiira pagal matematinius skaiciavimus nenukrinta Zemiau kritinio lygio
(<60°C).

Automatiné iSjungimo funkija (veikimo trukmés ribojimas)

Kiekviena kaitvieté, atsizvelgiant j nustatyta galios lygj, iSjungiama pasibaigus
nustatytai ilgiausiai veikimo trukmei su salyga, kad per minéty laikotarpj
neatliekami jokie kaitvietés valdymo veiksmai. Pakeitus kaitvietés biseng (pliuso
ar minuso mygtuku) tos kaitvietés ilgiausios veikimo trukmés skaiciavimas
pradedamas i$ naujo.

Mygtuky blokuoté (apsaugos nuo vaiky funkcija)

9 Apsaugos nuo vaiky funkcija:

Mygtuky blokuote:

Jjungus valdymo funkeija galima jjungti apsaugos nuo vaiky funkcija. Mygtuky
blokavimo funkdijai jjungti paspauskite mygtuka (5). Vir$ laikmacio mygtuko (6)
atsiras uzrasas ,Lo", reiskiantis angly kalbos Zodj LOCKED (uzblokuota) (apsaugos nuo
vaiky funkcija, apsauganti nuo netycinio jjungimo). Elektroniné valdymo funkcija lieka
uzblokuota, kol jos neathlokuojate. Biisena nepasikeicia net isjungus ir vél jjungus
maitinima. Mygtuky blokuoté neiSsijungia net i$ naujo paleidus valdymo sistemg (po
jtampos dingimo).

Mygtuky blokuotés isjungimas

Valdymo funkcijai atblokuoti, kad biity galima atlikti valdymo veiksmus, reikia
paspausti ir 3 sekundes palaikyti mygtuka (8). Siuo veiksmu anuliuojama mygtuky
blokuoté. Uzrasas,Lo” (uzblokuota) i§ rodmeny srities iSnyksta.

Garsinis signalas

Jei valdymo funkcija jjungta, atliekant toliau nurodytus veiksmus kas karta

suskamba garsinis signalas:

- jprastinis mygtuky spusteléjimas palydimas trumpu garsiniu signalu.

Laikmacio funkcija (yra ne visuose modeliuose)

Laikmacio funkcija veikia dvejopai:

- Bendrasis laikmatis nuo 1 iki 99 min. Laikui pasibaigus suskamba garsinis signalas
(tai yra virtuvés laikmatis). .

- Kaitvie€iy laikmatis nuo 11iki 99 min. Laikui pasibaigus suskamba garsinis signalas
ir kaitvieté iSjungiama. Nepriklausomai galima uzprogramuoti keturias kaitvietes.

Virtuves laikmatis (bendrasis):

- Jei valdymo funkcija jjungta, taciau kaitvieté neparinkta, galima naudoti bendrajj
laikmatj, kuris jjungiamas paspaudziant mygtuka (6).

- Laikg intervale nuo 0 iki 99 min. kas minute galima requliuoti spaudZiant minuso
(2) ir pliuso (3) mygtukus. Paspauskite mygtuka (6) ir nustatykite minuciy vienety
skaitmenj, tada mygtuka (6) paspauskite dar karta ir nustatykite minuciy desimciy
skaitmenj.

- Reguliuoti galima lietimo veiksmais (kurie palydimi garsiniu signalu). Nustacius
laikmatj laikas nuo nustatytos vertés skaiciuojamas atgal. Laikui pasibaigus
skamba garsinis signalas ir mirksi laikmacio rodmenys.

Garsinis signalas isjungiamas
- automatiskai po 10 skambteléjimy.
- Laikmacio rodmenys nustoja mirkséti ir uzgesta.

Laikmacio isjungimas / laiko keitimas

- Laikmacio laika pakeisti arba laikmatj iSjungti galima bet kada vienu metu
paspaudziant minuso (2) ir pliuso (3) mygtukus. (Garsinis signalas neskamba.)
Laikmatis iSjungiamas, kai minuso mygtuku jo laiko verté sumazinama ki 0.

5 sekundes laikmacio rodmeny srityje rodomas 0, tada rodmeny sritis uzgesta.

Kaitvieciy laikmacio programavimas
Jei valdymo funkija jjungta, kiekvienai kaitvietei galima uzprogramuoti atskira
laikmatj.

-Jei norite naudoti iSjungimo laikmatj, jjunkite valdymo funkcija ir parinkite
kaitviete (4). LED rodmeny sritis pradeda mirkséti. Paspauskite mygtuka (6).
Laikmacio rodmeny srityje rodoma,, 10",

- Laikg intervale nuo 0 iki 99 min. kas minute galima reguliuoti spaudziant minuso
(2) ir pliuso (3) mygtukus. Nustate minuciy vienety skaitmenj, mygtuka (6)
paspauskite dar karta ir nustatykite minuciy dedimiy skaitmenj. Palaukite 5
sekundes, kol bus aktyvintas konkrecios kaitvietés laikmatis.

- Laikmacio programavimo metu raudonas taskas, esantis greta parinktos kaitvietés
rodmeny srities, mirksi pranesdamas, kad jjungtas tos kaitvietés laikmatis.

- Pasibaigus laikmacio laikui skamba garsinis signalas ir laikmacio rodmeny srityje
rodomi nemirksintys braksneliai ,—“ UzZprogramuota kaitvieté iSjungiama.
Neatvésusiy kaitvieciy rodmeny srityje rodoma raidé H, o kity kaitvieciy rodmeny
srityse rodomas briikSnelis.

Garsiniam signalui suskambéjus 10 karty jis nutyla, laikmacio LED indikatorius

nustoja mirkséti ir laikmacio rodmeny sritis uzgesta.

- Pagrindinis veikimo principas atitinka virtuvés laikmacio (bendrojo laikmacio)
aprasyma.

Pristabdymo funkcija (yra ne visuose modeliuose)

Pristabdymo funkcija skirta iSjungti visoms kaitvietéms, taciau neanuliuojant
nustatyty parinkdiy. Ji naudinga tuo atveju, kai gaminant maista tenka padaryti
pertrauka. Su Sia funkcija lengva grjzti prie visy ankstesniy parinkciy.

Pristabdymo funkcijos naudojimas
Palieskite mygtuk (8). Visos kaitvietés isjungiamos ir jy rodmeny srityse rodoma, ||

Pristabdymo funkcijos isjungimas
Dar karta palieskite mygtuka (8). Visoms kaitvietéms grazinamos ankstesnés
parinktys.



ATMINKITE. Si funkcija veikia, kai jjungta viena arba daugiau kaitvieciy.
ATMINKITE. Jei per 30 minuciy pristabdymo funkcijos neiSjungsite, indukciné
viryklé bus iSjungta automatiskai.

Maisto gaminimo indai (3 pav.)

- Maistui ant indukcinés viryklés turéty tikti visi indai, prie kuriy pritraukiamas
magnetas.

- Rinkités indus, ant kuriy konkreciai nurodyta, kad jie tinka maistui gaminti ant
indukcinés viryklés.

- Indai ploksciu ir storu dugnu.

- Jei indo skersmuo atitinka kaitvietés dydj, galia iSnaudojama maksimaliai.

- Uzdéjus mazesnj inda iSnaudojama ne visa galia, taciau energijos nuostoliy
nesusidaro. Viis délto, nerekomenduojame naudoti indy, kuriy skersmuo nesiekia
12em.

- I3 neradijanciojo plieno pagaminti indai, kuriy dugnas yra daugiasluoksnis arba
pagamintas i$ feritinio nerddijanciojo plieno

su salyga, kad jie nurodyti esa tinkami maistui gaminti ant indukcinés viryklés.

- Ketiniai indai, kuriy dugnas turéty bati emaliuotas, kad nesubraizyty stiklo
keraminio pavirsiaus.

- Nerekomenduojame naudoti stikliniy, keraminiy, moliniy, aliumininiy, variniy ir
i$ nemagnetinio (austenitinio) neradijanciojo plieno pagaminty indy.

Prieiira (4 pav.)

Saugodami virykle nuo pazeidimo nuo jos pavirsiaus grandikliu tuoj pat pasalinkite
aliuminio folijos gabalélius, issiliejusius maisto produktus, uztiskusius riebalus,
cukraus trupinélius ir kitus maisto produktus, kuriuose yra daug cukraus.

Tada pavirdiy nubraukite rankSluostéliu ar kita atitinkama Sluoste, nuskalaukite
vandeniu ir nusausinkite Svaria Sluoste. Jokiu bidu nevalykite kempinémis ar
Siurksciomis Sluostémis ir nenaudokite agresyviai veikianciy cheminiy valikliy,
pavyzdziui, orkaiciy purskalo ar démiy valiklio.

Nurodymai montuotojui

Montavimas

Sie nurodymai skirti kvalifikuotam specialistui, kuris pagal juos i galiojancius jstatymus
bei standartus atlieka montavimo, derinimo ir techninés prieidros darbus. Minétus
darbus atlikti leidziama tik atjungus prietaisa nuo elektros tinklo.

Tvirtinimas (5 pav.)

Prietaisas skirtas montuoti j stalvirs], kaip parodyta atitinkamoje iliustracijoje.

Komplekte esantj sandariklj pritaisykite per visa viryklés perimetra.

Viryklés nemontuokite virs orkaités. Jei, vis délto, montuosite, atkreipkite démesj

jtai,ar:

- orkaitéje jrengta atitinkama ausinimo sistema

- Siltas oras nuo orkaités neina link viryklés; tinkamos oro patekimo angos jrengtos,
kaip parodyta iliustracijoje.

Laidy prijungimas (6 pav.)

Prie$ laidy prijungima jsitikinkite, kad:

- elektros tinklo parametrai sutampa su duomenimis, kurie nurodyti ant etiketés,
priklijuotos viryklés apacioje;

- elektros tinkle jrengtas patikimas jzeminimas, atitinkantis galiojancius standartus
ir jstatymy nuostatas.

|Zeminimas yra privalomas pagal jstatymus.

Jei prietaisas yra be kabelio ir (arba) kiStuko, Sie instaliacijos elementai turi bati

izolivoti nuo prietaiso darbinés temperatiros, kuri nurodyta duomeny etiketéje.

Kabelio aplinkos temperatira jokiais atvejais neturi biti aukstesné kaip 50 °C.
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